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SMS ii) fcincraeit öon bcr Sanbtoirtfd^aftölammer für bie Sßtotjina 
©d^Iejtcn berufen tourbe, in 9leu|täbtet bie erfte fd^Iefifd^e lanbtoirt* 
fd^aftUd^e .^auSl^attunflSfd^ute mit jäl^rtid^em Äurfug einjurid^ten , em« 
l)fanb id^, aU toiffenfd^aftlid^ ge))rüfte ßel^rerin, batb l^einttd^, baft für 
biefe ©d§ulen toeber ein ©tofföerteilung8))lan nod^ ein Sel^rBud^ tjorl^anben 
toar. S)er öon mir aföbatb ausgearbeitete ©toffberteitungSl^tan fanb 33e« 
ftätigung feitenS meiner öorgefe^ten SSel^örbe; ein Sel^rbud^ !onnte erft bie 
fjfrud^t ial^relanger grfal^Tung fein. SluSarbeitungen nad^ eigener (Srfal^rung, 
fotoie SluSaüge auS öielen Sudlern mußten ben ©d^ülerinnen bittiert toerben. 
S)iefeS S)iftatfd^reiben l^at toegen ber tjerfd^iebenartigen SSorbilbung ber 
©d§ülerinnen aber t)iel Un5utraglid^!etten im befolge unb bebeutet t)or aQem 
einen au großen SSerluft an ^tit; barauS ergibt fid^, baB bie 9lottDenbig!eit 
vorliegt, ein SSuc^ a^ befi^en, toeld^eS atteS baS entl^ält, toaS eine tanb* 
tDirtfd^aftlid^e ^auSl^altungSfd^uIe leieren mu^, unb toeld^eS aufeerbem Sl^eorie 
unb ^rajiS fo lebenSfäl^ig tjerbinbet, ba^ eS ber SSauerfrau il^r Seben lang 
ein toirtfd^aftlic^eg 21=38*6 unb ein auöerläffiger Slatgeber in fröl^Ud^en unb 
traurigen Sagen beS SebenS fein fann. 

S)ie lanbtoirtfd^aftUd^e «öauSl^attungSfc^ule Verfolgt baS S^^l/ „SSauer» 
frauen" a^ eraiel^en, b. 1^. bie jungen SJläbd^en in ben ©tanb a^ fe^en, ba^ 
fie bie in Heineren äBirtfd^aften unter ber Seitung ber fSfrau flel^enben Seile 
beS aSetriebeS rationett leiten lönnen, um aunad^ft ben ßltern unb ]p'dttx bem 
3ßanne tatlröftige (Sel^ilfinnen fein au Wnnen. 

S)ie ©d^ule toitt nid^t SBirtfd^afterinnen^ fonbern «öauSfrauen ausbilben^ 
unb baau ift Dor attem nötig, bafe fie ©inn unb ®emüt ber ©d§ülerinnen 
burd^ Unterrid^t unb (Sraiel^ung bilbet unb pe atte bie gfertigteiten leiert, bie 
bie innere SBirtfd^aft forbert. 68 ift bie öornel^mfte SPflid^t ber ©d^ule, bie 
Siebe ber ©d^ülerinnen au ben 6ltern unb ber l^eimatlid^en ©d^otte au ^jflegen, 
aber fie mu^ il^nen auc^ gute Umgangsformen a^ifl^u , bamit fie anberen 
Äreifen gegenüber il^ren ©tanb toürbig re))xdfentieren fönnen, unb fie betoal^ren 



VI Sortoort. 

Dox bct ^albbilbung unb Überfcinetung, bie letd&t bie Srotgcn ftftbtifd^et 
^P^njtonen finb, für bie tJtele Saucrntöd^tet eine %xo%t ^leigunfl l^aBen. 

2)et Snl^alt bed Sud^ed ift nad^ bem Stal^men, toeldget bad länblid^e 
Sebcn umfd&Iic6t, awfömmengcfteüt. — S)a8 lebenbige SBort belebt erft ben 
Unterrid^t, unb eS ift felbflbetftänblid^, ba§ ber Sel^rcnbe ben l^ier gebotenen 
©toff nad^ eigener Slnfd6auung, ßrfa^rung unb entf))red^enb ben l^eimatlid^en 
SBerl^&Itniffen tjertiefen, ertoeitern ober aud^ tjerfür^en toirb. 

SSSad bie Aüd^e anbetrifft, fo gel^t bad ä3ud^ über ben Stal^men l^inaud, 
ben bad bftuerlid^e Seben im allgemeinen erforbert. @d lommt jiebod^ 
baburd^ nur einem allgemein betbreiteten SBunfd^e biefeS Staubet nad^. 
fjemer möd^te eS bie 3ögünfle in ben ©tanb fe^en, aufeer ber täglid^en ftofl, 
bei fefltid^en ©elegenl^eiten ettoag SBeffereS bereiten ^u !önnen, ol^ne il^rer 
SBBirtfd^aft gro^e ausgaben au berurfad^en; fd^lie^lid^ toill eS bermeiben, bafe 
bie jungen SJl&bd^en nod§ an anbeten Orten (Rotels, ÄafinoS, Sogen) ba8 
Äod^en au erlernen geatoungen finb. 

Sei ber großen S5ielfeitigleit be« Stoffes, ber in einer lanbtoirtfd^aftlid^en 
^auSl^altungSfd^ule unb fomit aud^ in einem für biefelbe beftimmten Sel^r« 
bud^e bel^anbelt »erben mu§, erfd^ien eS faft unmöglid^, ba§ eine einaelne 
5petfönlid^feit aDein baS erforberlid^e Sel^rbud^ fd^reiben lönnte. S)urd^ SBer* 
mittelung meiner borgefe^ten Sel^örbe, infonberl^eit burd^ bie freunblid^en Se* 
mül^ungen beS ^erm ©eneralfelretör Dr. Äu^leb, gelang eS, betodl^rte Äröfte 
für baS Sud^ a^ intereffieren. $err Öfonomierat Dr. Söl^me, (Sörli^, über* 
nal^m giiubbiel^aw^t unb Sd^weineaud^t ; ^err Dr. Älein, $ro8fau, fd^rieb bie 
9Dlild^toirtf d^af t ; ^err ® artenbaubireltor ©taemmler, ^Siegni|, bearbeitete Obft« 
unb ®emüfebau fotoie ben ©artenbau; $err SJle^munb, Seiter beS Obftbau* 
tnftituteS in Siegni^ , lieferte bie SDBeinbereitung , toäl^renb mir bie innere 
SBirtfd^aft, (Seflügelaud§t unb bie unterrid^tlid^en S&d^er öerblieben. 

ßS ift mein ernfteS Seftreben getoefen, in bem Sud^e alleS baS a" bringen, 
toaS bie Sauerntod^ter , bie SBauerfrau auf il^rem arbeitSreid^en SebenStoege 
toiffen mufe, unb mit bem SBunfc^e, ba§ eS feine Seftimmung erfülle, möge 
eS „in ®otteS Flamen"' l^inauSgel^en. 

9leufl&btel, ben 27. gfebruar 1902. 
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(gtnicttung. 

§tv Snneik ttn^ hM Ski htv lavä^vnivif^üftli^m 

3n Icinem anbeten ©tanbe ]§at bie ^auSfran fo bielfad^e ^flid^ten au 
erfüllen ttjie in bemjeniflen be8 bäuerüd^en SSejt^erö: fie ift nid^t nur Sftau 
nnb 3Jluttet, fie ]§at nid^t nur il^ren ^augl^alt au filieren unb bie S)ienftboten 
au beaufftd^tigen; fonbern fie mu§ aud^ bem 9Ranne beim ßrtoerbe l^elfen, ba 
mel^rere Seile beS SSetriebeä unter il^rer Seitung ftel^en. S)er Heinere Seft^er 
lann in ben beftcn SSerl^dltniffen au toirtfd^aften anfangen, — - toenn il^nt feine 
grau nid§t tüd^tig aut ©eite ftel^t, fo gel^t er fidler bem 9ftuin entgegen; benn 
„ber SJlann !ann mit bier ^ferben nid^t fo biet auf ben ^of fal^ren, tt)ie bie 
Stau in ber ©d^ürae l^eruntertrögt/' toie bag ©l^rid^toort fagt. 

5ür bie fad^gemäfee graiel^ung unferer SBauernfrau, unferer Sauerntöd^ter 
ift bigl^er leiber noc^ toenig gefd^el^en. (Sltern, toeld^e ben äBunfd^ l^aben, 
il^ren Söd^tern eine beffere ßraiel^ung au geben , fd^idten fie einige 3al^re auf 
eine l^öl^ere Söd§terfd^ule , ober geben fie nad^ ber Äonprmation aUJedfS 9ln* 
eignung befferer 5!Jlanieren unb einiger gertigfeiten in eine ftäbtifd^e ^enfion. 
S)er aSefud^ einer pl^eren ©d^ule für einige Saläre ift fo gut toie atoedftoS. 
3)a§ Äinb !ommt mit fd^Ied^ter SJorbitbung l^in, erlangt leine abgefd^loffenc 
SSilbung, l^at öon allem ettoaS, jebod^ nid^t« grünblid^ gelernt unb feiert mit 
unaulänglic^en flenntniffen aurüd. S)er SSefud^ einer Spenfion nad^ ber Kon- 
firmation l^at getoöl^nlid^ mel^r ßrfotg. 3)ie SSauerntod^ter toiH ettoaS lernen, 
toenn fie in bie ©tabt fommt, unb e§ ift oft erftaunlid^, toeld^e fjfortfd^ritte 
in SBäfd^enäl^en unb feineren ^anbarbeiten gemad^t toerben; auf anbere @e* 
biete erftredtt fid^ ber Unterri^t ja meift nid^t. — äBar bie ^enflon eine 
gute, fo bringt baä 3Jläbd^en toenigftenö beffere 3Jlanieren mit, nic^t feiten 
toerben aber aud^ bie flinber in gamtlien untergebrad^t, in benen fie fd^led^terc 
@ebräud^e unb ©itten finben ate bal^eim. Oft genügt ben filtern baS 
Setoufetfein, bafe baS Äinb „fort" getoefen ift; toaö e8 babei gelernt ]§at, ift 
^ebenfad^e. 2lnberfeitö liegt in ben feineren ftäbtifc^en ^Jenfionen eine fd^toere 
@efa]§r für bie Söd^ter unferer lönblid^en SSefi^er. 9lid^t feiten toerben fie 
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l^ier bcn länbUd^cn SSerl^ältniffcn cntfrcmbet, fül^len fid^ im ßltetnl^aufe nid^t 
mcl^r l^cimifd^, l^ciraten fl^ätcr in anbete ©tänbc, unb jte felbft fotoie il^r 
SBetmögen finb bem ©tanbe, au8 betn fic l^etborgeflangen, bertoren. ®efe^t 
aBer aud^, ba§ flinb lommt mit aHet Siebe aut ^eimat au8 bet ftäbtifd^en 
jpenjton jutüd, fo l^at e§ bod^ nid^tS gelernt, toaS eS befähigt, ber 5[Jlutter 
eine tatträftige ©tü^e au fein unb fl)ätcr felbft eine tüd^tige JBauemftau 
ju toerben. 

S)ie meiften Stöd^ter böuerlid^er aSejt^ex toetben inbefjen ju ^aufe 
erlogen. Sie arbeiten fe^r fleißig in ber elterlid^en SBirtfd^aft unb lernen 
baS, toaS bie SJlutter lann. gaft möd^te man fagen: jie l^aben ba§ beffere 
Seil ertoäl^It, benn jte toerben il&rem ©taube burd^ ^atbbilbung nid^t.ent* 
frembet. 3ebod^, biefe gr^iel^ung reid^t nic^t mel^r au§ für unfere S^it 3(e 
fd^toieriger bie Sage ber ßanbtoirtfd^aft toirb, je l^ärter fid^ ber Äamljf um 
bie ßjiftcnj gcftaltet, befto bringenber tritt ba§ SebürfniS l^eröor, ben grauen 
ber Sanbtoirtc eine grjiel^ung 5U geben, bie fle in ben ©taub fe^t, bie il^nen 
unterfteHten Seile bc8 SSetriebeS rationeE ju leiten, foba^ fie einft i^ren 
9Jl&nnern öerft&nbniSboEe ©el^itfinnen toerben. 

SiefeS 3^^^ berfolgt an erfter ©teüe bie lanbtoirtfd^aftlic^e ^au8* 
l^altunggf d^ule. S)od^ gel^t fie toeiter, benn fie toiÜ nid^t aSirtfd^afterinnen, 
fonbcrn ^auSfrauen bilben, bie nid^t nur ben SBol^lftanb il^rcS «l^aufeS burd^ 
toeifeS ©l^aren unb Unterftü|ung be§ 3Jlanne8 im ßrtoerben, fonbern aud^ il^ren 
©taub förbern foEen, unb ba^u ift t>or aBem erforberlid^, ba§ fie ©inn unb 
(Semftt ber ©d^ülerinnen burd^ Unterrid^t unb Sr^iel^ung <)flegt unb fie ferner 
aEe biejcnigen gäl^igfeiten leiert, in bereu Sefi^ eine redete ^auSfrau fein mug. 

S)er SSormittag gel^ört ber Jjraltifd^en 9lrbeit, ber ^lad^mittag bem Unter* 
rid^t fotoie ber «l^anbarbeit. — S)ie ))ra!tifd§cn Slrbeiten bejiel^en fid^ auf 
SBerarbeitung ber 5Dtild§; grünblid^e grlernung ber äBäfd^e in aEen il^ren 
Seilen; Sieinigen ber SBol^n* unb ©d^lafröume; öorfd^riftSmä^igeS Sifd^beden 
unb ©ert)ieren; flod^en, Sadcn, ©d^lad^ten; 3}ertoertung be§ Obfteg. ©ämt* 
lid^e Slrbeiten toerben bon ben ©d^tilerinnen unter Seitung ber ßel^rerinncn 
auSgcfül^rt. SJlit ben gröberen 3lrbciten, fomie mit ber ^jerfönlid^en Sebienung 
be§ Sel^rl)erfonal§ toerben bie ©d^ülerinnen nid^t befd^äftigt. 

äBag baö Äod^en anbetrifft, fo l§at bie ©d§ule eine gute bürgerlid^c ftüd^e 
ju leliren; bie S^bereitung eines fd^madE^aften ©tüdeS Sl^ifd^/ bon ©ul^ljen, 
©emüfe, »raten, SBilb, ®epgel, gifd^, fü^en ©^jeifen, flomljott. Sie töglid^e 
Äoft ift einfad^, bod^ gut zubereitet. Sei feftUd^en ©elegenl^eiten toirb tool^l 
aud^ ein SJlittag* ober Slbenbeffen t>on mel^reren ®ftngen gelod^t, um ben 
©d^ülerinnen bie rid^tige S^fammenfteEung t>on 3Jlenu8 ^u geigen. S)ie ©d^ule 
rid^tet pd^ mit i^rer Äüd^e im großen unb gangen banad^, toag eine Heine 
l&nblii^e Seplung liefert, bermeibet möglid^ft bie baren 9lu8gaben ; toaS aber 
eine fold^e SBirtfd^aft an gieifd^, ©eflügcl, SBilb, ©emüfe unb Dbft l^erbor* 
bringt, toirb fo bielfeitig toie möglid§ bertoertet. S)ie ©d^ule gel§t, toaS bie 
flüd^e anbetrifft, atterbingg ettoaS über ben Slal^mcn^ l^inauö , ben baS länb* 
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Ud^c SeBen int aHöemeincn crfotbett. ©ie lommt jcbod^ babutd^ einem übctatt 
Derbtciteten aSunfd^c beS ©tanbeä nad^, au8 tocld^cm il^re ©d^ülerinnen 
lommen. Serner ntöd^te jte bic SööKnge in ben ©tanb fe^en, auger ber 
t&fllid^en Äoft bei fefttid^en ©elegenl^eiten ettoaS SeffereS bereiten ju lönnen, 
ol^ne il^rer SBirtfd^aft gro^e SluSgaben ^u öerurfad^en unb fd&lie§Iid^ toitt 
jte bermeiben, bafe bie jungen SJl&bd^en nod^ an anberen Orten, toie ^ote ^ 
unb flaftnog, bie flüd^e au erlernen fleatoungen flnb, toaS in mand^er ^injtd^t 
ju großen Unauträfllid^Ieiten fül^rt. 



iit« fitntUijrttlelijrtt in htt ^^uit^ 

S)ie ^auSl^altungäfdöute toirb bon einer SJorftel^erin geleitet, bie in 8e< 
toiffen ©renaen ber 9lnftaft ben ®temptl if)xtx eignen ßr^iel^ung, il^reS 
C^aralterS, il^rer l^erfönlid^en ^flid^ttreue aufbrüdtt. 68 lann nid&t anberö 
fein, benn il^re Seranttoortung ber borgefe^ten SSel^örbe, ben gltern ber 
©d^üterinnen unb nid^t anlegt ben Sögliugen felbft gegenüber ift fo grofe, 
iai frembe 6inflüffe fte nid^t aEaufel^r bel^errfd^en bürfen. 3e bicifeitigex 
bie aSilbung ber SBorftel^erin ift, je toeiter unb fidlerer il^r Süd, befonberä 
für baS ^jraltifd^e Seben, je größer il^re ^jerfönlid^e Süd^tigleit unb il^re 
Sfreube an ber 9lrbeit, je ernfter i^r ®ebet, befto tiefer ber 6influ^, ben fie 
au| bie il^r anb ertrauten flinber ausübt. 

S)er Sorftel^erin ift eine a^oeite ßel^rerin afö ^ilfe a^r ©eite geftettt. 
€8 ift toünf d^enStoert , bafe biefelbe eine gute ©d^ulbilbung befi^t unb gad^* 
lel^rerin ift, b. 1^. in ben gäd^ern, in toeld^en fie unterrid^tet, jtd^ einer Prüfung 
unteraogen l^at. S)ie tüd^tigfte SSorftel^erin lann einen 6rfoIg nid^t l^aben, 
toenn bie a^Jeite Scl^rerin nid^t bie geeignete 5ßerfönlid^leit ift. S^lur, toenn 
beibe ©amen an bemfelben Strange aiel^en unb fid§ nid^t gegenfeitig in ben 
^ugen ber ©d^üterinnen l^erabfe^en, lann ba8 Slefultat ein guteg fein. 

Sie Söglinge lommen unberborben, frifd^ bon ber Slrbeit au8 bem gltern* 
l^aufe fort in bie Slnftalt. Saft aüe lommen mit bem Seftreben, ettoaö 
Süd^tigeg a^^ lernen, unb ftnb banfbar für jebe Siebe, bie il^nen entgegen* 
gebrad^t toirb. 68 liegt an ben Sel^rerinnen , befonberS an ber SJorftel^erin, 
toie fie baS Serl^ältniS a^if^^^ ^^ ^^'^ ^^^ flinbern geftaltet. 3n bem 
^Programm ber ^augl^attungSfd^ulc l^eifet e8: „S)ie ©d^ülerinnen bilben mit 
ier SJorftel^erin unb Sel^rerin eine gamilie" ; nur toenn ba8 Sitf^mmenleben 
in biefer Söeife aufgefaßt toirb, lann bie ©(^ulc ba8 S^d, toeld^eg il^r geftedft 
ift, eneid^en. 9la(% meiner 6rfal§rung ift folgenbeS a^ bermeiben: 

1. 5!Jtan barf ftd§ nie auf ben ©tanbjjunlt fteüen, bu l^aft e8 mit 
SSauemtöd^tern ^n tun; für ben bummen SSauer, ber immer auf bem Selb* 
]ad jt^t, ift aÖeg gut genug. ®iefe Slnftd^t, felbft toenn fie unau8gefl)rod^en 
bleibt, toirlt erlöltenb auf ba8 toarme, bertrauenbe ®emüt ber ©d^ülerin. 
S)ie Sel^rerin, toeld^e beobad^tet, toirb balb erlennen, toie tief unb innig gerabe 
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in bicfem Äteifc bie gfarnUienbejicl^unflen finb; bte 6ltctn jtnb o^ifettoiEig, 
unb bic Sod^tet banft c8 il^nen mit gro^et SicBc. ßm^jjfcl^Icngtocttet ift bct 
©tanb^junö: t^üx ein tcineS, toeid^cS aJläbd^cn ift baS SSeftc nur gut genug, 
gana gleid^, ob fte ©täfin ober SSauerntod^ter ift. 

2. 9Kan barf ftd^ nie berleitcn lajfen, einen Unterfd^ieb atoifd^en ben 
Äinbern 3U mad^en. 5Dtütter unb ßraiel^crinnen bilrfcn nie einem flinbe ben 
SSorjug geben; gerabe bie unerzogenen, bie d^aralterfd^toad^en bebürfen ber 
größten Siebe. Sie Sel^rerin, toeld^e in biefem gaHe fünbigt, erl^ölt burd^ 
bic betreffenbc ©d^ülerin ftetS bie Strafe. 

3. S)cr SJerfel^r atoifd^en ßel^rerinnen unb ©d^fiterinnen fei Kar; S^ifd^en* 
trägerei barf nie gebulbet toerben, benn bie 9ioIIe ber 9lngeberin ift ju niebrig, 
afö ba^ ein S^gling fie \pieUn bürfe. ©eitenS ber Sel^rerin ift eS öertoerf* 
Iid§, toenn fie fid^ burd^ ^ord^en ober bergleid^en über ben ßl^aralter ber 
©(^ülerinnen informieren toiö. 

4. Unangenel^me SJorlommnijfe , toie fte jeber Äurfuä mit fld^ bringt, 
muffen t)on ber Sorftel^erin in tool^ItooHenber äBeife innerl^alb ber t)ier SBänbe 
ber 9lnftalt il^rc @rlebigung flnben ; f eitenS ber Sel^rerinnen barf nie aug ber 
©d^ule ge|)laubert toerben. 

5. ^an l^atte ftreng barauf, ba§ fid^ jebcr SBerlel^r (bie Sel^rerinnen 
untereinanber , Sel^rerin unb ©d^ülerin, bic ©d^ülerinnen untereinanber) in 
ben l^öflid^ften gformen betoegt, tooburd^ ber ^er^üd^feit !eine8toeg8 Slbbrud^ 
gefd^iel^t, ber aber für aKe Seile eine gute S^^t ift unb biel Unangenel^me^ 
t)ermeibet. ®er SJerlel^r ber jungen SJläbd^en l^at meift einen gefd^toifterlid^en 
Slnftrid^, ben man nad^ Äräften förbern mufe ; ein l^ä^Iid^eg SBort laffe man 
nie auflommen. 

SBenn bie neuen ©döülerinnen anfommen, berfd^ieben an 2llter, (Sr^iel^ung, 
©d^ulbilbung , Äleibung, fjäl^igleiten , t>on ben berfd^iebenen gl^arafteren 
gar nid^t au f^jred^en, fo !ommt ben ßel^rcrinnen tool^I ber bange ©ebanle: 
toirb eg möglid^ fein, fie alte aum Siü ju bringen? SJiel 9lrbeit unb manche 
ßntt&ufd^ung, aber aud^ grofee greube liegt atoifd^en bem: „S)er ^err fegne 
beinen ßingang" unb „©er ^err fegne beinen StuSgang." ®a§ SBort: „UStm 
Sott ein 9lmt gibt, bem gibt er aud^ bie Äraft," ift toal^r, ebenfo baS anbere: 
„2ue baS ©eine, fo tut @ott baä ©eine." 2)ie ©teHung ber Se^rerinnen, 
infonberl^eit bie ber SJorftel^erin, ift tool^I eine fd^toierigc, unb grofee aSerufS- 
freubigleit gel^ört ba^u. 2)od^, tocr bag 2lmt in red^tem ©inne auffaßt, toirb 
balb erfennen lernen, ba^ er eine Slrbeit gefunben l^at, toeld^e tool^I beS Seben& 
toert ift. 

6§ lommt bor, ba^ bei atter Sreue feitenä ber Sel^rerinnen baS 3iif^wi"i^^* 
leben nid^t erquidtid^, ber gortfd^ritt ber ©d^ülerinnen nid^t normal ift. Sfn 
biefem gaEe ift ein unfaubereS ßlement unter ben 3ögKugen, beffen ßinPu^ 
bie übrigen bel^errfd^t. S)ie SSorftel^erin merlt e& balb an bem SSenel^men 
ber befferen, an bem l)affiben Söiberftanb ber toeniger guten ßl^araltere. 
2)ann i^ei^t eS, baö unfaubere glement au erfennen, c§ a^ beffern ober, toenn 
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alte SBctfud^c fd^citern, e§ ju entfernen, benn e8 ift befjer, bic ©d^ulc bcrtiert 
eine ©d^ülerin, afö bafe il^t Stuf ©d^aben erleibet, ©trafen, bie angetoenbet 
toerben, finb ßrmal^nungcn unter bier Singen, bor bcr fliaffe, fd^üeSlid^ 6nt= 
fernnng ans ber ©d^nle. gür Heinere iBerftö^e gegen bie i&au8orbnnng finb 
geringe ©clbftrafen geeignet, bie in eine flaffe flicken, toeld^e eine ©d^iilerin 
bertoaltet. 

®er SSerlel^r nad^ au^en mufe ftreng geregelt fein, eBenfo bie i&anSorbnnng; 
jebe ©d^ülerin mu§ fid^ berfelbcn BebingungSloö nntertoerfen, benn bie 3?or* 
ftel^erin ift ben ßltern für bie Sod^ter beranttoortlid^ , bon bem 9lugenbtidt 
an, too le^tere in bie Slnftalt gebrad^t toirb, bis bal^in, too fie biefelbe bcrlä^t. 

S)er 9lrbeit8l)lan toirb feitenä bcr borgefc^ten Sel^örbe gegeben, bie 
flJCäieHc Einteilung liegt ber SJorftel^erin ob. 68 ift il^re ©ad^e, bic 9lrbeit 
fo einauteilen, bafe bie betreffenbe ©d^ülerin pr SJeranttoortung l^crangc^ogen 
toerben lann; nur toenn ber i&auSl^alt bis auf ben aBafd&lajJlJcn georbnet 
ift, ift eS ben Sel^rcrinnen möglid^, Dtbnung su l^altcn. 

2)ie 9lrbeit beginnt frül^ mit einer lurjcn 9lnbad^t, toeld^e mit einem 
ßl^oral eingeleitet unb gefd^loffen toirb; bie 3lbenbanbad^t toirb in berfelbcn 
SBeifc fofort nad^ bem 9lbenbeffen abgel^altcn. 3(n jebem flurfuS toirb cS 
©d^ülerinnen geben, toeld^e Älabier f<)ielen, unb biefe übernel^mcn abtoed^felnb 
bie Begleitung ber ß^oräle. 

S)er Stoff, toeld^er in einer ©d^ule mit einjäl^rigcm ßurfuS berarbeitet 
toerben muß, ift in biefcm SSud^c entl^alten unb ift in bie 9lbfd^nitte 
3uf ammengef aßt : 

3fnnerc SBirtfd^aft. 
«ufeere SBirtfd^aft. 
SJerfd^iebeneS. 



§U \nntvt iJUMfciri^f^« 



/ 



S)ie alten Sauetnl^äufcr , bie fo naä) uub nad^ bcrf^toinbcn , toarcn 
butd^tocg nad^ einem ©tit gebaut. S)ana(^ ^u urteilen, mußten pe aKe 2ln* 
forbetungen, bie man in bergangcnen 3fal§t]^unberten an ein ^Jtaftifd^eg 
S5auerntt)ol^nl^au§ fteEte, eTfüHen. Seiber l^at man an il^ter ©teüe nod^ feine 
SSauart, bie burd^toeg unfern l^eutigen toirtfd^aftlid^en SJerl^ältniffen geredet 
toürbe, gefunben. SDie fenfterreic^en, ^toeiftödtigen ©eftdube, toeld^e ber norb= 
beutfd^e Sauer mit SJorlieBe auffül^rt, ftnb toeber \ä)'6n no(^ ^jraftifd^. S)iefe 
lujuribfen Sauten belaften bie Heine SBirtfd^aft in ju l^o^em SRafee, jeber 
nid^t gebraud^te 9taum, jebeS unnü^e genfter t)erlangt Slnlagelajjital unb Unter* 
l^alt, toeld^eg bie Söirtfd^aft t)erjin|en mu^, unb tooburd^ bie fjamilie ^u teuer 
tool^nt. 9lnberfeitä finb biefe großen «Käufer eine 5piage für bie i^auSfrau. 
©ic fann bie t)iclen 3läume toeber einrid^ten nod§ fauber l^alten unb tjer* 
l^öngt oft genug bie l^ol^en genfter mit alten ©d^ür^en anftatt mit ©arbinen, 
tooburd) mit 9led^t ber ©<)ott anberer ©täube l^erauSgeforbert toirb. (5inS 
^ja^t nid§t für alle, unb toer bauen toiH, mu^ fld^ sunöd^ft nad^ feinem SSau»^ 
pla^ rid^tcn, in t)ielen gäÜen jebod^ ift ba§ einftödige, tiefe SBol^nl^aug mit 
l^ol^em S)ad§ unb feinen übcrfid^tlid)en, nebeneinanber liegenben 3löumen für 
böuerlid^e SJerl^dltniffe 3tt)edtentf^)red§enb. 

2)te iimere dinrl^tttitg. 2)en gftur l)flaftert man mit farbigen Sement* 
fteinen, bie SBönbe toerben geftrii^en ober mit glurta^jete beliebt. 3ft ber 
glur groB genug, fo bietet er Sßla^ für flleiber=» unb SBäfd^efd^rönfe. 

3tt8 aBo^iijitnttter nel^me man eine beffere bunlle, Jjraltifd^e %apttt unb 
eid^ene 9Jlöbel. (gid^e foÄte in lönblid^en SBerl^ältniffen beijor^ugt toerben, 
toeil es im einfad^ften ©til nod) gebiegen ausfielet, \iä) gut l^ält unb eine 
toeniger forgfältige Sel^anbtung bertangt aU 9luPaum unb 5Dta]§agoni. 9118 
5Dtöbel für ein SBol^naimmer finb ju em<)fel^len : SSuffct, — e§ erfe^t Äoffer unb 
flommobe unb bilbet einen mobernen 3i^uierfd^mudE, — ein großes ©ofa, lang 
genug, um ate Slul^eljla^ bicncn su lönnen, mit gutem SBott*, $lüf(^* 
ftoff* ober Seberbejug; ^errnfd^reibtifdö (bie S)i^)lomatenform flnbct leidet 
einen ^jaffenben $la^); 9läl§tif^; ein 9luSaiel^tifd^ au 12 big 18 «ßerfonen; 
12 ©tül^le, ein ©|)ieget mit ©d^ränld^en ober ein 5PfeilerflJiegel; einige be* 
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qucmc, l^od^Iel^nigc ^olftcrftül^Ic geben ber ©tuBe ein Bel^aglid^eg Slu^fel^en 
unb loften nid^t biel. 

2)ü8 flute 3iw^(^ ft^i^tt iJi bäuetüd^en SBetl^öItniffcn getoöl^nUd) eine 
IläflUd^e 3floHc. 68 toirb feiten flebraud^t, batnm ift e§ nie aufgeräumt unb 
bient als SRaum für ©egenftänbc, bic man au8 ber $anb fe^en toxU, ©ie^t 
man ^ä) ben SlufbettJal^runggraum ndl^er an, fo finbet man bie Beften W6itl 
batin unb bie toertboÜften ÜBergarbinen unb ^Portieren t>on ^lüfc^ unb 
6amt. SDBie oft mag ber 9Rann in forgenboHen ©tunbcn bie nu|Iofen 
SKöbel baftin getoünft^t l^aben, too ber Pfeffer toäd^ft, unb baS ®e(b bafür 
in bie gDBirtfd^aftSlaffe. 

SJlu^ ein guteS Signier öorl^anben fein, fo toaf^U man für baäfetbe 

©ofa (gfauteuil), ©ofatifd^, SJertilo, ©l)iegel unb einige ©tül^tc au§ 5ftu6' 

bäum* ober SJlal^agonil^ols unb fel^e barauf, baß ^olfter unb %^ppiä^^ bon 
foUber fjarbe unb gutem ©toff genommen toerben. 

2)a8 aßol^ntiininev fott fo liegen, baß man ben ^of überfeinen unb über* 
l^ören lann. S^^ ©d^Iafen nel^me man einen großen, l^eücn, luftigen 9laum, 
unb nid^t baS Ilcinfte fiämmcrd^en ol^ne Sid^t, Suft unb ^ei^borrid^tung. 
(Sinfad^en, fogen. engüfd^en SettfteHen t>on bunfelgeftrid^enem fliefernl^ola, 
6id§e ober ^Jlal^agoni gebe man ben SJor^ug, fie muffen lang unb breit fein ; 
äJeraierungen ober ©d^ni^ereien pnb nid^t am Sßta^e. Sßafd^tifdie mit 
9Jlarmor<)Iatte finb l^raftifd^er al8 bie mit geftrid^ener .^oljlJlatte. (Sine 
flieiberedte mit ^ol^l^alen unb flattunborl^ang erleid^tert ba8 Sttiorbnung* 
l^alten; aud§ ift eS angenel^m, toenn man im ©d^Iafjimmer einen flteiber* 
fd^ranl l^at. 

eiti eaPttb^en beftfet aud^ bie Heinfte »auerntoirtfdnaft, unb e§ Iö§t 
fid§ ol^ne SluSgaben bel^aglid^ einrid^ten. Setten finb im Überfluß borl^anben. 
S)er JßJafd^ftänber mit Qubt^x loftet einige 2KarI, bie ÄleiberedEe erfe^t ben 
Äleibcrfd^ranl , eine große flifte bertoanbclt fid^ burd^ flattunbelleibung unb 
einfad^en ©|)iegel in einen Soilettentifd^. SBäl^tt man nun @arbinen, Sett* 
bede unb SSelleibung bon pbfd^em flattun unb fügt S5ettborIegcr unb ©tulftl 
l^in^u, fo l^at man ein ©d^taf^immer, toeld§e8 jebem -©afte greube mad§t. 

S)et SfuPobett. S)ie toeißen S)ielen mad^en ben geftrid^enen fSfußböben aud^ 
auf bem Sanbe immer mel^r $Ia^, unb baö ift nur toünfd^enStoert, benn fie 
toerben öfters naß aufgetoifd^t, finb atfo ber ©efunbl^eit autrdgüd^er al§ bie 
immer ftaubigen 2)ielen. ®a§ ©treid^en ber S)ie(en lann jebe gefd^idfte ^anb 
auSfül^ren, unb toenn man fid^ ©runbier* unb SadEfarbe fertig fd^idEen läßt, fo fann 
man eine Sftäd^e bon 10 qm für 3,50 3Jl. ftreid^en. 9lu(^ baS einfarbige ßinoleum 
ift 3U em^jfel^ten, leiber finbet man auf bem Sanbe feiten einen «^anbroerfer, ber 
e8 rid^tig 5U legen berftel^t. S)ie amerilanifd^e ^Jletl^obe, bie S)ielen erft mit 
SBatte unb 5pa|)l)e au belegen, l^at fid^ betoäl^rt unb gibt einen fel^r toarmen 
gußboben. S)ie Seiten, in benen fid^ aud^ ber Sauer ^arlettfußböben legen 
lonnte, finb borläufig borüber. gS fei l^ier iebod^ aud^ ertoäl^nt, baß 
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^arlett too^t eine einmaüfle grofee SluSgabe 'oexm]aä)t , mit ber S^xt jebod^ 
burd^ feine ^altbatfeit bet bifligfte Supoben toitb. 

Sie SBSttbe »erben taljegiert ober gejltid^en. 5Dtan t^ermeibe gtette 
garten, bie mit ben SKöbeln nid^t l^atmonieten. SBenn man SBänbe mit 
Seim* ober Ölfarbe ftreid^t, fo erhielt man nid^t fetten eine gute SDBirlung, 
toenn man lernige ©l^rüd^e barauf matt. Ölfarbe l^at einen latten ©lanj, 
ifi barum nur für ftüc^e unb glur ju tmp]tf)Un. @8 feien im nad^folgenben 
bie ©iJtüd^e anflefül^rt, toeld^e in ber lanbto. t^auSl^attunöSfd^ute ju Sleufläbtel 
SBertoenbung gefunben l^aben. 

fSflur: „S)er «&err fegne beinen Eingang — ber ^err fegne beinen 9lu8* 
gang." — „©ei getroft unb unt^er^agt, fürd^tet eud^ nid^t unb laffet eud^ 
nid^t grauen, benn ber ^err, bein ®ott, toirb felbfl mit bir toanbeln unb 
toirb bie ^anb nid^t abtun, no(^ bid§ öerlaffen." — „Sltteg, toag bir 
tjorl^anben lommt a^ tun, ba8 tue frifd^." — ,,ffnt pptfitg«*» ^m^f^ }\\ 
eine .^tfm ti^rps gKftnttpft ^^ — „SJepte bein §era mit altem gleife, 
benn barauÄ geltet baS Seben." — „©o jemanb toitt unter eud^ getoattig 
fein, ber fei euer S)iener, unb toer ba toiK ber SBornel^mfte fein, ber fei euer 
Äned^t." 

ßfejimm er : „S^friebenl^eit ift gro^e Äunft, — Suf^i^ben fd^einen, großer 
S)unft, — 3«M^ben toerben, großes @Iüd, — aufrieben bleiben, 3Jleifter* 
ftüd." — „SlHcn aJlenfd^en red^t getan ift eine flunft, bie niemanb lann." — 
„SBer 5leiber l^at, l^at SSrot, toer feine l^at, l^ot 9lot." — ,;©age nid^t 
immer, toaS bu toeißt, aber toiffe atteS, toa§ bu fagft." — „©ag* 
niemals leife, niemals laut, tnaS bir ein gfreunb l^at anvertraut." — 
,,5reunb, ftel^ auf bid^ unb nid^t auf mid^, unb fel^lc id^, fo beff're 
bid^." — „gSBaS bu benfp, fei «ar; toaS bu ft^rid^fi, fei tüal^r." — 
,,2ue baS S)eine, fo tut Sott baS ©eine." — 

Äüd^e: ;, Pl^ne gleifi hin ^r eis/^ — ,, 6rft be finnen^. bgan beginnenJ 
— ,,3Jlit bielem l^äft man ^auS, — mit toenigcm lommt man aus." — 
„^nxä) ein toeifeS SBeib toirb baS §auS erbauet; eine 9lärrin aber 5er* 
brid^t^S mit il^rem Sun." 

Sarbinett« 6ine ©htbe mit fal^Ien genftern ift ein untool^nlid^er 9laum ; 
©arbinen muffen borl^anben fein, unb bod§ ift fetten (Selb bafür ba. ®a 
l^eißt eS benn ^jraltifd^ unb erfinberifd^ fein. 5ür 9lebcnräume genügen 
flattun* ober ^Reffelöorl^änge, bie einfad^ unb gefd^madöoH arrangiert finb. 
5ür bie ©tuben laufe man ©arbinen in mittlerer Kreistage, 10 — 18 5K. 
baS genfter; beffere ©toffe Verlangen fel^r forgfättige Scl^anbtung, billigere 
finb nid^t l^altbar. — ©clbftgel^dlette ©^)i^e, einfad^eS 5Kufter, in nid§t au 
feiner gftremabura auSgefül^rt, an flongreßftoff gefegt, gibt eine l^übfd^e, 
l^altbare unb JjreiStoerte ©arbine. 5Jland^e junge Sep^erStod^ter , bie ettoaS 
Vermögen l^at, lopriaiert fic^ barauf, in il^rer 3luSftattung Übergarbinen unb 
^Portieren, too möglidö t)on ©amt ^u ^abtn. ©inb biefe ©egenftänbe in 
ft&btifd^en SJerl^ältniffen fd^on ^erbe für flranll^eitSftoffe, ©taub* unb aRotten* 
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fanget, bic Suft unb Sid^t abl^alten, |o toitlcn jte in länbtid^cn SJerl^ftttniffcn, 
»0 ber ganje 3u!ö^nitt beg ^aufe8 nid^t baju pa%t, oft fontifd^, ©oH 
bie Sortiere t>ot 3^9 f^ü^^«/ fo ctfüttt pc il^ten Stotd. 

Silber« äußer ^l^otogral^l^ien finbct man in Sauernftubcn feiten 
aSilber als SBanbfd^mudE. Unb eä ift gut fo, benn bunte Silber ober fd^Ied^te 
Sanbfd&aften in Ötbrutf beriefen baS Sluge mel^r aU eine Sajjete. — 3ft 
Selb für Silber ba, fo laufe man Jjatriotifd^e Silber mit bunllem Slal^men; 
j. S. ift ein Siömardtbilb bon Senbad^, SJleterpl^e, mit (Sid^enral^men bereits 
für 10 5Dt. erl^&ltlid^. ®iefe Silber toirlen nie getoöl^nlid^ unb erfreuen ^era 
unb Singe. ?tie to&l^le man ^al^ierblumen in 2ö<)fen, toie man fie auf jebem 
Sal^rmarlt lauft, um bamit fein 3iwitner 5U fd^müden, benn fie finb unfd^ön. 

S)a8 Seit« 3n jeber SBirtfd^aft ift ein geioiffer geberreid^tum , barum 
finb bie Seiten meift gu boH geftojjft, fo baß fie fd^toer toerben unb burd^ 
ju große $i^e ben Äörjjer fd^to&d^en. — S)a8 Unterbett toirb auS ftarlem 
S)reK angefertigt unb mit 8 $funb ©d^leißfebem gefüllt, ©edbett unb atoei 
Äo|)ffiffen »erben au8 leid^terem ©toff gemad^t, floljffiffen erl^alten 3 bis 
4 «Pfunb lebenbige Gebern, SedEbett 6 bis 7 5pfunb. alte Gebern fd^idEt man 
jum SÄuffrifd^en in bie 9leinigung8anftalt. 

S)cr ©trol^fadf, tro^bem er ein gefunbeS Sager gibt, ift bon ber SJlatra^e 
mit Unterbett berbrdngt toorben. S)a8 gefunbefte Sager bilbet eine hoppeltt 
SJlatra^e mit fleilüffcn unb geberroüe bon Settbreite al§ ®tü^})unlt ber 
fSfüße, ol^ne Unterbett. Sie bot)t)elte SKatra^e ift für länbti^e Serl^ältniffe 
immer nod^ fel^r teuer, unb eS toirb barum nod^ lange bauern, bis fie überall 
ju finben ift. 9lm billigften fommt man bap, toenn man fid^ Sftoß^ar unb 
alle übrigen 3^t<^^^ii fd^idfen unb bie ajlatra^en im ^aufe bon bem ©attler 
anfertigen läßt. — ®ie eifernen SettfteHen finb l^altbar unb feigen fel^r gut 
aus, mit einer 5Dtatra^e berfel^en genügen fie für Sogierröume fotoie für 
jugenblid^e Sd^ldfer boHfommen. — flinber getoöl^ne man bon Hein auf 
baran, ol^ne Unterbett au fd^lafen. — S)ie toottene ©d£)lafbedte unb bie ®Upp* 
bcdfe erfe^en im ©ommer baS fjeberbett. 

Sie SJlatra^en toetben alle bier SBod^en an ber freien Suft geflo|)ft unb 
©trol^fäde mel^reremat im 3al^re frifd^ geftol^ft. Sie Setten, toeld^e im 
©ebraud^ finb, fotoie ber Sorrat in ber Settlifle ober im Settfl^inbe muffen 
jäl^rlidö einigemal gelüftet toerben. aJlan toäl^lt ba^u einen fonnigen 2ag, 
an bem bie Suft aiel^t, Hämmert bie Setten an ftraff gejogene Sö&fd^e* 
leinen unb brel^t fie nad§ einigen ©tunben um. 

ii« ilHttigttttg hti §mft»^ 

Sie ©auberleit in einer ^auSl^altungSfd^ule muß eine anbere fein als 
in einem Sauernl^aufe. ^ier bilbet fie einen 3toeig beS Unterrid^tS, unb 
bort muß eS gemad^t toerben, toie eS gel^n lann, benn bie Sienftboten toerben 
nid^t nur für baS ^auS gel^alten. Sfn ber $auSl^altungSfd£)ute muß eine 
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})cbantifd^c Otbnung l^cnfd^cn; bie «!&au8ftau mu^ aud^ Drbnung Italien, boc§ 
tocnn itc bie Dtbnunfl üBet bie SSel^aglid^Ieit ftcttt, fo tteiBt flc SJlann unb 
Äinbcr aum ^aufc l^inauS, unb bcr ®aft toirb bot ber 2üt aBgcfettigt. aJlan 
barf nid^t ©flaöe feinet ©ad^en fein, boc^ mufe man pe getoiffenl^aft in ad^t 
ncl^men, benn Unotbnunfl öetfd^üngt ein fleincS SJetmögen. S)ic ^augl^aÜunflS* 
fd^ule f ann bie Dtbnung nut f o leisten, toie eS füt il^te SJet^Itniff e flel^t ; e^ 
tft ©ad^e bet ©d^ülctin, baS ®cletntc ju ^aufe in tid^tiget SBcife anjutoenben. 

2)te @$Iafftu(ett« 9ladgbem bie 3<^3^inge tl^te Toilette Beenbet ^aBen, 
t&umen fte il^te ©ad^en fott, mad^en il§t Seit, laffen cS aufgebedtt liegen unb 
gelten an il^te ?ltBeit, toftl^tenb bie Betteffenbe ©d^ületin bet ^augotbnung bie 
©tuBe üBetnimmt. ©ie öffnet bie genftet, fielet nad&, oB j[ebeS SSett öotfd^tiftS^ 
tnäßig geotbnet ift unb ttägt flataffe unb SBaffetglftfet ^um Steinigen in bie ftüd^c. 

9lad^ bet Slnbad^t unb batauffolgenbem etften Sftül^ftüdt Beginnt ba& 
3luftäumen. S)ie genftet toetben gefd^Ioffen unb bie Züx geöffnet, um 3^8* 
luft 3U t^etmeiben, bie immet nut Ätanll^eit, nie ©egen Btingt. ®ie Setten 
toetben angelegt unb Bebedt unb bie Betoeglid^en ©egenftänbe auf ben flottibor 
getäumt. Slad^bem bie ©^jinngetoeBe entfetnt pnb, lel^tt man bie ©tuBe 
fotgfältig, inbcm man mit bem «l^anbfeget ben ©tauB untet ©d^tänfen unt 
SJlöBeln f ottnimmt; toet liebetüd^ lel^tt, l^at nie einen fauBeten gupoben. 
9lun toetbeu bie genftet t>on Beiben ©eiten aBgetoifd^t, eine SltBeit, bie tägüd^ 
toenige 3Jtinuten Beanf^jtud^t unb ftetS teine gfenftet t)etfd^afft ; in einet ©d^ule 
ift biefc SJletl^obe au em|)fe]^ten, ba man fonft toöd^entlid^ einen 9lad^mittag 
3um ^u^en bet gfenftet o|)fetn muB- S)ann toetben fJenftetBtettet , Öfen^ 
aHe gefttid^enen ©egenftänbe feud^t aBgetoifd^t, bie Bton^ietten (SSettcn) unb 
<)olietten ©egenftdnbe bagegen mit bem ©tauBtud^. 9lad£)bem bie Setten aB* 
getüdEt finb, toifd^t man ben guPoben auf: ben ööHig naffen ©dEieuetlapt^en 
legt man um ben ©d^tuBB^iel unb fäl^tt bamit an bet ©d^euetleifte ent* 
lang, junöd^ft bie i&difte beS S^^^^^^ nel^menb, btel^t ben ©d^tuBBet um 
unb toifd^t jutüd, inbem man baS BeteitS öotl^anbene SBaffet Benu^t; fl)ütt 
unb wtingt baS 5Cud§ ttodEen auä unb toiebetl^olt bie 9ltBeit, tooBei man 
ad^t geBen mu^, ba^ jebet ©tauB t>on bet Seifte betfd^toinbet. S)atauf 
fd^ieBt man bie SSctten an il^ten Jßla^ unb toifd^t biefe ©eitc bet ©tuBe etft 
naB, bann ttoden auf, tooBei man bie 2)ieten entlang, nid^t quet gel^t. 
®ie litoeite ^älfte beS gimmetS mad^t man genau eBenfo, nut nimmt man 
baju teineg SBaffet. SBafd^ftänbet unb S^^^^öt teinigt man auf bem 
Äonibot im 9lu8gußeimet , ftül|)t fie jum 9lBttol)fen auf ben auggcBreiteten 
©d^euetla|)<)en , ttodEnet fte mit bem Soilette* unb ©efd^itttud^ aB unb 
Btingt fie mit ben ^odfetn obet ©tül^len in baS 3^"^^^^ autüd; einigemal 
in bet SBod^e toitb biefeg ©etat mit ©eifentoaffet au8gett)afd£)en. 

3m aBol^mimuier öffnet man auetft baS ^enftet, Bütftet bie äRöBel mit 
einet SJtöBelBütfte unb Bebedt fie, toop man alte, paffenb aufammengenäl^tc 
Äattunftüdte t^ettoenbet, Bütftet ben 2e})})id^ mit einet SButaelBütfte , fd^lögt 
il^n a«fammen, fteEt bie Betoeglid^en 2RöBel batauf unb fegt au8. äBiß man 
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bcm 2e})})id§ frifd^e garbc geben, fo bürftet man il^n mit ©ouerfraut ober 
feud^ten, jebraud^ten Sl^ceblättern ab. 5lttd^bem man xitn^ttx, ^pie^d, SiCber, 
Süten unb äJlöbel abfle})n^t ^at, teinigt man ben Su^oben. ©eftrid^ene 
©tuben toetben bel^anbelt toie bog ©d^Iaf^immer; toeifee Sielen toetben nur 
flclel^rt unb, toenn fic fd^mu^ig jtnb, gef dienert. SJlan nimmt ba^u ©cifen* 
toaffet, mit flalf betmifd^t. S5eim ©d^cuern tft öfteres 9lad^f|)ülen mit flarem 
SBaffer bie ^aupt]aä^e. Sinoleum unb ^arlett reibt man täglid^ mit einem 
^ flßoiilapptn ab, toenn nötig, toerben fie qebobnt . SJorl^er feift man ben 
Sugboben P^d^entoeife unb trodfnet gut nad^. 9lun öeneibt man eine Söldner'' 
maffc (SBad^S unb 2er|)entinöl getoärmt), bürftet fic fd^arf unb reibt mit 
einem flßoUiapptn nad^. 3ft ^arfettfupoben fel^r fd^mu^ig, fo bürftet man 
il^tt öor bem ©eifcn mit Sifenfeitfjjäl^nen ob. 9lun bringt mon bie SJlöbel 
an ii)xtn ^la^, fd^lägt ben SelJ^jid^ aurüd unb fie^t fid^ genau um, ob 
man nod^ irgenbtoo ein ©täubd^en entbedft unb überseugt ftd^, ob baS 
Simmer einen bel^aglid^en (Sinbrutf mad^t, fd^liefet bie genfter unb berbunfelt 
fie, toenn e8 bie Sal^reSjeit erforbert. — S)er fc^önfte ©d&mud in einem 
Simmer finb blül^enbe S3lumen in Söjjfen unb in SSafen; e8 ift $flid§t ber 
^augl^altungSfd^uIen, ben ©efd^madt ber S^günge bafür ^u toedfcn. 

3tn ben ©deuten bebürfen 2re<)|)en, florribore unb 9lebenräume fotg* 
faltiger Steinigung, ©ömtlid^e ©d^rönle unb £re})l)engelänber toerben täglid^ 
feud^t abgetoifd^t unb bie Zxtppm atocimal toöd^entlid^ gefd^euert. 68 em* 
p^tiU fid^, bie fllofett§ ftreid^en au laffcn, bamit fie täglid^ aufgctoifd^t 
locrben fönnen. äu^erbem fteKe man frifd^eS SBoffer batin auf unb bc8* 
infiziere mit öerbünntem Aarbol ober flteolin. (flteolinmaffer muß leidet 
mild^ig ausfeilen, flarbottoaffer foH nur toenig ©erud^ l^aben.) 

©inb f&mtlid£)c 3immer fauber, fo toerben bie Sa<)<)en unb 6imer ge* 
7 toafd^en, mit ben Simmertüd^ern, Se|en, ©d^i£|)en u. f. to. an ben für biefe 
iSegenftänbe beftimmten Ort gebracht; eine ©d^üterin erl^ält bie Sluffid^t unb 
aud^ bie äSeranttoortung. 

2)ie gfenfter« »ei fcttcner ateinigung toifd^t man aunäd^ft ben ©toub 
t)on ben Äal^men, toäfd^t bog @(a8 mit lauem SBoffer, toeld^eS einen 3ufa^ 
Don ©l)iritu8 ober ©olafäure l^at, unb |)u^t mit ^Ja<)ier, Seinen ober Seber 
nod^. (Sin Sfenfter borf nur itpn^i toerben, toenn eS im ©d^otten liegt. 

2)te SottHieti* gine grofee atoHe in ber Sel^aglid^leit beg t^oufeS ]puim 
bie Sam})en. 2)er ganae 2lbenb lonn ber gfamilie tjerborben fein, toenn bie 
Som^je fd^led^t brennt; oufeerbem ift biefe Unorbnung befonber§ teuer, benn 
bie 3^Iiii^^^ f^jringen eigentlid^ nur, toenn bie 2ampt i^x Sed^t nid^t be* 
lommen ^at 2)ie ^au8* unb ©taHlom^jen unb *Soternen toerben an einem 
beftimmten Ort unb im Saufe beS SJormittogS ^nxcä^t^emaä^i; baau mu| S^it 
fein. 9lic l^ebe man biefe Slrbeit bis ^nm 9lbenb auf. S)o8 9lufgie|en beS ^etro* 
ieumö bei Sid^t ift äufeerft gefäbrlid& unb l^ot fd^on biel Unglüdt gebrod^t, felbft 
3Ilenf($cnleben geforbert. S^m Steinigen ber Sam|)en gebroud^t man 3^= 
linberl)u^er, ©d^ere, 91abel, Samjjentui^, ^u^feife unb ^u^lal)^)en. ®lodte 
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unb 3^Kttt>^^ toetben blan! gerieben. ®ann fd^raubt man ben 3^Knbet* 
l^attet ab unb ben S)od^t fo ^o^, ba^ bei berlol^Ite Slanb üBcr bem SBrennct 
fielet unb reibt biefen mit ^Papier leidet ab; [töten nod^ einige gäben bie 
^erabe tiiää)t, |o fd^neibet man fie ab. S)a§ Slalen ber äampe ift bie ^olge 
t)c8 ungeraben S)od&te8. Sie Stamme etl^ält ben nötigen ßuftjug burd^ bie 
im aSrenner befinblid^en Söd^er: fie muffen ftetS mit ber 9label geöffnet 
toerben, aud^ entfernt man forgfdltig aHe berlol^Iten Sod^tteitd^en , bie im 
IBrenner liegen. 2)ie SJleffingteile toerben mit 5pu^feife, öon ber man mit 
t)em feud^ten Sa<)l)en abnimmt, abgerieben unb mit Seinen nad^gelju^t. 9lad§' 
t)em man Petroleum aufgegoffen l^at, unb jtoar fo biet, ha% ein fingerbreiter 
leerer 3taum im SSaffin bleibt, fe^t man bie Samjje jufammen unb toifd^t 
"bie Sron^eteite nod^malg gut ab, bamit bie .&anb, toeld^e bie ßaml^e anfaßt, 
jauber bleibt. — 9leuerbing§ bemül^t man jtd^, ©lJiritu8lam|)en einaufül^ren. 
®ie ©ad^e ift nod^ im ßntftel^en, unb man lann l^eute nur nod^ toünfd^en, 
"baä ^Petroleum möge burd^ ©l)iritu8, bem (graeugnis ber Sanbtoirtfd^aft, ber* 
drängt toerben. Sie ©t)iritug.®(üiad§t*®efeEf^aft „^l^öbuS" in S)regben 
liefert gut brennenbe, leidet p l^anbl^abenbe ©|)iritu8laml)en. ®od^ bürften 
fid^ ©t)irituSlamt)en nur a(§ .^ängetam^jen für baS ß^jimmer unb bie @e* 
finbeftube eignen, ba ber ©lül^ftrumpf jiemlid^ jerbrei^lid^ ift unb ferner 
iie üoEe ßid^tenttoitflung 1—1^/2 3Jlinuten Seit in 9lnfl)rud& nimmt. 

Keffer, @abel uttb SSffel. S)ie ^u^mafd^ine finbet in einem «^augl^alt, 
too fo biet ^dnbe t er neu foEen, feine SJertoenbung. ^Keffer unb @abet 
toerben in einen Zop] mit ^ei^em SBaffer geftedtt, bod^ fo, bafe bie ©riffe 
nid^t l^ei§ toerben, unb fofort abgetrodtnet. gorlen lann man ganj in baS 
l^ei^e äBaffer tegen. 2)ie SJleffec reibt man mit geriebenem ^u^ftein unb 
€|)iritu§ bermittelft eineö ffortg ab unb toifd^t fte mit aJleffertud^ unb 
SebertalJ<)en nac§, benn raul^c ©riffe unb fd^mu^ige ©abetn bürfen nid^t auf 
t>en SEifdE) lommen. 9loftftcdEe entfernt man mit ©anb<)aljier. Söffet unb 
^abetn bon uned^tem 3JletaE, toie 9llpacca unb bon 9lidEet bebürfen größerer 
©orgfatt a(§ ©itberbefterf^. S)ann unb toann toäfd^t man fie mit ©eifentoaffer 
<ib, toetd^eS einen 3ufa^ bon ©atmia! l^at. @ute ^u^feife, gefd^abte ftreibe, 
mit ©atmiat angerül^rt, finb empfel^tenStoerte ^u^mittel; natürtid^ mu| man 
fo gereinigtes SUletaE grünbtid^ nad^reibcn. 

2)te Neigung« 3fn einer 3^it, too bie Srennmateriaticn faft unbe^al^tbar 
^etoorben finb, berbient bag Äapitet ber «Öei^ung befonbere S3ead^tung. 
S)a§ Srennmateriat, toetd^eS bie SBirtfd^aft tiefert, fei e8 <&ota ober 2orf, 
ift immer ba§ biBigfte. 3n bieten SQBirtfd^aften toirb jebod^ bamit l^antiert, 
at§ ob e8 nie aufgebrandet toerben fönnte, unb fmntoS mand^e 3)iarl ^um 
©d^ornftein l^inauSgepufft. 9lid^t nur baS gebanfentofe Säuern, nod& mel^r 
t)aS geftl^altcu be8 Sauernftanbe§ am Slttl^ergebrad^ten foftet in biefer ^xn- 
ftd^t biet @etb. 3)ie Öfen, flod)]^erbe unb SSadEöfen, toeld^e unfere ®ro|böter 
l^atten, für bie ba8 ^ota mel^r ober toeniger toertloS toar, finb ein SujuS, 
ien toir unS l^eute nid^t mel^r geftatten fönnen. SBie biet ^ota mögen bie atten 
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fd^tcflfd^en Sauernlad^clöfen, bie 2 qm Umfang f)aim, tJctjd^Iingen, in bic man 
am 9lbenb bic SJiel^Iartoffeln fd^ieBt unb fic am 5Dtorgcn l^ctauänimmt, unb 
toic tJtel 9lä]^rtoett mag bicfem gutter burd^ bie lange Äod^acit öetloren gelten ! 

S)er Äad^elofen mit ßifenlaften, Sttöl^re unb Äod^bortid^tung ift für ben 
Iteineten Sep^, toenigftcnS im äBol^njimmer, ber befte Dfen. 3n ben bcffeten 
©tuben toitb fid^ jebet, je nac^bcm er (Selb ausgeben lann unb toiH, einen 
mel^r ober toeniger eleganten Ofen fe^en lajfen, benn ein fd^öner Dfen bilbet 
eine große 3^^^*^^ ^^^ 3^^^^^^^- 3^ f^^en betool^nten Släumen ift ber 
eiferne Cfen au emjjfel^len, ber ein Signier fd^nelt ertodrmt, aber forttoäl^renb 
in S5ranb gel^alten toerben muß, ba er nad§ bem SBerlöfd^en fofort toieber ab= 
lül^lt. ®er ©auerbranbofen toirb im ^crbft angejünbet unb brennt bei 
rid^tiger 3lbn)artung big jum Stül^i^l^^; er ift für große, l^ol^e SRäume gu 
eml)fe]^len. 5Dtan toäl^le i^n nid^t au Hein. — grül^er l^ieß eg, S)auerbranb* 
Öfen fönnten nur mit Slntl^racitfol^le gel^eijt toerben; bie 3^it "S^ai geleiert, 
baß ©teinlol^Ie, flofö, »rilettg, ja felbft »äderfol^le tjertoenbet toerben lönnen,. 
jebodö nur, toenn fie gut troden finb unb bie rid^tige ®röße l^aben. ^olj 
ift baS angenel^mfte, aber aud^ in ben meiften ©egenben baS foftbarfte »renn* 
material. SJluß man eS laufen, fo feuere man nebenbei ©teinlol^le (9luß* 
lol^lc brandet nid§t idlop]t au toerben), Sraunlol^le, Äofö, S5rilett8 ; 2orf ift 
burd^ bie öiele 9lfd^c, toeld^e er l^interiäßt, ein unangenel^meS SSrennmaterial,- 
feine SSiÜigleit toiegt jeboc^ meift biefen Stadtteil auf. 

3ebe glamme gebraud&t aum gntftel^en unb Seftel^en Suf t ; je größer ber 
Suftaug ift, befto l^eüer brennt bte flamme; barum ift bie ^aupt]a^t, baß 
ber Dfen ben rid^tigen 3^0 ^^t. SSeöor man ba§ Seuer anfad^t, entfernt 
man bie 9lfd^e forgfältig ; folange man feuert, foH, toenn möglid^, ba§ fSfenfter 
in bem 3i^^^^ ^f\^^ f^i". 3um Slnfad^en beS ffeuerg nimmt man ^ai^ier 
ober Äien (bie flol^lenanaünber bürften für länblid^e SJerl^öltniffe a^ teuer 
toerben), legt freuatoetfe feineS ^ola barauf unb aünbet e§ an; ]pixin legt man 
,!^olafd^eite unb flol^len nad^. aJlan geftatte nie, baß Petroleum ober ©^)iritu& 
aum 2lnmad^en beS geuerg bertoenbet toerben, benn bie bamit öerbunbene ©efal^r 
ift au fltoß; 5)ienftboten Verbiete man eg auf bag ftrengfte. SSeöor man nad^legt^ 
mad&e man ben 9loft frei unb l^äufe bag 5Dtaterial öorn an, bamit bie fld^ 
enttoidelnben @afe über bie Neuerung toegaiel^cn. 3)er Dfen muß aur redeten 
3eit gefd^loffen toerben, bamit bie @lut möglid^ft lange erl^alten bleibt. 

®ag geueranmad^en ift in .^augl^altunggfd^ulen , too fo öiele nod^ un* 
gefd^idte ^änbe biefe 5ilrbeit beforgen muffen, a^traubenb, unb bag rid£)tige 
3uf daließen ber Öfen erforbert genaue 9luffld^t; folgenbe 9lrt unb Söeife ift 
begl^alb au em^el^len: ®lül§enbe flol^len toerben mit bem gefal^rlofen Äo^ten^ 
träger aug ber fiüd^e gel^olt, in ben Dfen gefd^üttet, 4—6 bereitliegenbe 
©d)eite ^ola barauf gelegt, ettoag fpäter einige ©d^aufeln Äol^le. ©inb bie 
le|teren burd^glül^t, fo legt man 10—30 ©tüd »raunlol^len-Srilettg, je 
nad^ ber @röße beg 3immerg unb ber Temperatur auf unb fd^ließt ben Dfen 
feft au. 9lad^ einigen ©tunben l^at man für ben ganaen Sag ein toarme& 
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3tmmer; foQ am $lbenb nod^matd nad^gelegt toerben, fo finbct ftd^ nod§ @(ut 
toor^ nid^t feiten nod§ am näd^ften SJlorgcn. 3n 20—30 TOinutcn ift baS 
^ctjen in btefer SSBeifc Beforjt au^erbem lann man genau lontrollieren, toic* 
t)icl gfeuetung bic Öfen crl^attcn l^abcn. 

Sie Stteiil^pljet« SSn fparen toiU, nimmt aum 9(naünben att)et @trei(^' 
l^öl^et. ^7an ac^te batauf; ba| fie an tl^tem ^la^ liegen nnb nic^t in ben £afd§en 
l^etumgetragen tuetben. SBebet ein ungebraud^ted nod^ ein abgeBrannted @tteid^< 
l^ola batf am SSoben liegen^ erftereS ift feuergefdl^rlid^, le^tcreä unorbentlid^. 

Sie ^anptreiitigititg« Sie ^auptteinigung finbet atoeimat jäl^rlid^ ftatt^ 
im Sftül^itt^^f Bebor bie gfctbarbeit anfängt unb im ©erBfl, toenn fie Beenbet 
ift. 3)a8 pnb SStummtage für ben SJlann unb fjefttage für bie J&au8frau^ 
benn einen Ileinen Sd^euerteufel l^at felBfl bie Befte. S)a fängt man Bei ber 
ä3obenfammer an unb enbigt im AeUer; jeber 9taum erl^ält fein 9ted^t. Sei 
biefer @elegen]^eit fid^te man auc^ baS angefammelte @erüm))el unb \)tx* 
Brenne aUeS^ toa^ feinen ober geringen SBert l^at. ^tht SludBefferung 
an SBänben^ Sapeten, gfu^Boben nel^me man je^t t)or, eine fleine 
jäOßunbe fann man felBft lurieren^ eine größere geBraud^t ben 9lrjt. S)ie 
S!)o))))eIfenfter toerben im fjfrül^jial^r aufgenommen^ numeriert unb an einen 
fidleren Ort geBrad^t, im ^erßft toäfd^t man pe unb ^ngt pe toieber ein. 
@arbinen toäfd^t man ober ftedt eine anbere @arnitur an. @ämtlid^e SHöBet 
toerben aBgerüdtt^ bie ^olftermöBel gellopft unb ^ugebeÄt. billige Sapeten unb 
2)edten fegt man mit bem ^aarBefen, toeld^cr mit einem 2ud§ umtoidfelt ift, aB^ 
Bcffere Jat^ete reinigt man mit frifd^em S3rot. SJlöBel bon 9luPaum, SJlal^agoni 
unb $oIifanber toerben fläd^entoeife mit fünf Seiten lauem SBaffer unb einem 
Xeit ©piritug ober Salmial aBgerieBen unb fd^neU nad^getrodEnet. $u^t man fie 
mit einigen Sropfen £einöt ober Petroleum auf SBatte gegoffen nad^, fo er* 
]§aUen fie il^ren alten @Iana SurüdE. (Sid^enmöBet Bol^nert man. ^ad^elöfen feift 
man aB, Suren unb gifenfäften toerben mit Ofeufd^toär^e^ bie in SBaffer ober 
(Jffig gelöft ift^ aBgeBürftet, Dfenrol^re toerben mitgfett, nie mit äBaff er, aBgerieBen, 

Ztppiä^t unb ^olftermöBel toerben im gfreicn geflopft unb bann auS* 
geräud^ert, inbem man glül^enbe ^olito^Un auf eine ©d^ippe legt unb barüBer 
3nfeltenpul0er flreut. 3eber 3laum foüte Oon Seit a^ 3^it gefd^toefelt toerben« 

S)er Sifd^ ift ber ^unft, an bem fid^ aüe gfamiliengliebcr bereinen, 
barum foQ bie Sifd^^eit Oon ber ^auSfrau fo Bel^aglid^ toie möglid^ geftaltet 
toerben, benn fie t)erBinbet gltern unb Äinber toeit üBcr bie Saläre l^inaug, 
toeld^e bie festeren im ßlternl^aufe berBringen. 6in fauBer gebedCter Sifd^ 
toirft immer anl^eimelnb, oB er im l^üBfd^en (Sfejimmer ober in ber Äüd^e 
fielet. 6S tut nid^t gut, toenn ber ^auSl^err Befonbere 3)lal§laeiten mad^t, 
ber ^au^frau unb ben Ainbern toirb leicht baS entzogen, toag il^m Be' 
fonberS fert)iert toirb, anä^ toirlt eS flörcnb auf baS Vertrauen ber Unteren. 
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äBenn bte ßltern bei ftd^ felbfl fotPte Bei ben ^nbectt tPöl^tenb beS ßffend 
auf jute onanieren Italien, fo geben pe benfelben babutd^ ein Äa>)ital mit 
auf ben SebenStoej^ benn ein tool^Ieraogener SRenfd^ lommt glatter burd& 
afö einer mit rol^em SBefen. iSe|t man fid^ au Sifd^ nieber, fo bemül^e man 
ftd^, allen toirtfd&afttid^en ärger ju bergeffen, er tritt nad^l^er ol^ne Sutun 
toieber in fein Siedet. S5on Hein auf getoöl^ne man bie Äinber baran, aöeä 
au effen, toaS bie SMutter auf ben Sifd^ bringt, aud^ bei !ränf(ic^en Äinbern 
gebe man nur bebingungStoeife nad^ ; benn au($ ber Wagen lägt fid§ eraiel^en. 
SBor aHem l^üte man fid^, ben Äinbern in ber Sß^iW^naeit ettoaS a^ geben, 
tooburd^ ber 9l))))etit für bie $au|)tma]§Iaeiten t)erborben tpirb. (Sinen Wenfd^en 
au belöfligen, ber bieg ober jcneS nid^t effen mag, ifl eine berbrie^Iid^e Slufgabe 
für bie ^augfrau, aud^ Verteuert eS ben ©auSflanb, toenn für ein ©lieb ber gfamitie 
befonberä gelod^t »erben mu^. Äinber finb il^rcn SItern il^r Scben lang banfbar, 
toenn fie in i^rer Sugenb baran getoöl^nt toorben finb, aHeö effen au muffen. 

5Kan mad^t im 2eben, aud^ in ©augl^attungSfd^uIen, immer bie ßrfal^rung, 
je fd^led^ter bie Sciöftigung im @(ternl^aufc toar, befto anft^rud^StJoÖer ift baS 
Äinb in ber grembe, todl^renb Äinber auS toirflid^ guten gamiüen ftetä mit 
bem aufrieben pnb, toaS auf ben Sifd^ fommt. 

SlHe ©tjeifen, toenn fie anä^ nod^ fo einfad^ unb ben SJerl^ältniffen ent* 
fpred^enb finb, foöen gut unb forgföltig bereitet fein unb fauber auf ben Sifd^ 
fommcn. S)ie grau, toeld^e fagt, fie l§abc baau feine 3^it öericnnt il§rc 5pflid^t, 
unb biefc UnfenntniS toirb il^r im ßaufe i^rer (Sf^t fel^r teuer tocrbcn, toenn 
?!Jlann unb ©öl^ne SBirtSl^augfoft boraiel^en lernen. — 3n einfad^en gfamiüen 
toerben bie ©peifcn bon ben Sifd^genoffen l^crumgereid^t. S)ie Sod^ter foH jebodö 
in ber ^auSl^altungäfd^ute bcffere ©itten lernen, barum mu| in berfetben 
Zifd^bedten unb ©eröiercn in rid^tiger aBeifc geleiert toerben. 

2)a8 2)edrett be8 £if4e8« 3)a^ Sifd^tud^ toirb red^td, bie mittlere f^alte 
nad^ oben, über ben Sifd^ gelegt unb pngt bon aHen ©citen gleid^mäfeig 
l^crunter. 9lun fleüt man bie Seiler fo toeit auSeinanbcr, ba§ ein brittcr 
Seiler baatoifd^en 5pia| l^at. gür getoöl^nlid^ ftedtcn bie ©erbietten in SRingen 
unb liegen neben bem SCeÖer, bei fefllid^en Selegcnl^eitcn toerben fie fünftlid^ 
geformt unb mit Slumen gefd^müdtt (Sfäd^et, ba8 eifernc Äreua, Sifd^ofS* 
mü^c, Pantoffel). Sei mel^reren ©öngcn fe^t man jebem @aft a^ei Scüer 
l&in, bamit ber eine beim SBed^feln [teilen bleibt, red^t8 batoon bie SJlcffer*^ 
bdnfd^en mit ©abel, ^Keffer, Söffel, babor bie ÄompottteHer mit Söffcld^en 
unb ©alatteHer; baS Srot liegt unter ber ©eröicttc. 

aSor bem @ebcdC [teilen bie ©läfer. SRottoeingläfer ftnb toei§, JRl^eintoein^ 
gläfer grün ober gelblid^; ©c!t gibt man in l^ol^cn fpi^cn Äeld^en ober in 
flachen ©läfern. Seid^te Sifd^toeine fe^t man in gflafd^en ober Äaraffcn auf 
ben Sifd^. SRottoein mu§ ©lubentoärme l^aben, Sll^cintoein auf @i8 [teilen, 
©d^toerc aBeine fertjiert man in ©läfcrn unb ld§t nad^giefeen, toenn fie leer fmb. 

6inc fefllid^c Safel foü minbeftenS eine breite t)on 1 m l^aben. 
3n bie 5IKitte legt man gern einen Sifd^läufer, ben man mit SBlumen ober 
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aSanbfd^Ieifcn \ä^mMi. 9luf bcmfelbcn finben Safclauffä^e, toorin S3lumcn mit 
gfrüd^tcn arrangictt tocrben, StompotU, ©atatfd^üffctn unb S3Iumcntötjfc ^ta^. 

©alj unb Pfeffer wirb cbcnfaEö in bie 5Jlittc jeftcHt, tocnn nid^t jebcr 
(Saft ein Stäpfd^cn neben feinem ZcHer l§ot. ^übfd^c Äartcn mit bem Flamen 
beS @afted jieten ben $la^; ed ift ein em))fe]§Iendtoetter^ wenn anä) berattetet 
S5raud6, baS 5Menu (bie ©peifenfolje) auf bie Knie ©eite bet Äarte ju fd^reiben. 

2)te Stfii^orbitnng in tid^tiger SBeife ^\i treffen ift nid^t leidet. 3ebet 
foll fid^ auf feinem $to^c, ben et nad§ 2lmt unb aSBürben erl^alten mu§, 
tDo^l fül^Ien. (Sine Sorf^rift Iä§t pd^ nid^t geben, ba mufe baS Saltjefül^l 
entfd^eiben. S)eT ^auSl^etr fül^tt bie l^öd^ftgefteUte ^amt, in mand^en 
@egenben ift ed ©itte^ ba^ et bie 2)ame, Weld^e jum etftenmal ®aft im $aufe 
ift, fül^tt, ol^ne auf alter unb ©teQung au aä^ttn. £er bornel^mfte $err 
filiert bie ^audfrau. 2)ie @aftgeber ft^en fid^ am Zifd^e gegenüber, fo ba| 
eg nid^t oben unb unten an ber Safel gibt. 5Die 9lrt, wie man bie Safel 
fteßt, rid^tet fid^ nad^ bem 9laum. 6ine ober mel^rere lange Safein, ^ufeifen« 
ober T*f?orm ftnb gebräud^lid^. 

Zif^tegeln. @e|t man fid^, fo ai^^t man ben ©tul^l geräufd^lo^ mit 
ber ^anb l^eran, Beim Slufftcl^en wirb er ebenfo aurüdfgefd^oben. S)ie ©eröiette 
legt man über ben ©d^ofe ; ftnb ®äfte ba, fo barf fie nid^t am ^alfe befeftigt 
Werben. SBäl^renb bie ^tä^U bie ©uppe igt, rul§t bie Sinle bid ^um ^anb^ 
gelenf neben bem Zelter, in mand^en Käufern ift ed ©itte, fie auf ben ©d^o§ 
au legen. 5E)er Söffel wirb mit ber ©pi^e aum SJlunbe gefül^rt; bie (Sllcn* 
bogen legt man möglid^ft an ben Äörper. 5Dlan foH fid& bei 2ifd^ nid^t an* 
lel^nen, gefd^iel^t t^, fo barf eS nid^t in auffdHigcr SBeife fein. 68 ift je^t 
t)ielf ad^ ©itte, 5Meffer unb ©abel au gleid^er 3«t a^ gebraud^en; bie Siedete 
l^ält baS 9Jleffer, weld^eS nur aum ©d^neiben ba ift, bie ßinle fül^rt mit ber 
©abcl bie ©peifen aum 9Jlunbe. SBer baS aJleffer aum aJluube fül^rt, 
bcwcifl bamit, ba§ il^m bie guten Sformen fcl^len; mit bem ^Keffer bie 
©peifen auf bie Säbel au legen, ober mit bemfelben bie ©auce au berül^ren, 
gilt ebenfalls für unfd^idflid^. 3n bielcn guten ^öufern l^at man bie alte 
©itte, baö 9Jleffer beifeite au legen, nad^bem man bie ©peifen gefd^nittcn l^at, 
beibel^alten. S)iefe SJletl^obe ift fel^r au empfel^len, man bermeibet bamit 
mand^e Sfel^ler unb lommt in aßen (SefeÖfd^aften burd^. 

@§ gibt £ifd^Tegeln, bie jeber Wol^leraogene Slenfd^ inne l^dlt, ol^ne an« 
geben au fönnen, warum fie ®efe^ ftnb: 1. bag Srot wirb bei ber ®uppt 
nid^t gefd^nilten, fonbern gebrod^en. 2. Äartoffeln aertcilt man mit ber ®abel, 
nid^t mit bem ajleffer. 3. ©auce gibt man über baS Sfteifd^, nid^t über bie 
Äartoffeln. 4. fjfifd^ barf nid^t mit bem SJleffer berül^rt werben, man bebient 
fid^ ber @abel unb eineS ©tüdEed S9rot; reid^e Seute ]§aben gifd^beftedCe, bie 
gana aus ©ilber angefertigt ftnb. 

%ai Sertiiereit. 3ebe ©peife wirb bem @afte t)on linfö angeboten. 
(Setranfe giegt man red^td ein, aud^ wirb bad @efd^trr bon biefer ©eite db^ 
genommen unb ergdnat. ©ewöl^nlid^ ferbiert man nur ba8 fjleifd^, ©auce, 

2* 
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Äattoffcin unb ©emüfe geben bic (Säfte fctbft toeiter. 9lie teid^e man eine 
Sd^üffet leintet bem küdtn ber @äfle l^etum; ft^t eine $erfon bajtoifd^en^ 
fo bittet man biefelbe, bie Sd^üffel ^u teid^en ober toeiter ju geben. SeTt)iert 
man meistere ®änge^ fo nimmt man bie gebraud^ten £eQer ab unb fe^t reine 
l^in ; Keffer unb (Sabel lägt man liegen, ba man getoöl^nlid^ nid^t f o biete l§at^ 
um toed^fetn ju lönnen. Setter für gfleifd^gerid^te ftnb angetoftrmt; für SSutter* 
brot unb Ääfe, fotoie Dbft lommen befonbere Setter unb 50leffer auf ben Sifd^. 

(Sine getoanbte ^erfon lann 12 — 14 (Säfte bebienen. S)a8 ©eröieren 
mu^ fd^nett^ gefd^idtt unb gerdufd^IoS auSgefül^rt toerben. 

2)a8 Snffet Äommen mel^r (Säfte, al8 man fe^en fann — in ^augl^altungS* 
fd^ulen ift ed an 35efud^8* unb (Jiamentagen meifienä ber 3fatt — , fo nimmt 
man feine S^flu^t jum SBuffet, b. ]§. man fe^t atte ©peifen, (Setränfe, 
SKeffer, (Säbeln, Setter, (Släfer, ©erbietten auf eine Safet, unb jeber (Saft 
berforgt fid^ felbft. S)iefe ärt unb 2Beife ift infofern ju empfel^Ien, atS aud^ 
ffeinere ©d^üffeln, bie an ber Safel jum ©erbieren nid^t reid^en, SJertoenbung 
fiuben, ed lä^t fid^ babei aud^ leidet ein l^umoriftifd^er ober mufifalifd^er ^ox* 
trag, toeld^er jur attgemeinen (Srl^eiterung beiträgt, ^u (Sepr bringen. 

Sie @aftfreunbfd^aft toar bem beutfd^en 93auer bon alterd l^er l^eilig; 
bei unfern SJorfal^ren erl^ielt jeber, ber fam, einen ^änbebrudf unb einen 
Pa^ am Sifd^. ©treng l^ielt man barauf, ba| biefe ©itte mit ber t)or« 
gefd^riebenen ^öfUd^Ieit auSgefül^rt »urbe. S)ie SJerl^ättniffe ]§aben eä fo 
geftaltet, bag bie (Saflfreunbfd^aft nur nod^ auf gfreunb* unb 93ertoanbtfd^aft 
au8gel)cl§nt toirb. 3m ©ommer, befonberS in ber (Srnte, lann man bor 
attem in ber 93auerntoirtfd^aft leinen Sogierbefud^ gebraud^en. 9ln SBod^en* 
tagen brängt bie $lrbeit, ben ©onntag gebraud^en ^errfd^aft unb S)ienftboten 
jum 3lu8ru]^en; leiber tootten bie ftäbtifd^en ^enfionSfreunbinnen ber Säuern* 
tod^ter biefe SBal^rl^eit nid^t anerfennen. S)aä 3al§r ift lang, unb e8 gibt 
auc^ im ©ommer Sage, an benen man gern SJcrttjanbte unb fjfreunbe fielet 
unb fid^ im SBerlel^r mit il^nen erfrifd^t. 3eber 5Kenfd^ l^at baS SBebürfniS, 
SJerf el§r au pflegen ; für ben, toeld^er ]§art arbeitet, beffen Seben fic^ in engen 
©renjen betoegt, in benen ber SJerbru^ nid^t fel^tt, ift e8 fogar nottoenbig. 
S)anlbar lel^rt er in feine ^äuSlidöfcit jurüdt ; bie ©orgen, an benen er fd^toer 
getragen l§at, erfd^einen il^m geringer, unb bie ^nnel^mlid^feit beg eigenen 
^erbeS toirb um fo banibarer anerlannt. 

ajlan betoirte ben (Saft gern unb mit bem Seften, toaä man l^at, bod^ 
barf bie Setoirtung bie SJerl^ältniffe nid^t überfteigen. grolle ©tuuben er* 
]§a(ten bitteren 9lad^gefd^madE , toenn man fid^ il^rettoegen (Sutbel^rungen auf* 
erlegen mu§, unb nid^tä ftürjt fd^netter in ©d^ulben afö übertriebene (Saftlid^feit. 

Sine ]§ö]§er geftettte ^erfon empfange man el^rerbietig, l^öflid^ unb freuub* 
lid§, bod^ nid^t fried^enb, benn man ift in feinem eigenen ^aufe. 



5a6 ^ocßen. 



3n ber ^auSl^altungSfd^uIe ift bie Äüd^c bet ^auptlcl^rraum , barum 
tnufe |ic fo fd^ön toic möglid^ fein. 9lud^ in anbeten Käufern foüte 
bie ffiüd^e ein frennblid^et SRaum fein, benn bie ^auSfran berBringt ben 
größten Zeil beS Saged barin. SBer e^ ]§a6en fann^ flreid^e bie Aüd^e mit 
Ölfarbe unb })flaftere |te mit ßementpiefen. @8 ift bieg eine einmaüge SlnS* 
gaBe, bie Bei rid^tiget Haltung in einet SBittfd^aftSgeit ^um itotiUnmat ni($t 
toiebet öotlommt. S)e(fe unb äBänbe toetben Bei bet ©enetalteinigung ab« 
gefeift. ^iet jei auf bie ©prüd^e in bem Seit „baS SBol^nl^aug" l^ingetoiefen. 
Äüd^en* unb SlBtoafd^tifd^ nel^me man tjon 9l]§otn obet Sinbe. 

SlHe ungefttid^enen ^ot^gegenftänbe (gefttid^ene foH man in bet Ätid^e 
fo toiel toie mögtid^ öetmeiben) fd^euett man mit ©eifentoajfet unb feinem 
©anb aB unb ft^ütt fie am Srunnen nad^. 6ttoa8 ©d^temmlteibe obet un* 
gelöfd^tet Äall in baS aßajfet getan mad^t baS ^olj toci§. CBftfledEe cnt* 
fetnt man mit ßl^tot. Sted^gefäfee fd^euett man mit l^ei^em ©obatoaffet 
unb ©anb, fpfltt unb ttodtnet fie nad^ unb fteüt fie nod^ an einen ttjatmen 
Ott, bamit fie butd^auS ttodten an il^ten 5pta^ lommen. SinlBIed^ fd^euett 
man aud§ mit ©aljf&ute, bod^ ift biefe giftig, flupfet* unb SKefpnggetäte ^ 
fd^cuett man mit ttjatmet ?!JliId& obet S^lolle unb ©anb unb pu^t fie mit f 
Siegclmel^l naä^ ; ©fftg unb ©al^ ift eBenfaHTcin gutes aBet teueteS ^ßu^mittel. 

S)a8 SlBtoafc^en. gunäd^ft entfetnt man aHe ©))ei|etefte tjon ©d^tiffeln 
unb Zettetn unb fteHt fie oxbnungämöftig ^ufammen, Btingt man baS ©efd^itt 
toie Ätaut unb SSüBen unteteinanbet in ben 9tBtoafd§ti|d^, fo toitb biel jetfd^Iagen. 
S)ie ^auptBebingung Beim SlBtoafd^en ift t)iel l^ei^eS SBaffet, genügenb (Bpüh 
toaffct unb eine fd^neüe SltBeitetin. Sufa^ t)on ©oba unb ©eife betteuett 
bie 9luftoäfd^e unb ift nid&t unBebingt nötig. Stad^bem baS ©efd^itt aBgetto|)|t 
ifl, toitb eS gettoÄnet, juetft mit einem toei^en SJatd^enttaptjen , bann mit 
einem Jtüd^entud^. @läfet Btinge man nie in bie allgemeine 9lBtoäfd^e, man 
fpüle pe BefonbetS unb ttodtne fie mit ©läfettüd^etn nad^. ®eIB getootbene 
flataffen fd^toefelt man auS. 9lad§bem man bie Slußenfeite bet Zöpfe mit 
Spapiet üBet bem Äol^lenlaften aBgetieBen l^at, fd^euett man fte tjotfid^tig mit 
©anb unb ©eifentoajfet. 
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S)ad befte Aod^gef($tTt ift bad irbene, leiber ift eS ]if)x aetbted^Iid^^ felbft 
toenn man ed t)ot bem @ebtaud^ mit 5Dra]§t umfpinnen lögt- S)a 9ttdEel 
fÜT unfcre SJerl^dltniffe ^u teuer ift, fo bleibt nur nod^ baS emaillierte ßifen* 
bled^^ bie Söpfe bon 6ifen unb bie Äeffel t)on SJlefjtng unb Äupfet. gfotgcnbe 
@egenflänbe finb erfotbetlid^: 

Xoä)it]ä)xxx: 9Raf ci^inentopf ^ Sd^mottopf , $enf elf äff eroQe ^ Stiel« 
faffetotte, Äattoffelbämtjfer, &paxitltod)tt , Sif^fejf^If SRild^Iod^et, Sd^mor* 
topl^ @&nfeto|)f^ 5Dam))fto))f^ 93rait)fanne, Sierlud^enpfanne, ©c^eiertiegel. 

Sled^gefd^itr: 5pubbinflfotm , 5orm für falte ©peifen, ©tJtinjform, 
Sadtform mit feftem Slanb, ^aarftebe für ©uppen unb ©aucen, ©robfieb für 
aJreiarten, »eibe, ©alatfd^toenler, ©d^aum» unb Ätöfeelöffel, gfüttlöffel u. f. to. 

©tal^ltoaren: Andren-, Sluff d^nitt- , 2rand^ier», Srot*, ßbft» unb 
©d^lad^tmeff er , gleifd^bcil, SBiejemeffer, ©eflüöclfd^ere, ©urlen* unb Äraut* 
l^obel, Äodäiel^er, ©abeln^ äpfet unb ÄartoffetauÄfted^er, Äotelettentocnbcr, 
ajlörfer u. f. to. 

^olajerdte: Äüd^enbretter in berfd^icbcncr (Sröfee; ^oljtöffel, Quirl, 
aicibelcule, mt1)h, ©ala= unb SudEerfd^aufcl , 9lubcl]^ola, Sleifd^tlopfcr, ^adt* 
fto^, Srand^ierbrett mit gcttriüe, Äartoffetquetfd^e u. a. 

Sfür unfcre länblid^en Serl^öltniffe genügt bie tjon Äad^eln gefegte 
SJlafd^ine mit Sod&ern unb SHingen, SSBafferblafe, SSratofen, SBärmröl^re unb 
^olaraum. ©inb biefelben gut gefegt, fo gebraud^en pe toeniger S^^erung 
als bie fogenannten ©parl^erbe bon ©enfing in ^ilbeSl^eim (gig. 1). ©eit 
einigen ^al^ren toirb eine neue Aod^t)orrid^tung in ben ^anbel gebrad^t, ed 
ift ber ©}jiritug]^erb. S)ie Slbbilbung 2 jeigt einen ^erb mit atoei Sfeuerfteßen 
unb einem Dfen aum Saroten unb Säadfen. (Scntrale für ©pirituäbertocrtung, 
aBerlin, fjriebrid^ftra^e 96.) Die Äonftrultion ift einfad^, ber Ofen brennt 
gerud^loS, gefal^rtoS unb gleid^mäfeig; bie einaige Arbeit ift, ftünblid^ einmal 
ben ©piritu^bel^äller au fontroUieren , ob nad^gegoffen toerben mu|. Sie 
fSfeuerung fteöt fid^ aÖerbingS eine Älcinigfeit teurer al8 $ola unb Äol^le. 
gfür länblid^e SJerl^ältniffe, too immer l§ei§e8 SBaffer fein mu§ unb nebenbei 
oft nod^ für SSiel^ gelod^t toirb, bürfte biefer Ofen allein nid^t auSreid^en, finbet 
jebod^ in ber ®rube feine ©rgäujung; ©pirituSl^erb unb ®rube bürften für bie 
meiften länblid^en SScrl^öltniffe bie beften Äod^öorrid^tungen fein. 5E)ie ©rube 
ift bcfonberS in ©d^lepen nod^ a^ toenig befannt, pe toirb mit ©rubdoalS, 
ben fftüdEftänbcn ber iBraunlol^lenbeftination gel^eiat, ttjeld^e bei ber ©olaröl* 
unb $araffinfabriIation öerbleiben. ©ie ift eine 2lrt ©auerbranbofen , ber 
baS ganae Sal^r gleid^mäfeig brennt, ^an löfet \id) bie ©rube tjon ?!Jlauer* 
fteinen fe^cn, in eleganten Äüd^en »erben biefelben mit ffad^eln umlleibet, 
für f feineren ^augl^alt genügen bie ©ruben bon ©ifenblcd^, bie man leidet 
placieren fann, ba fie fein Slbaugrol^r, nur ein 3"gtod^ l^aben. 
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Saä foß man lochen? S)iffe groge ttill ieben Sflorgm ün bie ^au8< 
fiau ^txan unb tnug beanttoottet toetben. Soiteil^oft tft eS, nenn man 
(c^on im botauä W€i|, waä gefoc^t toerbtn [oß; man tann aUti tid^tifl be. 
foigen, (ann bie iSortäle ober toa8 bie 9ßiit|i$o|t {onft bietet genau baxauf< 
|in ))iilien , UaS gueift Ueibtaud^t tceiben mu^ ; man toittfi^aftet biQiger, 
baS @etic^t Uirb Keffer, unb man 1)at Untergebene nic^t buri^ @egenbeie^(e 
Vetbiieglit^ gemacht, ^an flberlege ftc^, meiere Söpfe unb @eiäte eiforbcTlii^ 



finb unb gebrauche nie mt^t aI8 nftltg. 3n tteineren aSittfi^aitcn, rao bie 
^ouäftau ober locfjtet nii^t feiten bie abtoöf^e |et6p bcfotgt — in |)au8' 
]§ültung8[c^ttlen tun eS bie ^äglinge ftetä — , ift jebcr Sopf, ber nii^t abge« 
mafi^en loetben mug , eine ^^itcilpainis. S)ie unbefonnene Stödjin btauc^t 
boptielt )o Diel <St\H)ixx alS bie. Kielte tiieig, ma^ fie tniU, unb i^re ffüije 
mai^t fletä ben öinbruä, nts ob bie abmäfi^e einea iageB botin ftänbe. 
3ebeS @er&t, baS gebiauctit merben foQ, toirb abgewifd^t, aui^ in ber fauberftcn 
fflttd^e poubt es ein. 3(ur bet 3JlQfd^ine fte^e ein Söe^aiter jiit Söffel, ©abel, 
Keffer u. f. ro., raaä äitet beim fioc^en gebrauctit »iib. S)er Söffel, mit 
bem man gefoftet ^at, Wirb fofott abgef))fllt unb tommt Wieber bortliin. 
91ie greife man bie löpfe mit bei Sc^üije an, fonbein bebiene pi^ baju beä 
Sopf(ü(i(ien«. TOon befleißige fic^, jebe Arbeit, Dom ©c^jneiben beS ©uppen» 
grünS an bis jum ^gratenfpiäen in gefättigei SBeife unb mit fauberen ^änben 
ju machen unb ai^te baiauf, baß man ftetS eine faubeie @d|Uije Doc liat. 
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%)ai 3ßaff er. S>ie ^augjiau foQ bit SBtfc^affen^eit Ui SESafftig in i^iet 
9Q3iitf<i^aft ttnnen, benn eS ü6t einen (£inf(u| au] baä tSatttPctben b» @peifeu 
aus. 3fl eS ^Qit, (d gebraui^en biefKbm l&ngeie 3'it, unb man (ann bem 
Saffer einen S^U^ Bon Slotton geBen. 

S)oä Aoc^falj giöt ben Steifen er^ ben @e{c^macC, baiunt gebiau(^t 
jtbeS eteti^t, m^ (SeUtt unb «me^Ilpeifen, Salj. Sine Soi^rift lägt fid^ 
nli^t geben, ber ßetteffenbe &t\^maä ift mafeaebenb. aSet loxflfflUiß foc^t, 
toirb bmcCi me^maliseä Ao^en baS 9iid)tige trefjen. 3)Qä gu Diel gegebene 
©alj tonn man nid^t ent- 
fernen, nac^faljen bagegen pet§. 
Sugenblic^e Äöctiinnen pflegen 
milbe ju fatjen. @ali beuio^rt 
man an ttodenen ©teilen in 
^otj ober ©ttingut au?. Sift^- 
falj jetEleinert man mit bem 
9lubel^ota onf einem |ioljbtett. 



fit ^nbtvtlhtni Uv 

1. Do» jitim- 

3)q8 gteifc^ bereitet man 
auf brei %rten: but^ JFoi^en, 
39raten unb @(!^moren. 

a) Sias Üoiittt. äSilt 
man eine gute @upi)e l^abcn, 
fo fet(t man baS 1S\n]ä) mit 
{altem SSaffet auf; bur^ bie 

„..e. .,«,..,„.. *«'" *»""!;" 5'"*» 

ftromen bie träftigften Seile 
in bie ®tü^c, baS gieijc^ mirb füfetig, menig na^r^aft unb f^toet Der« 
baulic^. SUiU man ein faftigeS Stad S^eijc^ ^oben, fo fe^t man e9 mit 
fot^enbem SSaffer an, bie $oifn {erliegen fi^ fofort, bie Ciiiftigen Seile bleiben 
im &Ieifd), meli^eä fe^r nn^rl^aft unb lei^t öetbauÜc^ ip; bie SBrütie bleibt 
bogegen bann unb wirb, wenn etfotbertid^, butc^ (JleifctiEEtiütt teibejfeit. 

9llle8 5Ieifd| mug mit grnügenb SSaffer aufgefegt toetben, ba man bag 
Sugiegen öermeiben foH; eä muft (angfam foc^en, unb bet Sopf in«6 I" ffP 
toie mCglit^ berfc^Ioffen Ueiben. ^ad^bem ti eine ©tunbe gefoc^t ^at, gibt 
man ©uppengtün (©eÜetie, SPotree, aJlö^ren, ^ßetetfilienmuiiel , Somaten, 
OBettiiben) ^inju unb foftet, ob bie Srü^e faljig genug i% Siet '^etmelifc^ 
üetfc&Ioffene 33ambf(od&tobf ift felit ju empfehlen, ba au8 bemfelben (eine 
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Ätaft enttoeid^t unb bct Stülpe aud^ lein ßttoctSftoff burd^ Slbfd&äumen cntaogen 
toitb. Sfletfd^, toeld^ed in einem geto51§nIid^en Sopfe ge!od&t toirb, mu^ gefd^öumt 
toctben, bod^ nel^me man ben S)edtel fo lurae 3^it toie nur möjüd^ boBei ab 
unb befd^mere tl^n nad^l^er. üod^^tit bed gleifd^eg tid^tet ftd^ na^ 9tt unb 
3llter beSfelben (1 — 3 ©tunben). 68 muft toeid^ fein, bod§ muß eS t)or bem 
3Reffer [teilen, b. 1^. e8 mu^ in ©d^eiben jeld^nitten toetben lönnen. 3wm 
Aod^en nimmt man gana ftifd^ed Sfleifd^. 

b) £a8 as raten. S)aS Sfleifd^, toetd^eä jum SSraten öertoenbet toirb, 
mug abgel^angen fein. 6S toirb geI(o))ft^ getoafd^en ober mit einem Sud^e 
übgwieben unb leidet jefalaen, Sratenfteifdö gebrandet toeniger ©alj aU Äod^* 
f[eifd^. ©oH ber Sraten jefpidft toerben, fo toirb er juöor gel^äutet, bann 
jiel^t man finjerlanöc, feine ©pedfftreifen in jleid^mäfeigen Slcil^en burd^ baä 
Sfeifd^. 9lun legt man beu SSraten in fteigenbe Sutter unb bräunt il^n t)ou 
üüen ©eiten an. 5E)urd^ ba8 l^eifte gett fd^ticfeen fid^ bie 5poren, ber ©aft 
Bleibt bem gleifd^e erl^atten, toeld^ed baburd^ nal^rl^aft unb leidet t)erbauUd§ 
toirb. S)arauf gie|t man fo toiet fod^enbeS SBaffer ^n, ba§ ber Sraten l^alb 
bebedtt ift, öfterer 3wgu§ ift gefiattet. 3c|t lann man ben Sraten eine 
Seittang jid§ felbft überlaffen, man fel^e nur ju, bafe er oben nid^t p braun 
toirb (toenben !) unb pinfete ben SJratenfa^ bon ben SBänben ber Srat})ianne 
ab. Söirb biefer ^\i braun, fo fd^medft bie ©auce bitter. 3n ber legten 
©tunbe befüöt man ben SSraten äße 5—10 5Kinuten. SBirb bie ©auce ^u 
fett, fo gibt man nad^ bem ajefüHen einige 2ro|)fen latteä SBaffer au. S^\a^ 
t)on faurer ©al^ne lann man je^t ober fpäter geben. S8enn bad Sfleifd^ 
l^eraud ift, ^xtifi man bie ©auce ab, b. 1^. man I5ft jtartoffelmel^l (einen 
fd^lid^ten Söffet auf einen ßiter ©auce), in SBaffer auf, gie§t eö unter ^^xtn 
an bie ©auce, läfet biefe auffod^en unb gibt fie bann burd^ ein ©icb. — 6S 
ift fd^toer, bie SSrataeit für jebeg fSfleifd^ anaugeben, fie rid^tet fid^ nad^ ©röfee 
beS ©tüdfeS, Sttter beS SiereS unb ben Seilen, toorauS e8 genommen ift. 
©orgfältige Seobad^tung unb Übung geben aüein ©id^erl^eit. 5Jlan fann 
pd^ burd^ ^ineinftec^en tjergetoiffern , ob ber Sraten toeic^ ift, bod^ enttoeid^t 
baburd^ t)tel ©aft. ^u^er ©ala foQ man, toenn ed nid^t befonberd im Sleaept 
angegeben ift, fein ©etoüra an ben SBraten tun, toaS ben ©efd^madt beein* 
trüd^tigt. S)ag Stnl^eiaen beS S3ratofend gefd^el^e Vs bid 1 ©tunbe t)or bem 
Cinfe^en, je nac^bem pd^ ber Dfen fd^toer ober leidet l^eiat. S)ie Sratpfanne 
foQ l^ol^e ©eitentoönbe l^aben, ba bann bie $i^e nid^t fo fd^arf auf bad 
Steifd^ eintoirft. 68 ift fel^r au em^ifel^Ien , einen fol^rbaren Sloft unter bie 
Pfanne ^n fd^ieben, er erleid^tert nid^t nur baS ^erauSaie^en unb hinein* 
fd^ieben, fonbern berl^ütet aud^ ba8 anbrennen, ^ier fei gleid^ boö SSraten 
einaelner gleifd^fd^eiben ertoäl^nt, toie Äoteletten, Sfiletbeeffteal, ©d^ni^et unb 
Seber. ©ämtüd^e ©tü(!e toerben in fingerbidfe ©d^eiben gefd^nitten, paniert, 
b. 1). in 6i unb ©emmel gel^üüt ober mit 3)le]§l beftreut unb in fteigenber Sutter 
einige SJlinuten gebraten. 9lad^bem man fie getoenbet, befüüt man fie mit bem 
l^el^en 2fett. 5E)ie ©auce toirb burd^ ein poar Sropfen latteS äBaffer gebunben. 
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c) SaäSc^mortn flt^t gtnifi^en Roättn unb 39iaten. Ha man eS 
auf ber flotte ma^en (ann, fo ift eä ffit länblii^e 3ter:^&Üniffc , loo bei 
Sifltofen noiii oft }tt)ii, ju empit^len. 91a#(m bet Staten OotbeteUet ifi, 
roitb ei fc^arf angebiöunt, toi^inbti Wa\[n gugegebcn, ebenio @u|)tieiigtiln, 
3tDiebe(n, @urten, ^ifje, unb unter einntttligent 9Benben me1)xnt ©tunben 
bit^t jugtbetft Qebiaten. $iit Sauce miib buti^ geriebenes Siot ober Jhoft> 
taif)l abgejoflen. ©flure ©a^ne ober Sßjein jefien ber ©auce einen guten 
@ef(^niad. i!flei[(^ bau alten Spieren utrb bur^ btefe Slit ber Subereitung 
am f^maä^afteften. 

^anc^e Wenf^en lieben eS, ©auce, @allert ober ©upfie mit 3u^i^* 
färbe ju bräunen. StteujucEer toiib in einem %ip]^tn auf geiget platte 
gera^rt, menn et bnntel unb fififfig luirb, gie|t man icaime« SEBaflet baran 
unb l^ebt bie »Saxit in einem ^i&]dii^tn auf. 

aSie beiDo^tt man Üfteif^ auf? 99rateu' 
^de legt man in 'Kläger- ober Buttermilch, 
(o baS fie bon ber gififrigfeit fiebedt finb. fflet' 
b&nnter, oufgelocötet öffig, äbfelnietn, Sier mit 
Sloiebel, @etiiflrj, Sorbeerbtatt mitb ebenfalls 
baju genommen. |iat baS tlf'^if^ bereits einen 
leiteten @eiui$, fo tcäfc^t man ei in Sffiaffcr, 
in iDtläiei einige ^lätti^en übetmanganfauieS 
Aali aufgeiaft ftnb. 3)aS SQaffer mu| rofa 
ausfegen. 

S)ai eis. Sine fuije 3eit fann man baS 

Jleifc^ im ÄeHer frilc^ erhalten, Wenn ber flel!« 

nii^t me^r juieic^t, fc^affe man einen SiSf^rant 

(3ig- 3), ber iaft unentbe^rlidi unb boi^ in 

Ueineren SBiitfi^aiten feiten ju finben ift. ißtei» 

30—80 2)lürf. ®aS fitä baju (ann fid& jeber 

ftH- 3. fitmant, SanbHiixt im SBintet einfahren unb auf folgenbe 

3Beife erl)alten: @in nu^lofer $lag, ganj gleii^ 

taio er liegt, niirb 1 Weter tief auSgefc^at^tet , erft mit Steifem, bonn mit 

©ttoPünbeln belegt. 3luf biefe Unterlage f(^ic^tet man ba8 ©ii, giefjt fo Diel 

aSaffer barauf tnie mögli^ unb bebedt ben ©i^ober ^anb^od^ mit ©tto^ 

unb »re^f^eben Don ^lac^ä, nofff beffer lotfmüa. 3m Srü^jal^r fintt ber 

©d^ober in ftc^ gufammcn, baS SSafjer fliegt burt^ ©troti unb Steifer ab. 

Errichtet man Über bem ©c^ober ein ^aä), fo baß bie äßebedung beS eifeS 

nic^t butc^ Stegen na^ Wirb, tann man biefelbc ia^ielang Dernenben. %x&f) 

am Woigen nimmt man baS ßiä ^erouS unb bebedt bie ©teKe wieber. 

SqS Stonc^ieren. 3"nt 3er(egen beS gteifcöeS ge^iJrt ein f^atfeS, 
fpi^eä SOleffer, mel^eä me^t fögenb alä fdineibenb geführt mitb. Sie gf(cifc^< 
fafetn »erben ftetg quer buic^fi^nitten. 3um Sranc^ieien geliött Übung, benn 
eS mu| fetir fi^neU gemacht merben. S)ie ©treiben legt man auf angetoarmte 
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leitet ü6ereinQitbet, bamit pe toarm bteiÖen. Iße Siiaten ol^ne Änoc^en, 
Wie ^xUi, S^n%t, ©d^morpfli fi^neibet man in ^äni^e, fingerbiile Streifen. 
%\lt Siüden be^anbelt man gteic^mägis. Wan mai^t am StUdgiat entlang 



einen tiefen Schnitt, ^ebt baS §leifd^ Don bem 9tä(fen ab, tnbem man 
baä Keffer jmili^en iSiti\ä) unb Änoii^en fc^iebt unb jc^neibet nun boä ^{t\]ä) 
in (daläge, feine Slteifen. Sann löft man auf bei unteten ©eite bog 5ilet. 



28 £aä SotSitn. 

Sttüitn jeilegt man auf jneifac^e %Tt. Snttotbti, man f&itgl bti bem 
bi<fen ^Ui](i) an unb {(i^neibet gUt^tnö&tg biäe ©treiben, f^täQ auf ben 
ftno^m ju, (o boft berjclöt bon allen ©elten freigetegt wirb, ob« mon 
ttand^ieit tvte bie 9{6'&ilbung (gtg. 4) jHgt. 



SaS SrancEitettn btS @(eiIflgeU. 99ei allein grameren Seflüget 
ie|l man üunäi^p bie Äeuten, inbem man einen iRiinbfc^nUt moiiit, fo bafe 
baS (Seleni frei luirb, unb bre^t baffelbe auS. @inb bie JCeulen fe^i gro^ 
($ute), ]o teilt man fte nochmals. Sarauf mac^t man einen SüngSfi^nilt 
am SBtuftfnoc^en, (oft baS Sfleifcfi, inbem man mit bcm aJieffet jtotf^en gteif^ 
unb JFno^en ^infS'^tt unb fd^netbet bann bie @tü<fe lang ober quet ab. 
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§üt mon Säfte, fo loiib baä ©etippe nii^t jEijc^mHen, in bet Somilie 
jeiltgt man e8 mit btr ©eflttfielfdim (Siß- 5 unb 6). 

^iJfn^tn, %(i\ibta, Steb^ä'^net Kiciben Iiatbicrt, grSgcTe f^'^ni!^'» in 
biet %tiU jerleQt; SSac^teln unb JhommetSDBQef {emitrt mon gonj. 

2. Hie Jubireituttd Üb (Be^ögtlfl. 

laä ja^me iSeflügd tupjt man fofort noi^ bem ©^k^ten, [olange e* 
nocö loatm ifl. Siere, bcnn Sebern nic^t flcbtauc^t toerben, Qtieigie|t man 
mit Menbem aSafler unb lupft fie loiort. ©ebrfi^te« ®ePilfiet mufe fofort 
auägtnommen tottben, ba bie ©ebärme fonft in Stcittcjung öbeige^en. ©oll 
baS @efl&gel Dtifi^iAt toeibm, bat! man eä ni^t btül^en. ^Qeg Seflfiget 
mug nad^ bem ©c^Iac^ten einige Sage ^ngen, 
atteS @eflfiQe( miTb babuit^ miebet jait. 
aSor bem 9IuSnet|men (engt man ti äßet 
@))intud aß unb gie^t bie Stoppeln au3. 

SoS ausnehmen. 3uet^ fdineibet 
man bie 5fl&t aß unb fti^t bie Slugen auS. 
3)ann ISft man unteitialb beä ©ctinabeU 
S^Iunb unb @UTge( aug unb jte^t fie teilet 
ttn. S3et atoeite €ii|nitt Erjolflt attij^en |ioI8 
unb Süden (ntd^t Dorn, oberhalb beg SStuft. 
fno^enS), aug biefei Öffnung entfernt man 
ben Jtropf unb jie^t ©c^lunb unb @urgel 
l^eraug, bie Rängen bleiben. Slarauf mac^t 
man einen Sönggfc^nitt jlcifd^en Sruftfnoctien 
unb Steig unb jie^t . mit ber rechten $onb 
baS Singetoeibe l^erauS, IDoßei man aii^t gibt, 
ha% bie &aUt nit^t berieft mirb. Sie ©teile, 
tijD bet SJarm enbigt, miib auSgifc^nitten, 
ebenfo entfernt man bie ©teiPiftfe. S)en »'»''■ »«11^ *-« 

Wagen fc^neibet man in ber SJtittc quer auf unb jiel^t bie ftarfe $aut ab, 
^erj unb Seßet tommen mit bemfetßen in (alteg aBojfei. etmaigeä Sett jie^t man 
Von ben SlSrmen aß, legt eä in SSaffer unb brät eä bann aug. Sa^bem bag 
©eflfißet gemofc^en ift, wirb eg brefpert. ®ie glttgel »erben bid&t om ÄBrper 
abgehauen. @anfen, @nten, 5afanen fi^neibet man ben $al6 ab, boc^ fo, 
bafe ettoag ^aut flßerflc^t, bie man nac§ bem JRfltfen aßertippt unb bort 
mit Sreffternobel ober ©peil ßefepigt. 9tac^bem baä innere mit Sala 
auSgerießen, refp. gefüllt i^, mirb ber ®^nitt jugenä^t unb bie §ü^e eben* 
faßfi breffiert (Sig. 7). 

@änfe unb ßnien ^nb für Iftnbtictie Sei^SItniffe nur bann reif jum 
Stuten, Wenn f« ftc^ felßft begiefeen, b. 1). wenn fie mit (od^enbem aSJoffer 
angelegt toerben tonnen. 2]ie @ang füQt man mit in ©tüdt gef^nittenen 
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äpfetn ober Äafianicn (aJlaronen), aud§ gibt man tüol^l einen S^eig Seifufe 
ober ^eterfilie l^inein. ^lad^bem bie SanS eine ©tnnbe gebraten l§at, fd^öpft 
man baS 2fett ab unb atel^t, toenn pe ttjeid^ ift, bie ©auce mit Äartoffelmel^I 
ab. ©eflügelbraten barf nid^t braun toerben, fonbern mu§ ]§ell bleiben. 

Sie junge @an8 toirb nid^t gefüllt. 9lad^bem fie eine l^albe ©tunbc 
gebraten l^ot, gießt man bie SSrül^e ab, übergießt ben SBraten mit brauner 
93utter unb gießt nad^ unb nad^ bie SSrül^e su. ^an !ann bie junge @ang 
aud^ toie jeben anberen 93raten bel^anbeln. 

ffintenbraten tolrb in berfelben SBei|e gemad^t; alte 6nte bel^anbelt man 
toie @d^morbraten. 

® auf ef lein, fjtügel, ^alä, Sop], ^era, Seber, 3Ragen unb güße 
fod^t man mit Suppengrün toeid^^ bünftet 3^iebel in Sutter^ mad§t eine 
]§ette einbrenne, berfod^t fie mit SSrül^e, legt baS gefd^nittene Ätein l^inein, 
läßt eg aufftoßen unb beftreut eS mit ^ißeterftlie. 

Sönjetoeißfauer ftel^e (SaUert t)on Sd^toein. 

Entenbraten. S)ie ^ute muß 8 läge ]§ängen. 5Kan füHt fie mit 
folgenber Sfarce: ßunge, ßeber, ^er^, Äalb^ unb ©d^toeinefleifd^ toirb getoiegt 
unb mit Pfeffer unb ©ala abgefd^medtt. 50 g SSutter toirb au ©al^ne ge< 
rül^rt^ ^totx ©elbei, baS fjleifd^, geriebene ©emmel, ber 6ierfd|nee baau ge*^ 
geben (getoellte, fein gefd^nittene Srüffeln). 5Kit biefer gfarce füllt man ben 
Seib ®/4 öoH, ebenfo ben Äropf. 9lad^bem ber ©d^nitt t>ttn&f)i ift, belegt 
man bie 93ruft mit ©pedffd^eiben, brät bie $ute mit 93utter an^ berfäl^rt toie 
bei jebcm anberen Sraten unb gibt ©al^ne an bie ©auce. £er ^afö toirb 
mitgebraten unb beim Slnrid^ten auf bie ©d^üffel gelegt^ er befommt einen 
©trauß in ben ©d^nabel. 3ft bie ^ute alt, fo lann man fie erfl anlod^en 
unb gießt beim SSraten bann bie SSrül^e nad^ unb nad^ baran. 2Die 5Pute 
l^at breierlei 5leifd§. 

S)er junge 5pfau gilt alä feiner Sraten. SJlan fpidft il^n unb brät 
il^n ol§ne gfüQung. 

S)en 3fafan brät man toie bie 5pute, jebod^ ol^ne gfültung. 

SadEl^äl^nd^en. S)ie ^äl^nd^en toerben l^albiert ober in bier Seile ge« 
fd^nitten, mit ©ala beftreut unb ^U ©tunbe in lod^enbeÄ aSBajfer gelegt. 9lad§* 
bem fie erlaltet ftnb, paniert mon fie unb brät fie in fteigenber SSutter. ©inb 
bie ^äl^nd^en nod^ gana a^^^/ !<> toerben fie nid^t angelod^t. 3Slan lann aud^ 
aum ^Panieren einen bidtftüfftgen Steig toon Qi, SJlel^l unb SBeißtoein mad^en, 
bie ^äl^nd^en l^ineintaud^en unb fie toie ^fannlud^en in ftebenbem fjett bacfen. 
SSrät man bie ^äl^nd^en ol^ne ^üHe toie jeben anberen 93raten, fo muffen 
fie gelb bleiben. 

gfrilaffee kjon ^ul^n. S)ie ^ül^ner toerben mit ©uppengrün gelod^t 
unb toenn fie erlaltet pnb, gefc^nitten; fSflügel unb Äeulen läßt man gana, 
äSruftftüdCe I5ft man tiom Jtnod^en unb fd^neibet fie in ai^tlid^e ©tüdEe. 9lun 
mad^t man eine Sfrifaffeefauce unb toärmt baä gleifd^ barin an. 3Ran fer* 
Diert fSfrilajfee mit SleiSranb, ober gibt in SSrül^e gelod^te ©emmelllößd^en 
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(üxti^^VLppt mit 9lafen), auä^ 5pit}c unb SSIumcnlol^I l^inein, ober garniert 
e8 mit gfleuronä (aSIättettcig). 

Sleiäranb. ©ebrül^ter ÄeiS tüirb mit SBaffer unb iSala aufgefegt; 
tDcnn er anfänjt ^u f oc^en , gießt man SSrül^e nad^ unb lod^t il^n bicf ein. 
S)iefen 9lci8 füHt man in eine jutgcftrid^cnc gform (Sled^ranb) , Hat xf)n 
10 ajlinuten, ftürjt i]§n auf eine flad^e ©d^üffel unb arrangiert baS 
tjrifaffee barin. 

5ßaprila]^ul§n. ^äl^nd^en tocrben in t)ier Seite ^txUit, mit ©ala 
Beftreut, in SSntter jiemUd^ toeid^ gebraten. S)ann tut man ©al^ne an bie 
Sauce, tDorin ein ßöffel 9Jlel(|l öcrrül^rt ift, ettoaä lod^enbeä SBaffer unb fd^mcdt 
fte mit $a))rifa ab. 3n biefer @auce lägt man bie ^äl^nd^en n)eid^bünften 
unb fertjiert jte mit ©emmelMöfeen ober SWaffaroni. 

^ül^ner toie SBilb zubereitet, ^ül^ncr toerben, toenn pe a\i^^ 
genommen pnb, mel^rere Sage in berbünntem gffig (fiel^e Sauerbraten) ge* 
legt, mit ®ptd umtoitfelt; unb mit SSutter unb Saline gebraten. 

5Ma^onnaife toon ^ul^n. ^ül^ner tocrben toie grifaffee bo'tbereitet, 
mit ßfjtg, &U ^?cffer unb Sal^ mariniert, bergartig auf einer ©d^üffet arran* 
giert mit SJla^onnaifenfauce übergoffen unb mit SPeterjttie garniert. 

Sauben. Sauben toerben mit 5Jlel^l unb ©ata beftreut, in Sutter 
gebraten, bie ©auce mit einigen Sropfen faltem aBaffcr gebunbcn unb mit ©a^ne 
ober Äartoffelmcl^I fämig gemad^t; SBrataeit 25 — 45 5Rinuten; füllt man 
jte mit einer fSfleifd^farce (fiel^e ^ute), fo bauert cä ettoaS länger bis fie 
toeic^ ftnb. 

Sauben mit 9leiS. ©elod^te Sauben toerben in toier Seile gcf d^nitten. 
(SSrül^reiö, fiel^e SReiäranb.) 9lun legt man lagentoeife Saube unb SfteiS in 
eine Sled^form, beflreut jle mit ^armefanläfe , gibt einige Söffet a^ri^R^ne 
Sutter barüber unb badft bie gform V4 — V2 ©tunbe im Sratofen. 

Sauben wie SSÖitb aubereitet (ftel^e ^ul^n toie SBitb). 

ÄrammetSööget. ÄrammetSbögel toerben für gemöl^ntid^ nid^t aug* 
genommen. 9lad^bem fie gerupft finb, fd^neibct man bie 3fü§e ab unb ftedft 
bie Seine freuatoeifc in bie Slugcnl^öl^ten. 5Ilan fe^t fie mit 93utter an unb 
brät fie red^t braun, gibt einige SBadöoIberbeeren baran unb berbidft bie 
©auce mit geriebenem ©d^toarabrot. SQßiH man bie Söget red^t toeid^ l^aben, 
gießt man lod^cnbcS äßajfer baran, nad^bem fie angebräunt finb unb tut 
©a^ne baau. ©eröftete ©raubrotfd^nitte ait^t man burd^ bie ©auce unb 
garniert bamit bie ©d^tiffet. 

3. Her £ii(if. 

S)a8 Steifd^ ber Sfifd^e ift im aEgemeinen fel^r reid^ an ßitoeißftoffen, 
mitunter aud^ reid^ an fSfett, auf jeben gfall ift eS fel^r nal^rl^aft, toenn aud^ 
nid^t immer teid^t tjerbaulidft. ßeiber ift ber gfifd^ in bieten ©egenben fel^r rar 
unb nur burd^ SDetiIateffengefd)&fte au beaiel^cn. 
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S)er f^ifd^ ftitbt au^er äBaffetd ]ä)ntU, batum foU man, 6efonbet^ 
öon ^etumttäaern , nur Icbenbe ^x](S)t faufen. Stifd^c 5i|d§e etlennt man 
an ber toten ^axbt ber Giemen unb an ben Haren 9[usen. 

2)a8 ©d^ ladeten ber Sifd^e. 9Wan fa^t bengijd^ mit einem ffud^e 
an, betäubt i^n mit einem @d§Iag auf ben Stop^ unb mad^t ^um ausbluten 
einen @d§nitt am Sd^toanjenbe burd^ bad dlüdgrat. Sag Sted^en unter^lb 
bed ^o))fed ift nur ber geübten ^anb 3U em))fe]^Ien, ba bie @alle leidet ber« 
le^t toirb. ©ott baS S3Iut öertoenbet toerben, |o fängt man eä mit ettoaS 
ßffig auf. 

93ratftfd^e toerben fiefd§u))))t, Aod^fifd^en Iä|t man gern bie ^ä^upptn, 
ba fie mit benfelben faftiger bleiben. i)ann nimmt man fie aud unb gie^t 
ettoad {od^enben (Sffig über bie Jtod^ftfd^e, tooburd^ fie eine fd§5ne blaue gfarbe 
befommen. Slogen unb ^ild§ toerben getoöl^nKd^ mitgefod^t. Sei ftarlen 
gifd^en mad§t man einen Sängdfd^nitt in ben StüdEen. 3Rit StüdEftd^t auf bie 
furje Aod^aeit bed Sftfd^^^ ntu| man il^n, je nad§ ber 2)idEe beg gfl^ifd^ed, 
mel^r ober toeniger mit ©alj einreiben unb baä SBaffer fallen. 9Ran l^at 
fid^ getoöl^nt, f$ifd§ mit @u))))engrün ju {od^en, bod^ toirb baburd^ ber bem 
Sifd^e eigentümlid^e Sefd^madE genommen, au^erbem l^at man ben (Sefd^madE 
bereits in ber ©u})lje. 3Jlan fljrid^t jietS tJom Äod^en be8 fSfifd^eS, er fott 
iebod^ nie fod^en, fonbern nur ^iel^en. 3)er 3fifd§ toirb am ^arteften, toenn 
man i^n in fod^enbed SSaffer legt unb fo fteQt, bag bad SBaffer auf bem 
@iebe))unlt bleibt. ®o sugefe^te Sifd^^ reiben febod^ (eid^t, unb toenn man 
fie nid§t in bem 3Jloment, too fie gar finb, anrid^ten lönn, gel^t man fidlerer, 
fie falt ausuferen unb, toenn fie anfangen ju fod^en, beifeite ju [teilen, fjifd^ 
ift gar, toenn fid^ bie glöffen jiel^en laffen unb bie SCugen toeife finb. ^at 
man feinen gifd^feffel mit ^eber, fo fod^t man ben ^\]ä), aud^ toenn er in 
©ttidte gefd^nitten ift, in einer ©erbiette. 

S)a8 9Inrid^ten. gifd^fd^üff ein pnb in einer f leinen Söirtfd^aft feiten 
t)or]§anben, man (egt beS^alb eine @ert)iette auf ein Sablett ober ein Aüd^en' 
brett unb garniert ben fSfifd§ mit ^eterplie, ©alatblättern, gefod^ten Ärebfen 
unb legt Säbel unb Söffel barauf. 

3u gelod^tem fjifdö gibt man frifd^e ober jerlaffene Sutter, rollen 
3Ileerrettid§, braune Sutter mit ©enf, 9Reerretti(^-, ^eterfilien*,2)itt*, ^ottänbifd^e»» 
unb ^iljfauce. 

©ebratene fSfifd^e. Äleine fjifd^e beftreut man mit SJlel^l unb brät 
fie in fteigenber Säutter; man Ijaniert fie aud^ unb bädtt fie im fjetttoljf, 
bei größeren gifd^en trennt man bann baS fSfteifd^ öon ben ©raten, ©ro^e 
fSfifd^e, j. 35. ^ed§t, flJidEt man unb bel^anbelt fie toie Sraten. 

SSierfifd^. 3Ilan fe^t ben gfifd^ mit SBaffer unb SSraunbier (au gleid^en 
Seilen), S^iebeln, ©ulJlJengrün, Sorbeerblatt, ^Pfeffer unb ©etoüra auf unb 
aiel^t bie ©auce mit Sraunfd^toeiger ^fefferfud^en ab, aud^ mad^t man tool^l 
au biefem S^edE eine einbrenne. 



Site ^tt^ttcitung b« Siwijen. 



fHi. la. »an*. 



S:i( 3u6eKihing hn ©peifen. 



gia. 21. Seijunge. 



©auccn. 37 j 



i 



Äat})fcn, polnifd^. 9lad^bcm ber gfijd^ öorBercitet ifl, fd^ncibct man 
il^n in glcid^ gtofee ©ttidc. (Sine fSflajd^c Staun* ober SBcijenlagctbiet Bringt 
man mit Va ^la\ä)t SRottoein, V2 ^fb. Sutter, fel^r biel 3toicBctn unb (Buppm' 
grün, einem SorbcerBIatt, ©aft unb ©d&ale einer S^txom, bem gif^^Iut unb 
©alj aum Äod^en unb läftt biefeg feft augebedtt bünften. S)arnad^ gie^t man 
bie ©auce burd^, fd^medt fie aB, gibt gericBenen SSraunjd^toeiger ^onigfud^en 
baau, legt ben 5ifd§ l^inein unb läßt il^n garaiel^en. ®ie ©auce muß bid* 
lid^ fein. 

3Jla^onnaife tjon gifc^. ^ad)htm ber gfifd^ gelod^t i|l, toirb er in 
©tü(fe serlegt, entgrätet unb toie 3Jla^onnaife tjon ^ul^n Bel^anbelt. 

gifdö in 3lf})if ober (Sallert pe^^e ©aUert bon ©d^toeinefleifd^. 

®ie belannteften gifd^e finb : a) glußjtfd^e: Staxp^tn (©Ijiegellarljfen), Slei, 
©d^Ieie, Sarfd§, ^ed^t, gforeHe, 3StU, 9lal, Sauber, CualJlJe, ßad§8 ; b) ©ee* 
fifd^e: ©d§eHftjd^, S)or|d^, ©tör, gering, ©teinbutt, Jleunauge (gig. 8—21). 

S)er Ärebg. S)er ÄrebS ftnbet fid^ in unferen Slüffen nur nod§ feiten. 
3n Steffeln ber^jadtt l^ölt er ftd§ einige Sage. 9lad§bem bie Siere burd§ SSürften 
grfinblid^ gereinigt finb, toerben fie gelod^t. SBaffer mit ©ulJ})engrün, Äümmel, 
©al3, Sutter bringt man jum Äod^en unb toirft bie lebenben Ärebfe erft bann 
l&inein; nad^ 15—20 SRinuten fönnen fie abgenommen toerben. SJlan ferbiert 
pe in il^rer SSrül^c unb gibt frifd^e SSutter baju. — S)ag ßffen ber Ärebfe 
ift ein langtoeiligeS ©efd^öft, toobei man l§ungrig toirb; ba man atteS mit ben 
tjingern mad^t, fo muß jeber (Sriff in jierlid^er SBeife auögefül^rt toerben. 
3unäd^ft brid^t man bie ©d^ere ab, fd^neibet bie obere ©d§ale ettoaS lod unb 
fd^iebt baS gleifd^ l^erauS, barauf brel^t man ben ©d^toana au8, öffnet bie 
©d^ulJt)en öorfid^tig an ber ©eite unb l^ebt ba§ 8f(eifd§ au§. ®a§ ÄrebStoaffer 
gibt am ndd^ften Sage mit jungem (Semüfe ober einer Sinbrenne eine 
gute Snppe. 

Äreböbutter. S)ie auf toeifeem ^apxn getrodtneten ©dualen toerben 
geftofeen unb in jerlaffene Säutter getan. 5Dann gießt man fiebenbeS SSJaffer 
baau unb faßt fie ^U ©tunbe lod^en, gießt bie 3Raffe burd^ ein ©ieb unb 
nimmt nad^ bem ßrlalten bie Sutter ab. 

®ie ©runblage aller ©aucen ift bie ginbrenne ober SRel^lfd^toi^e, 
toeld^e man, je nad^bem, l^ett ober bunlel mad§t. 90lan legt Sutter in 
einen Jo})f, fobalb biefelbe fieigt, gibt man borpd^tig unter Slül^ren 3Jlel^l 
l^inju, bann bie Slüfftgleit, inbem man baS Slül^ren fortfe^t. (25 ©ramm 
»utter, 1 gßlöffel aJlel^l, V2 2iter Sflüfftgleit.) 3u einer braunen 
©auce bräunt man bie S3utter unb gibt SSraunmel^l baran. (3n einem 
breiten So})! rill^rt man 3Jlel^l fo lange auf ber Spiatte, biä eS braun ift.) S)ie 
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gittBtenne tjetlod^t man mit Stfi^c, Spilj* ober ©emfifetoaffet unb gibt ]phtn, 
toenn nötig, gleifd^cjtralt l^inan. S)ic ©ance mn§ fel^r gcbnnben fein; l^at 
fle 9Re]^IIügeId^en, |o ftteid^t man fie butd§ ein ©ieb. 

matme Santtn*). 

©enffauce. S)unlle ©auce toitb mit ©enf, Sudter, 6fjtg unb ©alj 
abgefd^medt. 

SfeinereSenffauce. 1 Saffe ©enf, ebenfobiel (Selbei, ßffig (l^alb 
aBein), Srül^e toitb unter Slül^ren aum Sieben gebrad^t unb mit Kitronenfaft, 
3udEer, Spfeffer, ©ala abgefd^medft. 

©arbellenfauce. 3n eine l^eHe, lod&enbe ©auce gibt man fein getoiegte 
©arbeHen, läßt fie jiel^en unb gibt bie ©auce bor bem änrid^ten burd^ ein 
©ieb. ®ie ©arbeHen toäffert man mel^rere ©tunben, entgrätet fie, legt fle 
aum äbtro^jfen auf ein Sud^ unb toiegt fie bann. 

SJleerrettid^fauce. 3n eine ^eHe ©auce gibt man geriebenen 
SJleerrettid^, bedtt jie gu unb lägt fie an einem l^eifeen Crt ftel^en, bod^ barf fle 
nid^t lod^en. S)er 3Jleerrettid§ lann in lod^enber 9JliId§ ober ©al^ne gequirlt 
toerben unb mit biefem Sufa^ in bie ©auce lommen. 

©enf=, ©arbeHen* unb aJleerrettid^fauce gibt man au gelod^tem Slinbfleifd^. 

aio^er aWcerrctttd^. (iJericbcnct ^Rccrrcttid^ toitb mit S^dn, efflg, SBcin, 
©ala, geriebenen Äpfeln, gctoettteti 9lopncn öermifd^t unb au Sluffd^nitt gegeben. 

©eftorcttct aJleerrcttid^. (Setiebener SJlcettettid^ toitb mit 3«dfet unb (Sfftg 
»etmcngt, mit ©d^Iagfal^ne, bte ettoaS 3utfct etl^alten l^at, öettül^tt unb aum (Seftiercn 
in eine SBIed^fotm getan. (iJeftütat, fetöiett man i^n gu gfi^ unb aßßütpcljen. 

Äa|)ernf auce. 3n eine l^eHe ober bunlle ßinbrenne gibt man abgefljültc 
Stapttn unb lä^t fie jiel^en. 3Jlan lann aud§ SBein an bie ©auce tun unb 
fle mit (Sigelb abgleiten. 

3 toi eb elf auce. 3n ber Sutter bfinftet man biete fein gefd^nittenc 
gtoiebeln, mad^t batJon eine l^ette ginbrenne, bie mit SSrül^e t)er!od^t toirb, 
unb gie^t fle bor bem Slnrid^ten burd^ ein ©ieb. 

Äümmclfauce. SBie 3toiebelfauce, nur lommt reid^üd^ Äümmel baran 
(^ammelbrül^e). 

Slofinenfauce. 6ine bunHe ©auce toirb mit S^dtx, gfflg, S^^^^^^ 
unb ©ala abgefd^medtt, getoeHte Sloflnen l^ineingetan unb bamit aufftofeen laffen. 

©iJedEfauce. S)er ®ptd toirb in feine SBfirfel gefd^nitten , ' l^eHgett 
gebraten, bann fügt man fein gefd&nittene 3toiebel l^inju unb brät biefe barin 
l^ettgelb. (3Jlad§t man bon bem ©Ijedt eine einbrenne, berlod^t biefe unb 
fd^medtt fle mit 3udEer unb gfpg ab, fo gibt eg eine ©auce au $PeniartoffeIn.) 



*) 3« allen Äod^teaepten bet ©aucen fann felbftbeteitetet SQßcin tJCttoenbct toetben. 
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5pilafauce. (Sine bunWe ginbtcnne öerlod^t man mit ^ilatoaffer, gibt 
bie fletod^ten Spitje l^inein unb jd^medEt jie mit SPfeffer unb ©ala ob. 

3Rabeitafauce. @ine Mftige Braune @auce fd^metit man mit SBein 
ab (^p]d*, ©tad^cIBcct* ober 3ol^anni8beertoein). 

^oUänbifd^e Sauce. %n bie toei^e Sauce gibt man ^udlatnu^^ 
SPfeffer, ©ala, Sitronenfaft, SBein unb ^xif^i fle mit ßigclb ab. 

Somatenfauce. ßinige Somaten lod^t man in Sfleifd^brfil^e toeid§, 
ftreid^t fle burd^ ein ©ieb, fd^medt fie mit ©alg, Pfeffer, Qudtt unb SBein ab 
unb mad^t jte, toenn nötig, mit Äartoffelmel^l fämig. 

jpeterjilie, ©d^nittlaud^, SiU toirb fein g^toiegt unb jum Sielten 
in bie toei^e @auce getan. 

Halte Sanun. 

Slemoulabe. 8 @elbeier, reid^Kd^ mit Sal^ beftreut, tueld^ed (Sfjlg unb 
&l t)erbinbet, toerben V2 ©tunbe gerül^rt Jlun gibt man tro})fentoeife unter 
fd^arfem JRül^ren, ßffig unb Öl l§inau unb rill^rt bis bie Sauce fteif ifl. 
SJlan lann aud^ eine bide, toeifee einbrenne öon Sutter, gfett ober öl mad^en 
(Äuü), toeld^e man, nad^bem fie burd^ ein Sieb geftrid^en ifl, in bie Slemou^ 
labe gibt. ®iefe einbrenne erfe^t teiltoeife öl unb 6ier unb mad^t bie 
Sauce bittiger unb belömmlid^er. 

9leunerlei* ober SeufeUfauce. (Sin l^art gelod^teS (Selbei toirb 
burd^ ein Sieb gegeben unb mit einem rollen (Selbei öerrü^rt, baju tut man 
ßfftg/ öl, Senf, ^Pfeffer, S^dEer, Sala unb ftreut fein gefd^nittenen Sd^nitt*» 
laud^ (Jßeterfilie) barüber. 

Sßa^onnaifenfauce. ^an rül^rt Stemoulabe. 9lun mad^t man 
eine einbrenne öon 75 ©ramm SSutter unb SJlel^l, berlod^t jie mit SSrül^e, 
bod^ muß fie bidtflüffig fein, rül^rt fie burd§ ein Sieb unb t)ermifd^t fle er* 
faltet mit ber 9temoulabe. 

©umberlanbfauce. 3 Söffel Senf toerben mit Sol^anniSbeergelee 
unb 9lottoein ju einer Sauce gerül^rt unb lalt ju laltem Sd^toeinebraten 
gegeben. 

Sftge Santtn. 

Srud^tfaucen. grud^tf aft toirb mit SBaff er öerbünnt unb, toenn nötig, 
mit SudEer aufgelod&t (aJlanbeln, S^troneufd^ale , Stangenaimt). ®ann aiel^t 
man bie Sauce mit Äartoffelmel^l ab, tut einige Sroljfen Slrral baju unb 
gibt fie burd^ ein Sieb. 

SJanillenfauce. 1 ßiter 3Jlild^ ober Saline toirb mit SudEer unb 

1 Stange SSanitte aufgelod^t, mit ettoad Aartoffelmel^l fämig gemad^t unb 
mit 2 — 3 @elbeiem abgejogen. 

SBeinfd^aumfauce (Chaudeau). 2 frifd^e 6ier (jlarl gequirlt), 

2 Waffen gßein, 1 Sl^eelöffel Jffieiaenmel^l, 2 ßöffel 3udEer, Saft einer 3itronen* 
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]^aU toctben in einem itbenen (Sefd^in im äöajferBabe it]ä)laitn, Big bie 
SJlaffe bid toitb; fie toitb fofort fetöiert. 

giottoeinfauce. 3 Cbertajfen 9iottocin, 1 Sajfe aBaffer, 1 gel^Sufter 
Xl^eeWffel Äartoffelmel^I , V* $funb Suder, ettoaS 3itronenfd^aIe, 3imt, 1 

3 Stellen Bringt man unter Slü^ren ^nm ©ieben, gie^t pe burd^ ein ©ieb 
unb ferbiert pe l^ei^. 

gtinb 8 brülle (ftel^e flod^en beS Steitd^eg) ift bie Mftiöfte Sxtppt; jte 
gebrandet beö^alb nur Einlage ^ toie Steig, ©ago, Slubcln, @rie^, ©d^toemm» 
ober gleifd^llöfed^en, gierftid^, SSlumenlol^l, ©})argel, ©d^oten unb SKol^rrüben. 

©ago unb fSfaj onnubeln ]püü man lalt ab unb lod^t jte 20 SJlinuten 
in ber SJrü^e toeid^. 

Snbijd^en ©ago fe^t man mit fod^enbem 35ßaj|cr auf, gie^t il^n 
f})äter ab unb gibt il^n an bie ©u^^lJe. 

@ r i e ^ toirb gcf})ült , abgegoff en, mit ettoaS f altem äöaff er t)erquirlt in . 
bie lod^enbe ©u^J^^e gerül^rt. 

Steig toirb beriefen, getoafd^en, gebrüllt, abgegoff en, in SBaffer unb 
©ala toeid^gelod^t, bann in bie ^nppt gegeben. I 

Rubeln. 3Jlan legt ein ^äufd^en SJlel^l auf ein SSrett, mad§t , 

eine SJerticfung, toorin man ein 6i f dalägt, bag man mit ©ala beftreut. 
9lun rfil^rt man bag (5i mit einer (Säbel, öorfid^tig ettoaS SOtcl^l aunel^menb, 
bis bie ©efal^r bcg SluSlaufenS borüber ift unb Inetet mit ber ^anb bie 3Raffe 
fo feft, ba^ fie toie Äitt ausfielet. 5Dann roEt man Heine ©tüdEd^en babon 
fein au8, lö^t fie ettoaS antrodtnen, beftreut fie fein mit 3Jle^l, rollt fie feft 
aufammen, fd^neibet fie in gana bünne ©treifen, fd^üttelt biefe bünn au8* 
einanber unb Iod§t fie in ber Särül^e toeid^. 

(Sriefellöle. Va Spfunb ©riefe brennt man in V2 Siter 3Rild6 ab, 
b. 1^. man fd^üttet bcn ©riefe (mit ettoag SSutter unb ©ala) ^" ^^^ lod^enbe 
ajlild^ unb rül^rt fie fo lange, big fld^ bie 3Jlaffe bom %op]t löft. 9la(^bem 
fie erlaltet ift, gibt man einige gier baran, ettoag 3Jluglatnufe unb geriebene 
©emmel baau unb rül^rt fie glatt, einen ßöffel taud^t man in bie l^eifee 
»rül^e, ftid^t bie Älöfee bamit ab unb legt fte in bie lod^cnbe »rül^e ; f obalb 
fie an bie Dberfläd^e lommen, finb fie gar. 3Jlan iirobiert eg mit einigen 
Älöfeen, ob fie aufammenl^alten, toenn nid^t, gibt man ettoag geriebene ©emmel 
an bie SJlaffe. 

©d^toemmllöfee. 6 gfelöffel SJlel^l, 3 gier, 1 Saffe aJlild^ unb ettoag 
©ala Ci^ixU man Ilar. 50 ©ramm Sutter a^tläfet man in einer gierlud^en* l 

|)fanne, giefet ben Scig l^inein unb bddEt il^n unter beftänbigem Umrül^ren. 
aSenn er erlaltet ift, gibt man nod^ 2 gier, 3JlugIatnufe, geriebene ©emmel 
l^inau unb berfdl^rt toie bei ©emmelllöfeen. 
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gicrftid^. 1 6i, 1 Söffel »tül^c, ©ala, aJluglatnufe toitb Hat flctül^tt, 
in ein mit Snttet auSgcftrid^cncg ©tcintöi^td^cn getan unb im äöafferBabe 
gefod^t. 3Jlit bem Sl^eelöffel abgeftod&en in bie fettifle &xippt gegeben. 

aälnmenlol^l legt man ungeteilt in falteS SBaffet, um bie 9iauljen 
l^etauSsubringen, bann toitb et ^txp^Mt, bet Stiel gefduBett unb gelod^t. 

3Jlo]^ttü6en toetben gejd^abt, oben Iteujtoeife eingefd^nitten unb ge* 
toafd^en, bann in bet Sätül^e gefod^t. 

gein ge|(ä^nittene ^etetfilie gibt man übet jebe Stül^fut)t)e. 

^ammelbtül^e ift fel^t fett, pe fann jebe angefül^tte Einlage et= 
l&alten. 5Kan mad^t au^ tool^l eine l^ette ßinbtenne mit öiel 3totebeln, gibt 
jie butd^ ein ©ieb unb tut fie in bie ©ut)})e. 

Äalbflcifd^fut^t^e toitb butd^ eine Igelte SJlel^lfd^toi^e obet Slb^iel^en 
öon ©elbei jämig gemad^t. 

Segiette ©u})|)cn. Segieten l^ei^t bie ©ulJlJe fämig mad^en butd^ 
SRel^lfd^toi^en, ^Ib^iel^en mit Äattojfelmel^l obet ©elbei. S)ie 6iet toetben 
mit ettoaS lattem SBafiet gequitlt, bann gie^t man pnöd^ft ettoaö lod^enbe 
^uppt in bie (Siet, tül^tt biefe bamit unb gie^t fie bann in bie Qnppt, 
toeld^e nid§t mel^t fod^en batf. 2Ran legiett bie ©ulJ^^e, toenn man toenig 
obet leine Stülpe l^at, obet ^uppt bon S5tatenInod§en mad^t. ©otgfältig 
Subeteitet fd^meden fie fel^t gut, befonbetS in SJetbinbung mit jungem ©emüfe. 

^nppe t)on ^ülfenftüd^ten unb Äattoffeln. ^ietju öettoenbet 
man ^ölet* unb Änod^enbtül^e. 5Die §ülfenftüd^te toetben mit ©upt^engtün 
^iemlid^ toeid^gelod^t, bann gibt man fein gefd^nittene Äattoffeln ba^u unb 
tül^tt ft)&tet aüeS butd^ ein ©ieb, fd^metft bie ©ut)i)e mit Suttet, SStül^e, 
©aucenteften, ^feffet unb ©al^ ab unb lä^t fie nod^mafö auffod^en. ^at 
man leine Stülpe, fo btät man ba8 ©ut^tJengtün in Suttet an. 9ln Sinfen* 
fu})t>e tut man getn ettoaS Sffiein unb gftud^tfaft. 

5tud^tfu})t>e. 9me teif en fjtüd^te pnben ^u gtud^tf u})t)e SJettoenbung. 
©ie toetben mit aDßajfet, ^ndtr, 3ii"t, Si^^o^c^f^^^I^ toeid^gelod^t, butd^* 
getül^tt, aufgefod^t unb mit SBein abgefd^medt. ^Dlan sielet biefe ©ulJ})en 
mit flattoffetmel^l ab, gie^t fie lod^enb übet ]nn gefd§nittene§ SBeiPtot obet 
gibt getöftete ©emmelbtödtd^en ba^u. 

9Rild^fut)|)en. tlpiet^u t)ettoenbet man SRagetmitd^, bie man, toeit fie 
leidet anbtennt, im 3Jtild^Iod§et aum ©ieben btingt. 3intt, BudEet, SJanille 
finb ©etoütae füt biefe &nppm. S)et S^f^Ö ift f^^^ bielfeitig. ©tiefe, 
1 Stajfe auf 3 Sitet; Steig; flattoffet obet SBeijenmel^I , 1 gel^äuftet ßöffel 
auf 1 Sitet; gefd^nittene ©emmel mit S^^^^ beftteut; Älunfetn bon 6i, 
3Jlel^I unb ©alj; Zeig tjon SBaffet, ®i, ©ata ^^'^ SOlel^I, ben man in bie 
fod&enbe ajtitd§ })flüdft. 

£)d^fenfd§toanafut)})e. 6in Od^fenfd^toana toitb in Keine ©türfe ge< 
l^auen unb in Suttet angebtaten, lod^enbeS SBaffet baaugegoffen unb toeid^- 
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gelod^t. Snbeffen fd^toi^t man öiel ©u})})enflrün, 3toiebeltt, fein gefd^nittenen, 
mageren ©d^inlen in Sutter, fügt genfiflenb ajlel^l l^inau unb berlod^t e8 
mit gleif d^Btül^e , btt man t)or]^et tjon ca. 4 5Pfunb gtinbpeijd^ bereitet l^at, 
unb gibt aud^ bie Stülpe öon bem ©d^toanafleifc^ baau. ^aä) einer ©tunbe 
rül^rt man bie Suppt burd^ ein Sieb, entfettet fte unb fd^medtt fte mit SBein 
ab. S)ad ©d^toanafleifd^ toirb bom Änod^en gelöft unb, in Heine SDBfirfel ge* 
fd^nitten, in bie ©ulJlJe gegeben. 2)ie &nppt mu^ bunletbraun ausfeilen unb 
bott fd^medEen. 3Jtan lann aud^ iunge» @emüfe l^ineingeben. (Sür 10 big 
12 ^erfonen.) 

3Jlodtturtelfu})t»e (falfd^e ©d^ilblrötenfu^e). gin StoXbStop] mit 
3unge, einige ^funb Slinbfleifd^ toerben mit SBuraeltoerf, Slelfen, Sorbeer* 
blättern, ©ulJ})engrün !räftig eingelod^t. ®a8 erlaltete gteifd^ fd^neibet man 
in längtid^e, bieredtige ©tüdte. Unterbejf en mad^t man eine buuHe ginbrenne bon 
150 ©ramm SSutter, 6 JJöffel mif^l, 1 SiT^eelöffel getoiegter ^eterfilie, fein 
gefd^nittenen 6]^am})ignon8, berfod^t jte mit ber S3rül^e unb Id^t bie ©u^c 
eine ©tunbe an ber ©eite beS ^erbeS ^itf^txt ; barauf gie^t man fie burd^, gibt 
baS gleifd^ l^inein, bringt fte toieber awm Äod^en, unb tut l^art gefod&te, in 
aSBürfel gefd^nittene gier, aud^ Heine in Srül^e gelod^te fSfleifd^Hö^d^en baau. 
(fSffir 20 ^erfonen.) 

©u})lJe ä. la reine (ffiöniginfulJ})e). 9luf 8 ^erfonen red^net man 
1 ^ul^n (man fann alte ^ül^ner baau bertocnben), ba« mit ©uij})engrün 
toeid^ gelod^t toirb. S)ann mad^t man eine l^eHe ginbrenne bon 120 ©ramm 
SSutter unb 6 Söffel SRel^l unb berlod^t fie mit ber SSrül^e. ®a8 fein ge* 
fd&nittene Sruftfleifd§ toirb in bie lod^enbe SSrül^e gegeben , bicf elbe mit 
4 (Selbeiern abgeaogen unb mit SBeifetoein abgefd^medtt. 

ÄrebSfut^lJe. 9luf 6 5perfonen red^net man 12 flrebfe; biefe toerben 
nad^ aSorfd^rift gefod^t (pel^e gifd^e) unb baS gleifd^ au8gebrod§en. S)ie 
©dualen bon ©d^eren unb ©d^toänaen toerben getrodtnet, geflogen, in 
75 ©ramm »utter gebünftet, mit 3 Söffel aJlel^I unb ÄrebSbrül^e berlod^t 
unb burd^ ein ©ieb in bie ©u})lje gegeben ; bor bem Slnrid^ten tut man baS 
gleifdö ber ©d^eren unb ©d^toänae ebenfaüS l^inein. 

äxtf>%]uppt mit 9lafen. ®ie ÄrebSf dualen reinigt man unb füllt fie 
mit fotgenber garce : 50 ©ramm Sutter toirb au ©al^ne gerül^rt unb 4 gigelb, 
©ala, SJluSlatnufe, geriebene ©emmel, gierfd^nee baau gegeben; ber Seig muß 
fo bidE fein, ba§ man mit ber mel^tigen $anb Heine Älö^e babon formen 
!ann. S)ie gefüttten ftrebSfd^alen lod^t man in Srül^e unb gibt fie in bie 
(Bnppt. 

Äräutcrfu})lJe. Sunge flräuter, toie ©änfeblümd^en , ©d^afgarbe, 
Sötoenaal^n, SBegerid^, ©aueramt)fer, SSrenneffel, Äerbel toerben beriefen, ge* 
toafd^en unb in ©alatoaffer getoeEt unb, nad^bem fie abgetro^^ft flnb, getoiegt. 
gine toeifee ginbrenne berfod^t man mit bem flräutertoaffer (Änod^enbrül^e, 
Srül§refte) unb fd^üttet bie Ärdutcr hinein, ^artgelod^te , fein gefd^nittenc 
gier, gequirlte fü^e ©al^ne gibt man in bie Jerrine unb gie^t bie lod^enbe 



SulJlje Iura ^ox bem ^Intid^ten batüBer. ®icfe ^uppe lann man aud^ t)on 
Slumcnfol^l, ©aueram|)fet unb Äetbel lod^en. 

5piIafulJi)c. (StünUnge unb SRci^Iet eignen ftd^ baju. ©ie toetben 
gefäubett, gejiä^nitten , getoeHt unb bann mit ftifd&em SBaffet toeid§ gelod^t, 
mit einer einbrenne jämig gemad^t unb mit SPfeffer unb ©ala abgefd^medt. 

^agebuttenfu})lje. S)ie äu^enfd^ale toirb mit SBaffer unb Sinti 
toeid§ gelod^t unb burd^gerül^rt. 9lun bringt man bie flippt a^^ Aod^en 
unb fti^medEt fie mit S^dtx unb äöein ab. 9Jlan lod^t aud^ Heine ÄW^d^en 
barin (fiel^e ÄrebSfu^^lje mit 9lafen). 

flippt bon äöilbbraten. ®ie S^ifd^refte toerben bon ben Änod^en 
gelöfl unb getoiegt. S)ie aerl^adtten Änod^en lod§t man mit ©u})<)engrün, 
mad^t eine fel^r bunlle einbrenne ba^u, gibt baS 3fWfd^ l^inein unb fd^medtt 
bie ©u})})e mit Pfeffer unb 35ßein ab. 

ginfad^e J!öeinfui)})e. S^ei Seile SBein, ein Seil SBajfer bringt 
man mit Si^*/ ©ata, S^dtx, 3ittonenfd§aIe , 9leHen a^^ ©ieben unb 
mad§t bie &nppt mit gigetb, Äartoffelmel^l, @rie§ ober ©ago fSmig. 

®uteaBeinfu})|)e- 1 Siter aBeifetoein jd&Iägt man mit 4 gigelb, 
ettoaS Sinit, ©ola, S^dtx unb ettoaS SBeiaenmel^l im SBafferbabe fämig, 
bis bie 3Raffe bidt toirb. 

^afergrüfefu})})e (©d^Ieim). 9lad§bem bie ®rü|e mel^rere 5KaIe 
getoafd^en, lod^t man fie mit ©ala gana toeid^, rül^rt fie burd^ ein ©ieb unb 
jd^medtt fie mit SSutter ab. 

Sierfu})i)e. SBier unb äöaffer bringt man a^ gleid^en Seiten (3init, 
gudfer) a^^ Äod^en, gibt ein Seil 3Jlitc^ baau unb ai^^t bie ©u^Jlje mit 
Äartoffelmel^I ab. Ober : 3Jlan tä^t SSier mit 3wdEer, 3intt, 3it^önenfd^ale auf* 
lod^en, berbidtt eS mit Äartoffelmel^t , toeld^eg in SSier gequirlt ift, gibt ge* 
toeHte Äorintl^en l^inau unb f(^me(ft bie ®uppt mit SSBein ab. 

SSrotfut^lJe. S5rotrefte toerben mit laltem SBaff er, ©ala ^^'^ Äümmel 
aufgefegt, finb fie toeid^, burd^gerül^rt , nod^mafö aufgelod^t unb mit 3«*^^/ 
Sitronenfd^ale unb Obftfaft abgefd^medtt. 

ÄartoffeIfulJ})e. Äartoffeln fd^neibet man in ©tüdte, lod§t fie mit 
©u))))engrün, rül^rt fie burd^, bringt fie nod^malS a^^ Aod^en unb fd^medEt 
fie mit SSrül^e, ©aucereften, Säutter unb Pfeffer db unb ftreut beim Slnrid^ten 
gel^adtte Speterjtlie barüber. ©uj^ljengrün lann man aud^ in einem befonberen 
Sö:ptd§en lod^en. 

SBarmbier. SBier bringt man mit S^mt, 3it^önenfd§ate, 3udter iura 
Stoä^tn unb ai^^t eg mit @elbei ab. 

Äaifer^^SDBarmbier. 1 Siter SBeipier bringt man mit 200 g 3udEer, 
©d^ale unb ©aft einer l^alben 3itrone, ettoaS 3imt, Sngtoer, 3Jlu8latbIüte aum 
Äod^en, mad^t eg mit einer l^eHcn (ginbrenne fämig, lä^t e8 einige 3Jlinuten 
lod^en, aic^t eS mit 4 gibotter ab, bie man in SSBei^toein Har gequirlt l^at 
unb gießt baS SSBarmbier beim 5lnrid^ten burd§ ein ©ieb. 
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S3uttctmild§laltfd^ale. grifd^c Suttetmitd^ toitb flef dalagen, mit 
geriebenem SBei^* unb ©d^toatabtot bidEüd§ gemad^t unb mit SudEer unb Sto 
abgefd^medCt. 

©emmelmild^. ©emmel toirb in feine ©d^eiben gefd^nitten, in bie 
Sertinc getan, mit gudfer beftreut unb lod^enbe 9Jlitd§ batttbetgegoffen ; 
lalt au effen. 

6rbbeermitd§. ®ie SJlild^ toirb gelod^t unb mit (5i abgezogen, nad^* 
bem fie erfaltet ift, gibt man frifd^e grbbeeren l^inein. 

aäierloltfd^ole. ©d^toar^brot toirb gerieben, mit S^^äer, getoeHten 
Sofinen ober Äorintl^en, Sit^onenjd^eiben in einen ©teinto|)f getan, SSraun* 
bier barübergegoff en , feft jugebedtt unb einige ©tunben an. einen Iül§Ien 
Crt geftettt. 



3ubereitung be8 (SemüfeS. Jlad^bem ba§ (Semüje forgfältig ge* 
pn^i ober, toie e8 bei «^ülfenfrüd^ten ber gatt, beriefen unb getoafd^en ift, 
toirb eS gefod^t. 3Jlan fe^t jungeg ©emüfe mit lodöenbem SlBaffer auf, ^ülfen^- 
früd^te bagegen mit faltem; Äol^Iarten toerben getoellt unb in offenem Zop] 
gelod^t. Slumenlol^l unb Äol^Irabi red^net man jum jungen ©emüfe. 

a) Sufammengelod^teS (Scmüfe. ®ie alte beutfd^e 9lrt ift gieifd^, 
®emüfe unb Kartoffeln in einem 2o})f au Iod§en. SDiefe strt ift für einfädle 
S5Birtfd§aften fel^r au em})f eitlen, benn man gebrandet baau nur einen Zop]. 
SDaS ©erid^t fielet atoar nid^t immer fd^ön au8, fd^medtt jebod^ gut unb Iröftig. 
,§at man nur (Semüfe unb ffiartoffeln, fo lod^t man baS ©emüfe erft toeid^, 
toöfd^t in fed^g Seile gefd^nittene Äartoffeln baau, gie^t, toenn nötig, ettoaS 
giüfpgfeit ab, berlnetet »utter unb aJlel^l, gibt ben £eig l^inein unb läßt 
aEeS aiiföwtmen lod^en. 9Ran fann aud^ bie Kartoffeln mit bem ©emüfe 
toeid^Iod^en ol^ne 3utaten, gießt ettoaö S^üffigleit ab unb tut reid^lid^ fein 
gefd^nittenen aufgebratenen ©Ijedt baau, in bem man einige Söffel 5Ke]§l öer* 
rül^rt l^at. 

b) 3n ©alatoaffer toeid^gefod^teS ©emüfe gibt man in eine ©in* 
brenne, bie mit SSrül^e ober (Semüfetoaffer öerlod^t ift, fd^medEt e8 mit (^Pfeffer) 
©ala ab unb läßt eä nod^malä auflod^en. ©al^ne, faure ober fü^e, gibt 
jungen @emilfen einen guten @efd§madt. 

c) 3n ©alamaffer gelod^teS, abgetro^^fteS (Semfife toirb mit ge* 
riebener ©emmel beftreut unb mit ^txla^tmx Sutter übergoffen. ©d^üffet 
baau muß fel^r l^eiß fein. (©t)argel, SSlumenlol^l, ©tangenbol^nen.) 

d) 3n ©alatoaffer gelod^teS ©emüfe toirb mit einer l^ollänbifd^en 
©auce feröiert. (SBlumenfolfel, ©})argel, ©d^toaratourael.) 
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(6tmüftttitpU. 

eBaÄcncr Slumenfol^I. S)ie getocttten SBIumeti legt man in eine 
gutgefttid^ene fjorm. 9lun mad§t man eine ©auce öon 4 (£igel6, 4 ßöffel 
5Mel§I, V4 Siter SSlumenlol^ttoajfer , V* Sitet SBei^toein, gie^t fie üBer ben 
Ro% Befttent i^ mit Sparmejanläfe nnb tä^t il^n V2 — 1 ©tnnbe im SStat* 
ofen Baden. 

©Ijatgel. ®er @})argel toirb fotgtältig gefd^ält, fo baß üBetaH bie 
Bittete toei^e ,&aut entfernt ift, unb in ©alatoaffet gefod^t; er toirb mit ge* 
rieBener ©cmmet nnb Sntter jeröiert, ober man jd^neibet il^n bor bem Äod^en 
in &iMt nnb giBt il^n al8 ©emüfe in l^ottänbijd^er ©auce. 

SBInmenlol^t, ©d^oten unb ?Dlol^rrü6en. S)er Äol^l toirb ganj 
gelod^t, ©d^oten nnb SOlo^rrfiBen toerben toeid^ gelod^t unb mit (SinBrenne 
gemad^t. 5Run tut man ben S9lumenlol^I auf eine flad^e ©d^üffel unb legt 
baS anbere ©emüfe aU Ärana l^erum , giBt Braune Sutter üBer ben Äol^I 
unb Beftreut aHeS mit Speterfilie. Stolzer ©d^inlen ober 3Jö!eljunge Bilben 
eine iiajfenbe Beilage. 

SJlol^rrüBen. S)ie SRol^rrüBen toerben in feine ©treifen gefd&nitten, 
mit Sutter unb ©alj angefeilt unb in il^rem eigenen ©afte gebünftet. 

SSlinbl^ul^n. SOßei^e, trodene SSol^nen fod^t man aicmlid^ toeid^, bann 
fügt man grüne Sol^nen, SJlol^rrüBen, feingefd^nittene Äartoffeln, in ©d^eiBen 
gefd^nittene Stpfel bap unb fd^medtt eS mit ©aucenreften, Pfeffer unb ©at^ aB 
ober mad^t eö mit einer ßinBrenne fämig. 

Seit)3iger Stllerlei. ©d^oten, 3Jlol^rrüBen, ©Jjargel, Slumenlol^l, 
iebeS für fid^, toirb aBgetoeEt unb in eine mit Srül^e berlod^te (SinBrennc 
gegeBen; bann läfet man eS öorfid^tig auffod^en. 3n ber ^exi ^ai man 
ftreBfe gelod^t, baS Sfl^ifd^ ausgesogen unb tjon ben ©dualen ÄreBgButter ge* 
mad^t. flreB8fIeifd§ giBt man in ba8 (Semüfe, oud^ tool^l in ÄreBsBrül^c 
gefod^te gleifd^flöfed^en, arrangiert eS auf flad^en ©d^üffeln, gie^t bie ÄreBS^ 
Butter barüBer unb garniert ba8 ©erid^t mit ÄreBSfleifd^. 

©t)inat. ®er ©t)inat toirb Dertefen, getoafd^en, in©al5toaffer getoeHt 
unb getoiegt, nad^bem er aBgetro})ft ift. ®ie ßinBrenne öerfod^t man mit 
bem (Semüfetoaffer, giBt ben ©t)inat fotoie fü^e ©al^ne, Pfeffer unb ©alj 
baau unb lö^t aUeg auffod^en. 3ln ©teile tjon füfeer Saline gibt man ge* 
toicgte ©arbeiten baran unb untermifd^t ben ©t)inat mit geriebener ©emmel, 
©|)inat mit &ptd ober ©d^infenBrü^e gefod^t, fd^medft eBenfaES gut. 

©auerlraut. S)a§ ©auerlraut toirb toeid^ ge!od^t, jiemlid^ aBgegoffen 
unb mit ©damals ober auSgeBratenem ®ptd burd^gelod^t. ©oE ba8 Äraut 
feiner fein, fo gibt man anftatt gett SSutter baran unb ein ®Ia§ SEßei^toein* 

Sffiglraut. ®ag Äraut toirb fein gefd^nitten ober gel^oBelt unb mit 
©aljtoaffer gebrüllt ober getoeEt unb aBgegoffen. 9lun tut man e§ in einen 
Sojjf, giBt eine Jaffe gett, eine Saffe (gffig, eine l^alBe Saffe S^dn, ©alj^ 
einige ganae Stpfel mit ©d^ale, nad6 SclieBen eine ganje S^i^^^l (äljfel unb 
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gtoicBeln toerbcn t)ox bem 9lnrid§ten l^etauSgenommen) unb ettoaä äöaffcr baran, 
bedt ben %op] ^u unb Id^t ben Jlol^I langfam toeid^ lochen. 

SBitjitiflfol^l. 3Jlan entfernt bie 3luBenblätter, nimmt nur ben Äoljf , 
fd^neibet tl^n in 4 — 8 Steile, entfernt ben ©tmni unb toettt il^n in ©alatoaffer 
gut ab. 3n einer l^eHen einbrenne, bie mit SSrül^e ober Äol^ltoaffer Derlod^t 
ift, läßt man il^n (mit Äümmel) toeid^ ^ul^m. 

Söei^fol^l bereitet man auf biefelbe SBeife. 

®rün* ober Sraunlol^I. S)erfel6e fd^medtt erft, nad^bem er 
groft befommen l^ot. SJlan ftreift bie SBIätter bom ©tengel ai, toäfd^t fte 
unb toellt fie in ©alatoaffer. S)arouf toiegt man il^n, toenn aud^ nid^t au 
fein, fe^t i^n mit Sffiaffer, Pfeffer, Stoiebet (Sprife 3udEer) ouf unb läßt ij^n 
lod^en; man legt gleid^ ein ©tüdt fetteS ©d^toeinefleifd§ l^inein ober gibt 
]p&tex bag nötige gfett l^inau. ©rieg, geriebene ©emmel, getoettte &xaxipen 
mad^en ben Äol^I befömmlid^er; eine (Sinbrenne gibt il^m guten ®efd§madE. 
3Jlan garniert ben Stof^l mit gebratenen Äartoffeln unb gibt Srattourft, 
aSBürftd^en ober Spölelfleifd^ baau. 

©urfengemüfe. ©urfen fd^neibet man ber Sänge nad§ in bier Seile 
unb entfernt baö Äeml^aug. 9lun brät man Sptd au8, mad^t eine einbrenne, 
bie man mit SBaffer berlod^t, fd^medtt fie mit ©ala, ^Pfeffer, ßffig unb einer 
SPrife S^dtx ab unb bünftet bie (Surfen barin. SSeilage au ©d^ällartoffeln. 

©d^toaratouraelgemüfe. 5Kan lod^t bie SBuraeln ai^iuK^ä^ toeid^, 
aiel^t bie ^aut ab (man !ann fie aud^ rol^ abfd^aben unb bann Iod§en), fd^neibet 
fte in gleid^mä^ige ©tüdte unb ferbiert fie mit einer einbrenne, bie mit Pfeffer 
unb ©ala abgefd^medEt ift. 

aSol^nenbrei. ®ie SSol^nen toerben mit laltem SBaffer angefe^t unb, 
toenn fie toeid^ finb, in a^tlaffener SSutter mit Speterftlie gefi^toenlt. 

erbfenbrei. S)ie ©rbfen toerben mit laltem SBaffer angefe^t, toenn 
fie gequollen finb, gie^t man SBrül^e baau unb lä^t fte toeid^ lod^en. (Sefd^ätte 
ßrbfen toerben nid^t burd^ ein ©ieb gegeben, toag bei anberen nötig ift, um 
bie ©dualen au entfernen, lefetere läßt man nad^ bem S)urd^rül§ren nod^mate 
mit ettoaS SSrül^e auffod^en. gein gefd^nittene S^iebeln, in ©t^edt gebraten, 
gibt man über bie ©d^üffel t)or bem Slnrid^ten. ©auerlraut, ßrbfenlJüree unb 
^ölelfleifd^ ift eine beliebte Sufammenftettung. 

S)idEe ßinfen. Jlad^bem fie mit Mtem SBaffer unb biel ©u})})engrün 
(in einem befonberen Xop]t gelod^t unb baS SBaffer an bie Sinfen gegeben) 
aiemlid^ toeid§ gelod^t finb, gibt man S3rül^e baran. 5Die Sinfen toerben toeid^ 
gelod^t, abgegoffcn, mit aufgebratenem Bptd unb gtoiebeln, toorin ettoaS 
3Jlel^l gefd^toifet ift, übergoffen. 5Kan lann toeid^ gelod^te Sinfen aud§ mit 
einer einbrenne mad^en unb fie mit effig abfd^medEen. Sl^üringer SBurfl, 
Sprefefoljf ift eine Jjaffenbe SSeilage au Sinfen, toenn baS fjleifd^ fel^lt. 

5Maccaroni. S)ie a^i^'i^od^enen 5Kaccaroni fod^e man in ©alatoaffer 
toeid^, gieße fie ab unb gebe aerlaffene SSutter unb ^armefanlöfe barüber. 3Racca* 
roni toerben mit gebämjjftem Obft gegeben ober afö SSeilage au SSraten. 
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Dfe }til}e. 
5ßitje Rnb fe^i na^^r^aft iinb foHten banim auf bem ßatibe, Wo mon 
iie (rijt^ unb oft unentgeltlich ^aben tann, Diel mt^x flegeRen toerben, al8 e8 
bei galt ift. 3)ie meinen Sanbleute fürd^ten ^ä) tiot 39eigiftung unb meiben 
ben ©enuS ber 5pilje. (Sa gibt aWar biete fliitige 5ßilie, boc^ untetfij^eiben 
fte ftd^ Von ben egfiaien buic^ ^uSfel^en unb bot aQem buic^ i^ren Setuii^. 
SHJer 5ßtlae fammeln WiH, mui e8 öetftetien; foinnit liim ein (rembatlifl a«8' 
fe^enbet ipitj bot, fo taffe er il^n (teilen ober l^ole (t^ 3lot bei fad^Uet^anbigen 
Seuten. Sie atte JRegel, mit !ßiljen mu^ man eine ^tDiebet ober einen 
fttbernen Söffet oBfod^en, — »erben biefe ©egenftänbe blou, fo ift ein giftiger 
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Sßttj borunter, — ift nic^t iubcrtöffifl. 9tlte Spitje muffen oft geWofc^en unb, 
ganj gleich tote fte jubereitet werben fotten, boi^er a'&geuiellt nerben. 

5pilae mad^t man mit einet 6tn6ienne, ober man brät fie, nad^bem 
fte oSgetrotift finb, in Sutter; in beiben Ratten beftreut man fic mit feiner 
^eterfilie. $itje geben anflott gteifi^ eine gute SSeilage ju B^&U unb ®rat. 
tartoffetn. 

3)ie mii^tigpen 5ßilje finb: fpfefferling , ©teinpila, anordnet (gig. 28), 
e:^am))ignon (gig. 22), 3iegenl&att, @rltnting, dte'^pilj, 9lei^(ei, Woufeion. 

JPas Monfttointn bn <$ttaüit, 

^ai Aonfetbieren ber @emttfe gefc^ie^t meift auf breifad^e ^rt: 

1. Duri^ einteilen. 

2. S)ur^ Sinfalgen mit ober o^ne ^u^Ufenal^me bon ßffig. 

3. Surt^ ®ötren. 
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3um @tnIo($6n beS @entüfeS geBraud^i man ben SBedEfd^en 9[))))atat (ftel^e 
Dbftöettoertung) ; @ebroud^8ontt)eifung »irb bem 9lt)t)atat tjon bcr fjabril 
beigegeben, ©pargct, Slnmenfol^I, ©d^oten, Äol^ttabi, S3ol^nen im Jffietffd^en 
^))))arat eingelod^i, Italien fid^ tior^üglid^ nnb fd^medEen ald ob man bag @e« 
müfe frifd^ au8 bem ©arten l^olt. 

S)ad ginfaljen »ar biSl^er bie einaige 9lrt, nod^ »eld^er man anf bem 
ßanbe ©emüfe lonfetbierte^ unb für ©auerfraut, Seltnen unb Surfen ift jte 
fel^r emJjfel^IendtDcrt. 

©au er traut. S)ie befte ^tii sum einlegen beS ÄrauteS ift ber 
Slobember. SJon feften, weisen Äo]^lIöt)fen entfernt man bie Slu^enblätter, 
l^albiert unb l^obelt pe bann mit bem Ärautl^obet. S)er gefi^nittcne Äol^l 
tt)irb mit »cnig ©alj unb Äümmel Vermengt unb in Säffer ober %bp]t ge* 
ftamt)ft. S)arauf bebcdtt man baS ©efäß mit einem 2ud^, legt einen S)edtel 
barüber, toetd^en man befd^toert, unb ftettt ba8 Äraut an einen füllten Ort. 

SSol^nen. Sleifd^igc, grüne SSol^neu toerben bon ben fjafern befreit, 
getoafd^en unb fein gefd^nitten, toorauf man pe mit ©ata bermengt (auf 10 ^funb 
SSol^nen 1 $funb ©als). 3n einen ©teintopf legt man einen toeiten, fauberen 
SScutel, ftamt)ft bie Sol^nen l^inein, f dalägt ben Seutel oben pfammen, tut 
ein SSrett barauf, toeld^eö man befd^tocrt, unb binbet ben %op\ ^n. ©ottten 
bie Seltnen ettoaS ju faljig fein, fo legt man fie am Slbenb bor bem Äod^en 
in lalteg JlBaffer. 

Surfen, ©atagurfen. 2JlitteIgroBe, grüne Surfen bürftet man in 
lattcm aOßaffer ab unb legt fle lagentoeifc mit S)iH unb SBeinblättern in 
einen ©tcintojjf ober in ein gfa^. S)ie erfle fotoie bie le^te Sage mufe au«j 
SBBeinbtättern unb SDitt beftel^cn. SDann fod^t man Jffiaffer mit ©alj auf, 
gibt SBeineffig basu unb gic^t bie 2Jlif(%ung crfattet über bie Surfen (auf 6 Siter 
5B5affer, V2 ^funb ©al^, V2 Siter efpg). S)en Sojjf bebedEt man mit einem 
©edtel, ben man befd^tocrt; ba8 Saß toirb bom SSöttd^er gefd^Ioffen. 

©enfgurfen. Siedet reife Surfen toerben gefd^ätt, bon ben Äemen 
befreit unb in glcid^md^ige ©tüdte gcfd^nitten. 9lun beftreut man bie Surfen 
mit toenig ©ata unb läßt fle über Slad^t ftel^en. 9lm näd^pen ^Borgen trodEnet 
man bie ©tüdEe mit einem fauberen %nä)t ab/ legt fie mit ©enffömem, 
ajleetrettid^, Sorbcerblatt, toeißen ^fefferfötnern in ein SlaS ober in ©teintötjfe 
unb gießt fod^enben, berbünnten SBcineffig barüber, bcr bie Surfen böttig 
bebedten muß. ®urd^ einen fteincn S)cdtcl ober ^oraeHanfd^erben befd^toert 
man bie Surfen unb berbinbet bie Sefäße mit 5pergamentt)a|)ier. 

^feffergurfen. S5on fleinen, fingerlangen Surfen entfernt man ©tiel 
unb Slume unb reibt fle mit ©ala ein. 9lm näc^ften Sage trodEnet man bie 
©urfcn ab unb legt fle mit SJleerrcttid^, tocißen 5pfefferförnem unb SDitt in 
einen Zop] ober in ein SlaS unb übergießt fle mit fod^enbem ßffig (l^alb 
SBcineffig, l^atb SBaffer). 3lm näd^ften Sage gießt man ben 6fftg ab, fod^t 
il^n auf unb gibt il^n toieber über bie Surfen, toaS man brei Sage toieberl^olt. 
S)ann befd^toert man bie Surfen unb berfd^Iießt bie Sefäße. — $ier fotten 
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aud^ bic 3^*^^S^^t^^ (Sttoäl^nung finbcn. Siedet reife (Surfen toerben 
tt)ie ©enfgurfen pred^t gemad^t bann legt man fle in eine ©d^üffet (Steingut 
ober ^porjettan), fliegt tjerbünnten SBeineffig barüBer unb läßt fie eine Slad^t 
ftel^en. V2 Siter (gffig, V2 Siter SBaffer unb 2 ^funb 3udter lod^t man mit 
gielfen unb S^^nit 0^ ^i^ 2äppä^tn gcBunben) auf. 3fn biefer 3Rifd^ung 
lod^t man bie aBgetrojjften ®urfen, Bis fie anfangen glafig ju toerben, nimmt 
fie mit einem ©d^aumtöffel l^erauS, legt fie in ©täfer, gießt, toenn bie 
@urlen aHe aBgelod^t finb, bie fjlüffigleit lod^enb barüber unb öerfd^Iiefet 
bie (Släfer. 

9tote Stuben, ä^on ben roten Stuben, aud^ S3eete genannt, fd^neibet 
man baS jhaut big auf bie Herzblätter ab. %ad^bem man bie Stuben grünblid^ 
gereinigt unb geft)ütt l^at, lod^t man fie toeid^ unb ^icl^t il^nen, fo lange fie 
nod^ toarm finb, bie $aut ab. Jffienn bie Stuben crfaltet finb, fd^ncibet man 
fie in bünne ©d^eiben, toetd^e man mit !pfefferlörnern, flümmet, Sorbeerbtatt, 
SJleerrcttid^ in @teintö|)fe legt unb mit öerbünntem, lod^enbem gffig übergießt. 
@g genügt, toenn bie ©eföße mit 5pa|)ier tjerbunben toerben. 

jDa0 Botxtn Ut (6tmüft. 

3um 2)örren bcr ©emüfe l^at man bie ^erbbörre ober toenigftcnS ^urben, 
bie man auf ben §erb ftettt, nötig (fiel^e Dbfttjertoertung, S)örren beS Dbfteö). 
Äol^trabi, SBlumenlol^t, grüne SSol^nen, 5pitae eignen fid^ aum SDörren. 

SDag junge ®emüfe toirb toie jum flocken Vorbereitet, bann legt man eö 
nebeneinanber auf bie Würben, wed^fett biefelben einigemal t)on unten nad^ 
oben auf bem ^erbe, ober in ber ^erbbörre unb ftettt bie ^urben mit bem 
©emüfe an bie Suft, bi§ eS trodtcn ift, toag nur fur^e ^dt bauert. 

SBcnn man baS ©cmüfe tjor bem S)örren in ©alatoaffer 3 — 5 9Jlinuten 
lod^en läßt, unb toenn eS abgetrot)ft ift, auf bie ^urben bringt, fo nimmt 
baS Sroctnen bcbeutenb längere Seit in 9lnft)rud^. 

9lm 9lbenb t)or bem Äod^en toäfd^t man baS ®emüfe forgfättig, gießt 
falteS aOßaffcr barauf unb fe^t eö in bemfelben am näd^ften SJlorgen auf baS 
geucr. ©ebörrteä ©cmüfe betoal^rt man in SSeuteln, ©teintöjjfen unb 
©läfern auf. 

S)ie Äartoffel bietet auf bem Sanbe in ben befd^riebencn SJerl^ältniffen 
bag $aut)tnal^rung8mittct ; fle lommt täglid^ mel^reremat auf ben Sifd^, 
barum muß fie forgfältig zubereitet toerben. 2lm fd^madtl^afteften toerben fie 
im fiartoffetbämt)fer. 9teue Äartoffetn lönnen mit fod^enbem SBaffer an^ 
gefegt toerben, alte bagegen nur mit faltem. fiod^enbeS SBaffer mad^t, baß 
ber geringe ßitoeißftoff ber Äartoffel gerinnt, unb baburd^ toirb baS ®ar* 
toerben ber ffiartoffel tjerjögert. flod^t man fie in einem getoöl^nlid^en Äod^* 
to|)f, fo barf fie baS SBaffer nur ^U bebedten. 3n bem 9Jloment, too fie gar 

Sic^tenberg. 4 
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ftnb, muffen fte aBgegoffen toetben. 3)ann l^ebt man ben ^tdtl, lagt bie 
2)ämt)fe ettoaS ab^iel^en^ bedCt fte fofoTt toiebet feft }u unb lägt fte einige 
äugenbtitfe nad^bämt)fen. Äattoffeln muffen fofort gegeffen toerben, bntd^ 
längeted Stellen toerben fte fefl. S^ Sd^allarioffetn fud^i man gleid^mägig 
Heine Aartoffeln auS, an Salslartoffeln nimmt man grögere^ fd^&lt fte fanber 
ab nnb mirft fte in lalteS SBaffer. Aartoffeln toerben fo oft getoafd^en, bid 
baS aSaffer fanber bleibt. ( 

A a r 1 f f e 1 b r e i. S)ie mit Salj gelod^ten Äartoff ein brüdtt man bnrd^ 
ein ©ieb ober eine treffe nnb lägt fie mit TOild^ (»tül^e), »ntter nnb ©ala 
anfflogen, ein ))aar Zxop^tn 9tum erl^öl^en ben äS^ol^lgefd^madC. 

91 ü 1^ r f a r 1 f f e 1 n. S)ie geqnetfd^ten flartoffeln toerben mit ettoaS aJli% 
@al} nnb andgebratenem &ptä tierrül^rt. 

S3rü]^« ober Sinbrennlartoffeln. @efd^älte Aartoffeln fd^neibet 
man in 6 £eile nnb lägt fie anflod^en. 3)ann mad^t man eine (Einbrenne, 
gibt reid^lid^ SSrül^e ba^n, tnt bie Aartoffeln l^inein nnb lägt fie anflod^en^ fie 
muffen ganj bleiben. SJlan gibt fie au dlinbfleifd^ mit fanren Surfen unb 
©auerlraut. 

^eterfilienfartoffeln. Aleinere Aartoffeln toerben gef d^ält, gefod^t, 
bann in a^tlaffener SJutter unb ^eterfilie gefd^toenft. 

©aure Aartoffeln. 3)ie Aartoffeln toerben gelod^t, fo abgegoffen, 

bag ettoaS SBaffer barauf bleibt, unb burd^gerül^rt, mit ßffig unb ©ala ab* 

gefd^medt, mit Stoiebeln gebratener ©pedt barüber gegoffen. (Sierlud^en ift 
eine Jjaffenbe Seilage. 

©tragburger Aartoffeln. SSiele Stoiebeln toerben in SButter ge* 
bünftet, einige Söffel 3Slif)l unb ein Siter 5Jlil(% barangegeben, ebenfo ein 
fein getoiegter gering. 9lun fd^üttet man bie gefd^älten, in ftarfe ©d^eiben 
gefd^nittenen Aartoffeln l^inein, lägt fte auflod^en unb füllt bie 2Jlaffe in ge* 
ftrid^ene Sled^formen, beflreut fie mit ^armefanfäfe unb bädtt fie V2 — 1 ©tunbe. 
3Jlan fert)iert fie mit gebratener Seber ober ©d^toeinSfoteletten. 

Sratfartoffeln. 9lad^bem gefod^te Aartoffeln abgeJjeHt pnb, toerben 
fie in nid^t au bünne ©treiben gefi^nitten. S^i^^^^n toerben unterbeffen in gett, 
SSutter ober ©|)edt gebünftet, bie Aartoffeln l^ineingetan, mit ©ala beftreut 
unb unter Söenben gebraten, bod^ bürfen fie nid^t aerräl^rt toerben. 3Wan 
fann aud^ baS gett in eine Sled^form geben, bie Aartoffeln barin im Srat* 
ofen ober im Slöl^r badten unb bann ftüraen. 

®ana gebratene Aartoffeln. S)ie Aartoffeln toerben gelod^t, ge= 
fd^ält unb gana in SSutter ober gfett gebraten. aHan garniert bamit ©t)inat 
unb Sraunlol^l. 

9lo]^ gebratene Aartoffeln (Pommes frites). SJlan ftid^t mit einem 
9ludfted^er SSättd^en au8 großen, aefdöältcn Aartoffeln, trodCnet fte auf einem 
reinen Sud^e ab, legt fie in fteigenbe S3utter, beflreut pe mit ©ala unb brät 
fie braun, toag 20—80 SRinuten bauert. ©arnitur au feinem Sraten. 
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ÄartoffeIt)uffer. Stolpe Äartoffcin tocrben gerieben (bie retd^üd^e 
Sflüffiafeit ettoag aBgenotnmen), mit ©ala üetmifd^t unb in fjfett ober öl ge* 
Batfen. 9Ran nimmt eine (5ietlud^ent)fanne, legt ^ttt l^inein unb Bädt barin 
Heine Andren öon bem Äartoffetteig. SJlit einetn Söffel btütft man bie 2Jlaffe 
Breit, Uotfii jte leidet bamit, um baS 9lnBrennen au üerl^üten unb toenbet fie, 
foBalb fie unten biufjjrig jinb. Sin bie geriebenen Äartoffeln !ann man aud& 
^ier, SOiel^I ober geriebene ©emmel tun. 

{ flartoffclbälld^en. ©elod^te Äartoffeln toerben burd^gebrttdtt. 5Jlan 
twrmengt fte mit 6i, ©alj, SRugfatnu^, ettoaS gefd^molaener S3utter, formt 
SSäUd^en, brüdCt fie ettoad breit, ))aniert jte in Si unb Semmel unb bftdEt jte 
in SSutter unb Sfett. — SBiH man jte einfad^er l^erfteHen, fo lä^t man bte 
aSutter fort, toälat bie Äartoffeln nur in geriebener ©emmel unb bröt fie bann. 

Alö^e gibt man aU 93eilage au einem Sfleifd^gerid^t ober mad^t bat)on 
eine 3faflenft)eife. SJlan lod^t fie in einem So|)fe ol^ne SDedCel. 

Äartoffelllö^e. 3)ie gequetfd^ten Äartoffetn toerben mit ßiern, Sala 
unb 3Re]§I tjerfnetet, Semmel toirb in SBürfel gefd^nitten unb in SJutter geröftet 
baau gegeben. S)er £eig mu§ fo berb fein, bafe er getoirlt toerben !ann, ol^ne 
3U Heben. S)ann nimmt man einen ßöffel üoH Seig unb toirft il^n mit 
mel^tiger $anb au einer Äugel. S)ie Ätö^e fod^t man in Salatoaffer, ftürat 
einen Seßer auf eine flad^e Sd^üffel, legt bie Ätöfee barauf unb gibt als 
(Serii^t S3adtobft unb S3utterfauce baau; fonjl bilben fie eine SSeilage a« 
©d^toeindbraten. 

©emmelllö^e. ©emmel toeid^t man in 2Jlild^ ein, a^trül^rt fie ober 
fireid^t fie burd^ ein ©ieb, tut gier, ©ola unb SJlel^l baau, le^tereö fo üiel, 
baß bie Älöße ^Iten, unb lod^t fie in ©olatoaffer. 3n biefe Älöße lann man 
cüd^ fein gefd^nittene %p]d tun, bie man mit Sudter unb ärra! eine ©tunbe 
tjorl^er angemad^t l^at. 

^efenflöße. SKan mad^t einen 2eig bon einem ^funb SKel^l, für 
5 ^Pfennig ^efe, V* Siter 2Jlitd^, 2 ganaen ßiern, ettoaä SSutter unb 3udCer, 
riner 5Jlcfferf|)i|e Stwit unb aHuSfatblüte. 9lod^bem ber Seig angegangen, legt 
iitan il^n auf ein SSrett unb ftid^t mit einem @tafe Älöße db, bie man no^» 
mafö angelten läßt unb bann bämt)ft. SJorl^er l^at man einen großen Zop] 
%alb mit SBaffer gefüttt unb mit einem bünnen Sud^ überfpannt. SBenn 
t)a8 aOBaffer lod^t, legt man bie Älöfee auf ba8 Znä^, bedtt fie feft au unb läßt 
fie gar bämt)fen. 

©d^lefifd^eS^immelreid^. 68 befielet au8 ©d^toeinefleifd^, SSadtobft 
unb Älößen. 3u ©^toeinSbraten gibt man aSadtobjl unb Älöße, jebeS be* 
fonberS gefod^t; l^at man ^leifd^ ober ©d^infen, fo lod^t man aunäd^ft ba8 
SSadobjl in ber S3rül§e mit gentigenb Sudter, nimmt eS l^erauS, fod^t bie 
-ffilöße mit berfetben ©rillte unb mad^t aHeS a^fammen mit einer einbrenne fdmig. 
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@tünc Sirnen unb Älöfec mit frifd^etn ©d^roeinebaui^. 3)aö 
fjflctfd^ »itb gefolgt, ©cfd^älte unb in tJict Seile jcfd^nittene SSirnen fod^t 
man mit S^der in ber SSrül^e, ebenjo bie ©cmmelllö^e, unb mad^t beibcö 
mit einer ©inbrenne fämig. 



aRtld^reiS. S)er aieiS toirb öcrtefen, itbxix% mit ettooS faltem SBaffer 
unb ©ala aufgefegt, ©obalb er gequotten ift, ikit man SRild^ boau. S)ie 
Äörner fotten sto^t toei(% fein, muffen aber gana bleiben. 6in ©d^nettbrater 
mit Unterfa^ eignet fid^ t)oraügIid^ jum 9lei8lod^en, ba er baS Slnbrennen 
aud^ oj^ne aiül^rett berl^ütet; mitSBaffer angefe^ter Steig brennt nid^t fo leidet 
an. Über ben Steig gießt man einige Söffet gerlaffener SSutter unb beftreut 
il^n mit S^^^^ ^^^ Sintt. 

®raut)en unb Pflaumen. 9JtitteIgraut)en fe^t man, nad^bem fte ge* 
brüllt finb, mit fattem Jffioffer unb ©alj an unb lä^t fie nebenan jiel^en; 
finb fie toeid^, fommt reid^Iii^ SSutter baran, fotoie SSadtpflaumen , bie mit 
3udter unb »enig SBaffer gebünftet finb. 

SSud^teln. (Sin geioöl^nttd^er ©emmelteig erl^ätt nod^ einige Sier unb 
ettoag SudEer. SBenn er gegangen ift, legt man i^n auf tin SSrett unb 
fc^neibet ungefäl^r 1 $funb 2eig ab, »etilen man länglid^ aiel^t. ?lun 
fd^neibet man gleid^mäßige ©tüdCe ab, legt auf bie ©d^nittfläd^e Pflaumen* 
muS, fafet ben Staub beS Seigeg ringg l^erum mit ben fjingerft)i|en ber 
redeten $anb unb brel^t ben £eig mit ber tinfen l^erum, atg toenn man ein 
Seuteld^en sufd^üe^t, legt ben Andren in eine geflrid^ene gform, ftreii^t jebe 
©eite beg ffud^eng mit S3utter, bet)or ber näd^fte feft bagegen gelegt toirb, 
bamit fie gut augeinanberfaHen , lä^t fie angelten, unb bädft fie ^/e big 
1 ©tunbe. 3Ran gibt eine toarme Sfrud^tfaucc bap. 

airme Stitter. ättereg, abgefd6ätteg SBeiProt fd^neibet man in finger* 
bidte ©d^eiben, man lann aud^ länglid^e StoiebddCe nel^men, legt fie in fuße 
SJlitd^ (^rife ©alj), ba^ fie toeid^en, aber nid^t aerfaHen, Jjaniert fie mit 6i 
unb ©emmel, brät fie in Sutter, beftreut fie mit Sudter unb Siw^t unb gibt 
eine l^eiße gfrud^tfauce baju. 

9lubetn mit brauner S3utter. 9Kan bereitet 9tubeln toie ^ur 
©ut)t)e unb lod^t fie in ©atjtoaffer meid^. 9lad^bem fie abgetrot)ft finb, kgt 
man fie in eine gform, giefet jerlaffene SSutter, aud^ gefd^Iagene (5ier, barüber, 
beftreut fie mit ^armefanföfe unb bädtt fte ^/2 ©tunbe im Ofen. 

©d^inlennubeln. S)er ©d^infen toirb gefod^t unb getoiegt, unb 
lagentoeife mit ben Rubeln in eine gform gegeben, toeitere SSe^nbtung toie 
borftel^enb. 

gierfud^en. 1 (5i, 1 guter gfeWffel SBeiaenmel^I , ^U Saffe 5Jlitd^, 
^2 Söffet SBaffer, 1 $rife ©ata (Sudter) toirb fd^arf gequirlt. 3n einer 



glatten (5terfud^ent)|annc aeriäfet man ettoad SButtet ober gfett, fliegt ben Steig 
l^inein, lä^t il^n nnten Baien, inbem man bie ^tüffiöfeit unterläßt, toenbet 
il^n, tut toiebet cttoaä gett in bie Pfanne, lä^t ben Andren l^ineingleiten unb 
B&it il^n öon ber anbeten Seite. 9Ran lann aud^ ©d^Iadtmurftfd^eiben ober 
gefd^nittenen ©d^infen in bie SSutter legen unb ben Seig (ol^ne 3udtet) barübet 
gießen; getoöl^ntii^ Bädtt man bann ben Andren nut auf einet ©eite. S)a§ 
gitoei^ lann man aud^ au ©(^nee jd^Iagen, eS mad^t ben Andren todter, lä^t 
il^n aber aud^ leidet auf ammenf aßen. S)ie Pfanne muß glönaenb glatt fein; 
man reibt fie tjorl^er mit ©ala unb $a|)ier, bann mit ^^tti unb ^ajjier auö. 
3um SSadEen barf man nur fo öiel fjett nel^men, baß bcr Seig abBädft; tjiel 
gfett mad^t ben ßierlud^en unbefömmlid^. 

Omelette aux confitures. 2 Selbei toerben mit 2 Söffein SJtild^ 
gefd^Iagen, ber ©d^nee unteraogen unb in einer Keinen Sierlud^enpfanne t)on 
einer ©eite geBadfen. S)ann Bebedtt man bie ^dtfte mit eingelegten gfrüd^ten 
(^reißelBeeren), Beftreut fie mit Sudter, unb Ilat)t)t bie unBelegte ^dlfte üBer. 
?lad^bem man baS Omelette l^at auf einen Setter gleiten laffcn, Beftreut man 
eS mit S^dter, Brennt e8 mit bem glül^enben fjeuerl^afen unb Belegt e§ mit 
grüd^ten. 

gfleifd^omelette. aJtan Bereitet bag Omelette unb füHt eS anftatt 
mit fSfrüd^ten mit folgenber garce: Sraten*, Sleifd^*, ©d^infenrefte toerben 
getoiegt, in ber ©auce ober in einer einbrenne getodrmt, mit SBein, 3itronen* 
fd^ale, ^armefanWfe oBgefd^medtt. 3ft biefeö Omelette groß, fo läßt man c8 
auf $at)ier gleiten unb lit)})t eS mit bemfelBen aufammen. 

Slül^rei. ®anae gier toerben mit ©ala gef dalagen. 3n einer Pfanne 
aerläßt man Sutter, giBt bie gier l^inein unb Bädtt fie unter Beftänbigem 
giül^ren; bod^ bürfen fie nid^t feft toerben, fonbem muffen flüffig BleiBen, ba 
fie nad^BadCen. 

S)ie aSirtfd^aft liefert tjier gettarten: SSutter, ©t)edt, ©d&mala, 2alg. 
®iefe finb fd^on au8 bem ©runbe, baß man fie felBft Bereitet, a« em|)fel§lett. 
S)a8 befle unb gefunbeftc Äod^fett ift bie fflutter, barum !ann man feine 
ßanbtoirtin ber SSerfd^toenbung ^tif^tn^ toenn fie biefelBe aumeift t)ertoenbet. 
gentrifugenButter Brandet Weber aBgefd^molaen nod^ geHärt au toerben. SBitt 
man »utter Bräunen, fo fd^üttelt man fie öfters, fielet fie ftitt, fo toirb fie 
nid^t buri^toeg Braun, fonbem ftettentoeife leidet fd^toara. 

S)a8 auSBraten beS ©tjedteö muß fel^r forgfältig gefd^el^en. SJlan 
fd^ncibe Heine, gleid^mäßige SBürfel unb Brate Jte l^ettgelB aug, unter öfterem 
Umrül^ren; ettoaige S^i^beln toerben immer erft l^ineingetan, toenn fie biefen 
(Srab erreid^t l^aBen. 

©c^toeinefd^mala läßt fi(% nur au einigen ©^jeifen öertoenben, eben*» 
fattS muß giinbertalg jjorfid^tig gebrandet toerben, ba eS toeniger Belömm* 
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Ud^ ift aU 99utiet unb SpedE. Hammeltalg foUte man nid^t jum Ao($en 
£enu|en^ fonbetn in ben Sfettto))f geBen. 

3n bcn mciftcn aBirtfd^aften toirb bet Sitxbxauä) bc8 feinen ©Jjeifeöl^ 
nid^t gana ^u t)enneiben fein, bod^ !ann eS meift bntd^ S3nttet, ®ptd nnb 
©al^ne etfe|t toerben. 

aRatgarine. gine Sanbtoittin barf Äunftbuttet in il^tet Söittfd^aft 
nid^t t^ertDenben. 

gette, weld^e man a^ ©alaten öertoenben lann, flnb ©al^ne, Sutter, 
©änfefett, Bptä, &l. 

Äartoffelfalat. ©alatlartoffeln toerben nid^t su toei(% gelod^t, ge* 
fd^ält nnb in gleid^mä^ige ©d^eiBen gefd^nitten. darüber tnt man ©ata, 
eine 5prife 3^*^^/ geriebene S^ieBeln, ßl nnb Sffig, toetd^en man mit ge^ 
nügenb lod^enbem SBaffer üermifd^t, nnb fd^üttet ben ©alat fo lange t)on 
©(Rüffel an ©d^üffet, big er bie Sutaten angenommen ^t. (flartoffel* nnb 
fjleifd^falat toirb nie mit Soff ein gemengt, toobei er ^tttfXfixt toirb, fonbern 
nnr gefd^üttct.) 3)ann l^&nft man il^n anf eine ©d^üffel, beftreut il^n mit 
Pfeffer nnb garniert il^n mit l^art gefod^tem (5i, ^eterfitie, eingelegten grüd^ten. 
©oll ber ©alat feiner fein, fo überfd^üttet man il^n mit Slemonlabe ober 
nimmt anftatt &l ©d^lagfal^ne. 

3talienifd^er©alat. Kartoffeln, gering, SSraten, ©d^inlen, gertjelat* 
tourft, %p]tl, ©nrlen toerben ^u gleid^en Seilen in feine, länglid§e ©treifen 
ober SBürfel gefd^nttten, öermifd^t, nnb mit Slemonlabe gefd^üttet. S3ergartig 
anf einer Sd^üffel angerid^tet, legt man ben ©alat mit aUem auS, toaS barin 
ift. 3ft bie Slemonlabe fleif, fo füttt man fie in eine $at)ierbüte nnb trot)ft 
fie in beliebiger fjorm auf ben ©alat, fonft nimmt man l^art gelod^te fiter. 

@rüner ©alat. SDaan nimmt man bie aarteften SSldtter nnb toäfd^t 
fie gut. 2Ran tut aunäd^ft ba8 gett, bann (Sffig, eine ^rife ©ala (Sudtcr) 
baran, mengt il^n unb gibt il^n fofort auf ben Sifd^. ?Dlan fann aud^ ein 
l^art gelod^teö 6i unb ein rol^eS @elbei mit 6fjtg, Öl, ©enf, ©ala cinrül^ren 
unb c8 an ben ©alat tun. Sla^junae unb Äreffe mengt man gern mit Äartoffel^ 
falat. 9Ran nimmt ©Jjedt, öl, ©al^ne ober S3utter. 

©urlenfalat. SSeim ©dualen foftet man beibe ©nben ber ®urfe, ob 
fie nid^t bitter finb, unb l^obelt fie bann fein, über bie toeitere Sel^anblnng 
flnb bie Slnfid^ten berfd^ieben. 3laä) alter 9lrt ftreut man ©ala ^^^^ bie 
®ur!en, befd^toert fie, ba§ fie ©aft laffen, unb brüdtt fie trodCen au8 ; neuer* 
bingd fagt man, bie ®urle ift belömmlid^er, toenn fie ben ©aft bel^ält unb 
fofort nad^ bem pöbeln mit ©ala, ßffig, öl, Pfeffer gemengt toirb. 

©Jjargelfalat. S^er ©|)argel toirb gcfd^ält, in Heine ©tüdte ge»» 
fd^nitten, in ©alatoaffer gefod^t, mit Sffig, öl, Pfeffer gemengt. 
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@d£|toarjtoutäelfalat. S)ie Jffiurseln toerben gctoafd^en, gcfod^t, ab^* 
gejogen^ gefd^nitten unb angemengt. 

S3ol^nenfaIat. SDie SSol^nen toetben abgeaogen^ gefd^nitten, gelod^t 
unb angemengt. 

©eUetiefatat. 3)te Änotten toetben gefod^t^ abgezogen, gef^jült, ge* 
fd^nitten, angemengt. 

S)iefe ©alate beftreut man beim 9lnrid^ten mit fein gewiegter 5petetjttie. 

Ärautftttat. S)er Äol^I toirb gel^obett^ in ©alatoaffer getoettt unb 
angemengt. 3Slan garniert Slotttaut mit SBei^fraut unb umgefel^tt. 

fjür ^ribat^ufer finb bie Srotfd^neibemafd^inen ^u «m^jfel^ten, in §au8* 
l^altungSfd^ulen , »o fo öiel ^änbe baS S3rotfd^neiben erlernen foHen, finb 
jie nid^t am 5pia|e. 9Jlan l^alte ftetiJ barauf, baß SSutterbrote, aud^ für ben 
tdglid^en 2:ifd^, at)t)etitlid^ ausfeilen. 

Saumfud^enjd^nitten. 2Ran lann nii^t immer Andren im §aufe 
^ben, toenigfteng ber ft)arfamen ^auSfrau toirb baS ju teuer, unb ba mad^t 
man gern S5aum!u(%enfd^nitten , toenn man S3efu(% befommt. 2Jlan fd^neibet 
feine, gleid^mdßig gi^o^e ©d^eiben bon @rau*, ©d^toara«, JffieiProt unb 
^um|)ernidEeI, beftreid^t jte mit fflutter, legt jte übereinanber unb fd^neibet 
fd^räge Streifen babon ab. 

9H)t)etitfd^nittd^en. SBafferf emmel, ©raubrot, ^umtjernidtel beftreid^t 
man mit SSutter, belegt jte mit Sraten, SBurft, ©d^infen, l^arten ßiern, 
©arbeHen, Staptxn, fauren ©urlen, ^feffergurfen unb arrangiert bie ©d^nitten 
auf einer ©(^üffel. 

Ääfetetler. S)ie S3utter formt man in eine gigur: SJogel, S)eH)l^in, 
2amm, ftülpt eine Sajfe auf eine große, flad^e ©d^üffel, fteHt bie gigur 
barauf, unb berbedtt bie Saffe mit S3utterfügeld^en, bie auf 2 gereiften 
S3rettd^en gebrel^t finb. SlingS l^erum arrangiert man berfd^iebene Äöfearten, 
SOßeiß*, @rau*, ©d^toarabrot, 5ßumt)ernidtet, Slettid^e unb Sabiegd^en in ge* 
fäUiger JBeife. 

© ar b eilen butt er. V2 5ßfunb »utter, V2 5pfunb ©arbeCen, 2 @elb^ 
eier. S)ie SSutter wirb a^ ©al^ne gerül^rt, bie fein getoiegten ©arbetten unb 
bie burd^ ein ©ieb geftrii^enen ©elbeier baau gegeben. 

3lnd^ot)iö|)afte, ÄrebS^jafte berrül^rt man mit reid^lid^ Sutter unb ftreid^t 
fie auf ©emmel. 

faß« $pt\ftn^ 

Slttflaufe* 

®rie Sauflau f. V2 ^funb ®rie§ brennt man mit reid^lid^ V2 Siter 
9Jlild^ unb einer Sßrife ©ala ab. 200 ®ramm Sutter toerben au ©al^ne ge* 
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xü^xt, Vi $funb Sutfcr, 5 @eC6ei baju gcgcBen unb eine l^alBe ©tunbe ge* 
rül^rt. S)ann gibt man ben ettalteten Stieg ^insu, 5ule|t ben @d^nee, füQt 
bic SJlaffe in eine geftrid^ene fjorm unb Mäi fle V2 — ^/4 ©tunbe im S3rat* 
ofen. (gür 6 ^erjonen.) 

Sleiöauflauf. (5r tottb in bcrfelBen 3Bci|e gemacht, nur nimmt man 
2Jlitd^rei8 baau. ©inigc gier mcl^r t)erbeffern ben 9luflauf. 

3luftauf )jon faurer Saline, ^k Siter faure ©al^ne toirb mit 
8 ©etbei, 4 gel^äuften (5§töffeln aSeiaenmel^I, ©d^ale einer Zitrone auf Sucfer 
abflerieben unb 150 — 250 ©ramm S^ätx tftd^tig fief dalagen, ber ßlerfd&nec 
unteraogen unb bie SJlaffe in einer g^fWd^enen ^orm 1—1 V* ©tunbe bei 
mäßiger ^i^c gebadten. 

9l|)fetauflaut. 4 ^funb Stpfel »erben gefd^ält, in feine ©d^eiBen ge* 
fd^nitten, mit SBein, V4 ^funb SudCer unb ettoog SJoniHe toeid^ gebünftet. 
V4— V2 5pfunb Sutter toirb au,, Saline gerül^rt, 6—8 ©elbei, V4 !pfunb 
Sudfer l^inaugegeben , bann bie äHjfel unb aule^t ber ©d^nee. 3n einer ge* 
ftrid^cnen ^orm ^/4 ©tunbe gebadCen. 

Äartoffelauftauf. 1 ^funb gelod^te, geriebene ßartoffeln »erben 
mit Vs 5Pfunb SButter, 6 ®elbei, ©d^ale unb ©aft einer ^iixom, 3«*^^ 
gerül^rt, ber ©ierfd^nee untermifd^t unb ^U ©tunbe gebadfen. 

Srotttuflauf. 6 (gibotter, 200 @ramm S^Äer toerben ^U ©tunbe 
gerül^rt^ bann gibt man eine 2Jlefferf|)iie Si^tt, gefto^ene 9lel!e, V2 gitronen* 
fd^ale, 50 ©ramm gebörrteS, f eingewebtes S3rot, a^Ie^t ben ßierfd^nee baau, 
unb bödCt bie 2Jlaffc ^/4 ©tunbe. SJor bem ©erbieren Begießt man ben Stuf* 
tauf mit l^eißem äßein. 

©effittter Dbft|)ubbing. IV2 Siter aJtild^ brennt man mit ^U 
5Pfunb ©rieg ab, rül^rt V2 5pfunb »utter au ©al^ne, 10 ©elbei, ^U !Pfunb 
SudEer, tooran bie ©d^ale bon IV2 S^^rone abgerieben ijl, toerben baau* 
gegeben unb ^/2 ©tunbe gerül^rt. 9lad^bem man ben ©ierfd^nee barunter= 
geaogen, fd^id^tet man bie SJtaffe mit ^rüd^ten in eine ^ubbingform, toeld^e 
mit guter Sutter geftridften unb geriebener ©emmel ober ©rieö auSgeftreut 
ift; bie ^orm barf nur ^U bott fein, unb lod^t fie IV2 ©tunbe im SBBaffer* 
babe. ajott allen 5pubbing8 gilt, baß bie gform fo borbereitet unb nur ^U 
gefüllt toirb. 

©(%toarabrott)ubbing. 200 ©ramm SButter toirb au ©al^ne gerül^rt, 
250 ©ramm SudEer, 8 ©etbeier, ettoaö 3imt, 3leHen, Sitronenfc^ale, 200 ©ramm 
Äorintl^en, 350 ©ramm geriebenes S3rot V2 ©tunbe gerül^rt, aute|t lommt ber 
gierfc^nee baau. 1^/4—2 ©t. im SBafferBabe gelod^t, mit Slottoeinfauce fecöiert. 

3Bei6brott)ubbing. 9llte ©emmel toirb in ©d^eiben gefd^nitten, 
fd^räg ftel^enb in eine ^ßubbingform gefd^id^tet unb mit toenig 3u(fer beftreut. 
S)ann quirlt man 8 ganae 6ier mit ^/4 Siter Wilä), gießt bieS barüber unb 
lod^t bie gorm 1 ©tunbe im SBafferbabe. 9Kan lann bie 3Kaffe aud^ atö 
Sluftauf bel^anbeln. 
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@($ofoIabent)ubbing toitb tote @d^toatsbrott)ubbing Bel^anbelt, bod^ 
nimmt man anftatt fflrot ©d^ololabe mit aßei^brot öcrmifc^t. 

ajanillencteme. 8 ©elbei toetbcn mit Ina})}) V2 ^fnnb gntfcr, 
V4 giter ?RiI(j^, 2 ©tanßen »anitte anf bem gener fletül^rt, Big ^te Blättern, 
ober toie man fagt, Bid {td^ bie 9to{e Bilbet, b. 1^. toenn man ettoad ^affe 
auf einen ^ol^Iöffel nimmt unb ]^ineint)uftet, fo mn§ fle in SBeHen über* 
einanberfteigen. 9lun tut man 8 ffllatt ©elatine, bie in lauem SEBajfer 
aufflelöft jtnb, l^inein, gibt aUeS burd^ ein ©ieB in eine toei^e Sled^fd^üffel, 
bie in faltet SBaffer gefegt toirb unb rül^rt ben 6r6me Big er ftodt, b. 1^. 
Bis er pd^ an bie ©d^üffel fe|t, untersiel^t ben (Sierfd^nee, ober V2 Siter 
Sd^Iagjal^ne, aud^ Beibeä, unb fußt il^n in eine mit feinem &l augg^fl^it^^ne 
t^form. %ad| bem ßrlalten toirb er geftürat. 9lnftatt IBaniUe lann man 
aud^ 3itronenfaft, SKanbeln, Sd^ofolabe, 1 @Iag feinen 8lum, feine gebänqjfte 
unb burd^gerül^rte gfrüd^te ober beren Saft nel^men. 

©tad^elBeercr^me. Sie ©tad^elBeeren toerben^ nad^bem fie )Don 
aSlume unb ©tiel Befreit finb, mit lod^enbem SBaffer üBergoffen, 5 SKinuten 
barin gelaffen unb jum SlBtroJjfen auf ein ©ieB gelegt. V4 Siter SBei^toein, 
reid^lid^ S^i^^r SJaniUe ober 3itrone lod^t man, l&^t bie 93eeren barin toeid^ 
fod^en, abtropfen unb tut jte in eine Stagfd&üffel. 4—5 gigelB, V2 gfetöffel 
©tftrie in toenig SBaffer gel5ft, Id^t man unter Slül^ren in bem Safte au^ 
fod^en, rül^rt il^n. Big er ftodCt, unter^iel^t ben Sd^nee unb gibt il^n üBer bie 
SSeeren. 

Stl^aBarBer toirb abgezogen, in Heine StüdCe gefd^nitten unb toie 
bie Stad^elBeeren Bel^anbett. 

SBeincrßme. 1 3flafd^e SBein, 10 (SelBei, 250 (Sramm 3udEer, tooran bie 
©d^ale einer Sü^öue aBgerieBen ift, 1 gel^äufter Sfelöffel Sleigft&rle, toeld^e 
in toenig SBaffer aufgelöft ift, ober 12 Slatt ©elatine fc^Iagc man auf bem 
gfeuer toie SJaniUencröme u. f. to. ?Blan ftittt il^n in ©läfer unb fertiiert 
il^n mit feinem @eBödE an bemfelBen Sage. 

Stolzer Sitronencr^me. 10 (SelBei toerben mit Vs $funb Sudter 
unb ber ©d^ale t)on 2 3ittonen fd§aumig gerül^rt, 5 S3Iatt toei^e @elatine, 
ber Saft ber 3ittonen unb s^t^^t ber ßierfd^nee baju gegeben. S)ann fd^üttet 
man bie ©))eife ^um Srlalten in eine ®Iagfd^üffeI unb garniert fie ft)äter 
mit Keinem Sebätf. (SKuB an bemfelBcn SCage gegeffen toerben). 

gtammerie. 3nl Siter lod^enbe SKild^ rül^rt man 1 Saffe (V4^funb) 
<8ricg ober ©tärfe, weld^e in toenig SBaffer aufgelöft ift, ebenfo ettoag 3^*^^^ 
bie abgerieBene ©d^ale einer 3ittone, getoiegte SJlanbeln ober SJaniHe. ©o* 
Batb bie 5Jlaffe tjom geuer genommen ift, unterrül^rt man 4 ©elBci, banad^ 
ben ßierfd^nee unb gibt fte in gormen, bie mit lattem SBaffer gefjjült pnb. 
S)er Stommerie tt)irb nad^ bem ßtfalten geftüqt unb mit gfrud^tfauce fert)iert. 
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SBcingctcc. 1 ßiter SStiitonn, 850 ©ramm Sudter, ©d^atc einet 3iti^one 
mad^t man l^eiß. 9lun fliegt mon 20 (Sramm rote ©elatine, bie in 1 Söffe JSJaffer 
aufgetöft ift, baju, lä^t eS einen Stugenbtid ^xtf^tn, ^ibi bie SUlaffe burd^ ein 
@ieb, tDeld^eg mit einem SRuQtud^ ausgelegt ifl^ in eine @Iadfd^ale unb 
ferbiett fie falt mit feinem ©ebäd, ober gibt ba8 @elee ju einem 3it^önencr^me. 

giote Slt)fetfpeife. IV2 ^funb geft^&lte ^H »erben in 1 Siter 
3Baffer toeid^ gelod^t unb burd^ ein Sieb gerül^rt. S)asu tut man 50 @ramm 
rote (Selatine, bie in 1 Siter l^ei^em äBaffer aufgelöft ifl, burd^ ein @ieb^ 
1 $funb 3^^^/ tooran bie Sd^alen bon 2 3^tronen abgerieben finb, fotoie 
ben @aft ber 3itronen. Stad^bem man bie SJlaffe gut burd^gerül^rt l^at^ fäUt 
man fie in eine mit öl auSgeftrid^ene Sorm unb flürjt fie nad^ bem 6r* 
falten, ^an ferbiert bie @))eife mit SianiQenfauce ober mit ©d^Iagfal^ne. 

£utti*Stutti. 6ine ©laäfd^üffel belegt man mit berfd^iebenen ein* 
gelegten, abgetrojjften gfrüd^ten, beftreut fie mit S^itt unb legt feineä ©ebadf 
barauf, mad^t einen ®r§me bon V2 ßiter SJlild^, 50 ©ramm S^^^^f 1 ^^if^ 
©ata (»aniEe), 50 «ramm ©tärfe, bie bereits in ber 2)lild& aufgelöft ift, 4 ®elb^ 
eier, bem gierfd^nee (Jiel^e 3Sanittencreme) unb tut il^n über bie gfrüd^te. 

S3Ianc*mangcr. ®/4 ßiter 3RUd^ lod^t man mit 100 g 3Jlanbetn unb 
100 @ramm S^dex auf unb gibt 20 @ramm toeifee, getöfte ©elatine ba^u. 3luti 
teilt man bie 9Raff e in 3 Seile, färbt einen Seil mit 6od^enille rofa, ben anbereu 
mit 20 @ramm auf bem gfeuer mit SBaff er gelöflem Äafao fd^toara unb Id^t beu 
brüten Seil toei^. ®ann füttt man in eine mit öl geftrid^ene Stec^form 
ben toei^en Seil unb lä^t i^ erfalten, Wäl^renb bie anberen Seile ber SRaffe 
toaxm [teilen, bann ben roten, jule^t ben toeißen, unb ftürat bie gform nad^ 
bem 6r!altcn. 

fftote ®rü|e. Va Siter fSfrud^tfaft, ^U Siter JSJaffer unb 3u(Jer bringt 
man jum Äod^en, V* ^funb (SrieS, ©tdrfe ober ©ago gibt man l^inein unl> 
läßt bie klaffe aiel^en, füHt fie in eine fjform unb ftürat fie. man gibt 
2Jlild^ baau ober SSanittenfauce. 

§immelft)eife. 3n eine ©laSfd^tiffel tut man lagenweife So^nniS^ 
beeren, «Himbeeren, ßrbbeeren unb beftreut jebe grud^t mit 3^^*^^- S)ann 
gibt man leidet gefd^lagene faure Saline, geriebenes ©d^toarabrot barüber 
unb beftreut bie ©|)eife mit 3"*^^ H?^ 3init. 

3lt)felfom))ott. SSorSborfer ä^jfel toerben auSgeftod^en , gefd&ält, in 
V4 Siter Jffiaffer unb V4 Siter SBein unb 3^^*^^ ^^ter aSenbcn fo lange ge* 
fd^mort, bis fie glöfcrn finb, bann ftreut man getoeKte Äorintl^en barüber,. 
ober man fd&ält bie äH)fel, fd^neibet fie in ©d^ciben unb bünftet fie in SBein, 
aSaffer unb Snitx. 

9lt)felmuS. Slpfel werben geteilt, baS flernl^auS entfernt, mit ettoa^ 
SBaffer toeid^ gefod^t, burd^ ein ©ieb gerül^rt unb mit 3utfer abgefd^metft. S3e* 
Italien bie %\>]ti il^re ©dualen, fo f(^medtt baS 5JluS beffer, fie^t aber nid^t 
fo Ilar aus toie baS öon gefd^älten äpfeln. 9lße ©etoürae, toie 3itrone, 
SJaniUe, SBein, nel^men bem SlpfelmuS ben i^m eigenen feinen ®efd§madt. 
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93 a i{ 1) ft ju (od^en. SlaS SSadotift uiib getodfc^n, mit leic^tid^ 
Sßaffet — man barf nid^t jusiefcen — , 3ucfei: nnb ttluaS Stanflenjimt 
toetc^ getobt. Sann nimmt man baS Gbft mit einem @t^aumtÖ|feI '^etauS, 
legt fB in eine €d^ltffel, {a^t btn @aft einlcx^en, obet jie^^t i^n mit Aartoffel' 
me^I ab, gibt jute^t einen Söffet 3tum ober Stral hinein unb gie|t i^n 
ilbet bie gtSt^te, bie (olt feiOiett metben. 

eis. 

Sie SiSbeteitung i|t etnfa(!^et, alfi man gemö^nlic^ annimmt, unb bilbet 
baB Sie bie biCigile ]ü.%t @|)eife. 3)lan gebmvddt baju eine SiSform, (Sti, 
SSie^dlj unb einen ^oljeimei, melier in ^atbei ^Sfjt ein Soi^ l^at. SaS 
StB iegt man in einen ®ad unb no|>{t e3 batin in Keine Stüde, bann 
mifij^t man eS mit bem Salj unb gloai jmei Seile €tS unb ein Seil ©alj. 
Sen %oben beS Simeta Itebedt man biet gingex ^od^ mit biefet ^tfil^ung. 
S>te }u gefiieienbe aßoffe mitb in bie SiBfoxm gefc^üttet unb fefl Veifi^ioillen 
in ben SiSeimer gebrad^t. Stingä um bie Sform f<^tii^tet man bie eiSmtfd^ung 
unb ftamfift fie fo feft mie mQgli^. Sie SiSfoim ^at 
am Sedrt einen @Ttff, an bem man fie l^in unb ^ei 
bte^en lonn. 3p bieg einigemol geft^etien, öffnet | 
man bie Soim nnb ftögt bte angefe^te SiSmaffe mit 
einem ^oljlöffel ab, f^Hefit bie ®fl^fe, bre^t toiebet 
einigemat, flögt baS QiS ab unb fo fott, bis bte j 
ganje 3Raffe gefroren tft. Sarauf oibeitet man e8, 
etma toit 99uttet, in bei gorm tttd^tig buid^, fc^Ite|t 
biefelbe, unb baS 6iS ift fertig. @oQ eä längere 3eit 
peVn, \o bebetft man bie Sflc^fe mit ßiSmifd^ung «nb 
breitet eine moQene Sede barübet. SÜStQ man boB su. 2*. 

eis pürjen, fo legt man ein in ■^etßeä SäJaffer aug. m«««««'!*« ewnM«i«. 
geffirungeneS %n^ batüber. Sie omerifanifd^e 6i8mafii§ine (gig. 24) er. 
lei^tert bte Sigbereitung , ba fie eS in Vs Stunbe '^er^ellt unb wenig Sig 
aerbrauc^t. Sag <Si8 biefei «Dtofii^tne gefriert ni^t (o §art, wie meift bog im 
(Sigeimer. 

© a V « n e i ä- 6— 8 (Sibotter, 'U Siter aWildti (Sa^O, 1 I^telBffel Kartoffel- 
mehl, 200 ©ramm 3"*« (öiel 3uder erfcfiroert baS ©efrieten) fd|Iögt man 
im aSafferbabe ober auf bem $erbe, big ti bid ift, rü^it eg talt unb gibt 
eg in bie gigbüd^fe. 3n biefe ^Dlaffe tonn mon nat^ SBelieben fotgenbe ®e. 
»ürje geben: 1 Stange :9aniae, 150 @ramm ©d^ololobe, in ettoag ^ilt$ auf» 
gelöjt, ober 'U Saffe Aaffeee^att Von 100 @iomm Aaffeebo'^nen. 

aSaffereia, 6rbbeerei8. Vs !|Bf unb 3udei, Vs Siter SBJaffer unbben ©aft 
Bon 2 3ittonen fod^t man auf. 3 $funb ßrbbeeren, (|)imbeeren, ffirfc^en, 
^Pfirftc^e, Sloubeeren) Pieii^t man buri^ ein ©ieb, gibt fie in ba8 SuderWaffer 
nnb tut fo biet äBJafier ^inju, big man VU ßiter aJtaffe ^at, unb bringt eg 
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nad^ bem 6r!attcn äum ©eftieren in bie SSüd^fe. 9lUe fSfrüi^te, ou^cr 6rb= 
beeren, mu^ man bor bem S)ur($flreid^en bämt)fen. 

3u ®8 gibt eS 6i8toajfeIn, SJlafronen ober SQßarmbrunner (SebädE. 

gfürft 5püdEIcr*(5i8. Äafao Wirb mit 3udEer unb SBaffer auf bem 
Sfeuer Kar gcrül^rt; bie ©d^lagfal^ne teilt man in brei Seile: in ben erften 
SCeil mifd^t man ben erlalteten Äafao unb fein gebrod^ene SKafeonen, ber 
^toeite Seil toirb mit Sudter unb SJlafeonen gemifd^t unb rofa gefärbt (Sod^e^^ 
niße), ber britte Seil bleibt tt)ei§ unb toirb nur mit SRalronen unb 3wtfer 
Vermengt. 9lun tut man erfl bie bun!(e, bann bie toeiße unb autelt bie 
rofa 5Jlaf[e in bie Sorm, legt ein ©tüdt toeifee^ ^a:tiier barauf unb bringt 
fie aum @efrieren, ol^ne fte umjufted^en, toaS 2 @tunben bauert. 

aSill man eine gfefttid^Ieit öeranftalten , fo rid^te man fie fo ein, ba§ 
fie bie äJlittel nid^t überjleigt. 68 mu§ aHeS fo fein, toie e8 M für ben 
©taub be8 unabl^dngigen Säuern gel^ört, ioä) bermeibe man ba8 uberflüffige, 
toag unnü^e @elbauSgaben üerurfai^t. 9ßan überlege, toaS bie 3Birtfd§aft 
bietet, l^at man 3^it/ fo lann man aiemlid^ bad ganje ^enü aus berfelben 
nel^men. SDie 3wfömmcnfteHung ber ©Jjeifen ift folgenbe: &uppt, fSfifd^, @e* 
müfe mit »eilage, »raten, fuße ©t)eife, Sutterbrot unb Ä&fe. 3n ber 3u* 
fammenflellung bermeibe man JSJieberl^olung, b. 1^. man gebe nid§t jtoeimal 
Geflügel ober jtoei ©crid^te bon bemfetben Sfteifd^ l^ergeftettt. 

(S{nfa4)e0 Mittaitfftn. 

1. 

»rü]^fupt)e mit (SrieSllöfeen. 

Sfrilaffee öon ^ul^n. 

Jtalbdbraten mit ßartoffeln unb ©alat. 

©d^toeinebraten mit ©auerlraut, Ätöfeen unb Äom^Jott. 

gflammeric mit Sfrud^tjauce. 
Butterbrot unb Ädfe. 
Sorte. 

2. 

»rül^e mit gierftid^. 

©d^eßfifd^ mit l^oßänbifd^er ©aucc. 

»tumen!o]^l unb 2Jlol^rrüben mit S^H^ ^^^ geraud^ertem ©d^in!c1t. 

@ebratene ^ül^ner mit ©alat. 

iftel^bratcn mit 9lt)felmu8 unb flom:pott. 

SJaniHencr^me mit Jffieingelee, 

Butterbrot unb Äöfe. 
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3. 

£)d^fenfci^lt)ansfup))e. 

Äart)fcn filau mit äutter. 

@d£|in!cn in aSurjunbcr mit gebtotenen Äattoffcln, gebratenen 3tt)iebeln, 

©auerftaut. 
©efüßte !pute mit ©olafartoffeln, ©alat unb Äompott. 

^Butterbrot unb A&fe. 93attmfu($en. 

4. 

aRo(Iturtetfu|)t)e. 

aiömifd^e hafteten. 

Steinbutt mit Stuftemfauce. 

JRebl^ül^ner mit ©auerlraut. 

9lrtifd^o(fen — ©tangenfporgcl. 

Ste^raten mit Salat. 

ßntenbraten mit Stompott 

»utterbrot unb Ääfe. 

5. 

Äöniginfupjje. 

atinberfilet mit (Semüfe Oilet ä la jardiniöre). 

^cd^t blau mit Sutter unb SJleerrettid^. 

©änjcbraten mit giotfraut. 

Stel^braten mit Salat unb Aom))ott. 

«efüttter Dbftt)ubbing. 

»utterbrot unb Äöfe. 

^ 6. 

Äreb8fu})t)e mit Slafen. 
Sd^oten unb SKol^rrüben mit Satfpl^nd^en. 

Sd^Ieie mit Sutter unb Äartoffetn. 

Slinberf^morbraten mit Salat unb Äomjjott. 

Entenbraten mit 3lot!raut. 

Surft ^üdter.(5i8. 

ÄäfetcHer. 
99aumlud^en. £)bft. 

»rül^e in Saffen mit 9H)etitfd£|nittd^en. 

atogout'^fin in Sd^olen. 

aioaftbeef mit SJlaHaroni unb Srattortoffeln. 

»utterbrot unb Ääfe. 

Dbftlud^en. 
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Ärebfc mit »uttcr. 

3ungenrQgout mit gfleurond. 

Xali^XÜdm garniert. 

Stotauflauf. 

SuttcrBrot unb Ädfe, DBft. 

S3rü^e in Waffen mit SarbeSenfc^nitten. 

^ed^t %t]pxät unb gebraten mit Kartoffeln. 

^afenbraten mit 9())felmud unb Jtom))ott. 

Omelette mit ^Preiselbeeren. 

ÄdfeteHer. 

Sinfenfu))))e mit alten Stebl^ü^nern. 

(Soulafd^ mit Äartoffeln. 

jtaffeler 9ti))))ef))eer mit Zeltotoer Slübd^en. 

^Butterbrot unb Ääfe. 

Äaffee. 

@rbdfu))))e mit Sd^toein^ol^ren. 

(Selod^te @and mit SReerrettid^fauce. 

©d^inlen in SSurgunber mit ©auerlraut. 

Butterbrot unb fläfe. 

Äaf f ee. Die Äaffeebol^nen toerben mit einem fauberen 2ud^e abgerieben 
unb auf ©}jiritu8 bunlelbraun gebrannt, bie fSfarbe muß ftumpf bleiben, fo 
balb fte glänaenb n)irb, Verliert bie SSol^ne an SBol^lgefd^madE. (Sefärbte 
IBol^nen nierben t)or bem SSrennen getoafd^en unb forgfältig getrodEnet. 3unteift 
lauft man ben Äaffee je^t gebrannt. Sine grf^jarniS ift bei bem ©elbft* 
brennen, toenn man Seit, ©}jiritu8 unb S5renner red^net, nid^t, jebod^ ift 
ber flaffee ber (Sefd^dfte meift a» bunlel gebrannt, ajlan fel^e barauf, baß 
bie flaffeemül^le fein mal^lt. 

SDie befte 9lrt, ben flaffee au bereiten, ift folgenbe: SRan fd^üttet ben 
Äaffee in einen irbenen %opu ber nur su biefem 3toedf benü^t toirb, gießt 
lod^enbe» SBaffer barüber, bedtt il^n feft au unb filtriert il^n nad^ 15 aWinuten 
burd^ einen Äaffeebeutel in bie ertoärmte ffanne. Aaffee muß l^eiß auf ben 
lifd^ lommen. S)a8 SBaffcr toirb genommen, toenn eS baS erfte 9Jtal 
übertoaHt. 

Aaffeeto))f, £rid^ter, ^Beutel lommen nie mit ber übrigen 9lbtoäfd^e in 
Serül^rung, fonbern toerben in bem Sopf felbft gefpült. 3leue Äaffeebeutel, 
bie man t)on toeißem SSard^ent mad^t, toerben t)or bem ®ebraud^ gefod^t. 
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tDlan lann aud^ ben Aaffee in ba§ lod^enbe SBaffer fd^ütten, badfeI6e t)om 
fjeucr nel^mctt, umtül^xen unb fofort jubetfcn. 3Jlit bcm floffecpfa| batf 
bad SBaffer ntd^t tnel^r to^tn. 

gür Itcincte SKaffen pnb bie flaffeemafd^tncn au tmp]if)Un. (58 finb ju 
nennen bie SBiener, bie ©türj* unb bie jporjeHanmafd^ine, testete liefert 
t^oraüglid^en Jtaffee. 

3um Beften flaffee nimmt man für bie 5ßerfon 1 Sot SSol^nen; guter 
Äaffee erl^dlt nie 3wf<^l bon ßid^orie, gfeigenlaffee u. f. to. 

Z^tt. Die Sl^eekätter gibt man in bie Zl^eclanne unb füHt biefe Vi 
t^oQ loc^enbed SBaffer, nad^ 5 SJlinuten fügt man bad nod^ fel^Ienbe SBaffer 
l^inau. ©tel^t ber Sl^ee länger ate 10 SQftinuten, fo toirb er bitter; fann er 
nad^ biefer 3cit nid^t burd^ ein Sieb in bie Saffen gegeben toerben, fo toirb 
er abgegoffen. 5[)te SJlifd^ung bon grünem unb fd^toar^em Sl^ee ift ju 
emjjfel^len. fSfür eine Sßerfon rcd^net man einen fd^tid^ten flaffcelöffcl £l§ee 
ober au fed^S Saffen fo tjiel, aU man mit fünf fSfingerf^ji^en faffen fann. 

©d^ololabe. 2)ie geriebene ©d^olotabe toirb mit einigen Söffein 
SBaffer berrül^rt unb in ber 9JtiId^ aufgelod^t, man !ann bie fertige ©d^otolabe 
aud^ mit einem @elbei abaicl^en. 3Kan red^net 150—200 ©ramm ©d^olotabe 
auf 1 Siter Wilä^. 

Äalao. Sluf eine Saffe red^net man einen gcpuften Sl^celöffel flafao. 
^an gießt lod^enbeS SBaffer unter SRül^ren barauf unb fd^medtt il^n mit 
3udter, aRiId§ ober ©al§ne ai. 

Quxpnn]ä). 3^ einem (Stafe nimmt man atoei @eI6ei, bie man im 
SBafferbabe tüd^tig fd^Iägt. 2)ann tut man SBeißtoein (3l}jfeItoein) , ettoa§ 
flognal unb S^idfer l^inau unb rül^rt ben Sßunf d^ f o lange, bis er bitf üd^ ift. 
• gierlognat V* Siter Äognal, 10 @elbeier, 1 Sßfunb Sudfcr, ettoaS 
SJaniUe. S)ie feingefd^nittene SSanitte tut man in ben Äognal unb läßt fie 
einige Stage barin ai^^cn. S)er JSudEer toirb mit tocnig SBaffer geläutert. 
®ic ßigelb toerben fein gefd6Iagen, burd^ ein ©ieb in ben Qndn gegeben 
unter bcftänbigem ©dalagen aud& ber Äognaf. @ut öerlorlt l§ält fid^ ber 
flognaf lange. 

Cbftfd^na^jg. ©d^toarac Sol^anniSbceren, aud^ ©d^Iel^cn, flirfd^en tut 
man in eine fjlafd^e, gibt ettoaä Qndtx barauf, gießt bie fjlafdöe tJoU guten 
Äorufd^nat^S, tjerforlt fie unb ftcKt fie einige SBod^cn in ein fonnigcS genfter. 
^aü^ biefer ^nt filtriert man ben ©d^na^^S burd^ fjiltrier^jajjier ober 5JluH* 
Iäpt)d^en, iu'^t il^n auf gtafd^en, bie man bcrtorlt aufbewahrt. 5)lan fann 
5lcIIen, 3™t, SKuSfatblüte baran tun, bod^ Verlieren bie grüd^te baburd^ 
ben ®efd^madt, toeld^er il^nen eigentümüd^ ift. 

3lußtilör. 3^ 1*^2 Siter flornfd^napg nimmt man breißig in SBürfel 
gcfd^nittene Slüffe, 30 ®ramm ©tangenaimt, 16 @ramm Steifen, 16 ®ramm 
3JluSfatbIüte, 8 ©ramm flalmu«, 30 ©ramm Sngtoer, tut alleS in Slafd^en, 
bie man fcd^S SBod^cn in ein fonnigeS genfter fteHt. SDann läutert man 
1 $funb 3wdEer in ^/s Siter SBaffer, gibt bie filtrierte SJlifd^ung l^incin unb 
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Stellt ben @d^nQ))d auf gflafd^en. Säxti man ben äiUx gana Kar l^aben, fo 
gibt man ettoaS ffl^e SHUd^ ba^u unb gte^t ben Sa| nad^ einigen Sagen ab. 

aSotDie. ©tbbceren, Spfirfid^c, 9l}jriIofen eignen pd^ am befteh ba^u. 
Die gtüd^te toerben ganj (Stbbeeren) ober a^tfleinert mit Sutfer unb ettoa^ 
SBein einige ©tunbcn angefe^t. Äurj öor bem ©ebraud^ gießt man ben übrigen 
aBein, etmaS ©ettertoaffer (©elt) l^inju. SDie SSotoIe muß lalt fein unb barf 
nid6t au tjiel Sudter l^aben. aRan nimmt leidsten , aber guten SBein baju. 
fSfürä $au8 gibt 9l}jfcItDein eine fel^r tool^Ifd^medtenbe SSotoIe. 5JlaibotoIe mad^t 
man tjon SBalbmeifter (tjor ber aSlüte). Slad^bem berfelbe getoafd^en ift, binbet 
man il^n in ein SBünbd^cn unb legt il^n in ettoaS SBein unb S^^^^- ©d^medt 
bie aSotDie genügenb ftarl, fo toirb ber SBalbmeifler l^erauSgenommen. 

2Jlanööert)unfd^. 3toei glafd^en SRl^eintocin, eine fjflafd^e fRottoein 
(5lt)feltoein unb aSIaubeertoein) bringt man mit ettoaS ©tangensimt, einigen 
9leIIen unb ettoaS Sndtx auf ben ©iebet^unft. 

®lül^toein öon aSlaubcertoein. Der aBein toirb mit S^t, 3^*^^ unb 
einigen stellen erl^i^t. 

® r g. 2Jlan gießt au einem Seil ärral ober 3lum 3—4 Seile lod^enbcS 
aBaffer unb mifd^t 3"*^^ ^öt^ aSetieben. 



Dag floc^budö l^at für «einere lanblid^e SSer^ältniffe nur ben aBert, 
baß man aSergeffencd bartn nad^fd^ldgt ober pd^ über Sleugel^örteS informiert. 
aBoKte man nad^ einem Äod^bud^e baä flod^en lernen, fo toürbe man pd§ 
aur aJerfd^tocnberin auäbilben; außerbem pnb bie 9ieae}jte nid^t auberläfpg. 
Sfolgenbe ^od^büd^er pnb au em^ifel^Ien: 

5ßraltifd§e8 Äod^bud^ t)on Daöibiä*$oHe. 

Sd^eiblerd Aod^bud^. 

Slttenftein, Äod^bud^. 

Dad 91396 ber JMd^e t)on ^ebtoig <^e^l. 



Die (Sinquartierung gel^ört mit a« ben Saften, bie ber Sanbtoirt als 
befter Sßatriot beS ßanbeS tjon ^eracn gern übernimmt unb baau l^crgibt, 
toaS er bei ber ©eele l^at. Die aSerJjflegung ber SRannfd^aften mad^t feine 
©d^wicrigleiten , ber ^auSl^err l^at fcineraeit gute unb fd^led^te Quartiere 
Icnnen gelernt, unb eS ift il^m aSebürfniS, baß eg feinen ©öften bei il^m 
gefönt, ftritifc^er ift bie Sage, tocnn eS gilt, einen Ofpaier aufaunel^men ; 
l^ier fel^lt ber Überbtitf; eS tt)irb enttoeber au biel ober au wenig gemad^t. 
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Sluf eine Stnfraje Bei einem Siegiment: „SBeld^e Slnft^rüd^e fann bet 
Offiaiet int Quartier ntoc^en ?" ging fotg^nbe SlnttDort ein : „S)ie fjrage läßt 
fi(^ eigentlid^ nid^t Beanttoorten. 3m allgemeinen: 

a) bei botter Einquartierung angenel^me SBol^nung unb Unterl^alt, 

b) Bei l^alBer Sinquartierung angenel^me SBol^nung, 

c) Bei 3lotquartier einfädle Untertunft. 

@inen getDiffen 3lnfprud^ toirb man nie mad^en !önnen, fonbern nad^ 
Sage ber SSerl^öItniffe beä DuartiertoirtS mit bem ©eBotenen fürlieB nel^men." 

SSeffer, atö man bie SBo^nung l^at, lann man fie nid^t geBen, jebod^ ift 
man ber^^flid^tet, jte ]o Bel^agtid^ toie möglich l^ersufteUen. S)aau gel^ören bor 
atten Singen ein Sett mit btinnen, nid^t fd^toeren geberBetten, mit toeißem, 
fauBerem SSe^ug, unb einige t&anbttid^er. $at man eine ©te^^t^bedEe, fo fteKe 
man jte frifd^ Bejogen ^\xx Verfügung; eine orbentlid^e SBafd^borrid^tung 
muß borl&anben fein, aud^ toirb meift eine ©d^reiBgelegenl^eit, toenn eS aud^ 
nur ein einfad^er Stifd^ ift, geBraud^t. S5or allen 2)ingen muß ba^ 3i«iwter 
fauBer unb gut gelüftet fein. 

Site erfteS fJfrül^ftüdE geBe man einen guten Äaffee mit Saline, 3^*^^/ 
aSJeiß* unb ©d^toarjBrot unb SSutter, aud^ nel^men bie Ferren banIBar einige 
gut Belegte unb gut eingetoidtelte SutterBrote mit auf ben 3Karfd^. Su 
5Jlittag genügt ^nppt, Sraten mit ©emüfe unb Äomjjott, SutterBrot unb 
Ääfe; auf fuße @<)eifen ber^id^ten bie Ferren meift gern; aU ®etränl SSier 
ober SBein. 

9Ran bermeibe, stoei Sage l^inter einanber baSfelBe fjleifd^ ^u geBen. 
SlBenbS ferbiere man 6ier, 2Burft, ©d^inlen, SSutterBrot, toaS in j[eber SBirt* 
fd^aft Beffer bor^nben ift, atö eS ber DfPaier in ber ©tabt laufen lann, baju 
eine gute Sajfe Sl^ee ober SBier. S)ie mobeme SSauerfrau lauft tool^l Äabiar 
unb t&ummer für il^re ginquartierung. @8 ift bieS eine Jßral^Ierei, bie nid^t 
jtt em^jfel^Ien ift; toarum foU man einem (Safte, ben man nod^ baau feiten 
toieberfiel^t , S)elilate|fen borfe^en, toeld^e fonft nie auf ben Sifd§ lommen? 
Slußerbem l^at bie Sauerfrau im ßinlauf berjelBen leine (5rfal§rung, fie !ann 
alfo leidet ettoad auf ben Sifd^ Bringen, toaS bad Säd^eln be§ Offiaierd l^erbor« 
ruft; bie @üte ber felBftauBereiteten SJorröte lann fie bagegen Beurteilen. 

aSenn man nun aHeö getan l^at, toaS mit gutem SBiKen unb ben S5er* 
mtniffcn nad^ mögKd6 toar, unb eS bod& nid^t gelungen ift, ben Saft aufrieben 
au ftetten, fo muß baS ©efül^I, feine Sßflid^t getan a« l^aBen, »erul^igung 
getoäl^ren. SWan laffe ben (Saft in fSfrieben iitf)tn, benn er lam im Äodt 
@r. aJlaieftät, unfereS berel^rten Äaiferö, in baS ^auS. 



£i(^tenbetg. 



5cis gc^fac^fcn. 



SBenigftenfi einmol am Sage fieiettEt man in 6Kuei:Ud|en Sßtttfi^aftm 

feine 9la^ntnQ ouS Sc^tetinegut. &c^taieinepetlii§ t^ an unb für fti^ nti!^t 

belömmlic^ ; foll nun bem Stbxjftv bui^ ben ÜÜetgenn^ beSfelten lein 9la^> 

teil ema^fen, fo mu^ ti botjüglic^ unb fo Dielfeitig nie möglich iubtvnitt 

toerben. Su^eibem l^at ein geld^lac^teteS @(^niein einen fSied bon 150 big 

200 Watt. iSei rid^tiget SeTlcertvng l^at man baS ganje ^af)x ettoaS baVon, 

- bei nac^löfjiger Steiotbeibing loirt" 

öteleä loert(o8. SJatum fott bie 

^auäirau beim läc^loii^ten jugegen 

fein unb bem gieijc^er bie 9Ixbeit 

ntcttt aHein übetloRen, benn er maäii 

Steifc^ertouijl, bie ganj anberä tp 

at8 ^QuStturp, unb Jc^teri&te SBorrftte 

bereiten man^t ttUbeStunbe; babon 

BeiS auc^ bie tfti^tia(te ^fluSftöu ein 

Sie. 26. elntdlunfl .el »4».lnrt. gj^j, ^^ ^^^^^ 

Sd^Weine bon ^/*— 1'/b Sd^i mit einem ©einigt bon 2—3 3entnem 
pnb bie bepen SBurp' unb gteif^fii^Weine; ein ©peÄft^ioein mufe ftlter unb 
bebeutenb fc^werer fein. groP:tage ftnb beim ©cftlQd&ten botteit^ajt, benn fie 
geben bem gieifri^ unb Seit ffinuertiaftiaCeit ; \>o<^ batf le^tereS nii^t gefrieren. 

S)a8 ©(^toein cr'^ält am Sage tiotI)er toenig bünneS gutter. äüe SJot. 
ieteitungen treffe man am Sage Bot^^er. Sttt'^trog, ©t^lac^ttif^ , UReffei, 
^nafc^inen, SSnrflftietle, ©emmel unb SeiDflrje, fowie Diele Sc^üffeln unb 
©erüte müflen Sei her §anb fein; au^ mufi bet gteifd^er loc^enbeg aöafler 
boTfinben. äßenn mSglit^, fd^lac^te man baS ©c^mein am 9lai^mittage Vor» 
$et unb reinige bie SiSime ; am näc^ften Morgen ifl baS gleifi^ bann auSgelü^It. 

SaS aufgefangene S9lut rü^ri man, bis e8 falt i^ ; man lann aud^ ettoaa 
©ata S«It|en- 

Sejeiii^nung bet einjetnen Seite (gig. 25). 1. ftopf; 2. Äamm, SeniÄ; 
3. atij>pen= unb ftotelettfitid ; 4. Senbe, ^eifebxaten ober «ierenftüif mit 
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gfUet; 5. ^interfd^tnlcn; 6. »orber|d§tnIen ober Statt; 7. »au(^, »aud^jpctl ; 
8. ßiSbcin; 9. flnöd^et. ©ätntltd^e Seile jtnb t)on einer ©pedfd^td^t untfieBcn. 

3ft baS ©d^toein gebrüllt unb gereinigt, fo l^öngt man eg auf, ]ä)ü^i 
ben aSaud^ auf, löft baö ffel^IIot^fftütf mit bem ©tid^ l^erauS unb entfernt 
baS 6ingetoetbe; 3)arme unb 3Jlagen toerben gereinigt, ^erj, SeBer unb Sunge 
lommen in falteS SSJaffer. 

SJon ben Siefen aie^t man bie ^aut aB unb Brät fie au8. 

S)aS gieinigen ber ®ärme ift ©ad^e bcä fSfleifd^erS, bod^ ift biefcr 
barin nid^t immer auöerläffig , barum muß bie ^auSfrau Sefd^eib bamit 
toiffen, nur bann lann fie pd^ ein Urteil über bie ©auBerleit beS SWeifterS bilben. 
5Man jiel^t, fotange bie S)ärme nod^ toarm ftnb, baä fjfett ab. Sfinbet man 
babei eine f(^ab^fte ©tette, fo toirb biefelbe gclennjeidönet. 3lun entleert 
man bie S)ärme unb läßt einigemal taueS SBoffer burd^Iaufen, toenbet unb 
entfd&Icimt fie mit einem ©tüdtd^en ^ola, tooju man öfters frifd&eS, laueS ©al$* 
toaff er nimmt ; ettoaS ©aUc^IJjuIber ober übermanganf aureS flau entfernt ben 
unangenel^men ®erud^. ^eißeg SBaffer barf beSl^alb nid^t Benu^t toerben, weil 
es bie 5Därme sufammenjicl^t. 9lad^bcm bie S)ärme fauBer pnb, legt man 
fie in lalteS SBaffer. SJor bem @eBraud^ a^^^t man fie nod^maö burd^ laueS 
aSaffer (aSJurftBrül^e), fd^ncibet unb ft^eilt fie ober Binbet fie an einem 6nbc 
mit aSinbfabcn. 2)a§ ©d^toein l^at Iraufc, toeite glatte unb enge glatte 
S)örme, S)ie Iraufen nimmt man ju SieBer* unb Sluttourft, bie toeiten 
glatten su Serbclattourft unb bie engen au ©cmmeltourft, Suttenbe unb 
SSIafc au äungcntourft unb ben SWagcn au Sprcfelo^jf. 

S)aS S^^^^fluen bcS ©d^toeineS muß bie ^auSfrau leiten, benn 
nid^t jeber S)orffd^ldd^ter öcrftel^t e§, ein ©tütf fjfleifd^ rid^tig aBaul^auen, 
tooburd^ nid^t nur baS 9lu8fel§cn begfelBen gcfd^äbigt toirb, fonbern aud^ feine 
SSertoertung leibet. 

3Kan teilt baS ©d^toein in atoei gleid^e Seile, inbcm man flojjf unb 
3lti(fgrat f paltet, unb »iegt jebe .^älfte, eBcnfo baS gett. S)a8 gingetocibe 
toirb nid^t mit getoogen, man Bercd^net eS getoöl^nlid^ mit 6 SKart 

3lun legt man bie eine ^äV\te auf ben ©d^lad^ttif d^ , ben ©JiedE nad^ 
unten; borl^er l§at man öerfd^iebene (Seräte Bercitgeftettt, um baS fjleifd^ a^ 
fortieren. 2)a8 SBaffer im Äeffel muß lod^en. 

S)en Äo}jf f dalägt man bid^t Binter ben Dl^ren ab. S)ann ftid^t man 
bie Singen auS, entfernt Dl^ren unb Sftüffel unb toirft il^n in ben Äeffel. S)a8 
Äojjffleifd^ ift baS Befte ; man bcrtoenbet eS ate Sßreßfoljf, Sluttourft ober aur 
ßeBcrtouft, totnn man ber le^tcren Sfleifd^ a^fe^en toiH. Dl^ren unb 9lüffel 
lommen in ben 5ßölel, ober man tjertoenbet fie au ©aUert (SÄälJÜ). 

S)aS ©enidtftüd, toeld^eS Bis aum ÄotelettftüdE gel^t, liefert einen 
guten Sraten ober einen S9laf enf d^inlen ; man trennt eS fo ab, baß eS nod^ 
eine bünne Settfd^id^t Be^lt. 

S)aS atijjjjenftüdt l^aut man eine ^anb Breit bom JftüdEcn, l^intcr bem 
biden fSfleifd^ ab. gS toirb als ffotcletten gebraten ober als Äaffeler gii}j}jc* 
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fpcer Berettet, inbem man e8 einige Sage pbMt, einige Sage räuchert unb 
bann 6tät. 

Stennt man bad gfleifd^ t)om Jhtod^en ab, ))ölelt ed einige Sage, toidelt 
eS in Siefenl^aut ober 2)ärme unb täud^ext ed barin, fo l^at man ben foge« 
nannten Sad^Sfd^inlen. 

3lad^bcm bie gfiletS entfernt pnb, toeld^e ben a^^teften unb Belömm* 
lid^ften SBratcn liefern, (oft man ben SBei^Braten auä, ber aud^ pr 
©d^Iaälüurft SJertoenbung finbet. 

2)er ^interfd^inlen toirb runb l^erauSgefd^nitten unb grün gebraten 
ober get)ölelt. Sägt man ben Jhtod^en l^eraudnel^men, fo mug man ben 
©d^lnlen nad^ bem Sßöleln fe|l aufammenbrüÄen unb mit »inbfabcn um* 
toidEeln (JftoEfd^inlen). 9lu8 bem SJorberfd^inlen löft man bie ©d^aufel, 
toenn er ge))öIeU toerben foQ; man t>tttomhti il^n aud^ sur @d^tad(n)urft ober 
brät il^n grün ober gejjöfelt. 

S)ie ^ipptn löjl man ie nad^ il^rer SJertoertung mit ober ol^ne fSfett* 
fd^id^t tjom ©Jjed, l^aut fie einigemal ein, toenn eS Äod^fleifd^ toerben foH, 
ober lägt fie sum 93raten gan^. 

9lun liegt nod^ bie ©Jjedtfeite auf bem Sifd^, toeld^e man nad^ SSelieben 
jerfd^netbet unb aum 5pö!elgut legt; nur ein Seil beS S5audöf|>edE8, toeld^er 
jur flod^tourft gebrandet toirb, lommt in ben Äeffel. 3n ber Seit l^at man 
aud^ Sunge, ^erj, Sunge unb Stieren in ben Äeffel gegeben, bie legieren, 
nad^bem man fie aufgefd^nitten l^at, um au feigen, ob fie gcfunb finb. 

3um SBurftmad^en ift eine gieifd^l^adtmafd^ine nötig; bringt ber Sfleifd^er 
biefelbe nid^t mit, fo mu§ fie gefauft toerben. 3Kan toäl^le nid^t bie Iteinfte 
Stummer, fonbem eine größere, bie fd^netter unb beffcr arbeitet unb aud^ 
SBurftftol^föorrid^tung fiat. ©el^r au em^ifel^len beim ©to^^fen ber S)auertourfi 
ift bie SBurftfüttmafd^ine. 

2)aS Äod^en ber SBurft. SBurft fott nid^t lod^en, fonbem nur ^it^m, 
um baS 5pia|en berfelben ju öermeiben. SBettt bie SSrül^c über, fo gießt 
man lalteS Söaffer baau. S)ann unb toann toirb bie SBurft burd^ Unter* 
taud^en getoenbet, aud^ mit einem ©))ei( geftod^en. Sluttourft ift gar, toenn 
beim ©ted^en nur IlareS fSfett l^erauSlommt , Sebcrtourft, toenn man fie beim 
©ted^en leitet raufd^en l§ört. Stimmt man bie SBurft auS bem Äeffel, fo 
f}jült man fie mit faltem SBaffer af> unb legt fie aum 6rfalten auf ©trol^. 

a) fto^lotttft. S)ag äBurfifleifd^ toirb langfam ol^ne ©ala gelod^t. ©obalb 
man bie ©d^toarte mit bem gfinger burd^brüdten lann, ift eS toeid^. flod^tourftgut 
muß fd^arf gefalaen fd^meden, ba burd^ bad Äod^en in ungefalaener äärül^e 
t)iel ©d^ärfe t^erloren gel^t. 

Sfeine Sebertourft. Die rol^e Seber toirb burd^ bie SOtafd^ine unb 
bann burd^ ein ©ieb gegeben ; retd^lii^ f o öiel gefod^teS Saud^fett gel^t eben«' 
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faHS but(^ bie SRafd^ine ober toitb in gleid^mäBige fleine SBütfel gef($nitten. 
Scibeö tjetmengt man mit gericBenen Stoicbcin, ©ala unb $Pfcffct unb füHt 
ben S)atm ®/4 tjoH. ©etoiegtc ©arbeiten ober Srilffcl — ettoa 50 ©ramm 
auf 1 Spfunb — geben bet Sebettoutft einen guten (Sefd^ntatf. Sebertoutft 
barf nuT !urae 3^^^ ^^ ffeffel jiel^en. SBirb fie geräud^ett, fo öctliert jie 
bie Seinl^cit beS @ef(%matfe8; frifd^ l^ält fie ftd^ nur fur^c 3^^. Um fie 
monatelang ftifd^ ^n ersten, legt man baS güttfel in SSöfefd^e Sild^fen, bie 
mit Älammern t)erf(^Ioffen toetben, toirft jte in ben SBurftfeffel unb lod^t 
fie 2—3 ©tunben. ?Jlan lann aud^ bie gieifd^gläfer beS SBetffd^en S^j^jarateS 
ba^u nel^men (pel^e Cbftöertoertung). 

Sein getoiegteS Äot^ffleifd^ lann man aud^ an bie Sebertourft tun, bod^ 
tjerliert fie baburd^ an geinl^eit bcg ©efd^matfeä unb an Slnfel^en. 

©emmelleBertDurft. Seberrefte, getoiegteS gleifd^, gett unb ©d^toarten 
mifd^t man mit fein gefd^nittener, in l^ei^er SBurftbrül^e getoeid^ter ©emmel, 
toürjt fie mit ©alj, Btoiebetn, Pfeffer unb fto^^ft fie in enge, glatte Därme. 
(Äur^e Äod^jeit.) Sin ©tette bcr ©emmel lann man gebrül^te @rü|e ober 
Sud^toei^en nel^men. 3^tf er, gctoiegte 3Jlanbeln unb Sftofinen lann man eben* 
fattS an bie SRaffe tun. 

Sl^üringer Sluttourft. Äo^jf fleif d^ unb reid^lid^ f o öiel fjfett f d^neibet 
man in mittlere SBürfel, gibt fo öiel Slut baran, toie bie 3Jtaffe annimmt, 
fotoie ©ala, ^Pfeffer, ©etoüra (SBurftlraut) unb füttt Iraufc S)ärme ^U öott. 
©elod^t toirb bie SSJurft fo lange, biä beim tg)ineinfted^en nur fjett unb lein 
aSlut mel^r rinnt. 

3ungentourft. ©e^jölelte unb gelod^te ©d^toeinSjunge fd^neibet man 
in länglid^e ©tüdfc, baä ^ett be§ Äel^lbratenS in mittlere SBürfel, tut ©als, 
Pfeffer, ©etoürj (SBurftfraut) baran unb gibt fo öiel Slut baau, aU ba8 gett 
annimmt, bann fto^^ft man eS mit ber 3unge in Slafe, Suttcnbe unb SRagen, 
!od^t bie aSurft 2 ©tunben unb t^regt fie banad^ leidet. 

Äot)ftt)urft ober $PreBIot)f. flo^jffleifd^ , ^era, 9liere, »aud^fett 
fd^neibet man in große SBürfel (Setoüra toie oben), füHt bamit ben SRagen 
unb fod^t bie SBurft big 3 ©tunben ; banad^ toirb ftc geJpreßt unb gerdud^ert. 
S)ie gleifd^er bel^au^^ten, $PreßIot)f gebraud^e ©d^toarte, um baS @ut unter* 
einanber au binben, bieg ift jebod^ nid^t ber gaU. ßeine feine SBurft barf 
©d^toarte entl^alten, man bertoenbe fie nur aur ©emmeltourft. 

©emmelbluttourft. SRefte, 3Jtila, Sunge, fSfleifd^, gett, ©d^toarte 
tjermifd^t man mit gebrül^ter ©emmel, gießt Slut baran. unb toürat fie toie 
jebe anbere S3luttourft, bann füttt man fie in glatte S)ärme unb lod^t fie 
lurae 3«it. 

Sojjf^oberfleffeltourft. Särül^e unb Slut f od^t man au gleid^en Seilen 
mit gebrül^ter ©emmel, ©ala unb ©etoüra a^ ^in^^ ^i*^« ^Jlaffe unb füttt fie 
]^ei§ in irbene ©d^üff ein. ^Dlan fd^neibct ©d^eiben batjon ab, bie man in Sfett brät. 

b) Sanetlottrft. Sie ©auertourft toirb öon rol^em fjfleifd^ gemad^t. ©ie fott 
in einem Idnblid^en ^auS^alt baS ganae 3al^r bauern, barum muß fie mit 
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(efonbeter SoTgfalt bereitet toexben. 5[)ie ^aup^aä)t batet ift gefunbed 
gfletfd^ unb feftet Jftütf enfjjedt ; öetatBeitet man tjiel burd^toad^feneS gfett, 
bann totrb bte SBurft leidet grau. (SefroreneÄ fSfleift^ batf nid^t öertoenbet 
toetben, auä) ift bte fertige SBurft tjor groft ^n fd^ü^eti. SRan tut gut, bie 
t^erfd^iebenen £eile ab^utoiegen. 

Bä)lad' ober SKetttourft. 3 Steile ©d^toeinefleifd^ (©d^infen ober 
SBei^Braten), 1 Seil feften ©Jjedt ftiBt man bretmal burd^ bie SJlafd^ine. 9la(^ 
©efd^madt tut man ©ala^ feinen toeißen SPfeffer, einige ganje ^feffcrlörner, 
ettoad 3^^^^/ ^ttoad @al|ieter baran, toirlt bad @ut grtinblid^ burd^ unb 
ftojjft eS feft in glatte, tocite S)drme. S)ie gBurfifüttmafd&ine ift baju fel^r au 
em))fe]^Ien. SBäl^renb bed Stot)fend ftii^t man einigemal in ben 2)arm, um 
bie ßuft l^erauSjutaffen, unb fd^liefet il^n feft mit ©lieil ober »inbfaben. 3Ku6 
man mit ber J^anb ftojjfen, fo brütft man bie SBurft am nöd^ften Sage 
nod^malS feft unb (inbet fte nad^. 9tad^ 24 Stunben mug bie 38urft im 
Staud^ fein. 

ßertjelattourft. 3^^ ^^^^^ toeid^en geröelattourft nimmt man einen 
Seil berbe» Jftinbfleif d^ , jtoei Seile ©d^toeinefleifd^ unb reid^üd^ einen Seil 
feften ®ptä. 93el^anblung to)ie Sd^Iadhourft. 

aSrattourft. aUe rollen SlBfäHe gelten einmal burd^ bie SJlafd^ine; 
nad^bem fie mit Pfeffer unb ©ala abgefd^medEt finb (man lann aud^ einen 
Äo}jf geriebener ©emmel, ettoaS 3it^onenfaft unb SBeifetoein bap geben), 
fto|>ft man fie in enge S)ärme. ginige ©tunbcn 9laud& geben il^r Sauer* 
l^aftigleit. SBor bcm S5raten legt man fie einen 9lugenbHdE in l^eiße? SBaffer. 
Sin SSrattourft lann man aud^ Anoblaud^ tun ; gibt man bag burd^ ein @ieb 
getriebene (Sei^irn baran, fo ift eS @ e 1^ i r n to u r ft , toeld^e ettoad Aümmel erl^ält. 

gfranifurter SBfirftd^en- 2 5pfunb ©d^toeineflcifd^, V2 5pfunb Äalb* 
fleifd^, ^/a— 1 5ßfunb @}jedE gibt man einmal burd^ bie SKafd^ine, fügt V4 Siter 
SBei^toein l^inju fotoie ^Pfeffer unb ©alj unb ftopft fie in enge SDdrmc. 
5[)ann binbet man fie |iaartoeife pfammen, fo ba^ iebe ettoa 10 cm lang 
ift, unb l^ängt fie einige ©tunben in ben Slaud^. 5Bor bem ©ebraui^ legt 
man fie in lod^enbed SBaffer. 

Da0 llobeln. 

äBenn ba§ ©d^toeinegut erlaltet ift, toirb ed %tpbMt ^iergu nimmt 
man einen ©teinto^if ober ein 3fa§, am bejlcn finb bie eid^enen 5pö!elfdffcr 
mit hoppdttm ^tdd unb ^ol^fd^raube. 5i)en ^oben bed @efäged beftreut 
man mit ©alj, jebeS ©tüd reibt man mit ©alj ein, auerft legt man bie 
großen ©tüdEe l^inein, paät bie Ileinen ringdl^erum unb fo fort, ftreut ©al) 
barüber unb fd^liegt ben 2)ed(el; bod^ barf lein 2)rudE auf bad fl^leifd^ auS« 
geübt toerben. Sann unb toann toenbet man ba^ Sleifd^ unb befüKt eS 
mit ber fid^ bilbenben Sale. SRan lann aud^ eine ©alslale lod^en unb fie 
lalt über bag 5ßölelgut gießen (2 ßiter SBaffer, 1 $funb ©alj, 1 Söffel 
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©atpetcr, 1 Söffet Sutfer). Die Safe ift fo ftatl, ba§ ein Si barauf 
fd^toimmt. SDie S)auet beS ginjjölclns ^ngt öon bet @tö§e ber ©tüdte aB : 
Heinete flnb in 14 Sagen gut, ©d^inlen unb ^ptd geBraud^en 3—5 SBod^en. 
SDiefe ^Ketl^obe beS $ölelns l^at iebex ate gut npxobt, \>oä) toitb aud^ 
iebe ^auäftau augeben muffen, baß buxd^ baö lange Siegen in fc^arfet ©ala* 
Ia!e bem Sfleifd^ öiele nal^rl^afte ©äfte entjogen toerben ; ba toenbet man je^t 
mit aSoriiebe bie ©d^neHjjöIcIei an, toeld^e eine fräftige, bauerl^afte aSJate 
liefert unb Bei ber Äonfetöietung tjon ®ptä unb ©d^inlen nid^t g^nug em* 
Jjfol^len toerben lann. 

SDaä ©d^n eilt) ö fein, auf einen mittleren ©d^inlen (16 5pfunb) 
nimmt man 2 ^funb ©alj, 10 ®ramm ©al^^eter, 10 ©ramm S^dtx; bie ^älfte 
biefer SKifd^ung mad§t man unter Beftänbigem Umrül^rcn l^eiß unb reibt ben er* 
falteten ©Linien bamit ein, bis er baS ©alj angenommen l^at, bie Öffnung 
am Änod^en toirb befonberö berüdtfid^tigt, baS ©ala barf toäl^renb beö (Sin* 
reibend nid^t erlalten. 9lad^ 3 Sagen Verreibt man ben jtoeiten Seil ber 
SRifd^ung in gleid^er SBcife unb läßt ben ©d^inlen toieber 3 Sage liegen; 
barin trodfnet man il^n ab, l^ängt il^n 12 ©tunben an bie ßuft unb bringt 
il^n bann in ben SRaud^. 3^^. gleid^cn SJlenge ®ptd lann man ettoaS toeniger 
©ala nel^men. 3Jlan lann, toenn bie SJorrdte au 6nbe finb unb man fd^nett 
frifd^e SBare au l^aben toünfd^t, ©d^inlcn unb ©j^ed aud^ fofort nad^ bem 
©d&lad^ten — alfo no(^ toarm — in biefer SBeife pättln. 

©Ott fid^ fSfleifdö befonberS lange l^alten, fo räud^ert man eS nad^ bem 
Spöleln nod^ einige Sage. 

Da0 Haiiitietn« 

Sum atäud^ern gel^ört 9laud^ unb Suft. SBenn möglid^, foH ber Jftaud^ 
latt an baS gfleifd^ lommen. S)ie atten, toeiten S5auernfd^ornfteine erfüHten 
aUe 93ebingungen , bie man an ein guted Stäud^em fteUt, l^atten nur bie 
unangenel^me Seigabe, baß bie SBare fd^toara tourbe. 2)iefe ©d^ornfleine 
muß man burd^ SRäud^erlammern erfc^en. SJlan legt fie gern auf bem Soben 
an, bie fSfeuerung bagegen im ÄeHer ober minbeftenS eine ßtage tiefer unb 
leitet ben Staud^ burd^ einen ©d^ornftein in bie Aammer. 2)ad Sod^, toeld^eS 
ben Jftaud^ einfül^rt, toirb unten am Soben angebrad^t, ein a^eiteS Sod^, burd^ 
toeld^eS ber Slaud^ in ben ©d^ornftein aurüdfgel^t , beftnbet fid^ an ber 5DedEe. 
3ft bie flammer geräumig, fo muß ber Slaud^ gleid^mdßig Verteilt toerben. 
S)ciau legt man an bem unteren Jftaud^lod^ einen Äanal tjon Sadffteinen an, 
ben man beliebig lang ober in Äreuaform toeiterfül^rt , fo baß ber Jftaud^, 
toeld^er atoifd^en ben ©teinen auSftrömt, in aHe gdten geleitet toirb. (Sel^t 
baS aiäud^em mit faltem Saud^ nid^t einaurid^ten , fo entaünbet man in 
einem alten ©fentojjf ben 5ftaud^ unb ftettt il^n in bie 3lftud§erfammer. 9Wan 
erreid^t aud^ auf biefe SBeife ein gutes Slefultat. 
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Sujlttft ift in bct ffammet fo nötig toie 3laud§. 5Jlan fd^afft il^n bnrd^ 
Öffnungen in bcn SBänben, bie mit gcnftett^ajc gcfd^Ioffen tocrben unb fo 
gelegen finb, \>q% man ein genftet ober eine Suf e bal^intet öffnen fann ; and^ 
bie mit (SifcnBIed^ Befd^Iagene Sür ex^dlt ein ©aaefenftet mit S5Ied^Iaben. 

3m 3nnem lä^t man ein (Sifengerüft anbringen, toottibet bie Stangen 
gelegt toexben ; ju bemf elben StoedE Idfet man ettoaä unterl^atb bex S)ede gifen* 
ftäbe einmauern. 

S)ie 2)auer beS SRäud^ernS. ©d6inlen rdud^ert man 3 — 4 unb 
©Jjedt 2—3 SBod^en; Sebertourft gebrandet nur 24—30 ©tunben, »(uttourft 
bagegen einige Sage, ^refefot^f bis 12 Sage. Die größte ©orgfalt berlangt 
bie ©d^Iadt* unb ßcröelattourft. 3n ben erften Sagen barf fle nur fd^toad^en 
Siaud^ erl^atten; e8 ift öorteill^aft, fie am Slbenb in einen luftigen, froftfreien 
SRaum ju l^ängen unb fie am SJlorgen lieber in ben Slaud^ ju bringen; 
fpäter muß fie regelmäßig 9laud^ ^aben unb ift in 14 Sagen fertig. 

partes ^ola, toie Sud^e, SBirle, 6id^e, toeld^eS burd^auS troden fein muß, 
räud^ert am beften, barum fud§e man Slbfätte auS einer S)rcd^8lerei ju er* 
l&alten, man fann aud^ ©ügefpäne öcrtoenben; bann unb toann ftreut man 
einige Söad^olberbeeren auf ba§ ^olj. 

S)ie aiufbetoal^rung ber SJorräte erforbert baS ganae Sal^r l^inburd^ 
bie Slufmerlfamfeit ber ^auSfrou. 3ft ber ©d^inten fertig, fo näl^t man il^n 
in ©oaebeutel (bertoenbet man alte ©arbinen ba^u, fo muß man öorpd^tig 
fein, ba bie fjliegen leidet einen Surd^gang finbcn) unb l^öngt il^n mit <Bpzd 
unb aSurft in eine Itil^Ie, bunite Äammer, in ber man ä^Ö^uft fd^affen fann. 
Sauertourft fd^Iägt man tool^l aud^ in ^pajjier unb legt fie in ben Dfen. 
3n lül^Ien ©ommernäd^ten öffnet man bie Dfentür. 5Da8 Slufbctoal^ren ber 
SRäud^ertoare in ©etreibel^aufen ift beS Ungeziefers toegen nid^t ratfam. 

Der Sluffd^nitt. S)er Sd^infen muß in ganj feine ©d^eiben ge= 
fd^nittcn toerben, bie bie 3fleigung l^aben, fid^ ^n rotten. SRan nimmt ba^u 
ein langes, fel^r bünneS 3Jleffer unb fd^neibet ben ©d^inlen nad^ ber Slume, 
baS l^eißt gleid^mäßig auf ben Änoc^cn ju. 3n ber SJlitte ift ber Sd^infen 
am fd^önften. Die ©d^nittfläd^e bebcdEt man mit einem fjettpapier. 3ebe 
SBurft muß in fd^rägen Streifen aufgefd^nitten toerben. SJon ber Dauertourft 
aiel^t man bie ©d^ale ein Sttidtd^en ab unb bebedft bamit bie Sd^nittfläd^e, 
üußerbcm fann man baS angefd^nittene 6nbe in Sßat^ier toidteln. Sd^immelnbe 
SBürfte reibt man mit ftarfem Saljtoaffcr ab. Der Sluffd^nitt, felbft toenn 
er im ^aufe zubereitet tourbe, ift immer teuer, barum fd^neibe man nid^t 
mel^r auf, als gebrandet toirb, unb l§ole nad^, menn er nid^t reid^t ; außerbem 
toirb 3luff(^nitt fofort unanfel^nlid^. Die ©etool^nl^eit unferer ©roßmütter, 
Sd^infen unb SBürfte gana auf ben Sifd^ ^n bringen, ift für unS ^n !oftbar. 

Das auSbratenbeS Seite S. DaS Siefenfett ift baS Iröftigfte, 
man brät eS beSl^alb gern allein auS. DaS fjett toirb in gleid^mäßig Heine 
aöürfcl gefd^nitten, bie man in einen l&ol^en SoJpf tut, toeld^er nod^ feine 
®lafur ]^at, unb l^eHgelb auSgebraten. 9luf bem Sanbe toirb baS Sd^mala 
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mcift aK Subtot öcrtoenbet, barum ^ibt man 3ttJiebeln, äljfet unb SJlajotan 
batan, toenn man c8 nid^t öotaiel^t, c8 ol^ne jebe 2Bürac l^etjuftetten. S)a8 
Sfett toitb butd^ ein ©tcB in öotl^ex getoogcne 2öpfe gegeben, ©i^malj mu§ 
toeife toie frifd^gefaHcnet ©d^nce fein. S)a8 2Burft|ett lod^t man mit SBaffcx 
gtünblid^ butd^ unb nimmt eS nai^ bem (Stialten ab. 



Die 3ubtttituni be0 $ii|tt)einefleifii|e0« 

SDa Sd^toeinebtaten getoöl^nlid^ eine gettjd&id^t l^at, |o bräunt man il^n 
nid^t in SButtet, fonbern in feinem eigenen gf^tt an unb öetfäl^tt toie bei 
jebem anbeten Staten, nur läßt man bie ©al§ne fort. 2Birb bie ©auce ju 
fett, fo fd^öt)ft man bag gett ai. 

©d^toeinefilet. S)a8 gilet toirb bon ^ant unb Sfett befreit, bel^ut* 
fam geftojjft, mit ©als beftreut, in 5Jlel^I getoenbet unb in fteigenber Sutter 
unter fleißigem begießen 10 SJlinuten gebraten, bann binbet man bie ©auce 
mit einigen Srot^fen laltem SBaffer ober gibt ©al^ne baau. aJlaHaroni, 
©emmelllöße, Slofenfol^I finb ^jaffenbe Beilagen ^um gilet. 

©eroUte ©d^toeinSript^e. 5Die 9lipt)e beftreut man mit ©ala, 
belegt fie mit 93adEt)flaumen, rottt unb fi^nürt fie pfammen unb brät fie. 

©eräud^erten ©d^infen au lod^en. S)er ©d^infen toirb bor bem 
©ebraud^ eine 9lad^t in SQSaffer ober 5)HI(^ gelegt. S)ann fe^t man il^n mit 
SBad^oIberbeeren, öiel ©utj^jengrün in lod^enbem SBaffer, bie ©d^toarte nad^ 
oben, an. 9luf 1 ^funb ©(^infen red^net man 20 5Jlinuten Äod^a^it- 3P 
ber ©d^inlen toeii^, fo lann man il^n l^erauSnel^men ober aud^ in ber ©auce 
erlalten laffen. 

©d^inlen in Surgunber. t&ierau eignen fid^ Heine ©d^infen öon 
iungen ©d^toeinen, bie forgfättig getJöMt unb lurae 3^i^ geräud^ert finb. 
5lad^bem ber ©d^inlen, toie oben angegeben, gefod^t ift, aiel^t man bie ©d^toarte 
ab — eine Keine gettfd^id^t muß ftel^en bleiben — , fd^neibet biefe lang unb 
breit ein unb beftedtt jebeS Duabrat mit einer 9lelfe. 9lun brät man il^n 
im Sratofen an, gießt bon ber ©d^inlenbrü^e nad^, aulc^t eine gtafd^e Slot* 
toein unb aic^t bie ©auce ab. 5[}tan garniert ben ©d^infen mit gebratenen 
3toiebeln, auSgeftod^enen, gebratenen Äartoffeln (flaftanien) unb ©auerfraut. 

©d^toeinebraten mit Ärufte unb @elee. ©in frifdfter ©d^inlen 
toirb gebraten. SBenn er ai^inlid^ toeid^ ift, ^it^i man bie ©d^toarte ab, 
beftedtt il^n mit Steifen, ftreut geriebene« ©d^toarabrot unb ettoag 3udter 
barauf, belegt il^n mit Setee, gibt fpäter ettoae Selee an bie ©auce unb be* 
filttt ben ©raten fleißig; bod^ muß bie flrufte feft bleiben. 

©aurer ©d^tocinefd^inf en. SJerbünnten gfftg fod^t man ab, gibt 
ßorbeerblatt unb S^iebeln baran unb legt, nad^bem er erlaltet ift, baö gleifd^ 
l^inein. 5Jlan lann aud^ 3l|)feltoein baau nel^men, bod^ toirb berfelbe nid^t 
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gcfod^t. 9lad^bem bcx ©d^inlcn 3—4 Sage in bicfet ßalc flcicgen, Brät man 
il^n nad^ SSoxfd^rtft. 

Satffd^inlcn. SJon einem frifd^en ©d^inlen entfernt man Änod^en 
unb ©(^toorte nnb jjöfelt il^n. Darauf rottt man il^n a^fammen, fd^nürt 
il^n in Siefenl^aut, toelt^e man nad^ Selieben innen mit ftnoBlaud^ angeriehen 
l^at, unb Bringt il^n in ben Staud^. @))öter l^üttt man ben ©d^inlen 
ftngerbidE in S5rotteig, fd^iebt i^ in ben Sratofen unb bädtt il^n, je nad^ 
@röBe, 3 6id 4 ©tunben. %od^ t)orteil]^after ift eS, bad @enidEftüd( in 
biefer aSJeife ^u öertoenben. 

©d^toeinSloteletten. 3eber SRüdtentoirM toirb mit bem baju ge* 
l^örigen gleifd^ abgefd^nitten. 3lad^bem man baS gfett entfernt l^at, Äo^jft man 
bie floteletten leidet, beftreut fie mit ©ala, toälat fie in 3Kel^I ober Jjaniert jte mit 
@i unb geriebener ©emmel. 3Ran lann auc^ baS 9tit)))enbein abfd^aben^ ^U 
feiner Sänge abl^auen, ben luraen Änod^en l^od^ ftctten unb bas gleifd^ um 
benfelben sufammenbrängen. ©aftiger bleiben bie Äoteletten, toenn jte mit 
bem Änod^en gebraten toerben. SJlan legt fie in fteigenbe SSutter unb brät 
fie unter fleißigem SSegie^en big 10 ajlinutcn. Äoteletten gibt man aU 
Seilage au jungem (Semüfe. 

©d^inlenloteletten. 3Itan fd^neibet geräud^erten Sd^inlen in finger« 
bide ©d^eiben, legt fie 2 ©tunben in 5JliId^, lä^t fie abtrojjfen, panxtxt fie 
in @i unb ©emmel unb brät fie in fteigenber S5utter. 

aSrattourft in S5ier. SBaff er, S5ier, Srotrinbe, S^iebel unb ©u}jpen* 
grün bringt man aum Äod^en unb Iä§t bie S3rattourft tangfam barin gar 
stellen. S)ann gibt man bie ©auce burd^ ein ©ieb unb sielet jte, toenn 
nötig, ab. 

©altert öon ©d^toeinefleif d^ (gieifd^ in 9lft)il). SRüffel, Olsten, 
Änöd^el !od^t man mit ©ala unb ©ujjljengrün meid^. 9lad^bem bie SSrül^e 
erfattet, entfettet man fte, fd^medft jte mit ©ala, ^Pfeffer, ßffig red&t |>ifant ab 
unb bringt fie pm Äod^en. (Sinige Statt toeifee ®etatine gibt man auf* 
getöfl in bie l^eifte SJlaffe. S)ann nimmt man teid^t gefd^tageneS (Sitoeife 
(1 gi, »/4 Siter fSflüf figteit) , tut eS an bie »rül^e, fd^tägt biefe mit ber 
©d^aumrute auf bem fjeuer unb pttriert jte burd^ ein aufgef^jannteä Sud^. 
®aS Sfteifd^ l^at man in ©tüdte gefd^nitten unb in eine fSform gelegt, gießt 
nun bie pttrierte Srül^e barüber unb ftettt eS jum griatten in ben Äetter. 
Die 3form l^at man mit lattem SBaffer au8gef}jütt unb mit einem Srol^fen 
©}jeifeöt auSgeftrid^en. S5or bem ©türjen l^ätt man bie gorm einen Slugen* 
btidt in laues SBaffer ober tegt ein l^eiJeS 5Cud^ über biefetbe. (Sei jebem 
anberen Stfjjil red^net man 20 ®ramm ©etatine auf einen Siter Sftüffigleit). 
Seim Stundeten garniert man ben Slfpif mit Si^öuenf d^eiben , Jßeterfitie unb 
©atatbtättd^en. 
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9«» ptUnfilinieitt* 

©aS SäJilbtc^ttein. Sffiilbfc^tueinBtaten foc^t man mit ©qIj, Diel 
©uHtienfltüti , $feffet, 9tet[en, 3aiie6e£n, üotbutUati , aBad^olbettemn, 
V* SitEr ©Ifig aiemlic^ gar. ^lun entfernt man bog ^fett unb tiröt ben 
99raten im Cfen, inbem man nad^ unb na^ bie SSrli^e baran giegt. 

9Bilbfc(|tDeinS!otif lä^t man in bcr @i^miebe a%ngen unb mactit 
bot ber ©tim einen SinJ^nitt, bamit bie SäjViaxit nid§t pfa^jt- 9liin legt 
man t^ eine 3tad^t in 9Qaffei, binbet il^n in ein ^uä) unb toöjt ii)n barauf 
im fEäo.\i^Ufid mit benfelben Swtf ten, toie oöen angefteben. Sann pn^t man 
bie Ctiren, jte^t bie 3>inS^ "^r ■'nb lögt i'^n in ber fSxüfjt eriatten. "iSlaa 
gtöt i^ta eine 3ittone in ben Süffel unb gomiett bie ©d^ilffet mit Mittönen» 
fcfeeiben, ^peterftUe, fauten Surfen, l^art getod^ten @iem unb giöt eine 
Sumlietlanbfauce ju bem talten gteifdi. 

Uli« $iiUi* 

%ad^bem baS Aalb ausgenommen unb abgejogen i^, trennt man bie 
$interEeu(en ab unb teilt fie im dtflitgtat. 3ß&nf^t man einen Jtalbgtüden, 
]o toirb btefer fpiS jum Sttatt loäge^auen, 
unb gtoar fo, bog bie 9ti))))en ettoaS länget 
finb als baS fefte gleifd^ unb bie stieren 
baran bleiben. 3:eilt man ben 9illden im 
SlUdgtat burd^, }o erl^ölt man bon {ebet 
Seite ein AalbSnteten< unb ein Aatelett]iac(. 
Stun löft man bie Siotberblättet ab, unb 
babuti^ faUen au^ bie 9tit)penftüde (J^lbS* 
bruft). 3)ann folgt bcr ^al8 6i8 an ben 
JIo))f; te||tetet mirb gef))a[ten, ^unge unb 

®e^irn herausgenommen unb ber ©c^tunb g,^ ^ ttnwran,, brt flau«, 

entjemt. 

S>ie Benennung ber einjelnen Seile, (gig. 26.) git. 1 Äopf 
unb |ial8; 5Rt. 2 unb 6 »tatt ober Sotberfeule; SUr. 3 Äotelettenftttd; Str. i 
KieienpüÄ (9tt. 3 unb 4 ftalbSrücEen) ; 3tr. 5 ^interfeule ; 5»r. 6 »otbet- 
!eule; 9tt. 8 »ein; Sr. 9 Sug. 

33ie aJerttettung beg ÄofbeS ift eine Hr Bielfeitige. 

2)ie ^tnterFeulen toerben tm gangen gebraten ober ju Sd^nt^el 
benoenbet. SDlan fc^neibet aläbann baä Äeutenfletfdi ouf ben Änoc^en ju in 
ftngetbiife iSd^eiben, tloptt biefe leidet, beftreut ße mit @alj, paniert fie mit 
@i unb ©emmel unb br&t fie in ^eigenbet Butter. 

5D(i« ÄalbänierenftÜä ift ein fel^r (einet SBrüten. 9)tan btät i'^u. 
Wie angegeben, mit ober oline ©o^ne. 

Aalbäfoteletten metben aie Sc^meinStoteletteu bel^anbett. 
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ÄalbSrüicn, öaxntcrt. 3Stan entfernt öom SlüdEen aHe Ia}j}jigen, 
fel^nigen Seile (f}jitft il^n mit feinen ©pedftreifen) unb brät il^n. Slad^bent 
er trand^iert unb baS Sfleifi^ toieber anf bie Anod^en gelegt ift, (ringt man 
il§n auf eine große aSrateufd^üffel unb garniert il^n mit jungem (Semüfe: 
Spargel, ©d^oten, SKol^rrüben, ©tangenbol^nen, Slumenfol^t, auSgeftod^enen, 
gebratenen Äartoffeln. 

®efüUte ffalböbruft. ajlan aiel^t bie Änod^en l^erauS, lann fte 
aber aud§ im fjleifd^ laff en , fd^neibet baä gleifd^ unterhalb ber Änod^cn auf, 
fd^iebt eine Sfteifd^» ober ©emmelfarce l^inein, nä^t ben ©d^nitt $u unb brät 
bie »ruft. 

SJorberblott unb 93ruft tjertoenbet man aud^ 3U fSfrilaffee. 

3unge, @el§irn, Äalbgmild^ (S)rüfe am ^alfe) nimmt man ^n 
Slagout fin. 

ÄalbSfüla«- ftop], ^aU, ^erj unb fjüfee toerben getoöffert unb mit 
toenig 2Baffer, öiel ©ujjt^engrün, ettoaS 6ffig unb ©alj toeid^ gefod^t, »obei man 
jte gut abfd^dumt. S)ie Srül^e gibt man burd^ ein ©ieb, fd^metft fie ^jüant 
ab, tut baS in feine Söürfel gefd^nittene Sfleifd^ l^inein, lägt atteä nod^malS 5U* 
fammen aufftoßen unb füKt eS in gormen. 3Kan fann ÄalbSfülje aud^ toie 
©d^toeinggaUert mad^en. 

Äalbggefröfe. Silagen, 9le| unb bie fraufen ®ärme toerbcn gereinigt, 
mit ©ut)t)engrün gelod^t, mit einer toeigen ©auce, bie man mit gffig (Zitronen* 
faft), SRajoran unb ^Pfeffer toürst, angerid^tet. 

Äalbggelinge. Sunge, ^era unb ffot)f fann man, nad^bem fie ge* 
fod^t pnb, in ©d^eiben fd^neiben, mit SJlel^I unb ©alj beftreuen unb mit feinen 
Sljjfelfd^eiben in S9uttcr anbraten ; man gießt bann ettoaä Srül^e barilber unb 
fd^medt eS mit Pfeffer unb ©ala ab. 

Sungenl^afd^ee. Sunge, «g^erj unb Stop] toerben toeid&gelod^t, abgefud^t 
unb getoiegt. (Sine l^eHe ©auce toirb mit Zitrone, SPfeffer, ©ala (ßffig) unb 
2Bein abgefd^medEt, baS Sfleifd^ l^ineingetan unb aufftoßen gelaffen. 

Äalböleber. S)ie Seber toirb gehäutet, in fingerbidEe ©d^eiben ge* 
fd^nitten, babei tjon ben ©eignen befreit. S)ann Ito^^ft man bie ©d^eiben mit 
bem 9Jte|f errtidfen , beftreut fie mit ©alj, toenbet fie in 3Rt^l unb brät fie 
(l^alb aSutter, l^alb Sett). gfein gefd^nittene Stoiebeln brät man in bem Sfett 
l^ettgelb unb garniert bamit bie Seber. 

iev §ümmtU 

S)aS S^xU^tn fiel^e unter „Äalb"; aud^ l^aben bie einzelnen Seite biefelben 
Flamen toie bie beS ÄalbeS. 

Äeulen unb älüdten toerben gebraten, SBorberblatt, SJlagen, Äo^jf unb 
^alS geben flod^fleifd^. 

Hammelbraten. SBenn man baS Sfleifd^ nid^t entfettet, aiel^t man 
aud^ bie ^aut nid^t ah unb brät eg ol§ne ©al^ne. ßntfernt man gfett unb 
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^aut, fo lann man eS mit Saline Braten. SWoufctonS, ©alBei, flnoBIaud^ 
finb SBütsen bcr ^ammcIBtatenfauccn. 

J^ammel toie SBilb aubcteitet. S)en gel^ftutetcn, entfetteten 
SStaten legt man einige Sage in öetbünnten, anfgetod^ten 6jjtg ober Slpfel* 
tüein, ft)ütt nnb brät il^n mit öiel fanrer ©al^ne. 

^ammelrütfen mit Sfol^annigbeergelee. ®er entfettete, gefpitfte 
Sraten toirb angebräunt nnb eine ©tnnbe gebraten. ®ann beftreid^t man 
i]§n mit 3o]^anni8beergeIee, legt einen 2eig tjon geriebenem ©raubrot, 
^parmefanläfe unb SBein barüuf unb lä^t eS Iräftig braten, ©aure ©al^ne, 
Slottoein, Sol^anniSbeergelee geben ber ©auce einen feinen ©efd^matf. 

^ammelloteletten fiel^e ©d^toeinStoteletten. 

^ammeljunge, mariniert. 3)ie Sangen toerben mit ©u}j}jengrün 
unb Stoiebeln toeid&gelod^t, in Streifen gefd^nitten unb nod^ toarm mit 6fftg, 
öl, Stt^iebeln, ^Pfeffer unb einer ^rife ©alj unb Qndex angeje|t. 

J^ammelfleifd^ gibt man mit g^iebel* ober Äümmelfauce; aud§ !od^t 
man ba^u mit ber SSrül^e aKe jungen ®emüfe, aud^ SBeifetol^I, SBirfing unb 
»lätterfol^l. 

^ammelrippd^en mit 9lei8ranb. S)ie ati^J^Jen fd^neibet man in 
^ortiongftüdEd^en unb foc^t fie. 5ßun btinftet man öiel gtoiebeln in Sutter, 
mad§t eine l^eEe ginbrenne, öcrtod^t fie mit Srül^e unb tut ©alj unb 
flümmel baran, fd^üttet bie Slippdöen l^inein unb läfet fie auflod^en. 9lei8 
toirb gebrüllt unb mit ^ammelbrül^e toeid^ getod^t, bod^ barf er nid^t aerfaüen 
unb mufe berb fein. S)ie Sti^J^Jd^cn legt man auf eine ©d^üffel, garniert fie 
mit einem Seigranb, ben man mit feiner ^Jeterfitic beftreut. 

3rifd^er flol^I (Irish stew). fein Äol^Hopf — tann aud§ SBirfing 
fein — toirb jerfd^nitten unb getoeHt. ^ammelfleifd^ toirb in $ortion8ftüdEd§en 
gefd^nitten unb mit ©ala unb ^Pfeffer angemengt, flartoffeln fd^neibet man 
in bidEe ©d^eiben unb mengt fie mit ©ala unb Äümmel. Jlun legt man 
eine geftrid^ene fjorm (Sopf) mit Äol^lbtättem auS, legt lagentoeife Äo§l, 
Äartoffeln, Sl^ifd^ unb gtoiebcln l^inein, berfd^lie^t ba8 ©efd^irr unb Iod§t 
eS 3 ©tuttben im SBafferbabc. Seim Slnrid^ten toirb e8 geftürat. 

Sungenl^afd^ee fiel^e Jialb. 

S)en beften Hammeltalg brät man au8, ber minbertoertige lommt 
in ben ©eifentopf. 

3n Heineren SBirtfd^aften ift man babon abgetommen, aEjäl^rlid^ ein 
Slinb ju fd^lad^ten, toeil baS fSfleifd^ babei nic^t feine rid^tige SSertoertung 
finbet, alfo p teuer toirb. 9lud^ bie fparfamfle ^auSfrau greift tiefer in ben 
Sleifd^topf, toenn fie gro^e SJorräte l^at, bie mit ber S^it nid^t beffer toerben, 
als toenn fie ben 35ebarf bom Sfleifd^er l^olt. gerner Verliert baS gfleifd^ in 
^öfel unb giaud^ feine beften SSeftanbteile ; nur in attererfter 3^it lann man 
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bon betn gepBMten Jftinbfleifd^ eine gentegßace Srü^e 1)atm. S)ret SÜiertet be8 
3ü^tt8 ifef man Sßfitelfleifc^, nioä bet Otefunb^Ett f^äbU^ ift. Itogbem mufi 
bte ^auSftQU bie Seile beg tfiinbeS unb tl^te rtc^tigE Sorm fennen, bamit fie 
(infltfien tann, waä fie toiH; ber ?fleild&er loeii in lütjefter 3tit, o& feine 
ffiunbin ein ©tüÄ gleijc^ ju beurfeiten berftel^l, unb tttib ftd^ nic^f erlüuben, 
einen J^Iec^t getiauenen fflroten ju fenben. 

®ie aSejeii^nuna bet einjelnen Seile (Sig. 27). 9it. 1 ftopf. 

9li. 2 $al8. 91t. 3 ÄQinm. 3lt. 4 get)r. obei gjotbertippe. 9tt. 5 «mtttel= 

tippe (^o^eä Äoopeef). 5lr. 6 giierenftttil (enalifc^Eä 3toa(tÖeef). 31t. 7/8. 

©c^WanjftÜrf. 9lr. 9 SBammc. 9lt. 10 Oöetarmftüct ober Bi^ulin. 9tr. 11 

SBru^fem. ^t. 12 giante ober 9lQc§bnift. 9lr. 13 DbetWeic^e mit Äuflel 

ober 9ini 9tt. 14 ^tntertc&entel unb aJiittcIJc^mQnjftüd. iJir. 15 unteie 

aa)etc6B mit ©ünnungen. 9lt. 16 SffiabenpücE. 91r. 17 »eine (^eflen). Untet 

!Rr. 4, 5 unb 6 liegt bie genbe, untet 9ir. 13, 14, 15 unb 16 bte 06et< 

fd^ole. ®ie öeifc^iebenen fleulen« 

ftüde ftnb unteteinanbtt bon 

einer |iaut (jettennt. (Siefjt aui^ 

bie beigefüflte gfarbenbruÖtofel.) 

S)a8 Steife^ Don jungen 

Stinbem ift ^eUtot unb feinfafetig, 

baS gett ijai einen gelbiiÄien 

I ©djein; baS Sleifc^ Bon alten 

SEieren ift bunfelrot unb ^t grobe 

', Safetn. SRan gibt geWB^nlic^ 

bem gteifi^ ouä bem ^interöiettei 

gia. ^^. öinttiiuna fce» siirtrt. ben SSorjug. 

mt anlintitttttg lies Kiitb^eird)U. 

dtoaftbeef. Sin ^ol^eä 9tooftbeef mit Jhtoc^en mirb getlopft unb mit 
©alj beftreut, in '/4 $funb 9lierentiilg , ^U Sßfunb ^eifee äßutter gelegt unb 
unter fleißigem Segtegtn 50 Minuten gebtaten; an bie ©auce gibt man 
faure @a^e. 

Stoaftbeef englifd^ gebiaten. ^ai dtoaftbeef fc^ält man bom 
Änoc^en toä anb flotift e6 fo Bief Bsie möglic^. ®ann betreut man eg mit 
©ata, legt eS in fiebtnben Sftinbetnietentatg, tut 6—8 ^Bsiebeln foroie einige 
gjlo^rrttben baran, unb brät baS Sleifc^ 15—20 ?ölinuten untet flei|igem Sße. 
fallen; bann entfettet man bie Sauce unb jie^t fie ab. 

ätinberfilet (Matbebtaten). Stasi flfilet befte:^t ouS Aopf, <D1itteIftfttI 
unb ©pifee. S!ei flopf ip hjeniget fein, unb man fc^neibet i^n gern ob, wenn 
bet Straten noc^ reicht; löfit mon i^n bom gleifc^et abfd^neiben, fo ift bag 
gilet teiltet, ©äs Silet wiib gehäutet, gellopft, gefpiÄt unb mit ®alj be. 



Lichtenberg, Haushaltskunde. Tafel I. 



Hohe Rippe (Hohes Roastbeef). 



Roastbeef, NierenstUck. 



Schwanzstück. 



ftreut utib mit Suttet ol^tie SBaffetaufafe 30—40 SRitiutcn fleBtaten. S)ic 
©aucc etl^ält ©al^ne utib toirb mit flartoffelmcl^I ab^t^o^m. 

gilet ä la jardiniöre. S)ag Silet toirb flebratcn utib Beim Sin*' 
rid^tcn mit jungem ©emüfe gatniert. 

SRiub et fc^mot Braten. 6in betBeS ©tüdt Slinbfleijd^ (aBgel^angen) 
toitb mit öicl bidteu ©pedftüden gcfpidtt, gefalaen unb iu Sutter fd^atf an* 
geBrftunt. S)ann gie^t mau fo öiel lod&enbeS SBajfer an, ba§ bag Skifd^ 
faft Bebedt ift, auftetbem Suppengrün, 9Jlol^rrüBen, @ur!eu, berfd^Iie^t beu 
Sopf uub läfet eS langfam bftmpfen; fp&ter giBt mau ®af)nt baju uub jiel^t 
bie Sauce aB. 

©auerfö^morBraten. (Sin SKittelfd^toauüftüi legt mau in öerbüuuten, 
aufgetod^ten (Sffig ober Stpfetoeiu (StoieBeln, (Setoüra, SorBeerBIatt), Ift|t e8 
6 — 8 Sage bariu liegeu unb Brät eS tüie ben ©d^morBraten. Slottoeiu giBt ber 
©auce einen guten ©efd^matf . SJtan !ann Bei Beiben Srateu bie ©al^ne fortlaffen. 

Stumpft eal (9tinbS!oteIetten). SJom SloaftBeef fd^neibet mau flngerbitfe 
©d^eiBen, entferut S^tt, Äuod^en, ©al^ne uub Brät eS 15 SJlinuten. S)auu 
Beftreut mau eS mit ^Pfeffer unb ©als uub feröiert eS fofort. 

SfiletBeefftea!. SJom gilet fd^ueibet mau gut jingerbidte ©d^eiBen, 
ttopft jte, Beftreut jie mit ©alj uub Brät fle einige SJliuuteu iu fteigenber 
aSutter. (SJlan garniert jte mit 6i, ©arbeEe uub fauren Surfen.) 

gioulabeu bon Stinbfleifd^. S)erBeg 8liubfleifd& fd^ueibet mau iu 
l^aubgro|e, feine ©d^eiBeu uub ftreid^t fte glatt. 3u feine SBürfel gefd^uitteuer 
©pedE toirb mit öiel feiu gefd^nitteneu Stt^i^^^Ii^ l^eEgelB geBrateu. 9luu legt 
mau auf bie gteifd^fd^eiBeu eine Sage öou bem ©pedf, eine Sage gerieBeueä 
©d^toaraBrot, iu ©treifeu gefd^uitteue ®urfen, eutgrätete ©arbeEeu. Dauu 
toirb bag @au)e aufammeugeroQt , mit ©peileu ober gfäbeu gefd^Ioffeu, in 
fteigeuber 93utter angeBräunt, lod^eubed äBaffer baju gegeben uub toeid^ ge« 
büuftet, toaS 1 V2 — 2 ©tuuben bauert. 3n ber 3^it toerbeu fle einmal ge* 
toeubet. Sie ©auce toirb mit äBeiu aBgefd^medEt uub mit Aartoffelmel^I 
fämig gemad^t. 

Sliubersunge mit Slofiueufauce. S)ie Sunge toirb mit ©uppeu» 
grüu toeid^gef od§t , gel^äutet unb in ©d^eiBeu gefd^uitteu. 9luu mad§t mau 
eiue buuHe ©iuBreune, fd^medft fle mit S^ti^öueufaft (ßffig), ettoaS S^^^^f 
^Pfeffer, ©euf uub ©alj ab, tut gut getoafd^ene Äoriutl^en unb ©ultaniueu 
l^inju unb lä^t fle mit ber B^nge auftod^en. 

3uuge mit 3)labeirafauce. S)ie Sunge toirb toie oBeu borBereitet. 
(5iue buuHe ©auce toirb mit SBeiu, Qiixom, ^ilseu, ^Pfeffer uub ©alj aB* 
gefd^medEt. 

Stiuberjunge al8 9luffd§uitt. S)ie Suuge toirb mit V* 5Pfuub 
©alj uub eiuer 5prife ©alpeter eingerieBeu uub iu eineu ©teiutopf gelegt. 
3u ber fld^ Bilbeubeu Sa!e Iä|t man fle 6—8 Sage liegen. S)auu lod^t 
mau fle, aiel^t fle aB unb läßt fle iu ber erlalteteu Srül^e liegeu, tooriu fle 
fld^ läugere 3eit l^ält. 
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S)a8 9t cl^ Bclomtnt man auföebtod^eti, b. 1^. au^öcnommen, in bie flüd^e; 
man l^at e8 nnt aBau^tel^en unb su actlejcn. (©iel^c Äalb.) S)et Slüden 
(Stcmet), ^intct* unb Sorbetleulc toetben geBraten; äo\>], ^ate unb Sfltp^jen 
gcBen Äod^Pcifd^. 

Um SBUbfleifd^ Iftnactc g^it anfjuBctoal^ten, legt man e8 in faute SJlild^ 
obct 9lp?cltücin. Slel^braten toitb gcl^äutct, mit feinen ©petfftteifen teil^entoeife 
gefpitft, in Suttet angebräunt unb mit ©al^ne gebraten. 

3) er ^irfd§ l^at ein toeniger feines gleifd^ als baS Slel^. SBel^anblung 
tüie Beim 9lel^; nur teilt man ben 3^^"^^^ in stoei Seile. 

aSilbl^äute gibt man, nad^bem fie getrotfnet flnb, jum (Serber unb öer* 
toenbet fie als SBettborleger. 

SagSlbjiel^en. Qn biefem Stoed l^ängt man ben ^af en mit ben hinter* 
I&ufen an einen 9lagel. SJlit einem fpi^en SJleffer jerfd^neibet man bie ^aut bon 
ben ^Pfoten Bi8 ju bem 93aud§fd^nitt unb jiel^t bie ^aut bon ßäufen unb ©d^toanj 
mit ^ilfe beS SWefferS ab. S)ann löft man, eBenfaES mit ^ilfe beS 3Rejfer8, bie 
ßopf^aut, tooBei bie Citren abgefd&nitten toerben, unb ftid^t bie Singen au8. 3fl 
bie ^aut abgezogen, fo nimmt man ßeBer, Sunge unb ^erj l^erauS unb fpült 
bie SBruftpi^Ie au8. 3lun fd&neibet man bie Sruftlnod^en burd§ unb bie 
^atel^aut Bis aum Äopfe auf, reifet bie Suftröl^re auS unb legt ben ©afen 
auf ein Srett. S)er ÄJOj)f toirb bort aBgef dalagen , too baS giüdtenfleifd^ an= 
fängt; aud^ löft man bie Sorbertäufe ab; bie ^interläufe BleiBen am ÜMm; 
jule^t ftu^t man bie "Siippen fo weit ab, bafe fie einen fingerbreit üBer baS 
Sleifd^ l^inauS ftel^en. SBenn ber J^afe bann einigemal getoafd^en ift, lann 
er gef}jidtt toerben. 

S)a8 ©pitfen. 9lad§bem man ben $afen gel^äutet l^at, fpidtt man il^n 
reil^entoeife mit feinen ©pedEftreifen, ebenfo bie SJorberläufe, toenn fie gebraten 
toerben foHen. 

S)aS Sraten. S)er $afe toirb bon aKen ©eiten in SSutter angebräunt 
unb mit ©al^ne fertig gebraten. S^^Ä^^^ito^ifl^ä^it je nad§ älter beS SiereS 
40 3Jlinuten Big IV2 ©tunbe. 

^afentlein ober ^afenpf eff er. Äo}jf, ^ate, ^xppm unb ^era 
(SSorberläufe) toerben mit ©als, S^ieBeln, ©up}jengrün unb SorbeerBlatt 
toeid^gelod^t. S)ann Brät man &ptd auS, bünftet biel 3wieBeln barin, 
berrül^rt eS mit SJlel^l unb berfod&t e8 mit Srül^e; aud^ gibt man Äümmel 
unb S[5feffer baran. Slad^bem man bie ©auce burd^ ein ©ieb gerül^rt ^at, 
giBt man baS in ©tfidEe gefd^nittene Jilein l^inein unb läfet eS nod^malS 
auflod^en. — Äod^fleifd^ bon Sftel^ unb ^irfd^ Bereitet man toie ^afen^jfeffer 
ober mad^t ein einfad^eS 9tagout babon. 
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Sungcntagout. 3Jlan f äuBett eine 9linb8aungc, bttttgt jtc in f od&enbcä 
SBajfcr unb läfet fie mit ©alj unb ©ul)t)engtftn toeid&Iod^cn; banad^ aicl^t 
man fic ab unb fd^neibet fte in fd&tägc ©(Reiben. Stollen ©d^intcn brdt man 
in Sutter an, mad^t mit Staunmel^l eine bunlle Einbrenne, öerlod^t fie mit 
Stülpe, fd^metft fie fd^arf mit gffig (Sitrone) toenig S^dn, getüiegten ©ar* 
beEen, 5pjeffer unb ©atä ab unb gibt bie ©auce burd§ ein ©ieb, gibt bie 
3unge l^inein unb lägt fie auflod^en. ®er ©efd^matf beS Stagout toirb butd§ 
feine, in SStül^e getod^te gteifd^HöBd^en, SWotd^cIn, ßl^ampignonS, Staptxn unb 
SBein öerbeffett. ®ie ©d^üffel gatniett man mit Slättetteig. 

3JlodEturteI*9tagout. 6in ÄaIb8!ot)f toirb gut getoftffett unb mit 
biel ©uppengtün, aSuraeltoetl, Qtoxtbtln^ einigen Stellen unb toenig SBaffer 
toeid§ge!od^t. ®ie SSrül^e tüitb burd§ ein feines ©ieb gegoffen unb baS gleifd^ 
in t^affenbe ©tüdEe gcfd^nitten. 6ine bunlle einbrenne toirb mit ber fel^r 
Ir&ftigen Srül^e bertod^t, bag gleifd§, gelod^te unb gefd^nittene ÄalbSmilc^, 
fotoie in Srül^e ge!od§te gleifd^Hö^d^en l^ineingegeben , ebenfo ^pilje, üaptxn, 
feiner ^Pfeffer, SBein unb gi^i^onenfd^eiben. S)ie ©d^üffel garniert man mit 
SSWtterteig. 

SU a g u t f i n. ÄalbSaungen (©d^toeinSjungen), Äatbgmild^, ©el^irn lod^t 
man mit biel ©ut)t)engrün unb toenig SBaffer toeid^. S^^i^Ö^i^ P^^ i« 1 — IV2 
©tunbe toeid^, ©el^im unb aJlild§ gebraud^en nur 20—30 äjlinuten. S)ie 
Sungen toerben l^ei^ abgejogen. S)aS erlaltete gleifd^ fd^neibet man in feine, 
gleid^mä^ige SBürfel. 6ine toei^e ©auce fd^medft man mit toei^em ^Pfeffer, 
©ala/ Stoonenfaft, Äajjern, Sparmefanlöfe unb SBein ab unb lä^t baS SIeifd§ 
barin aiel^en. 3Jlan fann bie ©auce aud^ mit einigen digelb abjiel^en. @ibt 
man baS Slagout in ©d^üffeln, fo üeraiert man eS mit Blätterteig, füllt man 
eS in ©dualen, fo bejlreut man eS mit 5parmefan!äfe unb fteEt e8 10 3Jli* 
nuten aum SadEen in einen l^eifeen D?en. 

@ulafd§. ©erbeS SSinb* ober Äalbfleifd^ toirb in flngerbiäe ©d^eiben 
gefd^nitten. 3n einem gut öerfd^IieParen %op]t bünfiet man biet fein ge* 
fd^nittene ^wtebeln in SButter, gibt baS gleifd^ l^inein, tut ©alj baran unb 
iftfet e8 in bem eigenen ©afte toeid&bünften. S)ann giegt man 1 Saffe talteS 
SBaffer baran, gibt aiemlid^ biet geriebenes ©raubrot, ettoaS Spaprila, ^Pfeffer, 
©ala baau unb lögt eS langfam lod^en. ©emmelllöfee, 3RaHaroni finb 
paffenbe Seilagen. 

^aäbraten ober falfi^er ^afe. SJlan nimmt getoiegteS Sleifd§, 
(l^alb ©d^toein, l^alb 3linb), tut ^Pfeffer, ©ala, getoiegte S^iebeln, geriebenes 
ober in faltem SBaffer getoeid^teS unb trodten auSgebrüdEteS SBei^rot unb 
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einige 6ier baau, ücrmengt atteS gut burd^einanbet, formt bie SWaffe äl^nlid^ 
toie ^afenrütfen unb brät jie. 

S)eutfd§e8 Seefflea!. fjleifd^ toie oben genannt aubereitet, formt 
man in Älö^d^en, bie, Pad^gebrüdt, in fteigenbet Suttet gebraten toerben. 

ßönigöberger ^eringg!Iot)g. ©o Vorbereitetes gfleifd§ formt man 
3U nid^t großen Äugeln. 3n SSutter bünftet man S^iebeln, mad^t eine l^eHe 
©auce, gibt getoiegten gering, auf 1 5Pfunb Sl^if«^ ^in^n gering, fotoie bie 
5Ieifd^IIö|e l^inein — bie ©auce muß baS 3fleif(^ bebedEen — unb läßt fie 
langfam toeii^Iod^en. 

Seine 5Ieifd&IIö§d§en au SSagout. 100 ©ramm Sutter toerben au 
©al^ne gerül^rt, einige ©elbeier, baS Steifd^ mit Sutaten ol^ne S^i^bel l^inein* 
gegeben, a^Ie^t ber ßierfd^nee. 6in Sl^eelöffel SJlaffe gibt einen ÄIo§, ben 
man formt unb in Srül^e fod^t. 



Spafteten finb 3toifd§enft)eifen, bie man bei feftlid^en SRal^Ia^^ten gibt. 
3n Idnblid^en SBirtfd^aften ifl eS ratfam, toenn man fid§ ettoaige formen 
bom Äonbitor badten läßt unb fie mit 9lagout flu ober SIeifd&farce füKt. 

S)ie garcc fann man aug aßen 35raten% gifd^* unb ©epügelreflen be* 
reiten unb aud^ bie übrigen ©aucen baau bertoenben; geräud^erter, feinge^ 
tüiegter ©d^inlen gibt ber garce einen Iraftigen Sefd^madE. ^at man leine 
©aucen, fo rül^rt man ettoaS aSuttcr au ©al^ne (50 ©ramm 1 ©elbei), tut 
baS ©elbei unb ben (Sierfd^nee unb fpäter baS getoiegte gleifd^ baran unb 
fd^medtt bie ajlaffe mit $parmefan!äfe, ^jjilaen, SBein, ^Pfeffer unb ©ala ab. 

5pa|letd§en. Blätterteig roKt man bünn auS, ftid^t mit einem ®lafe 
ein ©tüdt ab, beftreid&t ben 3lanb mit gitoeife, legt in bie 3Jtitte einen ßöffel 
gleifd^füEung, bedtt ein ©tü4 SSIfttterteig barauf unb brüdEt bie Slftnber feft 
aufammen. S)iefe 5ßafletd^en legt man auf ein mit SOBaffer beftrid^eneS Sledö, 
beftreid^t fie mit ßigetb, bädft fie l^eügelb unb feröiert fie toarm a« SSrül^e 
in Saffen. 

(6anftltbttpafltU. 

6 große ©änfelebern toerben geteilt unb, nad^bem baS ©elblid^e entfernt 
ttjorben ift, in 9RiId§ abgetoafd^en. 8 biefer Seberftüdtd^en gibt man mit 1 5pfunb 
frifd^em ©d^toeinebaud^ (gelod^t, er!altet), Sl^am^jignonS, geriebenen S^iebeln, 
Srüffeln, ©arbeEen unb Äapern burd§ bie 3Jtafd&ine, fd^medEt bie SJlaffe mit 
©ala unb ^Pfeffer ab unb ftreid&t fie burd§ ein ©ieb. 9lun legt man bie 
garce abtoed^felnb mit ben übrigen SeberftüdEd^en in eine ^aftetenform, einen 
irbenen %op\ ober in eine 35öfefd§e Süd^fe, bebedEt fie mit feinen ©pedEfd^eiben, 
berfd^ließt ba8 ©efäß unb Iod§t e8 IV2— 2 ©tunben im SBafferbabe. 



/ 



hafteten. 83 

^aftnpaftttt. 

S)a8 Älein etne8 $afcn toitb mit üicl ©ut)})cngTttn unb toentj SBaffer 
toetd^ gclod^t. S)a8 ctlaltctc Sflcifd^ %xbi man mit bet ^afenleBet unb einem 
^Pfunb ©d^toeinebaud^ (selod^t, erfattet) meistere 3Jlate bnrd^ bie SRa^d^ine. 
S)ie Sfarce tüitb mit 5ßfeffer, ©als, geriebenen S^iebeln, (Srüffeln) 5pilaen, 
^armefanldfe abgefd^medEt, mit V2 5Pfunb fettem ®pti, ben man in feine 
SOBürfel gefd^nitten l^at, vermengt unb in eine gform gelegt. 3Jtan !ann aud^ 
glatte ©tüdEe ^afenbtaten bajtoifd^enlegen. SBeitete SSel^anblung toie bei 
©änfelebetpaftete. 



^ie ^dcäerci. 



SlUc Seute fpted^en tool^t l^cutc nod^ öom Stot als öom „lieBcn Stot". 
liefet 9lit8ft)tud^ , fotote ©cBräud^c, bic ficl& Bei ber Sel^anblunfl beS SroteS 
ate „alte DBferöana" eingeBfttflert l^aBeti — 5. S. jebeä Srot Betommt, nad&* 
bcm eS getoitft tft, ba8 3^i<%^ii ^^^ ©egcnS, ba8 Äteua, femer baS an* 
jefd^nittene SSrot muß mit ber ©d^nittp&d^e nad^ ber SJlitte beS Sifd^eS [teilen, 
fonft gel^t eS öom £ifd^e l^erunter — ^ Betoeifen, tüie l^od^ fie baS t&fllid§e Sorot 
i^ielten. grül^er toar eS mit bie ©aut)tauf8aBe ber grau, für guteS SSrot ju 
forgen; berftanb fie eS nid§t, 6e!ömmlid^e8 Srot ju Baden, fo mad^te e8 fid& 
Balb Bemerfbar an Äranll^citSerfd^einungen in ber gamilie, fotoie Bei bem 
©efinbe. 9lod§ l^eute fommt Bei bem Heineren Sefi|cr baS Srot Bei jeber 
ajlal^taeit, alfo fünfmal täglid^, auf ben £ifd&; bod^ trifft bie SJeranttoortung 
für bie Selömmlid§!eit beSfelBen meift nid^t mel^r bie ^auSfrau, ba felBft in 
ben Heineren SBirtfd^aften Äorn gegen 35rot eingetaufd^t tüirb. SBer e^ 
möglid§ mad^en lann, foKte felBft Badten; ba8 l^auSBadtene SSrot fteKt fid§ 2b^lo 
Bittiger, eS ift frftftiger unb tool^Ifd^medfcnber als S3ädEerBrot unb „x^t fid^ 
nid^t fo fd^nett toeg", toie man au fagen })flegt, unb jiebermann gibt il^m bor 
bem festeren ben SSorjug. 

©erSSadtofen. 3n einer S^t, too ba8 ^ola unb bie Äol^le fo teuer 
finb, mu| ber SSadEofen fo niebrig toie autäffig gebaut toerben. S)ie alten, 
l^ol^en aSadtöfen gel^ören einer längft l^inter unS liegenben gSirtfd^aftSperiobe 
an, in ber ber gebaute gflad^S im ^aug a^ Seinen üerarBeitet tourbe, unb 
wo bie iBatföfcn eine fold^e ^öl^e l^aBen mußten, baß ber löngfte glad^S 
barin gebörrt toerben fonnte. 3e|t l^eißt e8: je niebriger berjBadfofen, befto 
toeniger gfcuerung gebrandet er, unb befto BiUtger toirb baS SSrot. SJBitt man 
CBft barin börren, fo fd^ieBt man e$i auf Würben l^inein. 

Sein gefpalteneS ftloBcnl^oIa ift ba8 Befte SSrennmaterial für niebere 
SSadEöfen, bod^ fann man aud§ Iura eingcl^adtte Sannen* unb SSirlenreifer, 
fotoie anbere ©ola^Bfätte bertoerten. 3e nad§ ber Anlage beS SSadEofenS muß 
bag Sfeuer barin 2V2 — 3 ©tunben Brennen, bcnn man muß gteid^mäßige 
CBer* unb ^crbl^i^e l^aBen. 6in neuer Dfen muß auSproBiert toerben. SBenn 
bie Äol^Ien ^erauggenommen finb unb ber Dfen gefegt ift, ftreut man Sllel^l 
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auf bctt ^ctb; toirb eS fd^ön btaun, fo l^at betfcIBc btc rid^tiflc «&t^e; üet* 
Brennt cg, fo ift er au l^ciß, unb man muß noö^ cttoag toatten; um fid^ 
über bie Dberl^i^e p orientieren, ftedt man einige ©tropl^ren in ben ©(J^ieber 
unb fftl^rt bamit im Dfen l^in unb l^er, um fie toie baS 3Kel^l ju beobad^ten. 
SJor bem ©infd^ieben beftreid^t man baS SSrot mit taltem SBaffer, ebenfo, toenn 
man e8 l^erauSnimmt ; baS Ie|te 9JlaI lann man aud^ eine @t)eifd^toarte nel^men. 

aSorbereitungen sum SSadEen. S)ie Sädterin mu^ faubere ^änbe 
unb 9lägel l^aben unb fauber jetleibet fein. SSeüor man mit ber aSftdEerei an* 
fängt, unb fei eS frül^ um 4 Ul^r, foK baS ^aax gelammt fein; ©tirnl^aar 
binbet man burd§ ein toeifeeS Sud§ feft. SDie J^olageräte unb bag 3Re]§I 
muffen gans trodEen unb burd^toärmt fein, barum fteEe man aKeg 12 ©tunben 
borl^er an einen burd^ttJörmten Ort (bie toarme ffüd^e). S)er ©auerteig toirb 
im ÄeEer aufbetoal^rt (SSulgern an einem trodEenen Drte). S)ag jum 35adEen 
bertoenbete SOBaffer fott SadEtoärme l^aben, b. % eS muß gut toarm fein, barf 
aber bie ^anb nid^t brennen. 

S)a8 6inteigen. 9lm Slbenb borl^er fd&üttet man baS 2Ilel^I in eine 
SJluIbe ober in einen Srog, toobei man barauf ad^tet, baß babei gleid^ ber ®aä 
umgetoenbet unb auSgefd^üttelt toirb. 9Ilan mad^t nun ein ßod§ in bem 
3Jlel^Ie, aerbrödfelt ben ©auerteig, tut eine J^anb öoE ©als l^inein unb gießt 
SBaffer au. (1 ßiter SBaffer, 4 5pfunb SRel^l geben ungefäl^r ein SSrot bon 
7 ^funb.) 3uu&d^ft rül^rt man mit ber i&anb bie ©auerteigftüdEd^en, nimmt 
3Jle]^I ^inju unb rü^rt einen bidtflüffigen Seig, l^äuft reid^Iid§ SRel^I barauf unb 
bedtt ein Sud^ unb ben leeren SJlel^lfadE barüber, bamit ber 2eig toarm liegt 
unb bor Sugluft gefd^ü|t ift. 3lm näd^ften 3Jlorgcn gießt man SBaffer nad§, 
getoöl^nlid^ ba^felbe Quantum toie am Slbenb öorl^er, berrül^rt bartn erft ben 
tjorl^anbenen Seig, fo baß leine ©tüdEd^en mel^r barin finb, unb gibt bann 
Sfflel^I 8U. 9lun fäl^rl man mit auSgefpreiaten ^ftnben in ben 2eig unb 
brüdEt pe in bemfelben aufammen. S)iefer Öriff muß rid^tig, fd^nett unb fo 
lange au8gefü]§rt toerben, bis ber Seig InaKt. Öefd^idEIid^Ieit erfe^t l^ierbei 
ftör}jerlraft, unb je fd^netter ber 2eig bereitet toirb, befto toärmer bleibt er, 
unb befto beffer toirb ba8 Srot. S)ann tut man SJlel^I i^inau unb tnetet ben 
2eig, bis er feft genug ift; er barf nid^t mel^r an ber ^anb Heben. 9lun 
bringt man ben Zeig an baS anbere, trodEene (Snbe beS SrogeS, toeld^eS man 
borl^er mit 9Jtel§I beftreut l^at — benn too man gelnetet, ift ber Soben feud^t — , 
Ira^t ben Seig mit bem SSadEeifen fauber unb beftreut tl^n mit SJlel^l, bann Inetet 
man ben Seig in f olgenber SBeife Har : SJtan nimmt f o biel babon, toie man ber* 
arbeiten lann, baEt bie Siedete aur S^uft, fcgt bie ßinle barüber unb brüdEt f o ben 
Seig au einer geraben Sfläd^e, inbem man bie SSuIgern mit feflbrüdEt, unb be* 
l^anbelt il^n tote asiätterteig, b. 1^. man fd^I&gt x^n bon oben nad^ unten über, 
brüdEt il^n feft, bann t)on red^tS nad^ linfö, bon unten nad^ oben, 'oon linlS nad^ 
red^t« u. f. to. S)ie Slrt unb SBeife ber Bereitung beS Blätterteiges liegt bem 
aSrot*, fotoie bem ©emmelteig au ©runbe, unb je öfter er umge!Iat)}jt toirb, befto 
beffer toirb er. 9lun bedEt man ben Seig ein unb Iftßt il^m ^di aum 9ln* 
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gcl^eti, toaS IV2 — 2 ©tunben bauett. 3"^ ^xobt tei^t man ein ©tütfd^en 
ab ; tft bet Seig !tau8, fo lann man bic aStotc formen ; ift et glatt, f mu§ 
man il§m nod§ 3^it loffen nnb il^n bieHcid^t nod§ an einen to&rmeren Ott 
fteKen. 

2)a$ Sformen ober Sln^toitlen l^at ben 3^^^^ <^^^ einem Raufen Seig 
eine glatte flngel jn bilben; man nimmt an einem Stote 6 — 8 5ßfunb. 68 
gefd^iel^t, tnbem man ben Seig mit bet Knien ^anb feft auf bem Stf(^e obet 
einem SStette toKt nnb mit bet teiJ^ten nai^l^ilft. S)ann btütft man ba8 Stot 
ettoaS Bteit, legt e8 in einen tunben, mit Sllel^I befttenten Äotb obet formt 
länglid^e Stote, bie man mit bem 3JleffettüdEen betjiett, legt jte in eine 
mit SJlel^I beftteute SJlnlbe obet auf ein SStett unb ttennt fie butd^ iBatf* 
tüd^et. 9lun muffen bie SStote nod^malS angelten, toaö je naä) bet SBätme 
beS ©tanborteS IV2 — 2 ©tunben bauert. ßäfet man bem Seige je^t nid^t 
3eit aum «afd^en, fo toirb baS »rot Hitfd^ig. ettoaS £eig lä^t man übrig, 
ftietet il^n feft, legt il^n in einen irbenen Zop], beftreut il^n mit ©alj, beit 
ben 2ot)f ju unb bringt il^n in ben ÄeKer, too er fftuert unb autn näd^ften 
SSaien afö ©auerteig Benu^t toirb. S)er 3left !ann aud^ getrotfnet unb in 
einem SSeutel an einem trodenen Drte aufbeujal^rt toerben; biefe fogenannten 
aSuIgem toerben einige ©tunben bor bem ginf&uem mit SBaffer unb ©alj 
angerül^rt. 9ln ©teUe bed ©auerteiged lann man ben £eig aud^ mit ^efe 
anfe^en; ^efebrot ift leidster berbaulid^ afö baS gef&uerte Srot. S)a8 Srot 
läßt wtan 1^/4—2 ©tunben im Dfen ftel^en unb bringt eS nad^ bem ßrlalten 
an einen Milien Ort. 

Unter SBeiprotb&tferei berftel^t man aEe 9lrten SädEereien, bie bon 
SBeiaenmel^l mit ^efe ober einem treibenben Sßulber gebadten toerben. 68 
gel^ören baju mt% 21lildö, ©ala, J&efe unb fjfett. SBiE man ben £eig beffer 
mad^en, fo gibt man 6ier, S^dn, 3ftoflnen unb SRanbeln baau. S)ie SJor- 
Bereitungen finb toie bei bem SSrotteige. S)ie ^efe muß an einem lül^len 
Orte aufbetoal^rt toerben, 3Jlild^ unb gett bürfen nur SSadttoftrme l^aben. 
SJlanbeln toerben am Sage borl^er gebrüllt, abgeaogen, getrodEnet; bann erft 
lann man fie über bie 9JlanbeImü]§Ie geben ober toiegen. SHofinen (©ultaninen 
unb Äorintl^en) fommen gana trodEen in ben Seig. ©oKen fie getoafd^en 
toerben, fo tut man baS am Sage borl^er, bamit nod§ 3^it a^^ SrodEnen ift. 
JBBitt man fie afö ©treufei benu^en, fo ijl au emfifel^Ien, bie Äorintl^en in 
toafd^en ; lommen fie in ben Seig, fo reibt man fie mit 3Slt^ ab. 3u biefem 
3toedEe fd^üttet man bie florintl^en auf ein Sud^, beftreut fie mit 3Jlel^I, faßt 
bie bier S^p]tl aufammen unb reibt ben Snl^alt tüd^tig. S)ann nimmt man 
fie öorfid^tig ai; ©tiele unb Unrat bleiben auf bem Sud&e. SBenn nötig, 
toieberl^ole man e8. harter 3udEer toirb gerieben, toenn man il^n nid^t in 
ber 3Jlild^ auflöfen lann. S)er befke 3udEer ift ber ÄriftaHaudter, toie il^n bie 
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SuÄctfabttleti an tl^rc 9lftiondre liefern; um il^n au aertleinetti, fliBt man 
il^n burd§ eine fd^atfc ftaffeemül^le. Unjemal^Ien l^ätt et butd^ feine ©d^toere 
ben 2eig im Slufgel^en sutüdE. 

SSatffett. S)a8 Befte SSadEfett ift gute SButter. Senttifugenbuttet lann 
man fo üettoenben, anbete Suttet bagegen mu§ gefd^molaen unb bon bem Untat, 
bet teid6lid§ batin ift, abgegoffen toetben. 9lö(^ft bet Suttet ift bet ge* 
t&ud^ette ©pedt bag Befte SSadEf ett unb Bef onbetS bei S)auettüate au tmp]zf)Un ; 
leibet ftnbet et nod^ nid^t genügenb 3Settoenbung. S)et getäud^ette ©pedt 
toitb in feine SBütfel gef Quitten, auSgebtaten unb butd^ ein ©ieb gegeben. 
S)ie ©tieben finben SSettoenbung in bet SQBittfd^aft obet toanbctn in ben gfett* 
tot)f. SButtet unb ©})edE a^fammen bädEt botaüglid^. 9linb8nietentalg flnbet 
öiel SSettoenbung, toenn man mit bet SSuttet fpaten muß, ebenfo feines ©peifeöl, 
bod§ toitb leitetet nid^t biKiget als Suttet. 

2Jle^l. aJlan ncl^me ftetS bom beften SWel^l (ßaifetmel^l 5Rt. 00); e8 
ift teuet, gibt abet aud^ mel^t auS unb fid^ett ben ßtfolg. SBiE man feinen 
Andren badfen, fiebt man baS 3Ke]§l nod§ einmal butd^. 

4 5Pfunb SJlel^l, 1 Sitet 2Rild§, V* 5ßfunb gfett, V* 5ßfunb S^dEet unb 
füt 5 ^Pfennige ,&efe geben einen einfad^en ©emmelteig ; mad§t man il^n beff et, 
bis 1 5pfunb gett auf einen Sitet SRild^, fo muß man entftJted^enb mel^t 
i&efe nel^men. ®etoöl^nlid§ toitb a« biel gett unb au toenig ^efe genommen, 
unb bann ptt man fllagen übet au fefte Andren. 

aSeatbeitung beS ^efeteigeS. ®ie J^efe toitb a^^btödEelt, mit 
lauet aHild^, ettoaS 3udEet unb 5Jle]^l üettül^tt unb aum 3lufgel^en (5 big 
'10 SJlinuten) an einen toatmen Ott gefteEt. 3natoifd§en l^at man baS aJlel^l 
auSgefd^üttet unb aHe Sutaten aufammengeftellt, bamit man nid^tS betgißt. 
9lutt mad^t man eine ^öl^lc im SJlel^l, gießt bie 3Jlild^ l^inein, tut ©ala, 
3udEet unb gett baau, aule|t bie $efe, öettül^tt atteS gut unb nimmt fo 
öiel aJlel^l baau, toie bie fSflüffigfeit annimmt; bet 2:eig batf nid^t feft, abet 
aud§ nid^t feud^t fein. ®atauf bringt man bie 3Jlaffe auf eine ttodEcne ©teEe 
im Stoge, bie üotl^et mit 3Jlel^l beftteut toitb, fta^t bie feud^te ©tette gut 
ab unb beftteut fle ebenfaHS mit 3Jlel^l. 3te|t beatbeitet man ben 2eig toie 
Slättetteig (pel^e Stotteig) unb beftteut bie feud^ten ©teilen mit SJlel^l. Slud^ 
l^iet gilt bie 9tegel, je öftet man ben Seig um!la}j}jt, befio beff et toitb et* 
@utet ©emmelteig muß fid^ langaiel^en. S)ann beit man il§n toatm ein,, 
läßt il^n angelten unb öettoenbet ben 2cig au SSled^Iud^en obet Saben, aud^ 
©emmel genannt, bie mau getn auf bem Sanbe bädEt, toenn lein S&dEet am 
Dtte ift, unb bie immet nod§ biHiget toetben, als toenn man SQBeißbtot lauft. 
3Jlatt toiegt öon bem Seige 5—7 5Pfunb ab, toittt il^n leidet auS unb läßt 
il^tt angelten. 9luf bem ©d^iebet llappt man il^n aufammen, beftteid^t il^n mit 
SBaffet unb bädEt il^n eine ©tunbe auf bem $etbe. 

aSled^Iud^en. S)ie Siedle toetben toatm gefteKt, mit ^apkx obet 
einem faubeten Sa^jpen abgetieben unb gtünblid^ mit aetlaffenem gett (@i)edE« 
fd^toatte) befttid^en. SJon bem 2eig nimmt man fo biel, toie man gebtaud^t. 
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toirtt il^tt leidet, lejt tl^n auf ein aSIcd^, läßt tl^n, tocnn eS fein lann, 
ettoad angel^en^ roQt xf)n gleid^mä^ig auf beut 93Ied^e auSeinanbet unb fteUt 
tl^n an einen tüarmen Drt. Slad^bem et anöeflanjen ift, ftid^t man mit bet 
Säbel einigemal l^inein, um su berl^ttten, baß et im Ofen SSIafen fd^läßt, 
beftteid^t il^n mit 93uttet unb gibt il^m na($ Selieben folgenben ^elag: 

Suietlud^en. S)et Andren toitb teid^Iid§ unb bidt mit Ileinen SSuttet» 
ftüdtd^en belegt unb mit SudEet beftteut. 

3JlanbeIIu(^en. ® etiebene SJlanbeln toetben mit S^^dtet bidf übet beti 
Jlud^en geftteut. 93eim SadEen mu^ man ^uetft ein Sfettpapiet batübet legen, 
bamit pe nid^t betbtennen. 

©tteujellud^en. V2 5pfunb SSuttet toitb aetpflüdEt, mit aJlc^I atoifd^en 
ben ^ftnben getieben , 3udfet, SKanbeln, ein Söffel feinet 9lum baju gegeben, 
unb bidE auf ben Jhtd^en geftteut. 

Slt)felIu(Sen. Slad^bem bie ätpfel gefd^dlt, in SSiettel gefd^nitten unb 
bom ßetnl^auS beftcit ftnb, fd^neibet man fie in feine ©d^eiben, beftteut fie 
mit 3u4et, gießt ein ®Ia8 Slpfeltoein obet einen ßöffel Slttal obet Slum 
batübet unb läßt fie jugebedEt einige ©tunbcn flel^en. S)et auf bem Sled^ 
angegangene unb gefttid^ene Andren toitb nun bitf mit biefen Slpfeln beftteut 
obet in gleid^mäßigen 9lei]^en bamit belegt unb teid^(id^ mit 3udEet unb ge« 
toeEten ftotintl^en beftteut. S)iefet Andren toitb im Dfen mit einem mit 
SSuttet befttid^enen ^a}jiet bebedEt unb, toenn et gebadEen ift, nod§mal8 mit 
3udEet beftteut. 

(Suß. (ginige giet toetben fd^atf gcf dalagen, fein gefd^nittene SJaniKe, 
ettoaS SBein obet Sltta! unb ein Söffel Äattoffelmel^I obet ©tiefe batin bet* 
tül^tt. SDBenn bet Slpfellud^en aiemltd^ gebadEen ift, gießt man bie SJlifd^ung 
batübet, fd^iebt il^n nod^mate in ben Dfen unb I&fet il^n fettig badEen. 

Äitfd^Iud^en. S)et aufgegangene unb gefttid^ene Andren toitb mit 
entfkeinten Äitfd^en belegt, nad^bem man ben Saft l^at abttopfen laffen, teid^* 
lid^ mit 3udEet beftteut unb fofott in ben Dfen gefd^oben. 

Ä&felud^en. DuatI toitb in einet Sleibefd^üffel fo fein toie möglid^ 
getieben; bann tut man ©elbei, jetlaffene Suttet, S^^^^ getoeHte ©ultaninen 
obet Äotintl^en, ettoaS feinen 3iwit, SRanbeln unb einen Söffel Slttal 
l^inein, ftteii^t bie 3Jlaffe bidE auf ben gegangenen ftud^en unb fd^iebt biefen 
fofott in ben Dfen. 

S)ie $au}jtfad&e bei Dbft* unb fläfefud^en ift, bafe bet Seig auf bem 
Siedle gut angegangen ift, unb baß baS Dbft u. f. to. etft lut^ öot bem 
einfe^en auf ben Andren gelegt toitb. Dbftlud^en betlangt biel gudEet. asted^* 
Indien muß fd^nett badEen; fobalb et gat ift, toitb et öom Sled^ abgefd^üttelt. 
2)lan legt ein £ud^ auf einen SCifd^ obet beteitet eine Sttol^fd^ütte, tootauf 
man il^n gleiten I&ßt. gftifd^et Andren nimmt leidet ftemben ©efd^madE an; 
batum muß bet Saum faubet unb gut gelüftet fein. S)ie Siedle teibt man 
nod^ toatm mit ^a^iiet ab unb bettoal^tt fie in einem ttodEenen diaum. 
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3 to i e B a 4. SJlan mad^t einen Hefeteig, f o einfaö^ ober f o gnt man toiK, 
unb läfet tl^n angelten. S)ann fö^neibct man ein ©tütf baüon ab, jiel^t eS lang, 
unb fd^neibet eS in Heine ©tüdd^en, bie man mnb toitit, inbem man bie 
^anb feft auf ben Seig btütft nnb fie fd^neE einigemal btel^t. S)iefe Äugeln 
legt man auf ein geftrid^eneS SSIed^, lä^t fie gut angelten unb bäiit fie gelb* 
btaun. Slad^bem fie ettoaS etlaltet finb, fc^neibet man pe mit einem fd^atfen 
^Reffet butd§, fo baß ein oberer unb ein unterer Seil entfielet, unb röftet 
biefe nod&malg im Dfen. 

Slbgerül^rter Seig. ®lefer Seig ift beffer afe ber obengenannte, 
aber aud^ bebeutenb teurer, benn er toirb nur mit SSutter gebadten unb lann 
bie (£ier nid^t entbel^ren. S)ie Sutter toirb au ©al^ne gerül^rt, bann gibt 
man einen Söffel Quitt unb ein ®elbei baju, l^ierauf toirb bag SOBeiße ju 
©d^nee gefd^lagen unb !ommt aule^t in ben Seig, ober man berrül^rt gleid^ 
baS ganae 6i. SBirb biefer Seig mit i&efe getrieben, fo ift c8 üorteill^after, 
baS ganae 6i mit a" berrül^ren, ba ber ©d^nee benfelben leidet feud^t mad^t. 
9lad^bem Sutter, 6ier unb ^uitx minbeftenS eine l^albe ©tunbe gerül^rt pnb, 
gibt man 9Jlild^, ^efe unb SRel^l l^inau unb mad^t ben 2eig nidbt fo feft. 
Sin ©teüe ber ^efe öertoenbet man aud^ S5adf}julber. 3Rit bem ötterfi^en 
gfabrilate erreid^t man gute Slefultate. 9luf ben Spafeten ift bie SJertoenbung 
begfelben angegeben. Slngenel^m ift eS, ba§ SadEpulöerteig fofort, nac^bem 
er eingerül^rt ift, in ben Dfen lommt unb nid^t S^it ^^^ Slngel^en »erlangt. 

Seiner SSled^Iud^en. V2 Spfunb Sutter toirb ^n ©al^ne gerül^rt, 
6 ganae Sier unb V4 ^funb S^^^^ l^tneingegeben. Sfür 15 ^Pfennige ^efe 
Wft man in Vs Siter lauer 9Jlild^ auf, gibt fie au ber gerül^rten 9Jlajfe unb 
tut f biel äJlel^l baau , baß eS ein tocid^er 2eig toirb, ben man, nad^bem er 
gut angegangen, mit einem SReffer auf baS Sled§ ftreid^t. 

Stapf Indien. V2 5pfunb Sutter toirb ^u ©al^ne gerül^rt, 6 gier, 
V2 5ßfunb Sudter unb V4 5pfunb getoiegte SJlanbeln baaugegeben. gür 
15 ^Pfennige ^efe toirb in V* ßiter lauer 3Jlild& aufgelöft, bamit bermifd^t 
unb fo biel 2Rel§l barangetan, baß eS ein toeid^er £eig toirb. 3ufe|t gibt 
man ^U 5Pfunb ©ultaninen l^inein, bringt ben 2eig in eine Slapflud^enform 
unb bädEt il^n, nad^bem er gut angegangen ift, ^/4— 1 ©tunbe bei mäßiger 
^i^e. 

Äranalud^en. 8 gier unb ^/2 Spfunb 3"*^^ toerben grünblid^ mit 
einer ^rife ©ala berrül^rt, für 15 Pfennige ^efe toirb in Vs Siter 3Kild§ 
aufgelöft unb 1 ^funb SBeiaenmel^l baaugegeben. 9lad^bem ber 5leig an* 
gegangen, roKt man il^n auf einem SSrette auS, toeld^eS reid^lid^ mit SJtel^l 
beftreut ift. 9lun nimmt man V2 5ßfunb SSutter, brüdEt fie tetterförmig, legt 
fie auf ben 2eig, fd^lägt benfelben bon aßen bier ©eiten barüber unb rottt 
i^n borfid^tig au8; bie Sutter barf nid^t burd^ ben Seig bringen. S)arauf 
läßt man il§n 10 ajlinuten liegen, fd^lägt il^n a^fammen unb rollt il^n au8, 
toas man biermal toieberl^olt. S)ann gibt man ^U 5ßfunb SJofinen (l^alb 
ftorintl^en, l^alb ©ultaninen) auf ben auSgemangelten Seig, roHt biefen mit 
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bcr $onb jufammen, formt eine gto^e fBxt^d batauS, legt fie auf ein gc* 
ftrid^eneg fSUä^, Iftfet fie gut angelten, too^u 1 — VI2 ©tunbe crforberlid^ x% 
beftteid^t fie mit (Seitoeife unb Mit fie ^U ©tunbe bei mäßiger .^i^c. Slnftatt 
ber SRofinenfüHuttg lann man ben ©d^ncc ber od&t 6ier mit Sutfer unb 
V* 5p|unb getoiegter 9KanbeIn hineintun. 

ajlol^nftTieael. 14 2age öor bem ©ebtaud^ toirb ber SRol^n gebrüllt, 
getrodnet unb bann gemal^Ien. 9luf 1 ^pfunb SOlol^n nimmt man brei ßöffel 
jcriaffcne SSuttcr, ettoaS S^mt, S^tfer, tooran bie ©d^ale einer gitrone ab» 
gerieben ift, 3lofincn, getoiegtc 2RanbeIn unb fo biel lod^enbeö SBaffer, ba^ 
er bie rid^tige @efd^meibig{eit er^It. S)er Seig toirb bann auSgemangelt, 
ber 9)lol^n barauf gcftrid^en unb jufammengerottt ; man legt il§n gern in eine 
länglid^e fjorm (93rat})fanne). 

asraufejjulöerlud^en. V4 ^funb SSutter toirb gu ©al^ne gerül^rt, 
6 ganje (5ier unb 4 SEaffen 3^*^^ ^inaugefügt unb bie abgeriebene ©d^ale 
einer Sitrone, inbem man abtoed^felnb ein (5i unb einen Söffel S^Äer nimmt. 
®ann gibt man eine 2affe füfee ©al^ne unb löffetoeife brei Saffen SBei^en* 
mel^I unb aloei Saffen Äartoffelmel^I l^inp unb rül^rt anlegt aloei SSraufc* 
Jjulber burd^ ein 6ieb l^incin. S^tfcr unb (Sier toerben ^k ©tunbe gerül^rt, 
baS übrige nod^ V* ©tunbe, bann atteg in eine fSform gefüllt, fofort in ben 
Dfen gefd^oben unb bei mäßiger ^i^e eine ©tunbe gebadten. 

Sorten toerben o^ne ,&efe ober aSadfJjuIber gubereitet. S3utter, Cier unb 
Sudter rül^rt man minbeftenS eine ^albe ©tunbe, um ßuft in ben Zeig ju 
bringen. (Sttoag ällol^ol (3lum, Äognal) treibt ben 2eig ebenfalls. 9Qlan 
gibt beim 9lül§ren abloed^felnb ein @elbei unb einen Söffel S^dEer in bie 
©d^üffel. ®aS ßitoeil loirb ju feftem ©d^nee gefd^lagen; lodterer ober ge* 
fianbener ©d^nee gibt ©treifen. 3Jlan bebient fid§ einer 3leibefd§üffel, einer 
fteule unb einer ©J)ringform , bon ber ber SRanb abgenommen toerben fann. 
Sie gform toirb borbereitet, inbem man fie mit SSutter auSftreii^t unb mit 
geriebener ©emmel ober ®ric| auSftreut. S)er Seig toirb fofort, nad^bem er 
eingerül^rt ift, fel^r t)orftd^tig, ol^ne il^n au fd^ütteln unb au fio^en, in ben 
Dfen gebrad^t unb bei mäßiger ,&i^e gebadten. SBäl^renb beS SSatfenS barf 
bie gform nid^t gerül^rt toerben. SSadEaeit getoöl^nlid^ eine ©tunbe. 

©anbtorte. 1 5pf unb S3utter toirb au ©al^ne gerül^rt, 1 2 ganae (5ier unb 
1 5Pfunb 3udEer baaugetan, looran bie ©d^ale einer Sitrone abgerieben tourbe, unb 
baS ©anae eine ©tunbe gerül^rt. 3ule^t gibt man 1 ^pfunb ftartoffelmel^l löffel* 
toeife au unb ben ©aft einer Zitrone; bann toirb ber ©d^nee unteraogen. SBatf«^ 
aeit eine ©tunbe. güHung: Jlad^bem bie Sorte erlaltet ift, fd^neibet man fie atoei* 
mal burd§, beftreid^t bie fSflftd^en mit grud^tgelee, unb legt fie toieber aufammen. 

aJtanbeltorte. 1 ^pfunb fü^e unb für 10 ^Pfennige bittere SRanbeln 
toerben gebrüllt, abgeaogen, getrodtnet unb gemal^len. 15 ©elbeier toerben mit 
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®/4 ^funb Sutfcr, tooran bie ©d^alc einer 3itrone abgeriefien tft, eine l^albeStunbe 
getül^rt, inbem man abtoed^felnb ein 6i unb einen ßöffel Sutfet in bie ©d^üjfel 
flibt. S)ann fügt man bie 2RanbeIn, bie ©d^ale einet 3ittone nnb ben 
©d^nee bet 15 gier l^inau, aulc^t atüei gel^äufte (tiU^tl flartoffelmel^I, füllt 
bie 3Raffe in eine öorfieteitete gorm unb bfttft pe IV4 ©tunbe. S)ie gorni 
botf nur reid^Iid^ f^alb )doU fein. 

aSrottorte. 16 ©elbeier unb 1 ^funb gefiebter 3wÄct toerben fd^aumtg 
gerül^rt. S)ann gibt man V2 ^pfunb geriebene SWanbeln, V4 5pfunb geriebene^ 
Srot, V* ^pfunb gefiebte ©d^ololabe, einen Sl^eelöffel 3*^"^ 5 gefto^ene Jlelfen 
unb ein @Iägd^en feinen Sftum ober 9lrraf baran, awle^t ben ©d^nee öon 
12 gitoei^. »adaeit IV4 ©tunbe. 

Jlu^torte. 10 @elbeier rül^rt man mit einem ^pfunb ^uä^x, tooran 
bie ©d§ale einer 3ittone abgerieben tourbe, eine l^albe ©tunbe, gibt 100 ©ramm 
geriebene Slüffe unb 100 ©ramm Äartoffelmel^I baran, a^Ie^t ben ©d^nee 
ber gier. Satfaeit ^U ©tunbe. Sfüttung: Jlad^bem bie Sorte erfaltet ift, 
fd^neibet man fie auSeinanber unb gibt folgenbe 2Rifd^ung l^inein: 2 ganae 
gier tocrben in V* Siter 5)tild^ auf bem ?Jeuer gerül^rt, 100 ©ramm 9lüffe unb 
3udEer nad^ SJelieben l^inaugefügt , ober 2 ganae gier, ein ©laS SBei^toein, 
2 Söffet S^ätx, ber ©aft einer 3itrone unb geriebene SKanbeln gut tjerrül^rt. 
3ft bie gfüHung nid§t bitf genug, fo gibt man geriebene, gefiebte ©emmcl 
baau. S)iefe fJüHungen lönnen au jeber Sorte tjertoenbet toerben. 

SBiener©ad§erfud§en. V2 5Pfunb Sutter toirb au ©al^ne gerül^rt, 
12 ©elbeier unb V2 5Pfunb 3udEer baaugegeben, fj)äter V2 jpfunb geriebene 
SRanbeln unb V2 ^pfunb ©d^ololabe, bie ol^ne Söaffer auf bem fjeuer ge* 
fd^molacu ift, fotoie öier feingeftofeene, gejtebte 2Bei|brote, aule^t ber ©d^nee. 
S)ie Sform toirb mit $aj)ier aufgefegt, toeld^eS mit Suttcr beftrid^en ift. 

Andren mit ftaffee. V4 ^ßfunb SSutter toirb au ©al^ne gerül^rt, 
6 ©elbeier, ^U ^pfunb feiner 3udEer, eine Saffe Äaffee (IV2 Sot auf eine Heine 
Saffe), V2-8/4 $funb SBeiaenmel^I, 2 g^Iöffel geftebter Äalao, ©aft unb 
©d^aie einer 3itrone, ein Sl^eelöffel 3^uit, ein ^ßalet Detferfd^eS SadEj)uIber 
nad§ unb nad^ ^inaugefügt, aule^t ber gierfd^nee. 90lan füllt bie 3Jlaffe in 
eine mit Sutter auSgeftrid^ene Sform unb löfet bie Sorte eine ©tunbe batfen. 

SluSfdömüdtung ber Sorten. S)ie 3lu8fd§müdung ber Sorten bietet 
bem ©efd^madt ein toeiteg Sfelb. 3ft bie Sorte fd^ön braun gebatfen, fo toirb 
fie mit 3udEergu^ tjeraiert unb mit lanbierten Sfrüd^ten, toie Jlüffen, Äirfd^en, 
^Pflaumen, ?l})felfinen, 5parabte8&t)feln, belegt. 3ft bie Sorte ettoaS au bunlel 
geraten, fo überatel^t man fie gana mit einem 3udtergu§, ben man toeife Ift^t 
ober rofa färbt, toei^er unb rofa 90larait)an laffen fld§ ebenfalls antoenben. 
3Jlan fann aud^ ein feines ©itter tjon SWalronenteig barüber legen unb jebeS 
Cuabrat mit einer Sfrud^t, ©elee ober einem ©tüdtd^en 3iti^onat fd^müden. 
SJlanbeln, gana ober in ©d^eiben gefd^nitten, fönnen immer Slntoenbung 
finben. 3ft ©d^ofolabe ober Aalao in bem Andren, fo mad§t man gern einen 
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©d^ofolabcnjit^, ftetft lünjiltd^e bictBIftttrijc ÄIccBIättct barauf unb ^t eine 
®lüdUoxtt geraden. 

©u^obetSIafut. V2 ^funb Suder toirb mit einet Sajfe SBajfer 
gelod^t, big er anfänflt au fj)innen, abgenommen nnb fd^atf lalt flerül^rt. 
fSfängt er an, toei§ au tocrbcn, fo gibt man trojjfentoeife älofcntoaffer l^inau. 3n 
eine glafd^e geftittt unb fcft berlorft, läfet jt^ bie ©lafur lange auffietoal^ren. 

@u^ anberer 9lrt. ©itoeife toirb mit 2 ßöffel guder auf einem 
jporaeHanteEer fo lange gerül^rt, 6i8 bie SJlaffe bid unb toei§ ift. 3Wan 
lann einige %xop\tn Sftofenöl baaugeben. ginige £ro})fen aufgelöfte Sod^eniHe 
färben bcn @uB rot. 2Ran brel^t eine ^ajjiertütc ft)ife au8, füEt fie mit 
@u^, fd^neibet mit bem SWeffer bie äu^erfte ©Jji^e ab, brücft fie oben fcfi 
aufammen unb beraiert mit bem Slugflul bie Sorte. 

@(%ofoIabengu§. 2 Söffel ©d^ofotabe, 4 Sbffel S^dn, 4 d^U^tl 
SBaffcr tocrben auf bem Sfeuer fo lange gerül^rt, bis ftd^ ein gaben a^^^t- 
®ann rül^rt man ben @u§, bi8 fid^ eine ^aut auf bemfelben bilbet, unb 
ftreid^t fie fd^neU auf bie Sorte, bie man einen Slugcnblid in bie SBärme flettt. 

@uteÄ ©d^toeinefd^mala bringt man in einem fonifd^en SKefflngfeffel aum 
Sraten, S3rät baS ?Jctt in eine ^olalette, toeld^e man l^ineinpit, fo fann 
man mit bem SadEen beginnen. 3fl ba8 SSadcn beenbet, fo lä^t man baS 
fjett iux Sftul^e lommen unb gie^t e8 bann ab. 3n einem irbenen 5tot)fe be* 
toal^rt man eS big ^um n&d^ften SJadEen auf. 3eber 2eig, ber in 3fett gebadten 
toirb, erl^ält toenig S^d^r, ba ba8 fjett babon braun toirb; bie Andren 
toerben nad^l^er reid^lid^ mit 3wder beftftubt. 

$ fann Indien. V2 5pfunb SSutter toirb au ©al^ne gerttl^rt; 10 ganae 
gier, fnaw V2 ^funb Suder unb ^U Siter 2Rild& fd^lftgt man auf bem 
gfeuer, bi8 bie 3Jlaffe blättert (fie^e SSaniHencreme) unb berrül^rt fie mit ber 
»utter. S)ann giebt man für 20 Pfennige $efe, bie in V4 Siter SKild^ auf* 
gelöft ift, baran unb fo öiel SOlel^l, ba| eS ein toeid^er 2etg toirb, ben man 
angelten läfet. 9lun fd^üttet man il^n auf ein SJrett, toiegt 1 ^Pfunb 2eig 
ab, ai^^t il^n au8, fd^neibet il^n in ae^n gleid^e Seite, legt auf bie ©d^nitt* 
fläd^e 5Pflaumenmu8 ober Selee, fafet ben Slanb mit ben fSfingern ber Siedeten 
aufammen, brel^t ben Andren mit ber Sinfen l^erum unb legt i^, bie ©d^luS» 
feite nad^ unten, auf ein mit SRel^l beftreuteS SSted^ unb lä^t il^n angelten, 
toaö 10—15 ajlinuten bauert. 3ft bag Sfett gut ]§ei§, fo lä^t man bie 
Andren 2 2Rinuten baden, toenbet fie unb nimmt fie nad^ 4 2Rinuten 
l^erauS; loderer Steig ift bann gar. ?lad§bem fie abgetroi)ft finb, beftreut man 
fie mit Suder. S)iefe 2Raffe gibt 80 grofee 5ßfannlud§en. 3m ©teintojjf 
l^alten fie ftd§ längere S^ii frifd^. 

©J)ri^tud§en. 80 ®ramm Sutter, ^/s Siter SBaffcr, bie abgeriebene 
©d^ale einer S^rone bringt man autn Äod^en, fd^üttet 350 ©ramm SJlel^l 
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l^incin unb tül^tt bic SRaffe fo lange, 6t8 fie jid^ bom So^jfc löft. Slod^ 
toarm tjetrül^rt man 1 (£i, nad^ unb nad^ nod§ 6 gier. S)antt fttttt man 
ben Seij in bte @t)ri^e, legt bamit 4 Sftinge auf ein gfettt)at)ieT unb bringt 
fie mit bemfelBcn in ba8 fiebenbe fSfett. ®a8 $at)ier nimmt man fj)&ter 
i)txau^ unb benu^t ed toeiter. 9lad§ bem SSaden toerben bie Andren mit 
SudEer beft&ubt ober in @u§ getaud^t. 3Ran lann ben Steig aud^ mit einem 
Söffel abfted^en unb bie fllöfed^en badfen. 3Jlan gibt fte als füfee ©t)eife mit 
SBeinfd^aumfauce. 

^ilalud^en. V* Siter 3Rild^ ober Saline, 3 (gier, 210 «ramm 
SBeiaenmel^I, 2 (£BWffcI Äartoffelmel^l, 2 (g^löffel S^äex, ettoag »aniHe 
toerben gequirlt. S)ie fSform toirb im fjett l^ei^ gemad^t, jtoeimal mit Seig 
übergoffen, ben ©tiel nad^ oben l^ettgelb gebatfen. ®ie 5Jlaffe gibt 50 5ßitae. 

Sft&bergebadfeneg. 4 JBöffel füge ©al^ne, 4 Söffel faure ©al^ne, 
4 $änbet)ott 3udfer, 4 (gier, 4 ©tüdfd^en »utter ((Sröge eine« (gieg). ®ie 
aSutter toirb au ©ql^ne gerül^rt, (gier unb Sudtx baau gegeben unb fj)äter 
bie ©al^ne. 9lad^bem fo biet SJlel^l l^ineingetoirlt ift, bafe man einen fteifen 
Seig l§at, toirb berfelbe aufgerollt, in Streifen gefd^nitten, in bie man einen 
jtnoten fd^ürat unb gebaden. 

ajlürbeteig. V2 5pfunb aJlel^l, V2 5ßfunb »utter, 100 @ramm 3udfer, 
2 @ier toerben a^ einem Ilaren Steig getoirJt. Jlad^bem ber Steig, toeli^er 
tjon ben Rauben toarm toirb, erlaltet ift, roUt man il^n auÄ unb ftidftt il§n 
mit gformen ober ©Iftfern au8. ®ie fleinen flud^en beftreid^t man mit 6i 
ober (gitoeig, beftreut fie mit 3^1*^^/ ©treufei ober aJlanbeln unb bätft fie 
bei mäßiger ^i^e l^ettgelb. 

Cbft Indien. 3Jlürbeteig (man lann h'2 5ßfunb 2Re]^l unb ein (gi mel^r 
baau nel^men) toirb auSgerottt, nad^ @röge einer @J)ringform abgcftod^en, 
mit einem Seigranb umgeben unb l^ettgelb gebadten. ©ebünftete, gut ge== 
audferte fSfrüd^te: äjjfcl, Äirfd^en, (grbbeeren unb ©tadftelbeeren legt man bor 
bem 9lnrid^tcn auf biefen SSoben. ?lad^ 33elieben legt man eine Sage (gitoeig* 
fd^nee barüber, beftreut il^n mit 3wdEer unb ftettt bie Störte einen SlugenblidE 
in ben Cfen. 

SBarmbrunnerSebödE. V2 5pf unb Sutter, V2 $funb 3udEer, 2 (gier, 
1 ^funb 3Jle]§l, eine 3Refferft)i^e 3imt unb ebenfobiel 3Jlu8fatblüte toerben 
fd^nett a^ einem Ilaren Steig getnetet. Jlad^bem er erlaltet ift, fd^neibet man 
ben Seig in gleid^möfeige ©tüÄe (50 ©ramm ettoa 12 ©tüÄd^en), unb formt 
bie biefem (Sebätf eigenen giguren barauö: SSrot, ©emmel, Andren, SRinge, 
fSfled^ten, flranae. S)iefe fjiguren toerben auf ein Sled^ gelegt, toeld^eä mit 
bebuttertem 5paJ)ier BcbedEt ift, mit (gitoeig beftrid^en unb l^ettgelb gebatfen. — 
9lm Slbenb borl^er bereitet. 

35anillenj)ld^döen. 6 ganae 6ier toerben mit einem ^pfunb 3w*er 
eine ©tunbe gertil^rt, bann gibt man eine l^albe ©tange fein gefd^nittene 
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SJaniHe itnb 1 5Pfunb mef)l löffettoetfe l^tnau; einen Sl^eelöffel aJlaffe legt man 
auf ein ^ui ßefttid^eneS »led^, ftettt fie übet ?ßad§t an einen toatmcn Ort 
unb Uät fie bei mdBifler ^i^e. Slnftatt SSanitte fann man einen l^atb^n 
Sl^eelöffel SlniS l^incingeben. 

aiftttetteig. 1 ^pfunb SSlef^l toirb mit IV2 SCaffe SöaRer 8u einem 
Haren Steig gelnetet unb biefer nid§t au bünn ausgerollt, tüorauf man il§n eine 
l^albe ©tunbe in einem fill^Ien Siaume liegen lä^t. »orl^er l^at man 1 ^funb 
»uttcr teEerartig gebrütft unb faltgeftettt. S)iefe legt man auf ben Seig, 
fd^I&gt benfelßen über unb rottt il^n öorfid^tig auS, fo ba^ bie »uttcr nid^t 
l^etüorlommt. 3laä) 10 3Jlinuten Stulpe f(^Iägt man eine ©eite über, rottt 
pe aus unb fo fort, bis aKc bier ©eiten bearbeitet ftnb. S)aSfeIbc fül^rt man 
4 mal aus mit 10 2Rinuten 3tt)ifd§ent)aufe. S)er fein ausgerollte Slätterteig 
toirb als ^albmonb auSgeftod^en , mit @i beftrid^en unb l^ettgelb gebaden 
(SfleuronS). S)aS 6i aum »e^jinfeln toirb mit 2 Söffein SBajfer gequirlt. 

ft öf e ft a n g e n. ?Jein auSgeroEtcr Slötterteig toirb iVt l^anblange, finger« 
breite Streifen gefd^nitten unb erft in 6i, bann in geriebenem Ääfe getaud^t 
(Vs ^armefan* unb ^/a ©d^tociaerfäfe, toeld^er mit toenig ^a^jrifa bermifd^t 
ift). S)ie ©treifen legt man auf ein mit SBaffer angefeu(^teteS Sled^, bie 
Ääfefeite nad^ oben, unb bädEt fie l^eEgelb. (flöfeftangen gibt man nadö Sifd^, 
anflatt Butterbrot unb flftfe.) 

©ü^erSUtterteig. 3luSgeroEter 2eig toirb in länglid^e, bieredtige 
®tMt gefd^nitten, mit 6i bej)infelt, in getoöl^nltd^en 3wd£er getaud^t ober 
bamit beftreut unb gebadfen. (Blätterteig toirb gefd^nitten, nid^t geformt unb 
gelnetet, ba baburd^ bie Sagen in Unorbnung lommen.) 

9Jtafronen. V2 5pfunb fü^e, geriebene 3Jlanbcln tocrben mit ^'2 $funb 
feinem 3wÄcr unb einem Sitoei^ fo lange auf bem geuer gerül^rt, bis bie 
SKaffe pd^ bom %op]t löft. hierauf berrül^rt man fie auf einer meinen ©d^üffel 
mit bem feften ©d^nee bon 4 gitoeife, fe^t bon bem Steig Keine, gleid^mä^ige 
^äufd^en auf Cblaten, bie man auf ein SSled^ gelegt ^at, unb bädEt fie gelblid^. 
3limmt man einige ©itoeife mel^r aum ©d^nce, fo toerben bie Oblaten leidster 
unb Püffiger. 

SJlalronentorten. 6ine ©^jringform belegt man mit Oblaten unb 
tut Pngerbidt 5Wafronentcig barauf. Jlad^bem biefer Boben gelblid§ gcbatfen 
ip, fe^t man Heine ^äufd^en 3JlaIronentcig barauf, erp am ätanbe, bann im 
Innern, unb lä^t pe badfen. 9lod^ toarm, füttt man bie 3toifd§enräume mit 
fepem ®elee auS. S)cn gebadfenen SSoben fann man aud^ mit (Sitter unb bie 
3toifd§enräume mit ©elee, eingelegten grüd^ten unb 3itronat belegen. 

35 aum Indien. 36 gier, 2 «pfunb 3uÄer, 2 ^pfunb Butter, 2 ^Pfunb 
Äartopelmel^l, eine ^anbboE SBeiaenmel^l. S)ie Butter toirb au ©al^ne ge* 
rü^rt, 1 ©elbei, 1 Söffel 3«Äer, 1 Söffel SRel^l abtoed&felnb l^ineingegeben 
unb eine ©tunbe gerül^rt; bann unteraiel^t man ben feften ©d^nce bcr gier 
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unb tut aulc^t ba8 SBeiaenmcl^I batan. 3n ber Seit l^at man bcn Saum 
mit tüci^em ^apxtx unb aSinbfaben umtoidelt unb mit acriaffcner Suttet 
6cl)in|elt. ;9luf einem .^erbe, bor bcm SadEofen, l^at man ein offenes .^olsfeuet 
angcfad^t, baneben eine ©teKage für ben Saum emd^tet; unter bemfclben 
mu^ bte S3ratJ)tanne ftel^en. S)er Saum toirb gcbrel^t unb ber Seig auf ba8 
^ajjier gefüEt unb lagentoeife öcbatfcn. S)ie erfte Sage mufe gut auggebatfen 
fein, ba fte bcm Andren ben ^alt gibt. 3ft ber Andren fertig, fo toirb er 
mit 3u(fer beftreut ober mit @uB bej)infelt. Stad^bem er erfaltct ift, toirb 
er bom Saum gejogen unb auf einen SeEer gefteüt. Sei einer .g)0(^5eit ober 
anberen feftüd^en ©elegenl^eit toirb ber Saumlucä^en ber bittigfte 9lad^tifd^; 
man fann il^n SOBod^en borl^er bereiten, ba er erft gut fd^medEt, toenn er ettoag 
Älter ift. ^ür einen großen Saumfud^en brandet man bie hoppAU SRaffe. 

^fefferlud^en. 3 «pfunb ©tru}), V2 ^funb Sutter, «/4 $funb SudEer, 
8 @ramm gefto^cne stellen, ettoaS Pfeffer, 4 ©ramm 3i^t, 70 ©ramm 
3itronat unb 40 ©ramm in SBaffer gclöfte ^ottafd^e bringt man jur Satf- 
toärme, rül^rt ettoa 4 ^pfunb 9Jlel§I ba^u unb berlnetet bie SJlaffe mit bem 
übrigen Sfllel^I auf einem Srett; fie barf nid^t mel^r an ber ^anb Heben bleiben. 
S)ett Seig legt man in eine mit SJtel^I beftrcute ©d^tiffel unb fteEt il^n ad^t Sage 
an einen froftfreien Crt. ©ann rollt man il^n ni(^t p bünn au8, ftid^t il^n 
in Sformen unb bödEt il^n bei mittlerer ^i^e. 3Ran fann il§n aud§ auf einem 
Sled^ auSroKen unb, folangc er nod^ toarm ift, nad§ bem Sineal in ©tüdEe 
fd^neiben. 9lo(% toarm beftreid^t man il§n mit S^^erbier ober @u^ unb 
belegt il^tt nad^ Sclieben mit 9Jtanbeln unb 3itronat. 

^oniglud^en. 6 5pfunb .&onig toärmt man mit IV2 ^Pfunb S^^^^f 
gibt */2 $funb jerlaffcne Sutter, V2 $funb Zitronat, V4 5Pfunb ^pommeranjen* 
fd^ale, bie ©d^ate einer 3ittone, 1 Jßfunb füge gctoiegte 2Ranbeln, ettoag Sintt, 
Äarbamom, Pfeffer unb 75 ©ramm ^ottafd^e (in SBaffer gelöft) baau unb 
berlnetet bie 9Jtaffc mit 7 5ß|unb Söeijen* ober 9toggcnmel§l. gfemcre Se* 
l^anblung toie bei ^fefferfud^cn. 

5ßfcffernüffe. ^onigfud^enteig toirb in flngcrbidEc Stollen gebrel^t, 
gleid^mft^ige ©tüdEd^en (^afelnufe ober SBalnufe) baöon abgefd^nitten, getoirft 
unb gebadEen. 

^flafierlud^en. fSftngerbidEe ©treifen tocrbcn in joUbidEe ©tüdEe ge* 
fd^nttten, gebrel^t, nebeneinanber in einer gform auf ein Sted^ gefteUt unb 
gebadEen. 9lod§ toarm bej)infelt man fie mit einem gi^Äergu^. (^uberaudEer 
mit SBaffer tjerrül^rt.) 9luf 1 ^Pfunb Seig 2 ©ramm ^irfd^l^ornfala- 

9leiffer Äonfelt. 3utaten: 2 ^funb Soggenmcl^l, 8 ganje gier, 
IV2 jpfunb gelber ^uätv, V2 $funb ^onig, V4 ^funb 3ittonat, für 
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15 Pfennig ^ommctanacn, 1 Sl^celöffel S^i^t, 1 Stl^eclöffcl flejloßene Jlclfen, 
cttoaS aJluglatnuB, V2 SEI^eeröffcI Jpfcffct, 3 Sl^eelöffel ^ottaf^e. ®te (Siet 
toetbcn mit bem 3«^«^ eine l^albc ©tunbc flcrül^rt, bann gibt man bic üfitigcn 
€ad§en l^injn, ^nUi^t bie in äBaffet ge(5fte $ottafd§e bntd^ ein @te&. Sann 
lä^t ^nan ben 2eig Big gnm näcä^ften SRorgen [teilen, tollt il§n talcrbid au8, 
ftid^t il^n mit Keinen ©I&fem ab unb bötft baS Äonfeft anf gut geptid^enen 
Sled^en. ®ie eine $&lfte beÄ flonfelteS I&fet man braun, bem anbeten Seil 
gibt man einen 3u(fetgu6 unb mifd^t eS unteteinanbet. 

?IRatait)an: l ^funb getoiegte 9Ranbeln, 18 ©tütf bittete ^Ranbeln, 
1 ^funb ^ubctpdE et, 3 — 5 Söffet Sftofentoaffet btennt . man in einet Äafletotte 
ab (bis bie 3Raffe fid^ t)om SoJ)fe löft) unb Inetet fie auf einem SpotaeEan« 
tettet lalt. ®ann tollt man ben Seig auÄ, ftid^t il^n in gotmen, fd^neibet 
lange, 1 gentimetet Bteite ©tteifen unb legt biefe al8 Äanb um biegfotmen; 
bcibe Seile finb botl^et mit Sftofentoajfet befttid^en. ®ie gfiguten beftteid^t man 
mit Sftofenwaffet, btennt fie mit bem gfeuetl^afen obet ^It einen glül^enben 
aSolaen batübet obet übet^iel^t fie mit (Suß unb belegt fie mit gtüd^ten unb 
3ittonat. ®en 9Jlatait»an, ben man jum Slanbe bettoenbet, fann man mit 
einem 2toJ)fen god^eniHe tötlid^ fötben. 
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ßinleitung- ®et Äul^ftatt ift in Iletnetcn SBittfti^aften bet ©orge 
ber ^ouSfrau anbetttaut; bon bcm Stabe, in toeld^em fie il^tet Slufgabe 
jeted^t toitb, l^änjt bet ßtttag bet Äul^l^altung aB. ©ie mu§ etjlen8 batauf 
feigen, ba§ möglid^fl biel aJlild^ getoonnen roitb, unb jtoeitenS, ba§ biefelBe botteil* 
l^aft bettoettct toitb. SJotau8gcte|t, bie fSfüttetnng gefd^iel^t nad^ ben Sftegeln 
bet güttetungÄlel^te , fo muß baS S5iel§ bie tid^tige Haltung unb Pflege 
l^aben; aud§ bie befie 9lal^tung betfagt, toenn bet SCjjJjetit fel^It. 

a) ® e t @ t a n. 3e toeniget bie Siete auf bie SBcibe lommcn, befio mel^t 
Sotgfalt mu§ auf ben ©tatt bettoenbet toetben, tootin fie fid^ Sag unb Jlad^t auf* 
l^alten. ®et Statt fott getftumig, ttodfen, luftig unb l^ett, fetnet fo angelegt fein, 
ba§ man butd^ SSentilation 12 — 14® C. l^etftetten lann, ol^ne biefe %tmpnatnx 
butd§ Sußlttft etteid^en ju muffen, toeld^e jcbem ßcbetoefen fd^ftblid^ ift. 

b) ®ie ateinlid^feit. S)ie (Sintid^tung be8 ftul^fiatteg fott fo fein, 
baß bei einet guten ©tteu baS 2iet ftetS fauBct liegt. Siegt baS Siet in 
feinem eigenen @d§mu^, fo leibet nid^t nut feine ftöt^jetenttoidlung , fonbetn 
aud§ bet Jffiol^lgefd^madf bet 90lild§ unb bet 3JliId^etaeugniffe. 

c) ®ie ^autjjflege. 35on gtoßem (ginfluß auf ba8 SBol^IBeflnben 
bet 2iete ift bie Hautpflege. S)utd§ fleißige« Sttiegeln unb 5pu|en bet 2iete 
toitb im attgemeinen bie Sätigfeit bet ^autbtüfen, unb im Befonbeten aud^ 
bie Sfttigleit bet 3Rild§btüfen ftetg tcge etl^alten. 

®a8 SJleHen felBft ift eine Äunft, au beten gtünblid^er ßtletnung fott* 
gefegte mel^tjftl^tige Übung etfotbetlid^ ift. ®atum fann bagfelBe in leinet 
lanbtoittfd^aftlid^en ^audl^altungdfd^ule gelel^tt toetben. Sa« Stellen, toeld^eS 
jebe SanbtoittSftau lönnen muß, fann bie Sod^tet am Beflcn in bet eltetlid^en 
SBittfd^aft etletnen. Sie Befte 9Jlild6Iul^ lann betbotBen toetben butd^ fd^led^teä, 
unbott^ftnbigeS StuSmeHen. 9ln SBid^tigleit gel^t bedl^alB bad bottftftnbige 



*) ^a^ ^etfolfitctd&e SJltld&toittfd^aft" t)on Dr. 3. Ä lein, 2)iteftot bc8 mtld^toitt« 
fd^af tltd^en SfnftttuU au $rog!au, füt ^auSl^altungSf^ulen beatbettet t)on 9)>l. St^tenbetg. 
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Su^meHen allen üBtigen Wetltegeln tioran. 2)teS ift aBet nur ju etreid^en, 
toenn in gefd^idtet äBeife, b. ]^. fo gemollen tottb, bag ba(et bie Stuff lein 
Unbel^agen^ nod^ t>itl toeniget Sd^metjen em))ftnbet. 

SBenfaES toid^tig ift eS, ba^ bad bellen immer ))ünltli(i^ aur Beftimmten 
Seit tiorgenommen toitb. 3n bet Siegel toitb töglid§ brcimal, n&mlid^ ftül§/ 
mittags unb aBenbd, jutoeilen aud^ nur jtoeimal, mittags unb aBenbS^ ge« 
moüen. SoBalb baS ^ßeUen untegelmä|ig auSgefül^tt toitb; lönnen batauS 
Cnteretbanlungen entftel^en. 

a) S)ie Äeinlid^Ieit Beim ^Kellen mu| bie benlBar größte fein. 
Aommt @d^mu^ in bie ^ild§, fo toitb fie bon botnl^etein berbotBen, fd^medt 
fd^Ied^t, toitb nnl^altBat unb giBt fd§Ied§tfd§medenbe SSuttet. 2)aS (Sutet 
toitb, toenn eS fel^t fd^mu^ig ijt, mit lauem SBajfet aBgetoaft^en unb ttoden 
nad^getieBen , fonft genügt baS leitete. 9lad§bem eine Stni) gemoüen ift, 
toäfd^t fid^ bie Betteffenbe $etfon iebedmal bie ^ftnbe. 

StÜeS @etftt^ toeld^eS jum ÜRellen geBtaud^t toitb, fei glftnaenb fauBet. @ut 
' betjinnteSjBled| ift bem ^olj botjujiel^en , ba c8 fid^ leid^tet teinigen Ift^t, 

^ b) 3)ie Sel^anblung bet 9Jtild§ unmittelBat nad§ bem 

2R eilen. SelBft bie in teinlid^ftet SBeife gemoHene 2Rild^ muß fofott ge* 
feilet toetben. ÜRan Benu^t ba^u ein ©eil^tud^, toeld^eS man nod§ üBet ein 
Slitd^fieB legt unb bieS auf baS (SefftB fteUt, toeld^eS bie ^ild§ aufnel^men 
foU. <^at man {ein SieB, fo fotge man bafüt, baß baS £ud^ mit ben 
©d^mu^teilen, toeld^e fid^ an bet tiefften ©tette anfammeln, nid^t in bie 2RiId§ 
^ngt. 2)aS Sammelgefäß foE nid^t mitten im Jtul^ftaE, fonbetn neBen obet 
bot bet 2üt ftel^en, bamit bie teine Slußenluft fofott üBet bie 3Rild^, tocld^e 
füt bie StaEIuft fe^t emJjflnbKd^ ift unb leidet ben fogenannten ©taEgefd^madf 
annimmt, ftteid^en lann. (SS ift beS^lB aud^ nid^t tid^tig, bie !Dlil(^ im 
StaEe att betlaufen. SBitb fie im ^aufe t)etatBeitet , fo lommt fie fofott 
nad^ bem Betteffenben 9laum; anbetS ift bie SSel^anblung, toenn fie ttanS* 
poxtkxi toetben foB, nad^ bet ©tabt obet nad^ bet SRolIetei ; in biefem 3faEe 
muß fie üBet ben Äül^Iet gelten. 3n il^tet l^ol^en £emj)etatut toitb fie 
fd^neE fauet, fd^lftgt leidet um unb Btingt babutd^ bem Aäufet @d^aben. 
aJlan l^at bie (Stfal^tung gemad^t, baß fid§ 9Jlild§ Beim Zxan^oxi in a3led§* 
lannen am Beften l^&It. 

6S fommen atoeictiei 9ltten tjon ftül^lctn bot, Slöl^tenlül^let unb tunbe 
Rül^Iet. »ei Beiben flnbet (Segenfttomfül^lung ftatt, b. ]§. bie toatme «Kild^ 
fließt außen an bem kppaxai l^etaB, toäl^tenb im Stinetn beSfelBen baS flül^l* 
toajfet bon unten nad§ oBen fleigt, inbem eS butd^ ®tudt butd^ ben 9H)J)atat 
gettieBen toitb. fSfüt «einete SBittfd^aften ift bet tunbe Ättl^let (fSfig. 28) au 
tmp^t^Un. ®et jpteiS Bettftgt je nad^ feinet ftünblid^en ßeiftung 40 — 100 90latl. 

S)ie 90lild§, toeld^e füt ben ^auSl^alt bettocttet toetben foB, toitb fofott aBge* 
Iod§t unb offen obet nut mit gliegengittet Bebedt an einem füllten Ottc aufBetoal^tt. 

SBaS nun ben 2Rild§betfauf auBettifft, fo laffe man fid^ nie baau bet- 
leiten, bie 90lild^ a^ fftlfd^en. SSiele, fonft butd^auS ted^tlid^ benfenbe fSftauen, 
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ftnben nichts ba'bei; „man mu^ ben ^ild^eimei ou9f))UIcn, benn ei iß 
aiagbslolin," ^ei6t baS alte ©Jjrit^ttort. 68 ift SSetrug, mobut^ fle fli!^ 
unb itfitn Slann, wtnn eS bcmeitt wirb, tiot @eiid^t unb in @<iE|anbe bringen 
fann ; obgefetien bavon, ba| fllT bie Qeroonnmen @ii)fii^en ^unbnrte bon Sltarl 
fcejol^It Werben muffen, beti^Etjt pe fi(^ nii^t fetten tt|t gatnitienatüd babuid^. 

c) 3)te 3uf'>^^EKf^$ut>e unb Stgenfi^aften bei 3ntl(^. 
S)ie OTUi^ ip eine jufümmenaefe|tE glüffigleit unb ertt:^iWt öetfiiötebene Stoffe. 
Sie befte^t junft^ft auB äSafjei unb Siiodenful&panj. Sirb bie Wtl(^ in 
einet ^oxitUaa- ober ipCütinfi^Qle flnbauemb et^itjt, bis fömtlit^eä ffiaffer 
aus i^i t>eibam])ft ip, \o bleibt 
eine loetfie, l^atte unb fptöbe, fidi 
fettig anfä:^tenbe aitaffe gutJtd. 
äSitb bie ei^i|unQ noi^ wettet 
bis jutn @lüt|en foitgete|t, fa 
witb bie Stodenfubpanj btaun, 
bann fd^watj, fte tietto|tt unb 
Beibrennt jute^t. Ein Meinet 
Seil betfefben bleibt aber bei noc^ 
fo ftaifem ßlüfien unbetbtannt 
jutttit. ©emnac^ befielt bie Stoden. 
fubflan3 iiuS einem öeibienntid^en 
unb einem unVerbrennlid^en £eil. 
ti)ie betbtennlif^e unb unDetbtenn« 
li^e Xrodenfubftanj beftel^en 
Bliebet au8 öeifd^iebenen ©tojfen. 
Siejenigen ©toffe , We(<i§e bie 
tpetbtennlic^e Srodenfubftonj ju- 
fammenfe^en, entölten Ao^leu' 
iloff nnb finb oigonif^e Stoffe. 
3)ie »epanbteite bei unUet' 

fttenntijen 2toÄenfnbftans finb ^ ^^^^^ ^^^ 6«.ibt.st.Hen. 

mmetatifc&eStoffebonfaläartiflet 

Ulatur unb werben sufammengenommen. Weil fie burd^ Sßerbrennen ber 3Ril<!ö' 
trodenfubftang er^^alten werben, aud^ 3)lili^afi$e genannt, äßit l§aben alfo brei 
©toffgtujjpen in ber Sftilt^: 1. baä SBaffei, 2. bie otganifi^en Stoffe ber 
Siodenfubpona unb 3. bie 5Jli[c^afd&e. Son biejen finb baä Sfflaffer unb bie 
Hftitd^afi^e, obwo'^l fie ebenfalls be^immte ^wede ju etfaUen ^aben, fUt bie 
aSetWettung bet 3JlHäi belanglos. 

®ie eigentlich WettOoHen Stoffe b« 3Jltlt^ finb nut in ber jWeiten 
Stoffgruptie, ber ©rupfte ber organifd^en Stoffe, enthalten. Siet wic^tigfte 
tpon biefen Seftanbteilen ift baS »til^fett, Weli^eä aus ber MHl* but* 
boS ©uttern als Sutter jur SSbfdicibung gebtai^t wirb, ßin anberer eben. 
foES Je^i widitiger Stoff biefer Sruppe ift baS Äafein ober bei fläfeftoff; 
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et fd^eibet jtd^ gctoöl^nUd^ ate Guar! aus bet 2RiId^ au8, toenn biefe fauet 
tottb. SSringt man bie Haren Wollen^ toeld^e (ei bet Ouat{audfc^etbung 
autütfBIeibcn, gum flod^en, fo fd^eiben fid§ au8 il^nen toetfee, flodEifle (Setinnfel 
au8; btefelBen finb 31 IB um in obet jltild^eitoeift, betfette ©toff, toetd^et 
and^ im $ü]^ncteitoei§ entl^alten ijl. Jffietben enblid^ fltöftete 9Jtengen SJloIIen, 
nad^bem man auS il^nen ben OuatI unb bie Simei^floden entfetnt l^at. Big 
ant Situt^bide eingebam^^ft unb lä^t man fte batauf etlalten^ fo fd^eiben ftd^ 
aus il^nen l^atte, l^ette Ätifialle auS; biefelBen Befleißen au8 einet äudfetatt, bem 
3Jlilc§audet. — SlUe biefe otjanifd^en Stoffe ftnb 9l&l^tftoffc unb lommen ate 
fold^e, toenn bie 2RiId^ afö ^ßal^tungä» obet fSfuttetmittet betBtaud^t toitb, jut 
©eltunj. Sei bet SJetatBeitunj bet SKild^ in ben SBittfd^aften obet SJloßeteien 
l^anbelt t$i ftd^ aBet nut um bie ©etoinnung bet Beiben juetft genannten 
Stoffe beS otganifd^en Seilet bet XtodenfuBftan), nftmlid^ um bie ®etotnnung 
beS getteS ate S5uttet unb be8 Äöfeftoffeä ate Äöfe. ®e8l§alB fmb biefe 
Beiben Stoffe toeit toid^tiget ate aQe üBtigen iBeftanbteile bet ^ild^. 

S)ie3JliId^ entl^&lt enblid^ au^et bem SBaffet unb ben genannten feflen Stoffen 
nodö (Safe, biefe bem ©etoid^te nad§ in fel^t getinget SRenge; fie ift fetnet 
im ftanbe, @afe auS bet fie umgeBenben Suft in ftd^ auf^unel^men, fie getotffet« 
maßen ju betfd6ludEen. 9luf biefe 6igenfd§aft bet 90lild^ ^t man Bei bet 
aSel^anblung in l^ol^em (Stabe SRüdEftd^t au nel^men, toeil fie, foBalb fie fd^led^te 
@afe aufnimmt, aud^ ben üBIen @etud^ unb @efd^maä betfelBen annimmt 
unb betbotBen toitb. 

®ie aufgea&l^Iten Stoffe, auS benen bie SJlild^ Beftel^t, finb in il§t in 
fotttoäl^tenb toed^felnbet unb fd^toanlenbet ^enge entl^alten. Salbet ift aud§ 
bie Jjtoaentifd^e 3ufammenfe|ung bet SJlild^, b. 1^. biejenige 3ufammenfe|ung, 
toeld^ in 100 @etoid§tgteiIen !DlUd§ auSgebtüdt toitb, gtoßen Sd^tt)anlungen 
untettootfen. S^if)^ ^^^ ^^^^ <^u8 tiielen 3RiId^})toBen , beten })to8entifd§e 
3ufammenfe|ung butd^ ©etoid^tSBeflimmung bet einaelnen Seftanbteile auf 
d^emifd^en SBege gefunben toitb, ben ®utd^fd^nitt, fo etl^dlt man bie mittlete 
Jjtoaentifd^e 3ufammenfe|ung, bie aBet aud^ nid^t füt bie Äul^mild^ aCet 
Sönbet, fonbetn nut füt einaelne (Segenben gilt. 

3n nad^flel^enben Qaf)hn lommt bie S^fammenfe^ung bet 90lild^, toie 
fie ettoa füt notbbeutfd^e Setl^ältniffe gelten mag, aum SluSbtuÄ: 

100 (Setoid^töteile entl^atten 

85—89, im Durö^jd^nitt 88,00 «/o SBaffet 

2—6 „ „ 3,25 o/o gett 

2—8,5 „ „ 2,75 o/o fl&feftoff 

0,4—0,7 „ „ 0,50 o/o «ölild^ettoet^ 

4_5,5 „ „ 4,75 »/o 3JliId§iU(fer 

0,5—1,0 „ „ 0,75 »/o <Pt«d^tttd ^e 

Sa. 100,000/0 «Dlttd^. 
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Sei ber WH^ dnaetner flil^e tonn e8 Botlommen, bafe biefelBe bie 
einjclntii Stoffe in noi$ Keitiner ober stö|eni snenge enthält, alä mit bot< 
^e^^enb angegetenj ftnb mel^rere fttt'^e bo, fo finbet burc§ Sermifdiutifl bet 
mHä) tin auSQleid^ patt. 

übet bie Art unb SBeife, tote bie einjelnen ©toffe in bet Wili^ ent« 
Ratten finb, W|t pt^ angefien, baß bo8 ^JHtd^eitoeit, bet ajtil^juilet unb bie 
Sltild^afd^e in bent SBalfer bet HHil^ aufgelB^, bagegen bas gett unb bei 
ffäfePoff in anbetet 2ßtife in bei «Blil^ Betteitt pnb. 3)a8 gett bittet in 
bet ^ilc^, koie man unter bent anittoffo)) bei »ielfad^et Setgt&getung eineg 
gnit^ttoljfenä (gifl. 29) bentliri^ fe^en ftrnn, ö«tteiP Heine Aufleimen obet 
Xxop^tn, beten au^eioibenttic^e fflein^eit auS bet Eingabe eil^eüt, ba| in 
einem einjifien ftubitjentimeter Stifi^ in bet Seflel me^iete MiHiarben folri^et 
gfetttfigtld^en eutl^aHeu pnb. 
3n gut butc^mifc^tei Wile^ 
pnb bie gettl&gelc^en jientUi^ 
Qlric^mägis betteiU. SSei 
tu'^tgem Ste'^en bei ^ilc^ aber 
peige« pe a(8 leid^tepet Se^ 
ftanbtett berfelben in bie ^O^e 
unb famnteln pd^ in bet obeipen 
©(^id^t, bet 9talmif^i(^t, an. 
3)arout betu^t bie Sta^mbilbung 
bet aniUg. Siie f^fettlügeld^en 
fd^nimmen toie £)ltiot>IEn in 
bem übtigen tvaperigen Seile 
bet ^Häi (bent SRÜi^ferum). 
SoSen pe jur Suttet beteinigt 
unb als folc^e auSgefc^teben 
Werben, fo mitpen pe, Weit bie 

S9uttei ein UeiAei, abei feper ^. ^ ^ , ™.,^ -. ^ „ ^ , 

flöiliertp,BorI|eijum ßiponen 

geblaßt roerben. — ®et ÄÄfepoff ip in ber 3RHäi jtoat pafpß unb mit bem 
SBapei ttetbunben, in bemjelben abet nid^t n>ie baä ^il^etwei^ unb bei 
3Äild&jttiIer gelöP, fonbem nur Wie ©tärle, toeli^e mit SßJaRer aufgeloht Wirb, 
mit bem 99aper bei ^il<$ fein gequoUen. ISialfn iP bie inil^ immet etwaS 
(itlleimig unb nic^t fo bünnPüfPs wie SBaffer. 3n falter HJlil* ip ber Äöfe- 
poff weniflet fein gequoUen at8 in warmer, bn^^er ift bie 5Rird| in ber flaite 
gai^Pitfpget, in bet SBärme bitnnpfifpget. S)ur<^ fd^Wac^e Säuren unb butd^ 
Sab wirb ber Ädfepoff ton bem aSaffer t^emifi^ ßettennt unb aI8 unlöäUi^et 
A6t])ei, Quatf ober iBiud^, auägefd^ieben. Slie Wtlt^ Wirb hierbei goUett' 
attiß, pe „gerinnt"; nad& unb nai^ treten and| bie Wäfietigen SRoCten ou8 
ber goßettattigen Äafemaffe, Wel^e nun ttottnei unb fePer wirb, unb bei 
^emil^en Xiennung folgt bie mec^anifc^e nac^. 
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SBenn bte 50lUd^ einifle 3^it ^^ *>^^ S^ft gefkanben l§at, flnben toit in 
tl^t einen Stoff, toeld^en bte frifd^e ^Ud^ nid^t enthalten ffat, bte Sttld^fäute. 
2)iefe entfielet auS bem ^ßild^audet , toeld^ex butd^ !Ietne ^llje^ bie ^d^ in 
bet Snft Befinben unb im aÖgctneinen Safterien genannt toerben, jetfelt 
toitb. Sie ift bed^lb pxatm tt)id^tig, tt)etl bntd^ biefelBe bet Aäfejtoff 
gut Xttdfd^eibung nnb bie ^ild^ babntd^ annt Setinnen gebtad^t toitb. 
Sffit faft aUe 3^^^ ^^^ ^ild§bettt)ettnng foD abet bad Setinnen nad^ 
91l5g(id^Ieit betl^ütet toetben. SBiU man alfo ^tld^ fü§ etl^alten obet bie 
Sntftel^nng bon Stild^fäute nnb baS Setinnen betl^inbetn, fo mu^ man bie 
aSaltetien tteffen. S)te8 toitb in etjlet Sinie butd^ Sanbetleit beim SJlcIIen 
unb bei bet SCufbetoal^tung bet 3RUd§ etteid^t. 2)utd^ Aül^Inng toitb ben 
aSaftetien ebenfalls entgegengeatbeitet; biefelben betmel^ten pd^ in SQlild^ 
untet 15® C. toenig, to&l^tenb pe jti^ Bei Äul^tofttme Binnen lutjet 3eit 
ins nngel^ente betmel^ten. S)utd^ ftatied (Stl^i^en toitb bet gtü^te £eU bet 
93altetien getötet. 

$l^^fiIaHfd^e 6igenfd§aften bet Wild^ finb bad ^luSfel^en 
nnb bie ^atBe^ Sefd^mad unb Setud^, bet Sggtegatauftanb unb baS f))ejififd^e 
obet „eigen"» Setoic^t bet 90lild^. S)ie SJlild^ ift toei^, mit einem Sd^ein 
ins SelBlid^e unb untetfd^eibet fid^ im ^uSfel^en beutlid^ bon bet enttal^mten 
SRild^, bie mel^t Bläulid^ ausfielet ^ unb bon bet Suttetmild^, toeld^e fareibe^ 
ftl^nüd^ unbutd^Pd^tig ift, toftl^tenb bie ftifd^e, fuße 2Rüd^ in bünnet Sd^id^t 
ttma^ butd^fd^eincnb ip. Steten auf bet äHild^, meip infolge bon Unteinlid^* 
leit, mituntet jebod^ au8 anbeten Utfad^en Blaue/ tote obet gelBe Siede auf, 
fo ip bie 3Jlild^ nid^t bon gefunbet S5efd^affcnl§eit , fonbetn fel^Ietl^aft unb 
Itant 2)et Sefd^macl bet ftifd^en, nod§ unbetänbetten SRild^ ip angenel^m 
milb unb infolge bed ^ßild^a^detgel^alted fd^toad^ fü^. 9tut toenn bet ^ild§>> 
iudtx 3um Zeil in ^ild^fäute umgetoanbelt ip, l^at pe einen fäuetlid^en 
Sefd^mad, toeld^et aBet nid§t unangenel^m fein batf. Sd^medt bie ^ild^ 
Bittet, faljig, faulig, fo liegt eine SJlild^Itanli^eit bot. Sie 3Jlild^ l^at fetnet 
einen d^ataüetipifd^en Setudg, l^ettül^tenb bon ben getoöl^nlid^en ^ild^gafen ; 
tied^t pe anbetS, a- S5- ntufpg, faulig, nad^ Sttlol^ol obet aitl^et, fo ip pe 
eBenfattS fel^Ietl^ap. Sie 9)lild^ gel^t au8 bem Püfpgen in ben feften Slggtegat^ 
aupanb übet, b. i geftiett bei SlBIül^lung untet 0® C. unb pebet Bei 100<> C. 

Um baS ft)eaipfd§e Setoid^t einet glüfpgleit au Pnben, bergleid^en toit 
bad Setoid^t eines Sitetd betfelBen mit 1 Sitet äßaPet, toeld^eS 1,000 Stilo* 
gtamm obet 1000 Stamm toiegt. Cin Sitet SKild^ toiegt 1,028 Bis 1,034 
Stamm, alfo ift bie !DliId§ ettoaS fd^toetet obet l§at ein l^öl^eteS f)7eaiPfd^eS 
Setoid^t als baS SBaPet. 2)aS angegebene f))eaipfd§e ©etoid^t ip eine Be« 
pimmte Cigenfd^aft bet unbetfölfd^ten 21lild§, bie pd§ in aupftHiget SBeife 
nut bann ftnbett, toenn bie 2RiId§ betfftlfd^t, a- 35. mit SBaflet betfe^ obet 
öetfal^nt toitb. ®atum ip a« leidste obet au fd^toete SOlild^ bctfälfd^t. 

9lad^ ^uSfel^en, Setud§ unb Sefd^mad toitb bie Sanbtoittin, bie Übung 
batin l^at, Beutteilen Idnnen, oB bie Wild^ bie tid^tige SSefd^apenl^eit l^at. 
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®olI eine genauere Prüfung Dotgenommen toeiben, fo bebient man fic^ 
beS »Jtt^tometetS (gig. 30) , beä flretnometeTS (giß. 31) , bee Saltobenfl. 
metetä (gfig. 32); bni^ tp e8 ratjornet, bte ^iläfpvobe bann jut Unter, 
fuc^ung an ein mitd^Uirtfc^aftUi^eS i^nflitut, tote ti jebe ^loving Ijat, ju 
fenben unb genau anjugefien, au8 Wrfc^em ©runbc man bte ?flil^ untetju^t 
^aben min. 

Der JßiiAfktUtt* 

3ebe aSittfc^alt, tuel^e mH^ 
Peiarbeitet obei auc^ nui bte 
älbenbmild^ bis aum ntc^Ren 
Unotgen aufjubeloal^ien |at, joUte 
bagu einen bef onberenSRaum ^aben, 
in toeli^en nii^tS anbeteS hinein 
lommi, benn fle baif nie mit 
Watetialien, bie leicht in güulniä 
ttberee:^en, j. 39. Aartoffeln, dlßben, 
Steij(i^toa«n, föetnfife, einen Souni 
teilen, weil fie bie auS ben ge< 
nannten Stoffen in bie Suft über« 
ge^enben Säulnigbalteiten auf* 
nimmt. 2118 Sftil^raum eignet 
fic^ bet AeQei, loeil ei aud^ im 
©ommet er^ebli^ füllet ip alä 
ein oberitbifd^ei Siauni. @t mug 
txoden, luftig unb minbeftene 
3 üJietet ^01^ fein, ber guPoben 
foH fep unb unbutcl)Iäfflg , am 
befien jementiert fein, bomit ber« 
fcE)flttete ^ild^ nid^t einbringen 
fünn, auc^ fott er einen abftufe 
^aben. äSoiaüglic^e £)ifnfte für bie 
Sftßer^attung ber SQIird^ leiftet 
im Äetter ein anS SRauerloert |et» 
gejteUteS gementierteS ißafjin, 
»elc^eg mit faltem Sßaffer Berforgt 
toerben lann, bamit bie 3JIi((% jur »uiTt™««. RvTm^mlt^. xm^u'^'^«,. 

Ää^Iung eingeteilt toerbe. »Dian 

ma^lt für ben ÄeGer gern bie giorbfeite, weil eS nic^t gut iP, »enn bie 
Sonnenftra^Ien birett 'hinein faQen. Stei einer anbeten Sage bringt man 
Sot^änge an. 6in toti^tiger ®egenflanb für ben 9JtiIc^(eßet ip bie SÖage. 
SebeS Wil^quantum, inetc^eS in ben AeSer (ommt, foQ getoogen Werben, 
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toad bie Befte AonttoUe Bietet. (Sine nid^t )u Itetne Sejimaltoage ift ju 
tmp^tfjltn, ffir bad SlBtoiegen bet Suttet ift eine Siifd^toage nötig, bod^ batf 
man SBate aum iBetlauf nid^t a^f einer SeQettDage abtoiegen. 

Semet barf baS Sl^ermometet nid^t fel^len. 2Ran erf})art fid^ Arbeit 
unb iBerbm^, toenn ^ild^ nnb Saline rid^tige Sem^^eratttr l^aben. 

Die natftrliilie dlnfral^iing nnb bie älteren Slnfra^metietfa^ren. 

Sffienn man aJlild^ rnl^ig pelzen Iä|t, fo bilbet fidö bon felbft ber Sftal^m 
baburd^, baB bie gfettfügeld^en afö ber leid^tefte iBeftanbteil in bie ^b^t 
jieigen. S)ie fSfettfügeld^en jieiflen nnr fel^r langf am in bie $öl^e, fo baft in 
ber Siegel ettoa jtoei boUe Sage bergel^en, big ftd^ aUer 9tal§m abgefd^ieben 
l^at. iBiele gfettlügeld^en gelangen überl^au))t nid^t in ben Slalom, toeil fte 
anf bem SBege bortl^in bnrd^ bad Serinnen ber ÜRUd^ jurüdCgel^atten toerben. 
®a nun bie 2Ritd^ Bei l^ol^er %tmptxatnx fd^nett gerinnt, fo barf man pe 
nid^t in ber SBärme aufral^men taffen, anberfeitd lel^rt fd^on bie (^rfal^rung, 
baB bie ^ild^ bei großer Jtftite , obtool^I fte ftd^ länger aU itoti Sage fü^ 
er^It, ebenfaEd fd^Ied^t unb nnboEIommen aufral^mt. S)er @runb Hegt in 
ber großen Säl^flüffigleit be8 ajlttd^ferum« Bei SenH^eraturen unter 10 « C. 
®ie Befle Ztmptxatux für bie natürlid^e Slufral^mung ift l^iemad^ ettoa 15^ C. 
3um äuffteUen ber ^ild^ nel^me man flad^e, niebrige @efä§e, bie Stild^ 
lül^tt fd^neUer auS, unb bie gfettfügeld^en ^Ben einen fürjeren SBeg Big jur 
9tal^mfc^id§t afö in l§51§eren Sefägen. 

Unfer Slfd^enberfal^ren toar eine berf d^led^terte Slad^al^mung ber ^olfieinfd^en 
Slufral^memetl^obe , man erl^ielt Bei berfelBen bon 100 Seilen ajlild§ 10—12 
Seile Slalom, (ginen gortfd^ritt jeigte baS ©toarafd^e SJerfal^ren, Bei bem 
man bon 100 Seiten 2Rild^ 14—18 Seile Sftal^m erl^ielt, aufeerbem toar bie 
SRagermild^ boQftftnbig ffi|, eignete ftd§ be^l^alB borjüglid^ a^^ SSerläfen. 

S)ad ^olfteinfd^e fotoie bad Stoarafd^e SSerfal^ren gel^ören jebod^ ber 
SJergangenl^eit an, fle finb berbrängt burd^ bie Sentrifuge. 

Die kftn^liilie (Sntta^mitng bnrili bie Jentrifnge* 

2)er ßntral^mungdborgang Beato. bie Sd^eibung ber Wild§ 

innerl^alB ber S^ntrifügentrommel. 

SBenn irgenb eine Slüfftgfeit, a- S3- 3Rild^, in einem nur teiltoeife ge*^ 
füllten ©efftß burd^ Umrül^ren in S)rel§ung tjerfe^t toirb, fo fteigt fte ftetä an 
ber aSanb in bie ^öl^e, toäl^renb fid^ i^re OBerflftd^e in ber 2Jlitte fenit. 
SBürbe bie glüffigfeit immer fd^neEer gebrel^t, fo toürbe fie immer mel^r an 
bie SBanb gebr&ngt, ber SBoben toürbe fid^tbar toerben unb bie em})orfteigenbe 
glüfftgleit toürbe üBerfliefeen, im gatte ba8 ©ef&fe nid^t gefd&loffen ift. 3ft 
aber bad @efä| gefd^loffen, fo toirb baburd§ bad ^erauSfd^leubem ber Sflüfftg«* 
leit berl^inbert, festere nimmt bann nur eine fcnlred^te ©teCung ein unb 
Bilbet einen in bem ®ef&6 fld^ brel^enben 9ling mit fenlred^ter Snnenflftd^e. 
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einen folc^en Sing fittbet bie SRild^ m jeber ft(!ö bre^enben S^ntrifuflen- 
tiommel, Wenn btefcnie auf bie boigefi^tie&ene 3)ie'^gefii^uitnbigltit %thta^t 
tootben \% 

Sie Stellung, welche bie Untlc^ je^t einnimmt, ift ^etbeigefA'^Tt bur^ 
bie 3entrifuflalhaft, Konaä) jeber ©egenpanb, ber in bretienbe Seioefluns ücrfe^l 
Blrb, hai ffieilteben l^at, ^ä) »om 3)titteH)unlt ju entfernen. S)iefe ^ftittifugal- 
ftQft ffai nun alle giüfftflieitSteitd^en Bon bei Stontmetad^fe mit groger @e- 
toolt foTtgettieben unb fie gegen bie S^romnteltoanb 
gefd^teubert. 3n bem aJlit^ting getit nun eben^ 
faHS butc^ bie gintDithing bei SenWfugotttttft 
bie Sc^eibung bon Saline unb ^nagetmttd^ boi 
(icti. S)ie aJlild& bepelzt aus gett nnb Serum, bie 
gfettUgel^en ^nb leidster aU baS Serum, fie 
Unnen baium bon ber @entitfugallraft nid(it |o 
Ivett gef^Ieubert toerben als baS f^toerere Serum, 
fte müjfen bemfetben Sptütj mod^en, fie bleiben ütjo 
in ber inneren Sd^id^t beS IDtilc^nngeg, too fie ftd§ 
gerabe fo anfommetn «)ie bei ber natflrUc^en 
Sufm^mung in ber oberen Sd^id^t. äB&l^renb bie 
innere S^ic^t ben 8»ül^m entl^dlt, beflnbct fi^ in bei 
Augere Sc^ic^t bie ^agermild^. ^eibe Sd^id^ten 
toeiben nun bmc^ Öffnungen, meiere fii^ an ber= 
fdiiebenen SteQen ber fi^ bre'^enbeu £iommeI 
ieftnben, jum Stuätiitt gebrockt unb piefeen ge= 
trennt al8 9la^m unb ^Itageimtt^ ab. 

3)ie SufammenpeÖung einer 3fntrifuge 
(gig. 33) tniib but^ bie bon ber i^ahnt mit< 
gegebene @ebiou^eanlDeifung geleiert. %ei ber 
änfddoffung einer Sentrifuge foH mon nid^t Bei= 
fSumen, bie @ebiauc^eantt)eifuug p berlangen. 
em))fe:^tenäWert ffii ben $anbbetrieb finb: ^Ifa^ 

Se))Orator, ffiionen-SeJarator, bie 5Dlelottefe^e — . . . — 

©anbaentrifuge, bie 5|Jerfeft = 3mtiifuge, ber ©er. »*«■ ^- «»**<nwi«9. aif»-»^. 
moniO'^onbfeliaratoi, bie §anb6alanee.3entriiuge, bie §annobero. 

es roeiben ^anbjentnfugen bon 50 Sitei btS 450 Siter pfinblid^er 
ßeip«ng fflbiiaiert. 5)lan loufe bie Sentrifuge nic^t ju Hein; tiolbem fie 
atafc^ine i^, tann fte flbeiarbettet Ueiben, waS jur gfolge ^at, ba^ fte fd^netC 
unbiau^bai miib. 39ei einer ^anbjentrtfuge barf bie Wageimild^ nit^t mel^r 
atS 0,25 "/o gettge'^ttU l^aben. 

S)aä richtige Sntiatimen ^Qngt im aQgemeinen bon bem listigen @e< 
brau^ ber 3cnttifuge <'i> nämli^ babon, ba| 1. bie 3!iommel mit ber Dor° 
fc^riftgm&^igen @efif|ttinbigleit gebre'^t tttib; 2. bag ber ^il^uflufl genau 
naäf bei Eeipung fiemeffen, alfo nie^t ju flait iinb ni^t ju fd^Wod^ ift; 
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8. ha% bte ^ild^ bie tiditige Ztmpnatux l^at; 4. \>a% ni^i in t)xü unb 
ntd^t }u menig Üa^m getoonnen toixh. 

S)ie Sourenaal^I, ba8 ^eißt, totebiel Umbrel^uttgen in ber aninutc etteic^t 
toetben fotten, iibt bie SfaBril an. S)ie|elbe batf nid^t übetfd^titten toetben^ 
fonft f)at man ju Beffird^ten, ba^ ftd§ bie ZrommettoeUe jn flati aBnü^i. %uä) 
lann bie ZrommeltoeUe Bei }u fd^neltem Stellen feftlaufen, b. 1^. ))U^Iid^ a^^ 
StiCflanb lommen; aud^ UnglfldCdfäUe Idnnen bnrd^ ftarle ÜBetfd^teitnng ber 
Sourenjal^l l^erBeigefül^tt toerben. SSleiBt bie Umbtel^una toefentUd^ leintet 
ber borgefd^rieBenen Sourenjal^I jurüdE, fo ift bie Sntral^mung unboUIommen. 
93ei S)am))fBetrieB lontroUieri eine angeBrad^te SBorrid^tung, ber Sourenjäl^Ier^ 
bie S)re]^ge{d^n)inbigleit, Bei ^anbBetrieB tonirolliert man bann nnb toann 
bie Sa^l ber ihirBelumbrcl^nngen mit ber Ul^r in ber $anb. Um ben SKild^* 
juflufe regeln au lönnen, toirb meipenS ein SKertaeid^en öon ber SfaBril an* 
gegeBen. 6on[t rid^tet man fid^ nad^ ber [tünblid^en ßeipung ber SKafd^ine. 
»etr&gt biefelBe a- 35. 150 ßiter, |o Braud|t man au 50 ßiter 20 SMinuten 
unb regelt banad^ ben Suftufe; auf 5—10 ßiter in ber ©tunbe mel^r ober 
toeniger lommt ed l^ierBei nid|t an. 

3ur boBIommenen ßntral^mung mufe bie TOtld^ bie rid^iige Semjjeratur 
l^aBen, toeld&e in ber 9l&^e ber Äul^to&rme liegt, atjo 30— 40® C. Beträgt. 

S)er aBpuß ber ©al^ne toirb meift burd^ bie ©tettung einer ©d^rauBe, 
toeld^c an ber 2rommet in ber äuStrittSöffnung beS Äal^mS ober ber SRager* 
mild^ angeBrad^t ift, Beftimmt; biefelBe fott man jebod^, toenn ©al^ne unb 
SKagermüd^ im rtd^ttgen SJerl^ftltniS gewonnen toerben, nid^t unnötig [tetten. 
Die aßengc ber ©al^ne au 2RagermiId^ ift feiten gana glcid^mft|ig^ ba fie bon 
ber Seml^eratur ber SOtild^, ber Umbrel^ungggejd^toinbigleit unb bem SMild^* 
anfing aBl^ängt. 9lormaImcnge ift 1 2eil ©al^ne auf 5—6 Seile SRager* 
mitd^. grpit man Beim erften gentrifugieren mit einer neu angefd^afften 
Sentrifuge an biel ober au toenig ©al^ne, |o mu| bor bem a^oeiten S^utri* 
fugicren atterbing» bie Slalom* ober 5DlagermiId^fd^rauBe anberS geftettt 
toerben. (Srl^ftlt man bann immer nod§ a^ biel ober a^ toenig ©al^ne, fo 
toirb man nod^ ein atoeiteS 50lal bie 3lcgulierfd^rauBe anberS petten. 68 ip 
in bicfer SBcife nid^t fd^toer, fd^on Beim brittcn 3^ut^ifugicten baS rid^tige 
SJerl^&Itntg bon Slalom unb SRagermtld^ ^n erreid^en. 

Her Itn^en ber Jtntrifnst. 

S)er $aut)tborteiI ber S^ntrifuge liegt in ber größeren SSutterauSBeute, 
bie barin Kar a^ Sage tritt, ba^ bie SRagermitd^ Beim ©atten* unb 
©toarafd^en »crfal^ren nod^ 0,75 «/o gfett burd^fd^nittlid^ entl^ftlt, toäl^renb 
bie mittels ©cJ)arator getoonnene aßagermild^ nur 0,25 ®/o gfett ^at. Sferner 
getoinnt man eine boQpänbig füfee unb frifd^e SRagermild^ , toeld&e ium 
(Senu^ für aRcnfd^en fotoie aum Serfütteru für gana iunge Siere borteil» 
l^aftere SSertocnbung pnbet alg bie gefd^lidterte 2Jlagermil(^. S)ie 3entrifugen* 
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Butter ijl im öönjen feinet unb toitb Beffer beaal^lt, toenn eS aud^ in ber 
©tabt noä) immer ßeute giBt, bie au8 UnlenntniS bie IButter naä) htm 
alten Serfal^ren toraiel^en. SDBer bie Serl^ättniffe auf bem ßanbe fennt, toie 
bie 3Rit(ä^ fettft Bei fonft reinlid^en Seuten in Äüd^en, SBol^nftuBen, 6d&tafftuBen, 
tDO 5—8 aUenfd^en fd&lafen, oufgefteEt tourbe, ber erlennt, toelt^en gfortfd^ritt 
gerabe für ben ÄleinBetrieB bie (ginfiH^rung ber Zentrifuge Bebeutet. 

jDit JSttianblnns bt0 Kat|itt0 }um Jtutib ber VttbutUtunq. 

S)ie Stal^mfäuerung. 

2)er fü6 gemonnene Sal^m toirb gef&uert. SJon bem SerButtern beS 
©ü^ral^mS ift man in gtorbbeutfd^tanb aBgelommen, toeit er ftd& in biefem 
Suftanbe fd^toierig unb nid^t genügenb tottftänbig auSButtert, unb toeit biefe 
aSutter toeniger fräftig unb aromatifd^ fd^medEt, aud^ toeniger l^altBar ift al8 
SSutter, bie au8 gefäuertem 3ial^m getoonnen tt)irb. 

S)er gial^m l^at bie SutterungSreife, toenn er leidet fäuerlid^ fd^medtt unb 
fämig, nid^t bidE ift. S)iefen Sufl^nb erreid^t er, toenn man il^n 24 ©tunben 
im ©ommer in t&^Ux, im SBinter in to&rmerer 2eml)eratur ftel^en läfet; 
Buttert man nur einigemal, in ber SBod^e, fo mu^ man bie Semfieratur 
au^pxohtn, fo ba^ ber Stal^m ber öerfd^iebenen Sage gleid^mäßige SButterreife 
l^at. 2Ran fann aud§ alg S&ureerreger fel^terfreie faure SJott* unb SJlager* 
mild^ l^injutun unb ba8 (Sefäfe jubedEen, SSuttermitd^ fott nid^t ate ©äure»* 
erreger geBraud^t toerben. 3n ben großen aßolfereien arBeitet man mit 
Sfteinlutturen öon SRild^fdureBalterien. 3e frifd^er bie ©al^ne, befto Beffer 
bie aSutter ; für bie ^auSl^attungSfd^uIen ift beSl^alB täglid^eS Suttern mafegeBenb. 

2)ie SJerButterung beö Sial^mg. 

Sei bem SSuttem finb folgcnbe 5punfte ^n BeoBad^ten: 

1. S)ie SluSfd^eibung ber gfettlügctd^en afö SButter gefd^iel^t burd^ bie 
©rfd^ütterung , unb jtoar in tottlommenem (Srabe, toenn biefelBe genügenb 
ftarl unb anl^altenb toirlt. S)ie rid^tige grfd^ütterung ift aBl^ängig bon ber 
borgefd^rieBenen gfüttung beS Sutterfaffeö, bie man lennen muß unb Beim Slnlauf 
ber SKafd^ine erfäl^rt, ferner t>on ber für j[ebeS gfaß torgefd^rieBenen (Sefd^toinbig* 
!eit ber iSetoegung ; au langfameS ober ju fd^neUeS S)re]^en ift barum gleid^mäßig 
fel^Ierl^aft, öer^ögert bie SutterauSfd^eibung ober mad^t fie unbottlommen. 

2. 3^^ t)oBIommenen SluSButterung ift eine getoifle normale 3^itbauer 
erforberlid^, toeld^e Bei gejöuertcm Äal^m 25 — 50 SRinuten Beträgt. 6rfoIgt 
bie SluSfd^eibung ber erften Sutterllümpd^en in biel lürjerer ober in längerer 
3rit, fo ifl bie SluSButterung in Beiben fjällen unboEfommen ; ein SSutterfaß, 
toeld^eS ju lurae S^it/ 8- 35- nur 10 — 15 ^Jlinuten, jur 9luSButterung ge* 
Brandet, ift bal^er fel^terl^aft fonftruiert. 

8. SSIeibt fid^ ber 3lal§m in ber Sefd^affenl^eit nid^t gfeid^, fo Verläuft 
oud^ bie SluöButterung tierfd^ieben. am leid^teften unb bottlommenften toirb 
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Slalom t)on mittlerer Aonaentration (S^ttgel^alt) unb einem mäligen Säuerungd^ 
grabe auSgeButtert. ©tettt man fid^ Beim S^JiWfujieren unb Sftal^mf&uem 
bie ri($ttgen SJerl^ältniffe l^er, fo bert&uft aud^ bie ^uSButterung gteid^mäBtg. 
4. S)ie S3utteraugfd§eibung erfolgt nur tnnerl^alB getoiffer S:em))eratur« 
grenaen; biefe liegen jtoijd&en 10—20® C. ©efftuerter Slalom Buttert jtd^ in 
ber Siegel Bei 15 — 16® C. gut au8, bodfe lann e8 borlommen, ba§ man im 
(Sinselfall Bei l^dl^erer ober tieferer Ztmpttatux Buttern mu|. $at man nad^ 
{uraer Stit IButter unb ift biefelBe toeid^, fo ift e8 angeaeigt, bieQeid^t Bei 
11 ober 12® C. au Buttern, umgelel^rt bauert bie SlrBeit fel^r lange unb ift 
bie ®utter l^art, muß man ben Slalom ouf 18—19® C. Bringen. $at man 
au l^ol^e Ztmptxatnx, fo toirb bie 93utter toeid^, fd^Iie^t biel Suttermild^ ein 
unb toirb baburd^ unl^altBar. Serner foE mon am rid^tigen Ort, im 9JliId§* 
letter, Buttern. 

S)a8 SSutterfol. 

3Ran unterfd^eibet ettoa 5 arten bon aSutterfftffern. 1. ©toputterf äff er ; 
2. ©d^lagButterfäffer mit fenfred&tcr aBette (Ouirl) (gfig. 34); 3. ©d^Iag« 
Butterf&ffer mit toagered^ter SBeBe (gfig. 35); 4. 3)rePutterfftffer (gig. 36) 
i^oU', ©iura* unb Äotterfäffer) ; 5. SBiege* ober ©d^auIelButterfftffer (Sfig. 37). 
Sag getodl^nlid^e ©toPutterfa| ift t»eraltet unb toirb nur in ben aUerlleinften 
aSetrieBen bertoenbet. ©d^IagButterf äff er mit f enlred^ter SBeHe pnb mel^r für (äxo%* 
BetrieB geeignet, nur ba3 l^ierl^er gel^örige AataraItButterfa| ifl aum S^erButtem 
bon Stal^m Bis au 20 Sitem, atfo für ben AleinBetrieB em))fel^Iendtoert (^xitttU 
füttung). ©d^lag* unb S)rePutterf äffer lommen ^ier am meiften in Srage: 
Jtod^fd^eS Sutterfal mit l^ol^lem Sled^bedfel atoedEg 9[ntoftrmend ober ^[Blül^Iend. 
®ürIoJ)fd^e8 SButterfa^ bon ßifen, mit einem SKantel umgeBen a^ bemfelBen 
3loedt; l^öd^fte gfüttung Bei Beiben ^/s. S)a8 »iItoria*a3utterfa§ ift ol^ne ein« 
fa^, bie SluSButternng lommt baburd^ a^ ftanbe, ba| fid^ ber dlal^m an ber 
Sfa|toanb audfd^Iftgt. SfüUung l^öd^ftend Vs. S)a8 eBenfo em))fel^Iendtoerte 
Sriumjjputterfafe mit einem (5infa| im Stittem barf Big ^ux ^dlfte gefüttt 
toerben. S)aS gleid^ bem S}ittoriafa| fel^r einfädle @a2ronia*99utterfa| Buttert 
am Beften mit ^U SfüUung. Sion ber fünften @ru))))e lann man bad ameri« 
lanifd^e ©d^auIeIButterfa|, toeld^ed in einem ^olagefteQ an bier eifernen ©taugen 
l^ftngenb, l^in unb l^er gefd^toungen toirb, em))fel^ten. 

93ei ber SBal^I bed Sfaffed fel^e man ber Steinigung unb bed Süftend 
toegen auf eine gro|e £)ffnung. & foQ nur gut auSgetrodCneteg (Sid^en^ ober 
Sud^enl^ola bertoenbet toorben fein ; bie SSauart fei möglid^ft einf ad^, bie %u^' 
fül^rung fauBer. S)urd^ SfüQung mit SBaffer lann man fid^ Beim Äauf üBer« 
aeugen, oB eS nid^t a^^ fd^toer gel^t. 

Sin fel^r l^äufig Begangener gfel^Ier ift ber, ba| jnan fid^ ein au Ileined 
93utterfa^ anfd^afft, toeld^ed au ftarl gefüllt toerben muB unb aud biefem 
@runbe fd^Ied^t augButtert. ©ofort nad^ bem IButtern toirb bad gf^B <^uf 
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gifl. 37. «ntnilanilitt« 6«iture[bultnfiit. 



b«8 foTßfaUiflfte gereinist unb flelüftet, boc^ |o, bat l>ie ©onnenftro^Ien nic^t 
birelt ^ineinbiingeti. 6in ntueB S8uttfrfa| »itb flrünbfii^ auSgefi^euert, bann 
üiiitgt mon !^ei|e Sobakuge hinein , tDomit eä 24 Stunben fte^t ; f obann 
füHt man efl mit reinem SBtanet, Welri^eS 2 Sage bniin BleiSt unb fc^Weift 
e8 ttor bem ®tbxaudj gtünblic^ ani. (3ebeä ^oljgetät »iib »or bem @e» 
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~ 6rQud& io be'^anbelt.) 3111« ^otjgerülte, meiere man jum SSti' 

buttein gebiaud^t, ttietbeit geÄtfi^t unb lalt nad^ge|)]ült. 

3ft bet Sla'^m im gfafi. fo mo^e man eä fic^ }Ut Stegel, un< 
unter^Tod^en p Snbc ju läuttein, o^rc eine ^aufe entfte^^en ju 
taRen. 3*^9*" ?^ i*'^ "f^™ SButterilllinti^en, fo tuttete man 
Uenigei f^arf, 6i3 fie fianftotngrBge falben, bann Bringt mon 
fie buti^ langfameS $tn> unb ^tx)sxt1)m pfammen. IDlit bem 
@4)alel (3ig. 38), nie mit ben $dnben, biüdt man bie 39uttn 
bann jufammen, l^eBt fie l^nauä nnb klingt fie in bie SRuIbe, 

eu^^tti. bie ein €}iunbto^ l^at, moTaufi bie ^uttetmild^ a&ptieftt. 

JDie 3>Meatbtitnni itx Snttcr. 

t)a8 Aneten unb ä&af^en 
bet »uttet. 
3unäd^^ toiib bie ^uttetmilc^ 
buid^ Aneten entfernt, bamit bie 
Suttei ben reinen @efd^mad fee* 
fommt unb fi^ gnt l^iUt. 

Sias äSafd^en ber SJutter ift 

6ei 3ent"f"flf«ButtEr unb fold^er 

aus leidet gefAuertem Sta^m ju 

unterkffen. ^uSJRa^m Von feindet 

Sefii^affen^eit erhält man butc^ 

ttodene Bearbeitung bie feinfte 

®utter. SButter Kon ftarf faurem 

giB. 3fl. »utiertnctbKtt mit ftanbhitter. Sla'^ra toirb burd& SBaft^en fieffer; 

fef&^beipanbUc^ nimmt man bap 

nur gutes, tatteS SDaffer, nie tauefi, 

ba bie SSutter baifelBe in gro^"^ 

Wenge in fic^ aufnimmt. Seine 

SButter borf nie mit ben ^önben in 

äßerttl^rung lommen, ba ber ©c^tteil 

berfeitien ben Sefi^ma^ beeintrdi^tigt. 

Sie 39utter ntut grfinblic^, bod) 

nic^t ju Biet gelnetet werben, bc fie 

bann matt, gtan)lo8 unb totgig mirb; 

fie ift „totgefnetet" unb l^at bie 

geinl^eit berloren. 3« Heineren 35e. 

trieben genügt ba§ Änetbrett mit 

^anbtneter (Sig- 39), für gramere 

SBJirtfc^Qften ift bet SItotlerlneter 

gifl. 40. »ttitootta. (gig. 40) p empfehlen. 
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S)a8 ©allen |at aunai^p bra Stoetf, kie ©uftct ^altöaret ju machen. 
®autibutter mu^ xatift Qefolgen metbett als bicjntige, meiere fofoit berbtauf^t 
toirb ; boc^ bient baä ©alj auc^ baju, bie Sutter »oti bet testen Sßuttetmild& 
JU befreien; iebeö @aIj(om jiel^t bte junSc^fl befinblic^en 9Jtilc^teiI<^en an 
f^äf ^eion, lii^ ftd^ bartn auf unb beOiirtt, ia% bte S^utteimilt^ giö^ere %top]m 
hiOnt, bie leiertet butd§ ftneten auSgefd^ieben »erben. 

ülton toertoenbe reineS, loeber ju giofieS nod^ ju feines Salj. 3)ie 
Butter uiib üox bent @a(jen Qetoogen, bamit man banadCi baä Salj beied^nen 
tann, benn man foU nie nat^ SutbAnten fatjen. SJie betec^nete ©aljmenge 
lonn mon mit einem Melgtafe {gig. 41} abmeffen. geinfle Suttet tifftlt 
etoa 1 */o, bfttgetlid^e Suttet S— 4 "/o, S)ttuer6utter 5 */o ©alj, b. 1^. 5 Stamm 
©alj auf 100 ©ramm Sutter. 9loc§bem bie SButter flefaljen unb ge!netet ip, 
l<i|t man fie fo lange ru^en, bis ft^ bie ©aljtötnei in bei Butter boUftfinbig 
getö^ '^aben, Utotauf bie SSutter no^malS auf ben Jhieter fommt ; geR)5^nlid^ 
gefd^ie'^t e§ am nät^flen 3:age. 

3n @Üt)beutfd^tanb wirb bie SSuttet flbetl^autit nid^t 
gefoljen. Um fie boueil^aft ju mad^en, f^miljt man fie ein, 
b. ^. man gibt fje in ein betjinnteS Sled^gefäg unb fleQt biefeg 
ttieberum in ein ^lolifl^föl- Welc^eä mit Saffer Don 45 * C. 
gefüHi ifl. Sie SButter fd§mitjt Kor ab, StBaffer nnb miUtf 
teild^en fammeln jid^ am S3oben. S>ie Butt» Vetlieit ba^ 
butc^ ben i^r eigentümlichen @eft^macC unt) ^at ben Flamen 
©(^malabutter. S'»-"- »<"i"rtsr«<. 



^ 



®aS gormen unb bie äufbelDai^runß berSButtet. 

S)ie »utter Wirb für ben ^auStterbtauc^ ober SBertouf 
auSgefd^lagen, b. 1^. in Soimen gebracht, bie ein ^albeS ober _ 

ein gonjeS $funb entölten. S)ie Sormen (gig. 42) finb löu'tMvfotm. 
Don (£tc^en<=, Sud^en- ober ^tugbaumVla »nb finb mit bem 
Flamen beä Sßrobujenten ober mit einet SBlume, au^ ttio^l mit einem SSabpen 
öetaiert. ®ie genau abgeloogene SButtermaffe Wirb forgfdttig in bie enge, 
feu^tete 5orm gebifidt unb butd^ Umleiten ber gorm auf ein Stett ge^fttjt. 
3n ben äButtergeft^äften Werben runbe gformen bebotjugt, im Setfanb biet' 
edige ©tücEe, bie in $ergamentt)a))iet ge'^flüt Uietben. 

3tD($maIg fei auf genaues abwiegen bei SButter l^ingetoiefen ; eS (ann ju 
ben gt5|ten Unanne'^mtid|(eiten filmten, loenn nur einige @tamm felilen, unb 
totebei foG man nid^t mel|t geben, als man bejal^It betommt. ^ie ben&tie 
man baju eine ZtUfOBa^t. 

gat bie aufbewa'&rung ber SSuttet gebtaud^t man einen fleHei, bet bie 
eigenfd^aften beS tDlilc^IeaeiS ^at ; Suft, Sid^t, Sonnen^ra^len Wirlen jerfe^ienb 
auf bie SButtct. 

S)ouer6utlet btiictt man feft in lontöbfe, glittet bie Oberflä^e, beftteut 
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jte mit 6ata unb berBinbet bcn SoH mit ^txiamtnipapitx, 9lud^ im 6i8= 
fd^ranl läfet fid^ Sutter lange Süt auffietool^rcn. 

S)ie SScrtjadEung rid^tet ft(% banad^, toie bie Suttet tjcrjanbt toirb. Set* 
fd^idEt man fie mit ber ^o{l, fo bebient man ftd^ ber ^ol^Iiften aug ^appeh, 
S5u(%en* ober gfid^tcnl^ola/ bie für 2 V2, 4 unb A^h kg Suttcr erl^&Itlid^ finb. 
100 ©tüdE 10—20 SRarl. 3tt Pergament getoidelte, auSgefd^Iagene »utter legt 
man l^inein, 5pfunb ncBen 5Pfunb, ober man Belegt bie Äifte innen mit ^Pergament* 
papitt, brüdt bie SSutter feft l^inein, Bebedt pe mit bemfelBen ^apitx unb 
fd^ließt ben ©edel. Äipe unb 3n^lt barf 5 kg — ein ^ßoflloEi — nid^t 
üBerfteigen. ^ür ben ^oftberfanb toerben au|er Aäften aud^ @d^ad^teln aug 
[tarlem Äarton Benü^t. fjür ben Sal^nberfanb Benü^t man ÄüBel bon 
l^arafreiem SauBl^ola, toeld^e neu borfd§rift8mft§ig (jtel^e Sutterfa^) Bel^anbelt 
toerben. SSoben unb ©eitentoftnbe toerben eBenfaHS mit ^ergamentj)a^)ier Be* 
legt, bie Sutter fejl eingebrütft, bag üBerftel^enbe 5pergamcntt)at)ier üBer bie 
Sutter gelegt — pe muß ganj Bebedt fein — unb ber Sedel gefd^loflfen. 

9Rogermild^ unb SSuttermild^. 

5Die 2Jlagermild§ ber S^titeif^Ö^ ^irb, ba jte böEig fü^ ift, ^um Saden 
unb 5U ©ut)t)en bcrtocnbet. SBeiter läßt pe pd^ mit Vorteil an gana junge 
Sicre, toie Ä&lBer unb ^ferlel, Verfüttern. Si^^t w^tt ÄälBer bamit auf, fo 
erfe^t man bcn fel^lcnben Sfettgel^att burd^ frifd^ Bereiteten Seinfamenfd^leim. 
S)ie füfee 3Jlagermild^ ift aud^ nod^ 5ur ^erftettung bcrfd^iebener Ääfe t)er* 
toenbBar. Site faure ober ©d^lidfermild^ toirb pe, fotoeit pe nid^t ote menfd^* 
lid^eS 9lal^rung8mittel bicnt, meift nur an ©d^toeine, bie üBer baS gerietalter 
l^inauS pnb, Verfüttert, lann aBer aud^ nod^ sur Ouarlgetoinnung unb jur 
^erpettung bon Saucrmitd^Iäfc Benü^t toerben. 

2)ie aSuttermitd^ ip ein Beliebtes 9lal§rung8mittel, man berBraud^t pe fo 
frifd^ toie möglid^, ba pe älter toenig Belömmlid^ ip, aud^ VerarBeitet man pe 
8U Suttermild^I&fe. 

68 ip nid^t ba8 S^d lanbtoirtfd^aftlid^er ^auSl^altungSfd^ulen, il^re 
3öglingc p Ääferinnen auSauBilben ; pe leiert einige Ääfearten, toie pe tool^l 
in Heineren SDBirtfd^aften geBraud^t toerben ober im Älein^nbel borlommen: 
©auermild^Iäfe, SJlagermild^I&fe, 5Jlagermild^fdfe mit S5ottmild^aufa|, SJottmild^* 
läfe unb Suttermild^Iäfe. 2)ie genannten Ääfearten a^tfaUen in ©auermild^* 
löfe unb SaBIäfe. 

1. ©auermild^Iäfe. SBenn bie SKitd^ boHpänbig geronnen ip, er^^ 
l^i|t man pe Bis gegen 35—40® C. S)ann fd^üttet man ben pd^ auSfd^eiben* 
ben Quarl in einen leinenen Seutel, ben man auBinbet, unb ptt^i il^n leidet. 
S)er Von ber 3JtolIe genügenb aBgetireßte ©auerquarl toirb gefalaen (4®/o), 
nad^ SSelieBen Äümmel baau getan unb gut burd^gelnetet. S)ann formt man 



t^ti in Heilte ober QiS^ete, tunbe obeT lange Afife, bie man in einem luftigen 

Staunt tioiinet, beffen 3:em))etatui nic^t untei 20° C. betragen foQ. 3m 

©ommei lann man fte m^ in freiet Saft im Schotten abtrocCnen. 

ZtocEnet man [le ju |att, fo reifen fte langfam, lägt man fte ju Kienis 

trocEnen, fo reifen fte jtoar fi^neU, toerben a6er ju weic^ unb bilben biet 

Schmiere. ®er Bifprünflltc^ weitje Ääfe wirb 6eitn ^toctnen fefter, jufllei^ 

«6er ekPtfc^, fo baß er einen teilten gingerbruct nic^t me^t Se^ätt. ffiiefen 

Jt&fe tuicCelt mon etnjetn in Setnenlolipen über fi^Ugt me'^Teie in ein Seinen« 

tud^, legt fie bann in einen %op^ unb fteOt biefen in ber Steifejeit an einen 

falzten, feuchten Ort. Slnfängltii^ toirb ber 

Aäfe, belaufe UnterbtficEung tion ©li^immel, 

meistere 9Jtale mit fi^ioac^em ©atjwaffcr ab« 

getoafc^en, ftiäter, nenn er ft^on eigene 

©d^mieie ^at, nur mit ber ^anb einfach 

alCigeTteben. Sie Reifung fd^teitet bon äugen 

noc^ innen fort, big ber innere toetfe Htm 

efienfaUä fVedig geinotben tft. S)ie 6efte 

aSerfQufgacit i% toenn ber Ääfe ^/s— ■/* reif ift. 

®auermit(%lä[e mad^t man gewa^ntid^ QU8 

abgcro^rater IDlittti, bod& fann man au(% 

bur^ Sentrtfugieren geroonnene 3JlagermiI^ 

bogu teitnenben, inbem man fle jum @e< 

rinnen ftetien ra|t. 

2. ©utet Sabfäfe (ann nur aus 
BoUtommen füget ^il^ gewonnen Reiben. 
S)a8 ßob, toetii^eä bie 2t6fd&eibung be8 Ädfe- . 
Joffes beiDirlt, »irb fabrilraägtg ouä fläl&et. 
magen '^eige^eQt. SJlan tut gut, baS Hab 
immer au9 berfelben gabrif ju bejte^en, ba 
berfd^iebene gabriten Hab bon berfc^tebener 
aSirfting ^crfteDen. 

S)o8 Sab, meld&e» im «einen Setriebe, *'"■ ^- ""*'""■ 

am bellen in fißffiger gform o(8 Sabeffenj berwenbet roirb, »irb feft ber= 
torlt in einer bunllen t!frafi$e an einem buntlen Orte aufben)ol(irt unb in einem 
aileggtafe noi^ ber fttt bie einjetnen Ääfefotlen geltenbcn ajptfijrift abgemeffen. 

Sie Wi(^ wirb angetoäimt, toenn fie ntd^t eben gemollen i% bann fejt 
man Sab ^tnju, bebecft fie mit einem Suc^e unb lügt fie nid^t auf 
ttt^Ien ©teinfliefen pelzen, Wo fte fid& ju fctinea abtiiCilen «jaibc, fonbem fteHl 
fte auf liotj. iSJenn bie 5!Bild& iiber ben 5lagel btid&t, tritt bie @ertunun8 
ein. Wan jetfc^neibet ben ä3ruA (biefen tarnen fü^ri bei Sabtäfe ber Quarg) 
mit bem Ääfefäbet (Sig. 43) (icuj unb quer, fo bag Ouobrate bon 4 cm 
entfielen. Sann bebecCt mon baS Sefäg toiebei unb biaitet 4 9Rinuten, 
„berjie^t" bie ^affe, b. 1^. rUEirt fie um, Icartet toiebet einige Minuten, 
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f^öl^ft bie 3JtoHe a6, berjiel^t u. f. to., Big bet SSrud^ bie tjorgcfd^ricbene ©rößc 
^at: Sauft* > 3lt)fcl*, aBalnufe* ober ^ajclnuggrö^e. 5lun fd^üttet man bm 
S5tuc^ Bei bet gabtifation getoiffcr Ä&fc auf ben gormtifd^, bcn man borl^et 
butd^ @t)annbrettct in ßöngSfclber geteilt l^ot. %i]ä) unb SStetter tocrben im 
aSSintex botl^er mit l^eißem SBaffcr abgeft)ütt, 

SBcnn bie Srud^maffe fid§ genilflenb flefe|t l§at, toitb bex Srud^Iud^en 
getoenbct, toiebet eingefl^annt unb floatet toiebet getocnbet. S)antt fd^neibet 
man il^n in bie öorgefd^rieBcnen Sformcn, legt Heine Srettd^en bajtoifc^en unb 
ft)annt bie (Sinsclfäfe nod^malS ein. 3n ben nftd^ften Sagen faljt man bie 
Ääfe, unb atoar Heinere Ädfe nur 1—3 mal. TOan toenbet rafd^ ben Ääfe 
im ©ala um unb Hot)ft baS überflüfpgc ©ala leidet ab. »et Ädfen bon 
SäadEfteinform toirb iebeömal nur eine Sreitpäd^e unb bie bier fd^malen 
gfläd^en gcfatjen. 2)er fldje muß baS ©atj böttig in jtd^ aufgenommen l^aben, 
bis man baS nödöfte ©aljen bomimmt, S)ie gefallenen Ääfe legt man nac^ 
bem erften ©aljen einaetn nebcneinanbcr auf ben Sifd^. 9lm jtoeiten Soge werben 
aSadEfteinlöfe unb giemouboutdfe nad& bem ©aljen au atoeien, am brüten Sage 
aSdtffteinldje a« bieren übereinanbergefd^id^tet, unb a^ar bie le^teren mit ber 
eben gefalaenen fjldc^e immer nad^ oben. 

(Sinjtlnt üäftfotten* 

A. ©auermilc^fdfe. 

1. Äul^Idfe. ®ana toie oben Bei ,,©auermild^fdfe" auf Seite 112 an* 
gegeben. 

2. ^araldSd^en au8 magerer SJlild^. S)ie SlBfd^eibung unb ®e.< 
toinnung beS QuarleS, auS toeld^em bie einaetnen Ädfe geformt toerben, erfolgt 
in berfelBen äBeife toie Bei ber gaBrilation beS Äul^IdfeS. S^^ formen ber 
ßinactfdfe aber bebient man fid§ einer befonberen gorm, ber Ätal^l^form. 
5Jlan legt bie SJertiefung ber einen |)dlfte mit einem bünnen Seinmanblai^jjen 
aus, gibt in biefelBe ein ®iM beS QuargS, bedft ben äappm barüBer unb 
tlappt bie anbere |)dlfte ber gform feft barauf/ S)ie Ädje ersten baburd^ 
eine gana regelmdfeige, flad^runbe Öeftalt, bie man aud^ fj)dter baburd§ a^ 
erl^alten fud&t, bafe man fte aum Steifen (nac^ bem SrodEnen) in Seilten ge* 
orbnet in Äiften einl^adEt. Sl^re fonftige Sel^anblung Bis a^^ bottftdnbigen 
Steife entft)rid^t gana berjenigen ber ffiul^fdfe. 

3. Suttermitc^Idfe. ®er Ouara toirb auS ber nod§ möglic^ft frifc^en 
aSuttcrmild^ in berfelBen SBeife getoonnen toic auS ber gefd^liilerten 3Jtager* 
mitd^. 9lud^ baS toeitcre SJerfal^ren ift baSfelBe toie Bei ber fjabrifation ber 
Äul^fdfe ober |)araIdSd^en. SBill man BefonberS pxtani fd^medtenbe Ädfe er^ 
l^alten, fo reibt man fie todl^rcnb ber Sieifeaeit anftatt mit ©atamaffer mit 
aBein ab. 

4. Äod^Idfc. ®ut auSgetrojjften Quarg ftettt man fo lange an einen 
toarmen Ort, Bis er gelB ift, bann rül^rt man il^n fein, gibt ettoaS SButter, 
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©al^ne, Äümmet, ©ala l^inau unb läßt il^n bei gctinbcm gfeuer, unter 
fotttoäl^tenbem Sftül^ten, auffod^en. 6r lann fofott, nad^bem er erlaltet ift, fle* 
gejfen toerben, bod^ l^ätt er jtd^ nur einige Sage. 

B. ßaBI&fe. 

1. aSodtfteinIttfe au8 füßer S^ntrifugcnmagermild^, toeld^er man aud^ 
10<>/o »oHmild^ 5ufe|en lann. 4V2 ßiter 2RiId§ geben 1 Ääfe t)on 12 cm 
im Ouabrat. — Slntoärmen ber SOlild^ auf 30 ® C. , toeld^er bann bie lauf* 
liä^t ÄäfefarBe unb bag SaB a^ftefelt toirb. 9luf 10 ßiter 3RUä) 1 ccm fjfarbe. 
ßaBeffena ('oon ber ©tftrle 1 : 1000): «uf 7 ßiter 2Rild§ 1 ccm, @erinnung§= 
jeit 30 Bis 40 ^Jlinuten. 3etHeinerung beS Srud^eS Bis aur «^afetnußgröße, 
93rud^Iu(^en auf bem @))anntifd^ nad^ V2 (Stunbe toenben , bann U)ieber nad^ 
Vi ©tunbe wenben unb in ßinaellftfe aerfd^neiben. S)iefe toerben burd^ a^ifd^en* 
gefd^oBene Srettd^en getrennt, toieber eingcfj)annt unb an bemfelBen Sage nod^ 
öfter (ettoa atte 2 ©tunben) getoenbet. 9ln ben f olgenben 4 Sagen bie Ädfe, 
toie ©eite 114 angegeBen, falaen. SSel^anblung to&i^renb beS SleifenS: ©treid^en 
unb toenben, toie auf ©eite 114 angegeBen. Steif ungSbauer 5 Bis 8 SBod^en. 

2. 3lemoubou*(3lomaturOÄäfe auS frifd^er SJoEmitd^. 2 V2 ßiter 
auf 1 Äftfe. 3Ritd| anto&rmen auf 30 Bis 33 « C. 9luf 20 ßiter 2RiId^ 
1 ccm gfarBe. ßaBeffena (bon ber ©tärle 1 : 1000): auf 6 Siter aRitd^ 
1 ccm, @erinnungSaeit ca. 40 SJlinuten. Settteinerung beS Srud^eS auf $afet* 
nußgröße, Bel^utfamer als Bei SSatffteinläfen, 9luf bem ©J)anntifd^ ben SSrud^» 
Indien erft nad^ je einer ©tunbe atoeimal toenben, bann in Üngtid^e pxx^^ 
matifd^e ©tüdfe aerfd^neiben, biefe burd^ SBrettd^en trennen u. f. to. toie Bei ben 
SSadtfleinläfen. Sin ben näd^ften 3 Sagen Je einmal tJoH (b. 1^. atte gfl&d^en) 
falaen. SSel^anblung toäl^renb beS gieifenS toie SadEfteinlöfe. 



8 



^öxpex^ xxnö ^ranßenpfCege. 



3)en SKenfd^en unfetet Qtxt tottb nid^tS fd^toetet als ber ©lauBe. SRan 
mtll aUeS ^erlegen^ iebem Singe auf ben (Brunb gelten unb bie SBunbet SotteS 
leugnen. @etabe ber benlenbe 9Renfd§ lann m($t einen Sd^tttt im Se6en 
tun, ol^ne auf SBunber ju ftofeen, bie et mit feinem fd^tood^en SSerftanbe 
nid^t einmal faffen, gefd^toeige aergliebetn lann, benn toxi ^nb tagtägUd^ t)on 
ben getoaltigften SBunbetn ber @d^d))fung umgeBen, unb bag grdgte SBunber 
@otte8 jeigt ftd§ und in bem menfd^üd^en Stbxptt: S)a8 Sluge, toeld^eS fielet, 
toeld^eS bog Seelenleben iebeg einjelnen 9Jlenfd^en toiebetfj)iegelt; baS O^x, 
toeld^eS l^ött unb ber Seele icben Son betmittelt; bie ganje Drganifation beS 
Äört)etg. Sliemanb lann e8 faffen, niemanb erll&ren, unb toit lönnen l§eute 
nur bie SBotte ouötufen, bie bet ^falmift bor bielen Sal^rl^unberten nieber* 
fd^rieb: „$err, toie finb beine SBerle fo groß unb biele, bu l^aft fie alle 
toeiölid^ georbnet, unb bie ßrbe ift bolt beiner ©Ute!" 

S)aS aßid^tigfte über ben menfd^lid^en Äört)er. 

Dr. 5p. Uuppxtä)t fagt in feinem emJ^fel^lenStoetten Sud^e „S)ie firanfen* 
<)flege im Stieben unb imÄtiege"*) folgenbed übet ben menfd^lid^en Xbxpn. 

„S)et ^bxptx f)at ein l^atteg @tü|getüft, Beftcl^enb auS ettoa 180 cinaelnen 
ftnod^en. ®ie @d^&belfat)fel, bie Äiefet mit ben 32 3&]^ncn, bie 24 SBitbel, 
öon benen bie 12 SStufttoitbel je 2 aiit)t)en ttagen, bie beiben ©d^lüffelbeine, 
bie ©ddultetblättet, bie Hüftbeine, ben Dbetfd^enfel, baS ©d^ienbein u. f, to. 
lennt ein jebet. SBeniget belannt ifl eS, bafe bie menfd^lid^e ^anb auS 27 
einzelnen Änod^en befielet, ebenfo iebet bet beiben Sfüße auS 26. Seibe $ftnbe 
unb fSfüfee l^aben bemnad^ aufammen 106 Änod^en, b. i. mel^t an S^¥ ^I^ 
bet ganje übtige Äötl^et. 

S)ie bett)cglid§e SSetbinbung atoeiet Änod^en nennt man ein ©elenl. SReift 
liegen in bet 9lä]^c bet ®elenle Seinen. S)ie SSetoegung bet Änod^en in ben 



*) Mpmr SSetlog t)on g. 6. 3Qß. SBogcl. 



9elenten gtfii^iel^t tnittelfi bet ^uBleln, beien Sitben Don Seinen gcbilbet 
Uetben. 

@m gefunber menfc^Ut^n JtötVn betbanft feint ^üUt '^aup^&ißäi ben 
Vlugteln. 3^1 Sd^ninben bebingt bie MaQetteit unb ^xo&ätt ftantet 
3Renfd^n, Uft^^renb bei auffaUenb biden Seuten bie SflQe ntc^t au8 SRuSfeln, 
fonbtin aui Sett Heftest. Bwifi^en ben SRuateln liegen bie gto^en SUmme 
bei ^Igabem (gig. 44) unb in beren Sta^e bie ^etben^&mme. erftere leiten 
b(tö %[ut flbetaQ 1)m, leitete bei« 
mittein baS @efft^I unb leiten ben 
ftSiüm bet Seele nad§ ben WuSttln, 
»obiird§ biefe in SBefflegung geraten. 
S)te HtficP'^tung beS StuteB nad^ 
bem ^er^en gefd^iel^t tn ben giogen 
SBe«en[l4mmen (aSfutübetn), Welche 
teils unter bei $aut, teils in bcr 
Siefe neben ben ^ISabern liegen. 
SuS bem Silbe ergibt ftii^ auc^ bie 
Sage ber @ingeloetbe. 3nt ftof f i^^egt 
ba§ Sc'^im, toeti^eä mir al8 ben 
@i^ ber Se^e beget^nen b&ifen, in 
ber eirbelföule baS Slüdenmarl. 
3n ber Mitte be9 ^affti liegen 
ÄetiKotpf unb SuftrB^re, in ber 
Srup bie Üeiben Sungen unb 
Stoifd^en biejen boS |ierj. 3m Äe^l- 
top} entilel^t bie Stimme, bie 
Sungen bienen bei SCtmung, bnd 
|ierj jur SBemegung beg SSlute« in 
ben Kbem. 3m Obeibauci^ liegt 
reii^tS bie Sebcr, linlS bie äRilj 
unb in ber 3nitte bei Magen. 3)en 
gr0|ten älaum im JBaud^ nimmt 
ber Siarm ein. hinter bem Slarm, 

ju beiben Seiten ber äBiiMf&ule, g^g.«. eagtbtTDi4ttgficiiq3n»abeniuniieinseiii<ife(. 
liegen bie stielen, wel^e auB bem 

Slute ba§ aSa{fei anj^augen unb na(^ ber in ber Witte beg Unterleiber 
gelegenen SSlafe fd^affen. Magen unb S)aim finb bie Organe ber 6m&^rung 
unb ajerbauung, njii:^renb Sefier unb SRilj als blutbereitenbe SBertpatten 
gelten. 

^Qe Organe beB AfirtierS toerben au|en bon bei $aut bebecCt, innen ba= 
gegen bon bei S^leint^aut. 3)ie Sinneeoigane bienen unferm Stiiptx ats 
fß&äiltx jnm €c^u| bor @«fal)ren unb Mmritteln glei^jeittg bie SBele^ning 
unfeter Seele. 
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SBtc ein gtoßcg Soll auS 93fiHionen etnaclnex 3)lcnfd^cn, fo Bcftcl^cn alle 
Organe beS 2Renfd^enleiBe8 au8 aHittioncn Heiner „Sitten". S)aS ift bet 
9l(une jener, mit Bloßem Sluge ntd^t erlennBarcn 6itt)ei6Hümt)d^en, bie einen 
Äem nnb öerf d^iebene gform l^aBen , bie jid^ Betoegen nnb termel^ren lönnen, 
unt) toeld^e naä) öerjd^ieben langer S^t jerfalten — fterfien. S)ie jal^llofen 
Setten nnfereS Sibxpn^ toerben jnfammengel^attett bnrd^ ein 9le^ feiner gafern, 
baS fogenannte SSinbegetoeBe. SeibeS, S^Ütn nnb Sfaferne^, nennt man Inra* 
toeg „SetoeBe" beS ÄörJjerS. S)nrd^ biefeS (SetoeBe ftrömt in feinen Äanälen 
teite farBlofcr S^mt)l^faft, teils roteg Slut jur (Smäl^mng ber ÄörJjergctoeBe. 
S)ie gfafern unb bie meiften QeUm finb farBloS. S)ie SSlutjeHen pnb rot, 
mand^e ^tUtn fd^toara (SeBerftede). 

SBie in einem SJolIe immer SKenfd^en fterBen unb immer neue geBoren 
toerben, fo treten aud§ in unferm Mxptx immer neue 3^^^^ an ©teile ber 
aBgeftorBenen. 3« jtcBerl^aften Äranll^eiten gel^t ber g^ttentob rafd^er t)or 
fid^ als ber SBiebererfal, bal^er bie «Bmagerung 3. 35. nad^ einem 2^j)]^u8. 
9lad^ einer t)on @ott Beftimmten S^it toerben bie aBfterBenben S^tt^n nic^t 
mel^r burd^ neue erfe^t, ber2;ob beS Sibxptx^ an SHterSfd^toäd^e tritt ein.'' 

Öefunbl^eit ift ein» ber l^öd^pen irbifd^cn (Süter. 

SBem (Sott einen gefunben übxptx gegeBen l^at, bem l^at er aud^ bie 
5Pfftd§t ouferlegt, il^n gefunb ju erl^alten, benn ber aUenfd^ ift nod^ bem 6Ben* 
Bilbe @otteg gemacht. 

9ln bem gefunben Sibxptx räd^en fid^ nid^t nur bie Sat^ fonbem aud^ bie 
Unterlaffunggfünben, unb mit ben Unteren l^öBen toir eS l^ier BefonberS 
3U tun. 

S)rei £eile finb eS, bie aur Pflege unfereS Mxpex^ nötig finb : 

1. S)ie rid^tige (Sm&l^rung. 

2. 3)ie SHeinl^altung. 

3. S)ie Setoegung. 

1« Hit (itn^tnni bt0 mtnfit|l{it|tn MotptxB. 

gfünf Slal^runggftoffe finb eö, bie ber SJlenfd^, um au leBen, täglid^ ^n 
fid^ nel^men muß: ©tftrlemel^t, gitoeiß, gfett, ©alae unb SKaffer. 

©tftrlemel^l finben toir in ^ütfenfrüc^ten, @rau|>en, (SrieS, SSrot, Aar* 
toffeln unb 9iei8. 

Sfett entl^alten Bpti, ©d^mala, SButter, öl, ßigelB. 

gitoei^ entnel^men toir aug atten gfleifd^arten , auö Sfifd^, 6i, 50lild^ 
unb Ä&fe. 

SB äff er unb ©alae üBerliefert un8 bie Slatur fertig; a^ ben ©alaen 
(ajlineratien) gel^ören aud^ Äall, 5ß]^o8t)l^or, ßifen, toeld^e toir aum Seil ben 
iungen ©emüfen entnel^men. 

S)a8 Sfett bient Bei ber ßrnäl^rung aur SBärmeBilbung im SSlute unb fotoie 
in ben ©etoeBen ; benfelBen 3toedt l^at baö ©tftrfemel^l. 3)a eg Bittiger ift als 
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baS fjfctt, fo tüixb eS t)on ben atmeten Älaffen tetittjetfc alg ßtfa^ filt baS 
leitete gebtaud^t. S)a8 gitoeife ift in bet Stal^tung bet teuetfte ©toff, eg gibt 
bem Sbxpn fltaft, S^^^iö^^it, 9lugbauet, unb bie minetaUfd^cn Stoffe finb 
nötig füt ben Änod^enbau, bie SSlutbtlbung unb bie SJetbauung. @§ ift nid^t 
gut, toenn au biel SBaff et tüäl^tenb bet SJtal^Iaeit gettunfen toitb ; babutd^ tüitb 
bet SJlagenfaft betbünnt, toaö au biefet ^dt nid^t toünfd^enStoett ift. 3ebe 
Sebengöufeetung (lötl^etlid^e obet geiftige Sltbeit, jebe SSetoegung, jebe ßttegung 
beS 9lett)enf^ftemS) betbtaud^t Ätöfte, bie butd^ 5fta§tung etfe^t toetben muffen. 
®iefe Setättbetung im Äötl^et nennt man ©toffwed&feL SBitb bem Äötl^et 
auf bie 2)auet bon biefen 5la]^tung8ftoffett entaogen obet il^m batan au biel 
gegeben, fo leibet feine ßeiftungSfäl^igleit. @t mufe bietmel^t ein ©emifd^ bon 
biefen 9lal^tung8mitteln a^ fi^ nehmen, toeld^eS am beften au8 öiet Keilen 
l^flanalid^et unb einem Seil tietifd^et 3lal^tung befielet, baau ettoaS gfett unb 
©ala- S)ie Äod^Iunft übetnimmt bie Swf^inwienfteEung biefet ©toffe, a^^^^ 
mengt fie immet nut ^Jlel^l, (Jitoeife, gfett, ©ala unb SBaffet, abet fo, bafe in 
ben betfd^iebenen Sjjeifen immet ein neuet (Sefc^madE entfielet. ®ie ßuft am 
äßol^lgefd^madE gel^t oft a^ ^^^t ^^^ <^^^^t in @enu^fud^t auS, bie leinen 
Untetfc^ieb mel^t mac^t atoifd&en Slal^tungSmittel unb ©enußmittel. 3» l^^'' 
teten gelobten Äaffee, X^ee, 6ffig, ©etoütae, geiftige ©ettänie. ©elten obet 
in Keinen SJlengen genoffen, finb fie antegenb füt gefunbe unb Itanle SJlenfd^en, 
im übetmafe genoffen betbetben fie ßeib unb ©eele. S)ie Äod^Iunft fotgt aud^ 
füt bie SBetbaulid^feit bet ^lal^tungömittel, inbem fie btefelben a^rtleinett, 
butd^ SBftffetn obet 6tVi|ftt toeid^ mad^t, baS Unbetbaulid^e auSfd^eibet. 
äBiebiel man effen fott, batf fid^ nid^t nad^ bem SBol^lgefd^maÄ tid^ten, fott 
bielmel^t bon bem 9lJ)t)etit unb bem junget abl^ängen ; bet SJolfömunb ft)tid^t : 
$öte auf, toenn eS am beflen fd^medtt. 

3[n bftuetlid^en Äteifen ift bie Slal^tung eine fel^t einfeitige. 5Da in 
mittlcten SBittfd^aften nid^t feiten big 14 ©d^toeine gefd^lad^tet toetben, fo 
ift auSgefd&loffen, bafe biel ftifd^eS gfleifd^ auf ben Sifd^ lommt. ©d^toeine< 
fleifd^ ftifd^, gejjöfelt, getäud^ett als ©d^inlen unb SButft bilbet bie ^aupU 
fleif d^nal^tung ; feiten toitb ein ©etid^t au8 bem ^ül^netftatt genommen. 
Sfted^net man aum Sd^toeinefleifd^ biel ^ülfenftüd^te, Äattoffeln, Äol^l, ©d^toeine* 
fett, toenig Suttet, nod^ toeniget SJlild^, fo l^at man bie 9lal^tung, toobon 
butd^fd^nittlid^ bet S5auetngut8befi|et lebt. 

2)ie biele SBetoegung an bet fteien ßuft mad^t ja bieleg gut, toaS bie 
einfeitige Slol^tung im Äötl^ct fünbigt, bod§ fteßen fxä) oft alletlei ®ebted^en 
ein, Slutgefd^toüte, böfe Singet finb an bet SogeSotbnung. 

3lun ift abet gctabe bet ßonbtoitt in bet ßage, fid^ eine gefunbe Slal^tung 
fd^affen au lönnen, benn atte fünf 9lal^tung8mittelgtu<)<)en toad^fen il^m teil* 
toeife au. 

aOBatum gefd^iel^t eS nid^t? S^^ä^ft liegt bet (Stunb in bem a^^cit 
gfeft^lten beS Sauetn am Slltl^etgebtad^ten , in biefem gfatte btüdEt e§ ftd§ 
aus in bem @t)tid^toott: „3Ba8 bet Sauet nid^t fennt, ba8 ißt et nid^t." 



120 Stbxptx» unb Jttanfenpflcge. 

Sfetnet fel^lt bet ^audfrau ha% Sierftanbnid bafflr, fle lod^t, tote ed bei Slutter 
unb Stogmuttet 9lobe toax, unb lann leine anbeten Steifen bereiten. <Sd ifl 
mit bie Slufgabe bet ^audi^altungdf d^ulen , l^ier nad^ Ar&ften Anbetung )u 
fd^affen. 

®oIbene Siegeln füt8 Sffen unb Zrinlen: 

„1. SEBann foll man effen unb ttinlen? 3| t)iet« 6id fünfmal 
täglid^. übergel^e leine ^al^Ijeit. 3B nid^t bor bem Sd^Iafengel^en. 9er* 
meibe bor £ifd^ £a6a! unb geiflige @etrftnle. Seinen Surft löfd^e nid^t 
beim Sffen. 

2. 9Ba8 foll man effen unb trinlen? SB&l^le beine ©<)eifen ein* 
fad^ ol^ne biel Sf^tt unb ®eta)üra. 3| nid^t bielerlei burd^einanber. 3% brei 
ober biermal fo biel 99rot unb (Bemüfe ald Sfleifd^, benn übertriebene Sfteifd^« 
nal^rung ift ungefunb. £rinl ^um (Sffen nur ein IleineS @lad äBaffer, ein^ 
fad^ed Vier ober SEBein mit SBaffer bermifd^t. 

3. Sßie foll man effen? 3| toeber unmäßig nod^ lärglid^. 3| in 
%u]^e unb jertleinere bie Steifen grünblid^^ benn eilig (Senoffened belftfligt 
ben Wagen unb toirb fd^taier berbaut. Si nid^td ^eiged, trini nid^td Aalted. 
Si% nur mit fauberen Rauben. Steinige bir nad^ bem Sffen ben Wunb/' 

2« jDie lteittl|alttttt0 be^ MitptxB. 

S)ie $oren, b. 1^. bie Keinen £)ffnungen in ber $aut, burd^ uield^e ber 
Sd^toeig austritt, foUen ftetd offen gel^alten toerben, toad burd^ täglid^ed 
99aben ober äBafd^en gefd^iel^t. 

3n ben Saueml^äufem ift bie Sabeeinrid^tung eine meift unmöglid^e 
@ad^e^ bie äBafferleitung fel^lt unb gum Steintragen bed äBafferd fel^len bie 
Sienftboten. Sine neuere unb bequemere Sinrid^tung ift bad biel ange|)riefene 
Sd^aulelbab, uiorin man ftd^ mit einigen (Simern äßaffer täglid^ ein Steinigung^* 
unb (Srfrifd^ungdbab fd^affen lann. Säglid^e SBafd^ungen erfe^en bad S3aben. 
Sd gefd^iel^t am beften bed 3Itorgend aU erfte Arbeit. Wan nimmt ba^u 
äSaffer mit 3itnmertentperatur^ aud^ lautoarmed äBaffer. Siefe Arbeit nimmt 
fo toenig 3^it in %n]pxnä^, ba^ fte jeber aud^ im ungel^ei^ten 3iiiiiner bor« 
nel^men lann. 2)iefe äBafd^ungen reinigen nid^t nur ben Aörper, fonbern 
ftär{en il^n aud^. äBir l^aben^ in rid^tiger äBeife betrieben, immer einen 
tounberbaren (Srfolg, leiber ftr&ubt man fid^ auf bem Sanbe gegen biefe natür=^ 
lid^en SBunberlurcn. SRan fange bamit im ^od^fommer an. 3ft ber Äör^jer 
fd^toad^, fo beginnt man mit Seiltoafd^ungen, l^eute einen ^u% morgen aud^ 
ben anbem u. f. f., bid ber Adrper bie gange äBafd^ung berträgt. Sinaelne 
Steile bed Stbxpn9 berlangen befonbere Pflege. 

Sie Pflege ber $aare. 

Sag $aar, ber fd^önfle Sd^mud ber gfrau, toeld^er auf bem IBanbe nod^ 
reid^lid^ borl^anben ift, loirb, toad Pflege anbetrifft, mi|l^anbelt; man benft 
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Titd^t batan, eine $anb ju tül^ren, um il^n fld^ für fpätere ^al^re ju erl^alten. 
2)ag ^aar ntug tägtid^ gel&mmt, gebürftet unb mit bem Staublamm be^^ 
arbeitet toerben. S)urd& Surften nimmt man bcn Staub, ber feine Äamm 
reinigt unb reijt bie Aot)f]^aut. ^an fange beim S)urd^I&mmen nie t)on 
oben, fonbern fletd bon unten an. 99ebor man ftd^ gu 93ett legt, mu^ bad $aar 
geflod^ten toerben, ba t% offen toäl^renb ber 9lad^t fel^r leibet. 9Böd^entli($ 
einmal toirb bie Jlopfl^aut getoafd^en, im Sommer mit äBaffer, im äBinter 
mit S9a^*?Rum (1 giafd^e 1,20 3»!.) ober SBaffer, toeld^eÄ einen 3ufa| bon 
gfranabrannttoetn ober getod^Hd^em @d^na))d l^at. ^Ue bier 9Bod^en to&fd^t 
man baS $aar, f))ült ed unb reibt ed mit einem ^anbtud^ trodten; man 
nimmt baju 93a^«%um ober Seifenfd^aum mit einer Iteinen Seigabe bon 
^ottafd^e ober Soba. (Sebraud^t man Sinbenbtütentl^ee , fo mu| er fel^r 
fd^toad^ fein. Seibet man an St^upf^n, fo bürflet man bie Ao|)f]^aut einige 
£age bor bem äBafd^en mit @elbei, eine alte S^^nbürfte ift geeignet bagu. 
^Qe Sfette unb tooi^tried^enbe ^omaben, bie man auf bem Sanbe fo gern an^ 
loenbet, ftnb, toenn öfter gebrandet, nid^t nur eleterregenb , fonbern fogar 
fd^äblid^. (SlfidKid^erioeife f&ngt man aud^ in biefen ftreifen an, bad ge^^flegte 
$aar, toelä^t^ nur feine natürlid^e gfettigleit l^at , fd^öner ju finben aü bad 
glatt anliegenbe, ))omabeglftnaenbe ^aar, beffen Naturfarbe fid^ nid^t feft« 
fteUen lägt. %uf ben Sintaianb, )ur Haarpflege flnbet bie Sauemtod^ter leine 
Seit, gelte bie ©rtoiberung: fie flnbet 3^/ ^^ ^^^ ^^^^ 8« brennen, biefe 
mdge fie jur Pflege beruienben ; benn mer fld^ ben ^aarfd^mud über bie erfle 
3ugenb ]§inau8 betoal^ren toitt, lomme il^m nie mit ber Srennfd&ere ju nal^e. 



Sie 3&]^ne. 

Sobalb bad ftinb bie S^^^^ getoed^felt l^at, mu| bie Seobad^tung unb 
Pflege berfelben beginnen, ^an nel^me eine nid^t ju l^arte 3^^ii^&i^f^^ i^^b 
reinige bie 3^^^^ ^it lauem SEBaffer. 3unäd^ft bie 9lu|enfeite unten unb 
oben, ujobei bie Sadtjäl^ne nid^t ju Iura lommen bürfen, bann bie ännen» 
feite, bad 3<^^nft^if<^ ^^^ ff^^^ S^^ n^^* Silbet fid^ äBeinftein an ben 
3äl^nen, fo nel^me man englifd^ed S^^ttfulber ober ftod^fal), aUt anberen 
anittel finb f d^&blid^. 3a]^n|)afta ifl me^r für bad 3a]^nfleifd^. Seute , bie 
an übelried^enbem 9tem leiben, fpülen bie ^Runbl^dl^le mel^rere vitale am £age 
mit lauem äßaffer, toeld^ed fo biel 3ufa^ bon übermanganfaurem Aali l^at, 
bag ed rdtlid^ ausfielet. (Sine rid^tige dleinl^altung ber 3&^ne lommt aud^ 
bem Wagen ju gute, benn bie Speiferefte, toeld^e fofort gtoifd^en ben 3^^^^^ 
in Sertt)efung übergel^en, teilen fid^ aud^ bem SRagen mit, in bem fie fi^äb« 
lid^e Säuren entioiäeln. Sobalb ein 3<^^n fd^led^t toirb, gel^e man gum 
3<i^nar)t, fl^arfamer ift ed, alle l^albe Saläre bie 3ft^ne unterfud^en gu 
laffen. Sin @ebi| loftet fpäter biel (Belb unb ift eine unangenel^me ^Beigabe 
für ben Iräger. 
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S)te 9löcel 

an ben ^änben fd^neibe man tunb, toobutd^ mait öetmcibct, ba§ fte breit 
tocrbcn, unb gebe il^ncn eine SJlanbelf orm , inbem man bie l^etauftoad^fenbe 
^aut öfter aurüdtfc^iebt. S)er Sc^mu^Ped unter ben Jl&gcln ift Pfelid^er aU 
ein ©d^mu^fletf im (Seftd^t, benn mit ben Rauben bereitet man für ftd^ unb 
feine 9lebenmenfci^en ©peifen. 68 ift unmöglid^, bei jeber Slrbeit faubere 
9lögel ju ^ben, ein fleißiges, junget SKäbd^en toirb jebod^ immer 3cit finben, 
bie 9lägel mit einem f|)i^en 9Jlefllet ober mit ber Surfte ju fäubern. S)ie 
9lägel an ben fjfü^en bürfen nur nad^ einem Sabe (guPabe) gefd^nitten 
merben. SRan fd^neibet fte gerabe^ tooburd^ man be^tuedt^ ba^ bie @dfen auS 
bem Sleifd^e l^erauStoad^fen. 

S)ie Hautpflege. 

SBer biel brausen arbeitet, beffen $aut lann nid^t fo toei§ bleiben toie 
bie ber ©t&bterin. S)a8 ift aud^ feine ©d^anbe, unb je fleißiger ber ?iRenfd^ 
ift, beflo beffer füKt er bie ©teKung au8, bie ®ott il^m gegeben l^at, unb 
beflo jufriebener geftaltet fid^ il^m fein ßeben. 9Kan fott jebod^ fein äußeres 
nid^t bemad^Iöffigen, unb aud^ bie S3auerfrau lann nebenbei il^ren Xeint 
t)flegen. 3für eine gute Serbauung forgen ift bie ^autJtpflegc ber ^aut. 
5tcißige8 SBafd^en mit lauem SBaffer, ginreiben ber aufgef})rungenen ©tetten 
mit aSafeline ober Cold-cream l^ilft biel. ^at man eine befonbere S^ftUd^leit 
in SluSftd^t, fo tut man ettoaS 3Kanbeltteie in baS SBafd^toaffer. — gine 
^rt gearbeitete $anb ift für jebe Sauerfrau eine gierte, unb bei ben 
l^eutigen Serl^ältniffen toirb bie Sod^ter beS ^aufe« immer angeftrengter 
arbeiten muffen afö bie S)ienftboten , bennod6 fann il^re $anb geigen, baß 
fie Herrin unb nid^t 9Jlagb ift. S)a8 befte aßittel für aufgefprungene ober 
erfrorene H&nbe ift ein antife})tifd^er llmfd^lag in ber 9lad^t, aud^ lann man 
am äbenb bie H^nbe mit (Sl^cerin ober Safeline einreiben unb bis gum 
SKorgen H^nbfd^ul^e barüber jiel^en. 



3. JUt Semegung. 

S)ie britte Sebingung, um ben Äör^jer gefunb au erl^alten, ift bie f8t^ 
toegung in freier ßuft. S)iefe l^at ber ßanbtoirt fd^on, toenn er feine ©d^ul* 
bigleit tut, unb er l^at nid^t nötig, fie im ©port ju fud^en. SDurd^ bie an* 
bauernbe Setoegung toirb ein Seil ber ©ünben gut gemad^t, toeld^e ber Sauer 
in ber grnäl^rung unb Steinl^altung feines Aör^^erS begel^t. S)er Mx\^n 
toürbe jebod^ leiftungSfäl^iger unb bie Softorred^nung am Sal^reSfd^luß Heiner 
fein, toenn er aud^ in beiben angegebenen Singen rationeller toirtfd^aftcn 
möd^te. 
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S)a§ Äranfenjimtnet fott l^ctt, luftig unb trodcn fein, unb tocnn möglid^, 
9Kotgcn== unb Slbenbfonnc ^Ben unb fo liegen, ba^ toenig ©et&ufci^ einbringt. 
9Kan öermeibe batin Xtppiä^e unb ^polftermöBel, toollene SJorl^änge, Äleiber* 
fd^ränle unb (grfen mit ÄIcibunggjlütfen, ha fie $erbe für bie Äranfl^eitSteime 
finb. ©arbinen, SJorl^änge unb Sefleibungen nel^me man bon SBafd^ftoff. 
Unnötige 5JlöBeI entferne man, ba burd^ baS Seinigen berfelBen ber Äranle 
geftört toirb. Nötige ©eräte fJnb: »ett, lifd^, ©tul^I, SBafd&ftänber mit 
SBafd^na})f, SBaff erlanne , ©eifenna^jf, 9lad^tgef (^irr , ©d^ieBebecfen , 9lu8gu§== 
eimer, SluStourfbeden, Sl^ermometer. 

S)a8 Sett ift ber "toid^ftigfte (Segenflanb im Äranfenjimmer unb Bebarf 
ber größten Sorgfalt. SBJenn möglid^, fo foK eS eine ©prungfeberaßatra^e, 
eine 3fto6]^aar*50latra|e, ein fteilfiffen, brei Äo^jffiffen unb ein leidstes geber- 
bedfictt ober eine Qteppitdt ^ben. (Sin borfd^riftömä^igeS S5ett finbet man 
feiten auf bem Sanbe. S)ur4toeg l^at e8 p t)xd fjebern, unb bie Äiffen pnb 
p bidt unb fd^toer. $dt man nur eine ©prungfeber^2Jlatra|e ober einen 
©trol^fadf, fo mu^ man ein Unterbett nel^men, bod^ toirb baburd^ bie Pflege 
fel^r erfd^toert. 

Über bie 50latra|e f^ianne man ein Setttud^ unb fto})fe e8 feft auf ben 
©eiten ein. llnterl^alB ber Äo^jfKffen Breite man ein ©tüdt SBad^Stud^ ober 
®uttat)erd^a, ^h m Breit unb IV2 m lang au§, BebedEe eS mit einem ©terf« 
tud^ unb fio})fe BeibeS feft jtoifd&en Settftelle unb SJlatra^e. 5Die Unterlage 
fd^ont baS S3ett unb baS Seinentud^ lann fd^nett unb oft ol^ne ©törung er* 
neuert toerben, tooburd^ ber Äranle erquidtt toirb. 

®er fd^Hmmfte Sfeinb ber Äranlen auf bem Sanbe ift bie UnfauBer!eit. 
3Son altera l^er ^t ftd^ bie ajleinung eingebürgert, ein Äranfer barf feine 
reine SDßäfd^e anjiel^en unb ein Äranlenjimmer barf nid^t gereinigt toerben. 
©0 meint man noä^ l^eut, baS $emb, toeld^eÄ j. 33. eine SBöd^nerin ansiei^t, 
muffe t)or]^er erft 12 ©tunben bon einer anberen ^erfon getragen fein, bamit 
eg burd^toärmt toirb. S)ie reine SBöfc^e ift bie größte SBol^Itat für ben 
firanfen. Sfe fd^toerer bie Ärantl^eit, je l^öl^er ba§ gieBer, befto öfter mu^ bie 
SB&fd^e gctoed^felt toerben. @8 gibt feine Äranll^eit, bie l^ierbon eine 9lu§^ 
nal^me mad^t. %atürlid§ mu§ bie SBäfd^e trorfen, gerud^IoS unb gut burd§* 
toärmt fein. 

3ft ber Soben beS Äranfenjimmerg geftrid^en, fo toifd^e man il§n jeben 
SKorgen feud^t auf, ift er toei^, fo reibe man il^n nad^ bem gegen mit einem 
feud^ten Xud^e ab. SJlufe ba§ Qxmmn gefd^euert toerben, fo Bette man ben 
Äranfen in einem anberen Si^^wer unb Caffe il^n l^ier fo lange. Bis bie ©tuBe 
trorfen unb jeber ©d^euergerud^ öerfd^tounben ift. 
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S)ag Aranlenjimmet mug öfter gelüftet toerben, bod^ batf bet Aranle 
niemate Sug belommen. Sfl bie Suft fd^Ied^t, fo ba^ felbft ein fottgefc^tcÄ 
Süften nid^td nü|t, fo lann man r&ud^etn^ b. ]^. man gie^t Eau de Cologne 
ober (Sfftg anf eine l^ei^e Ofentür ober Aol^lenf d^i))|)e ; man legt aud^ tool^l einen 
glül^enben Solaen in einen ßimer SBaffer, Ie|tere8 fd^afft befonberö Bei Sltem* 
not Crleid^terung. Der Aranle mu| auf bicfe ©ad^en borbereitet toerben, 
bamit fte il^n nid^t erfd^redCen. 

®er (Sang ber ^Pflegerin fei leife, bod^ für ben Äranlen bernel^mlid^, 
ein lautlofed Sd^Ieid^en ifl il^m unangenel^m, unb ein ))Iö^Iid^e$ ßrfd^einen 
erfd^redtt il^n. 

Siegt ber Äranle im Seit, fo betrage bie 3iwitnertemt)eratur nid^t unter 
13 unb nid&t über 14» R., ftel^t er bereit» auf, fo muffen 16 <> R. fein. 
SJlan l^eije jtoeimal am Sage, frül^ unb nad&mittagS um 4 Uf)x. Äommt 
man frfil^ in baS Äranlenjimmer , fo entferne jnan Tofort bie Entleerungen, 
l^ei^e bann, tooburd^ biet fd^led^te Suft enttoeid^t unb lüfte ein toenig. 

2)ie Steinigung be8 Äranlen. 

99et)or man bem Aranlen bad gfrü)^« 
ftüdE reid^t, toafd^e man il^m bie $&nbe, 
]piXU ben 3Itunb aud, ftreid^e bad $aar 
aurüdE unb orbne bie Aiffen. äBäl^renb 
beg Sfrül^ftüdS reinige man bereite bie 
in ber S^ad^t gebraud^ten (Segenftänbe. 
9lun gel^t ed an bie Steinigung bed 
Aranlen : @eftd^t, $ald unb ^änbe toerben 
getoafd^en, 3&W^ unb S^H^ gebürftet, 
bad $aar toirb gel&mmt unb geflod^ten. 
borgend unb abenbS to&fd^t man bem 
Jhanlen bad Areua mit laltem SEBaffer, 
tooburd^ bie (Sefal^r bed aufliegend 'on* 
minbcrt toirb. ^ier fei baS SuftKffen 
erto&l^nt (fSfig. 45); ei» toirb mit Suft gefüllt, in ein SeinentudJ gefd^lagen 
unb bem Aranlen unter bad ^eua gefd^oben. S^m äBafd^en bed Äranlen 
gebrandet man itoti Sapl^en ober Sd^toömme, ie einen für ben Cber« unb 
llnterlörper , bie man nie t)ertoed^feln barf. S&glid^e SCeiltoafd^ungen beS 
Äör))er8 ftnb a« emt^fel^len. 

3ft ber Äranle fetbft f auber, fo orbne man fein Sager : Setttud^, J&emb, 
3lad^tiadEe bürfen nie galten l^abcn, atted muft glatt gcaut)ft unb geftrid^en 
unb bie 99rotIrümeI fauber entfernt toerben. Sei ber Sagerung bed Äranten 
lann bie Pflegerin il^re Siebe für benfelben, il^re 99eobad^tungdgabe, il^re 9ln« 
paffungSfftl^igleit unb aud^ il^re Sfeftigfeit a^m äuSbrudt bringen, benn fie 
mui ben Jlranlen f o lagern , toie er ed tofinfd^t unb toie er fld^ bel^aglid^ 
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fül^It unb bod^ aud^, loie eS für il^n gut ift; babutd^ emngt fie fid^ fd^neU 
bad Setttauen unb bie 2)anI6atIett be$ $attenten. (Sinen Ileinen fSoxxat 
bon Aiffen unb Stollen ntuB fte 6ei bet ^anb l^aben, um fte bem Pflegling 
ie nad^ 93ebätfnid unter SladEen, Arena, Anielel^le ober gferfe ju fd^ieben. 

Stellt bad 93ett mit ber Jto^^ffeite, nid^t mit ber Sangfeite, an ber äßanb, 
fo l&Bt fid^ bie Steinigung unb Lagerung leidster betoerlfteUigen. äBenn man 
baS 3intmer felbft in Orbnung gebrad^t l^at^ fo mu^ ber Aranle bad @efül^I 
ber S3el^aglid^ieit l^aben, unb biefe Stulpe barf nid^t geftört U)erben , ba bie 
Steinigung be$ Stbxptx^ unb bed 3iinmerd ben Aranlen angeftrengt l^at. 
S)arum fteUe man aUed ^ux $anb, töad er gebraud^en lönnte : am Ao^^fenbe 
ein £ifd^d^en mit JlKngel unb (Srquidung, aud^ eine ^lumt (nid^t ried^enb) 
erfreut il^n oft, am gfu|enbe ein ©tul^t für 3lrjt ober S5efud^. 

S)en meinen Manien finb 99efud^e toiUIommen, bod^ regen fie Sd^toer- 
Iranfe auf unb fteigern ftetÄ baS Sieber, barum barf toenig SBefud^ jugelaffen 
toerben unb nur jur geeigneten 3^it/ bon 11 — 12 Ul^r frül^ ober bon 8—4 Ul^r 
nad^mittagd. 9luf bem Sanbe toirb biel Unfug mit ^anlenbefud^en getrieben. 
$(m £age l§at man leine 3^it/ ba gel^t man benn ^benb, toenn man mit ber 
Slrbeit fertig ift, ol^ne baran ju beuten, toeld^en @d^aben ber ^anle baburd^ 
l^at. 3n ber SRefonöaleSaena toirlt ein Vernünftiger unb taftöoDer Sefud^ 
belebenb. 

S)ie 9la]§rung. 

SBaS ber Äranle effen barf, fott ber Strjt beftimmen, bemnad^ mu§ bie 
Pflegerin bie allgemeine ^anfenloft tennen. & lommen nur leidet t^erbaulid^e 
©J)eifen in Setrad^t, toie gebratene^ fSfleifd^, rol^eS gefd^abteS Sleifd^, rollet 
©d^infen, toeid^e gier, Sauben, aud^ anbereS (Seflügel in gebratenem 3uftanbe, 
Steig in atten Slrten aubereitet, ffiartoffelbrei, frifd^c» ©emüfe, getod^te» Dbft. 
3u öermeiben finb aDe fauren ©^leifcn, ^ülfenfrüd^te, ©d^toarabrot, ftartoffetn, 
rol^eS Cbjl. 

an ©etr&nfen gibt man Srül^e, gelod^te SJlild^ , fd^Icimige SBJaffer* unb 
9Äildöfut)t)en , fd^toere SBeine (^porttoein unb SJlabeira), Äognaf mit SBaffer 
gemifd^t. 35on ben genannten ©ad^en mn% man baS für ben flranfen 
geeignete auätoäl^Ien. 6in Sieberlranler belommt leine fefle Slal^rung, fonbern 
nur 99rü]§e, ®nppm unb 9Bein. 

S)ie 3Bebiain toirb nad^ äratUd^er Sorfd^rift gegeben, bod^ fängt man 
immer, tocnn nid^t birelteS SJerbot borliegt, ^'2 ©tunbe nad^ bem erften grül^flüdE 
an unb gibt V2 ©tunbe nad^ bem abenbeffen baS Ie|te SJlal, benn in ber 
9lad^t tut bem ßranlen bie Stulpe beffer afö bie aßebiain. 

aBann foll ber ärat gel^oU toerben? 

3n mand^en lönbUd^en gamilien toirb bei jcber Ileinen SJeranlaffung 
ber arat gcl^olt, in anberen, toenn ber Äranle im ©terben liegt. S)ie erfteren 
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l^aben am 3al§tc8fci^luB eilte l^ol^e Soltotted^nung ju bejal^len, bie anbeten 
fönnen il^te ^anblunggtoeife nid^t öetanttootten. (Sine auf atte gätte ^jajfenbe 
«nttoott läßt jtd6 nid^t auf bief e gtage geben ; butd^ »eobad^tung mu^ man 
bie Äranfl^eit erlennen lernen unb mufe nad^ beftem (Setoiffcn l^anbeln. ©obalb 
bct Ätanle anbauemb, £ag unb 9lad^t, fSfiebet ]§at, fott ber ärjt gel^olt 
toetben. 

3toei Hilfsmittel, toonacfi man bie ^öl^e einer Äranfl^eit 
beurteilen lann, finb ba8 SJleffen ber Semt^eratur unb baS 
S^ltn bed $uUfc^laged. 

3um SJleffen ber Sem^ieratur bebient man ftd^ be^Sl^ermo» 
meterS. <Sd gibt atoei 9lrten, bad fd^neUfaUenbe Sl^ermometer unb 
baS ^apmaltl^ermometer, le|tered toirb j[e^t l^ftuftger gebraud^t, 
toeil ba8 Ouetffilbcr auf bem ^öl^e^junft fte|cn bleibt unb fpäter 
burd^ Sd^ütteln gum ^fallen gebrad^t toitb. SaS fd^neUfaUenbe 
Sl^ermometer mi^t genauer, bebarf aber eine getoanbtere «l^anbi^abung 
(gfig. 46). S)ie Temperatur toirb getoöl^nlid^ a^^^^^t ^nt Sage ge» 
meffen, morgend unb abenbd. ^an fd^iebt bad Sl^ermometer in 
bie Sld^fel« ober ©d^enlell^dl^lung unb la^t eS bort 10 Minuten liegen. 
(3n ber S)armöffnung liegt eä nur 5 ?IJlinuten, t^orl^er mu^ bie ©pi|e 
in £)l getaud^t unb nac^ bem @ebraud^ grünblid^ gereinigt uierben.) 
S)a8 Äefultat fd^reibt man fofort auf. S)ie Sem^jeratur fängt mit 
87« an, 38« ift lein l^ol^eÄ lieber, 39« ift bebcnflid^, 40« ift 
l^ol^ed Sfieber, unb man mu^ (Gegenmittel geben. 2)er Slrat t)erfd^reibt 
bagegen, barauS gel^t l^erbor, bag a^ ^inem Aranten, ber 39« 
gieber l^at, ber Slrat gel^olt toerben mu|. (Jin SJlittel gegen fjieber, 
toeld^eS man felbft anmenben barf, finb lalte SBafd^ungen unb Um* 
fd^lftge, (Entfernung t^on biden gfeberbetten. 

S)ie 3&]^lung bed ^uUfd^laged. ajtan legt 3eige« unb 
3Jlittelftnger auf bie Hau))taber bed SJorberarmed, toobei man ein 
beutlid^ed Stlop]m fül^lt. Siefeg Stlop^tn ift ber fogenannte $ul3' 
fd^lag. dx entftel^t baburd^, ba^ bad $era immer neue 99luttoeIlen 
in bie ©d^lag* unb 5pulgabern fül^rt. Sie Unterfud^ung beS 5ßulfeg 
f^ifl. 46. iji ß(|jj ging Unterfud^ung beg ^eraenS, fte lägt erfcnnen, ob bie 
ti^Smometer Jtraft beg ^eraeug geregelt, gesteigert, gefd^toäd^t ober im (Srlöfd^en ijt. 

©efunbe, neugeborene Äinber l^aben 110—130 ©d^löge in 1 9Jlinute 
1--5 Jährige * * 90 ^ . 1 * 

5—10 * * . 100 » * 1 = 

ertoad^fene ... * 60—80 . * 1 

3u fd^neUer ^ute ifl ein 3eid^en fd^toerer Ärantl^eit, öiel au langfamer ein 
Seid^en beg naiven 2obe8. (Sei Äinbem fteigt unb faßt bie Temperatur 
fd^neU, ol^ne ba^ ein (Srunb aur ^ngftlid^Ieit t)orliegt, toenn fte babei ein 
munteres SBefen l^aben.) 
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«inige ^tilmitttl. 
S)a9 etfte Heilmittel i^ bet getegelte Stuhlgang. @o oft man einen 
ärit tonfultiert, »itb bie etpe gfraije banoc^ fein, «nb ein alteS ©fric^Bjort 
fagt: „Sd^neibe^ bu bi(^ in ben finget, \o nimm juetft ein älbfü'^rmittel." 
3eber gefunbe unb jebet Iranle ^m]d) ]o\l jii^ Wenigpenä einmal tdgftri^i 
mtleeren; iti bem Amanten Ifot bie ^ßegerin botauf ju ad^ten, bag eS 
ge|d^te'^t. 39ei ^äflonhantta gibt ber 9ijt baS Mittel an; mug man 
fel6^ entff^eiben, \o gebe man ol^ne S9ebenten 9l^icinu§S[ in JEaffee obei 
giui^tfaft; bei Aranten, bie SBJberwilXen bagegen emfifinben, loenbe man 
8t^icinu8öl in fioljfeln on. — SJer 6ingu| , auc^ flf^ltiet ober Softement 
genannt, iß ebenfaQg ju em^fe'^len, baju muß man ben ^nigotoi gebiauc^en 
(gig. 47). ®le ©pi|e tant^t man in öl unb fütirt fie öotli^tig in ben 
Sann , ^ebt ben 2(tTigatot unb ISgt bie Sl&lfigicit in ben Rbxftx laufen. 
*/a Siter SBafjer mit einem Söffel ffl^icinuä ober ©l^cerin genfigt, um ©tu5l= 
gang ^ei'&etjuffi^ren ; Va Sitet SBaffei , ettoaä Seife unb 
*/a Äaffeelöffel ©alj gibt ebenfaHö ein gute§ Sabement. 3e 
l&ngei bie gflüffigteit gehalten toirb, befto beffer bie äöiitung. 
Slnbere brannte SCbf a^imtttet , »ie Q.oiiUo.]^ti 33iuPt>ult)et, 
St^tDeijeipiQen , SSittertDaffei gebe man nut fonß gefunben 
Wenfc^en. $at ber Jdante äftet Stu'^lgang üti gtoeimol, fo 
mu6 ein ©egenmittel gegeben toerben. Sier Slrjt öetotbnet 
bagegen Ofium, ouf eigene äterantmottung barf eS bie Pflegerin 
nie geben. Wogegen ein Popfenbe8 ffit^ftiex, befte'^enb an8 
1 egiafffl Stärlemel^l mit 4 SBläffel |ei|em Sßiaffei bertüEiit, 
ttbgetü^lt eingegoflen. ?llte onbeten Mittel, bie SBofe unb 6c. 
Datteiin ouf bem Sanbe bagegen Deiotbnen, j. fS. fiufitnentl^ee, 
finb nie ju gebtouc^cn. 85ei fonft gefnnben 9Hen(d&en '^at ein 
@Iaä @tü^nietn, Don Slaubeeitoein gemad^t, boijfiglic^en sig. i7. 
bauetnben (Sifolg. Sttteotot. 

@rfrif(^ungg: unb SleintgungSböbei ftnb Aianten unb @e< 
funben, toenn möglid^ täglich, a« emljf eilten. Semperatui 12 — 28" R. 
^abejeit 5 3!ltinuten. 

ablfil^lenbe »aber gibt man Sieierltonlen oft biä 200 ©tfi«. 
Semtietatui 16—24* R. SPabejeit ärjtlic^e Sßeroibnung. aOJtberfle'^t bem 
Patienten baS Ealte 3Sa|fer, fo fe^e man il^n in ntürmereä 3Baffer unb 
gie^e nac^ unb no^ falleS ju. 

©c^mi^baber, 30—35» R. fflabeaeit 10-15 Winnten. ®em 
Sabenben lege man eine (alte flomprejfe auf ben ffopf. — ^ier fei glei^ 
bie ©i^roilifur erW&l^nt. Sie fd^abet nie, l^ilft ieboc^ fel^r oft. Xiie afte 
Äebe: „Wir liegt eS in aHen ©liebem, ic^ mufi fc^toi^en," ip beteiligt, benn 
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@d^ti)i|en brtnst bte Atanll^eU autn Slufibtud^ unb l^eilt oft flebetl^afte üxmh 
l^eiten. ^an legt ben ftrattlen ind 93ett, toidelt il^n, aud^ bie 9(tme, in 
eine tooUene S)e(ie unb gut il^m ein fd^U)ei|tret6enbed bittet , je nad^ f8t* 
bütfnig: 2^ee, Slül^toein, (Srog, füge 9KUd&, unb laffe il^n 1—2 Stunben 
fd^lDi^en. 3n ber 3^^t fotge man für ein loarmed 3itnntet unb gut burd^« 
to&tmte 9B&fd^e. S)er Jhanle U)itb unter bei 2)edte ttoden abgerieben. 3uerft 
Aopf, $ald, Sruft unb %rme. SSet^or man toeiter reibt, ixtfft man il^m bad 
$emb an, inbem man bie $rmel überflreift unb bad $emb aber ben Stop] 
aiel^t. Die forgfältigfte »cl^anblung ifl erforberlid^, ba ber ftranle bor 3ug= 
luft unb ßrlältung geltet tt)erben mu|. 

gfeud^tU)arme (SinpadEungen. (Sine tooUene S)edEe uiirb über bad 
S3ett gebreitet, barüber ein in lauem äBaffer audgetorungened Setttud^, in 
toeld^eS man ben Äranfen toidtelt unb il^n barin 1—1 Va ©tunbe liegen lägt, 
bann reibt man il^n mit lattem äBaffer unb banad^ trodten ab. 

Aalte $(breibungen. Sin grobed SSetttud^ umringt man in {altem 
äSaffer (3immertem|)eratur) aud, fd^lägt ed um ben entiteibeten Patienten 
unb reibt il^n mit flad^en Rauben bon oben big unten ab. 3nbcm er baS 
naffe £ud^ faUen lägt, toirft man il^m ein trodEened über unb toieberl^olt bie 
Abreibung. ®iefe falten Abreibungen ft&rlen ben Stbxptx ]tf)X. Sei fd^toad^en 
^erfonen fängt man bamit im ^od^fommer an. 

2) er (Siebentel. S)ad (&i% toirb in Heine &iiXdt gefd^Iagen, in ben 
(SiSbeutel getan, ber, nad^bem man bie Suft l^erauSgebrüdt unb il^n ge« 
fdöloffen l^at, in ein leinenes 2ud^ gef dalagen unb auf bie Iranle ©teile 
gelegt toirb. 

$riegni|«nmf daläge. (Sin in lalteS SBaffer getaud^teS, auggetorungeneg 
£ud^ toirb um bie (gteUe gelegt, barüber SBad^dtud^ ober ©ummileintoanb, 
bieg .toirb mit glanett ober SBoUftoff bebedtt unb aUeä mit ber S3inbe um* 
toidtett. SBad^ätud^ unb fJlaneU muffen ben feud^ten Umfd^Iag bollflänbig 
bebedten. S)er Umfd^tag bleibt 12—24 ©tunben liegen. 3Kan bermeibe il^n, 
toenn tunlid^, auf ^anb unb Sugfläd&e, toeld^e fd^merjl&aft aufd^toeHen. 
SBenn ber nmfd^lag längere S^xi angetoenbet toirb, bilben fid^ unter il^m 
gelbe Släfed^en, toelc^e für Teilung genommen toerben, in SBirllid&leit nid^tS 
anbereg als eine unangenel^me 9lebentoir!ung biefeS Umjd^Iageg ftnb. S)ie 
SläSd^en reibt man mit öl ober SSafeline ein. 

^eige Umfd^läge. 3Ran giegt fod^enbeg SBaffer über ein Sud^, 
toringt eS fofort auS, ))robt bie $i^e am Slugenlibe ober ^anbteUer, legt eS 
auf unb beberft e8 mit SBoHe unb ftiffen. 

Srciumfd&läge. Seinfamen ober ^afergrü^e !od^t man in SBaffer 
fd^leimig unb giegt ettoaS ©^leifeöl baau. 3n ein reineS Seinenlä))))d^en legt 
man einen Söffel »rei unb bringt baS ^Md^txi möglid&ft l^eig auf bie ©teHe. 
— SIHe l^eigen Umfd^läge aiel^en jufammen, falte berteilen bagegen. 
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Uttttlntigi VnU%unitn. 

Unfctutifle ffierltlungen flnb : Cuetfc^unflen, ÄnodfEnBtflc^e, SBerftaudöunflen, 
SSerrenfungen unb innere aBatt^unflen. ©te fntpe^en buirti ^aU, ©toft, ©c^lofl, 
Ü6«fa'£)wn, Serft^üttunfl. Sie 
$aut tDut) nii^t tietlef)t, eä 
fliegt (ein Sötut ; bte leite piib 
gefi^tooUen unb fif^metjen: fo' 
fort obei bod^ in turjer 3^'*» 
ifidtei Täi&en fit f\d). Sei 
biefer 9lrt Serte^ung tann man 
nenig tun. ^aS berichte @(ieb 
loirb le^utfant eniCIeibet, ätntel 
unb ^Beinling entfernt man juerft 
bon bem tianlen @lteb, bann ison 
bent gefunben ; Stiefel roetben immer i^ 
oufgef(^ntlten. 3)ie franfe ©teile "t 
befiehlt man genau, Betaftet fie jeboc^ 
nie, legt eine Illi^Ie Äompreffe barauf 
unb gibt bem Jhonten etne6rquicEung : 
aBein, ©c^nojiä. Soll ber ffltanfe 
tiangpoitieit netben, fo lagere man 
baä traute @Iieb forgf äUig unb f^ü^e 
ti burt| einen Stü^Derbanb (i||ig- 
48—51). aHoteriat ju biefem aßet= 
bonbe ntu| man ütietaQ finben: 
©tro'§, ^ferbebecTc, ©aattafcn, StitU 
bungSflflife; aU Stä^e Stocf unb 
9{egenf(i6itm. 

TOan beoboc^te beu Äronten gewiflenl^aft. 
SteQeH fi^ f^äter Uubefinulti^lett, SSelDugtXDrigCeit, 
{Jieber, ÄrämUfe o1)er Sö'^mung ein, fo i[t baS ©e^irn 
Beilegt; fliegt bei ftotifOerle^ung S9Iut auä 31afe 
unb 0:^r, fo ift fie gefä'^rlic^ ; blutiget Urin ip ein 
3«i{I|en, baß 9tiere ober Stafe jerriffen ober berieft 
finb. 3n biefen gölten mufe ber 9lrjt fo fi^neß mie 
mögli^ getiott merben. 

ftreignet fid^ ein fold&er Süß, fo finb bie 
metften ^Henfd^en fe^r aufgeregt, fie ^anbeln UU' 
befonnen unb Uenn babon gefpro(i^en mirb, fo übet^^ 
treibt gern jeber Sugenjeuge, nic^t um bie Un- 
ma^r^ett ju reben, fonbetn bie SSetreffenbeu glauben 
eB felbft, unb ein augerfleloöl&nlid^eS (Sreigniä ift gtg. *&-a. etatiecUnbe. 
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in bent Sinerlei bed Sanblebend eine niiUIontmene ^(toed^dlung. 2)at)ot 
pte man ftd^. 2)et Serid^t an ben ^xü, ob fd^riftlid^ ober münblid^ 
gegeben, fei einfad^, toa^t nnb ol^ne jebe Übertreibung, man rebe nur bon 
bem Aranlen nnb nie bon fld^ felbfl. 





8fi9- 5£. XttSfiüpfen einer |latf ((utenbett äBunbc mit 0o|C. 



fififl- 53. XbMnben btr ^d^lagabet. 



Slutige 3}erle|ungen finb fold^e, bei benen mel^r ober loeniger 93Iut flie|t, 
Üebe lann ben Xob l^erbeifül^ren, bamm ift fofortige $ilfe nottoenbig; eine 

lunbige ^anb lann ba biel @uteS tun, benn ein 
Sirjt ifl nid^t immer tax Stelle nnb feine $ilfe 
loftf^ielig. Sei ber blutigen IBerle^ung lann ber 
£ob burd^ itoti nrfad^en erfolgen, erftend burd^ 
Studtritt 3U bielen 99lttted, itDtiitnfi burd^ Eintritt 
\)on Sd^mu^floffen in bie 9Bunbe, n)oburd^ Siterung 
nnb S3lutbergiftung l^erüorgemfen toerben, barum 
mug baS SSIut geftiUt, bie SBunbe gereinigt unb 
fauber bebedtt totxhtn. 

Die SBIutftiUung. 6in geringer Slut* 
öerluft finbet ftetS ftatt. ©inb nur bie ^aar* 
lanftld^en t)er(e|t, fo ift ber 93Iutt)erluft gering; 
bieg aSIttt ifl bunlelrot, fliegt in Sro))fen nnb ber* 
ftegt aDmäl^Ud^ bon felbft. 3ft eine ©d&Iagaber tjerlefet, fo fd^iefet l^eHrote« »Int 
unaufl^örü(| l^eröor. 3n biefem fSfaKe mu^ fofort sum arjt gefd^itft toerben* 
Snjtoifd^en fud^e man bad 99lut ^n ftiUen, inbem man 93erbanbtoatte unb 
(Saje in bie SBunbe fto^jft unb pe mit SBatte unb Seinen bidE bebedtt (3fig. 52). 
S)ann lagere man bad @Ueb l^od^ nnb binbe bie ©d^Iagaber ab. Sin £ud^, 




fjfi0. 54. 9(bMnben ber 6(l^(a0ober. 
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(Snmm]ä)\auä^, auä) ^ofenträget, finb bectoenbbat (Sfifl* 53 unb 54). 9lUe 
fd^nütenben 93etbänbe bürfen ni($t länget afö jtoei @tunben liegen, fonft toirb 
bad @lieb branbtg. Sfl bet 9(rat nod^ nid^t \>a, fo t^erbinbe man bie SBnnbe 
frifd^ mit biel SEBatte unb Seinen unb löfe ben Sd^nütbetbanb. 2)et Atanle 
mufe in biefer 3^tt ^uftg eine tttquitfung l^aben. — S)ie Sd^lagabem liegen 
in ben Sd^Iäfen re(|td unb linfö bom Stt^llop], in bet ^H^]A^S^U, in bet 
3nnen|eite be8 CBetatmS, auf bet Snnenfeite bet Obetfd^enlel, in bet Änielel^le, 
leintet bem inneten Änöd^el beS SufegelenleS, auf bet SJlltte beS SuB^S. S)ie 
9ltt, toeld^e man auf bem Sanbe jut S9lutftiUung getn antoenbet inbem man 
bie äBunbe mit @|)inngeU)ebe obet einem @elbftüdE bebedEt, ift l^öd^fl t)et« 
toetflid^, benn butdg beibe (Segenftänbe lommt ®d^mu| in bie SGBunbe. (Sine 
gtoie StoUe \pidt bon altetd l^et bei bet S3Iutftittung baS 93ef))ted^en, 99ü|en, 
aud^ ©^mpatl^ie genannt. SS loitb babei bet 9lame @otted gemi|btaud^t, 
benn man toid @ott ju einet tounbetbaten $Ufe atoingen, bie man auf 
getabem (Sebetdloege nid^t etteid^en lann, bagegen f|)tid^t bad a^^i^^ @ebot, 
unb batum foU man fte nid^t antoenben, 

2)ie Steinigung bet Sßunbe. ^ebe äßunbe toitb in lauem, niemals 
laltem SBaffet untet S^]<^^ ^inet antife^jtifc^en ßöfung gebabet. Slntifejitifdöe, 
b. ]§. fäuInidU)ibtige, Söfungen ftnb : Äatbol, 99otfäute, 931eiujaffet, Sublimat, 
S^fol, iheolin, effigfaute Zonetbe, übetmanganfauted Aali, leitetet ifl füt 
I&nblid^e S^etl^&ltniffe fel^r au em))fei^Ien, ed Iä|t |td^ leidet aufbeu^al^ten, ba 
ed ItiftaUfbtmig ift, ift biUig unb etaeugt nie 99lutbetgiftung. S)ag SBaffet 
mu^ tofa gef&tbt fein, ^e 5ftet unb länget eine SBunbe gebabet toitb, befto 
fd^neUet l^eUt fte, benn bad 9Baffet, befonbetd toenn ed abgelod^t ift, l^at eine 
gto|e ^eilhaft. S)ie 3ttate flteuen oft Sobofotm, ein getblid^e» ^ulbet, in 
bie 3Bunbe, bad aud^ teinigenb toitit. 

S)iefaubeteS5ebe4ung. 3fl bieSSBunbe gebabet, fo betbinbet man 
fte. ^an legt je^t meift einen äBaffetbetbanb an, b. ff. man taud^t Setbanb« 
toatte in laueS SBaffet mit antifej)tifd^em 3ufa|, btüdtt fle au8, legt fle auf 
bie äBunbe, bedt genügenb ttodEene SBatte batübet unb legt bie ^inbe an. 

S)a8 Slnlegen beS SetbanbeS. Sauge, 3—15 cm bteite, nal^tlofe 
©tteifen bon SRutt, (Saae, QlantU, Seinen, Stilotfloff toetben feft aufammen* 
getoQt, unb man nennt fte Sinben. 2)ad anlegen betfelben fielet leidet aud, 
ift abet fd^toet, benn bie 99inbe foU glatt ft^en unb nie btäden. Wan legt 
bad Snbe an, nimmt ben Ao))f bet äSinbe in bie ted^te $anb, gel^t bamit 
um bad @(ieb l^etum, bott nimmt il^n bie linle, fül^tt il^n toeitet bid aut 
ted^ten u. f. to., bied nennt man eine Sout, unb bie näd^ße mu| ftetS bie 
^älfte bet öotl^etgel^enben bebedten (fjig. 55). SBitb baö ©lieb ftätlet, fo 
mad^t man nad^ jebet Sout einen nmfd^lag, b. 1^. man btel^t ben itop] bet 
IBinbe nad^ unten, bei bet näd^ften äßenbung lommt et U)iebet nad^ oben. 
S)icfe Sltt nennt man Umfd^lagbetbanb (fSfig. 56). SBitt man ben Ctt toed^feln 
unb bad @lieb an einet anbeten Stelle t>etbinben, fo fül^tt man bie SSinbe 
mittete ©d^langeu"^ obet Spitaltout (gig. 57) bottl^in. Sefonbete ©cfd^idlid^- 
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!eit ge]^5tt boju^ gfetfe, Jhtie unb SUenBogen ju Derlüitfelit. 2)te Touren treffen 
fld^ an bet ä3engefette nnb loeid^en an bei Slugenfeite auSeinanbet^ bieg tft 
bet ©d^ilbltötenöetBanb (gig. 58). SSetBinbet man jtoei öetfd^iebene Seile 
beS ^bxptx^, fo iDerben ftd^ bte £ouren Beim ^eranf« unb ^etuntergel^en 
treffen, tooburd^ bie Äomäl^te ober Sj)eile (Sfig. 59—61) entfielet. SJlit ben 
genannten SSinben lann man ben gangen Rhxptx umtaiideln, »eld^e Sout ju 
toäl^len tft, etgiBt fld^ t)on felBft. 

S)ad (Snbe bet 93tnbe toitb mit einet €id^etl^eit8nabel Befeftigt, obet man 
teilt eS auf unb Binbet ed fo feft. 

Sie ©alBe. ©alBenbetBftnbe flnb betaltet unb butd^ antifet^tifd^e et* 
fe^t. 9(uf bem Sanbe ]pidm bie SalBen nod^ eine gto|e StoUe, unb man 
gibt t)iel @elb bafflt au8. 9ßet ftd^ nun nic^t ju einem äBaffetbetBanbe 
entfd^lie^en !ann, bet nel^me SBotfatte obet Salfam (bie SotfalBe Befielet 
aus B Seilen 93otfftute unb 30 Seilen SBafeline) unb t^etjid^te auf aUe 
anbeten bitten. 

SStanbtounben. S5i8 öot lutjem l^ie| eS, eine Stanbtounbe batf 
mit 3&affet nie in 99etül^tung lommen, je^t Babet man fte flunbenlang, 
öetbinbet fle antifet^tifd^ unb etjielt l^ettlid^e, fd^metjlofe Teilung. SBaffet 
aUein gibt bie ^ül^lung, toeld^e man auf bem Sanbe l^eute nod^ l^äufig butd^ 
auflegen bon SJlel^l, ©ala, 6f^g, &l, Seijm, Sinte, getieBenen ftattoffetn unb 
ftifd^em Änl^bung fud^t. S)ie Bei SBtanbtounben fld^ Bilbenben Slafen bfitfen 
nie geöffnet loetben, je länget fie l^alten, beflo ftd^etet Bilbet fld^ batuntet eine 
neue J&aut. 3ft Vs beS Äött^etS betBtannt, fo ift ©efal^t botl^anben, ba bie 
^autt&tigleit ni($t mel^t auSteid^t itnb bet Sob eintteten lann. 

S)et Böfe Sfinget toitb l^etbotgetufen butd^ S)tU(I obet @to|, bie Bei 
bet SltBeit nid^t ju betmeiben ftnb. S)et ginget fd^toiUt an, mitb ]^ei| unb 
betutfad^t l^eftige Sd^metjen. 3un^{l nel^me man ein SlBfül^tmittel, Babe 
bann unb mad^e antife))tifd^e IBetBänbe. iBetteiU fid^ bie Sefd^toulft nid^t 
unb fielet man, baB fte gut @itetung lommen toitb, fo mad^e man l^ei^e Um^ 
fd^Iäge, ift fie offen, fo Bel^anble man fte aCd SBunbe. ^Ue DuadEfalBeteien^ 
toit gel^adÜe Seife unb 3^i^BeIn, gelautet 93uttetBtot, ^onig unb 3Rel^I finb 
fd^äblid^. 

ßtftotene ©liebet toetben mit ©d^nee obet laltem SBaffet aBgctieBen 
unb mit lalten 6in))ad(ungen Bejubelt, benn fie t)etttagen leine 9B&tme. 

(SinteiBungen. 2)ie (SinteiBungen , bie man auf bem Sanbe an* 
ttjenbet, finb nid§t au jäl^len, l^iet fei nut „^painejpellet" angefül^tt, toofüt 
öiele ßeute öiel @elb ausgeben, ßffig unb Stennf^jitituÄ 8U gleid^en Seiten 
angetoenbet, l^aBen guten (Stfolg. (SinteiBungen toenbet man gegen tl^eumatifd^e 
unb Sletbenfd^metaen an, Beffet bagegen toitlen feud^ttoatme (Jin^iadEungen unb 
SJetBänbe. 

SJlaffage. Die 3Jlaffage, »etd^e t>on altetä l^et auf bem Sanbe mit 
ßtfolg angetoenbet toitb, ift baS ©tteid^en. ®ie Sauetftau, toeld^e fi<^ Bei 
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SBätme unb Aalte, bei aSittb unb 9Bettet um il^re ^u^entoirtfd^aft tüntmetn 
mtt|, l^oU fld^ leidet eine ßrlättung, bie ftd^ in Aopffd^metg unb fteifen 
©d^uftetn äußert. S)iefet l^ftlttd^e SuP^nb toitb butd^ ©treid^en gebeffert. 
3Ran nimmt toaxmtfi gfett, ftreid^t bie ©d^Iäfe^ gel^t am Ainn unb an ben 
^aldmudleln l^etuntet, nimmt S^üdgrat unb Sd^ultetbl&ttet mit, gel^t big 
}um Arena l^etuntet unb l^üUt ben gefttid^enen Stbxpn in SEBoUe. 9lun fängt 
man bei ben gfingem an unb ftteid^t bie Sltme l^inauf, big ju ben Sd^uttem. 
S)ie Pflege bon Stebetitanlen. giebethanle muffen möglid^ft 
l^od^ gelagert loetben. @ie iDÜnfd^en Ift^Ienbe @ettänle, bie man il^nen in 
gfotm bon Sit^onenümonabe, Cffigtooffer, ©eltettoaffet, giStoaffet gibt. — 
gefte ©))eifen betttagen fie nid^t; man gebe il^nen ^ild^^ 99tül§e, SEBein, 
Aogna!, Aalao, fd^leimige kuppen, bie man butd^ gleifd^q^ttaft ttäftiget mad^t. 
Sft bad gfiebet borftbet, fo betlangt bet genefenbe Kiixpn biel 9lal^tung^ 
bie man botfid^tig geben mu|: StDitf>ai in ^ild^ obet Sßx&^t, gefc^abted 
Sleifd^, gebtatened Sleifd^, %ei8 in 93rftl^e gelodgt, Aattoffelbtei, junget @emüfe 
gibt man aUe 2 ©tunben in Keineten ^ottionen, big bet Patient gefunb ifl. 

Hie PUt^t eitler Wi^ntütu 

(Sine SBdd^netin batf nur mit gau) faubeten ^änben angefa|t toetben 
unb mu| täglid^ teine Seib'' unb Settloäfd^e l^aben^ bie botfd^tiftdmä^ig 
ttodEen unb toatm ift. Sie 9ttgf|)ülungen toetben t&glid^ mittels S^ttigatotd 
gemad^t. ^ad§t man Sßafd^ungen, fo nel^me man SJetbanbtoatte, bie nad^l^et 
betbtannt toitb. 

Sie 9B5dgnetin foU tul^igen ^n% tttoa 60 ©daläge in 1 3Jlinute l^aben^ 
l^at fie 80 unb übetfteigt bie Äöt^jettoätme 38 » C, fo l^at fte ftinbbettfiebet. 

S)ie 9la]§tung: 3RiId^ unb 3itHi^]nppm , fd^Ieimige ^npptn, Oi^^nppt, 
naäf einigen Sagen S3tfil^fu:p))en unb in bet 2. äßod^e gfleifd^f^^eifen. 

Seibegöffnung btaud^t man bot bem 4* Sage nid^t ju fdtbetn, toenn nötig, 
mad^e man bann ein Al^ftiet bon äBaffet. 

S)ie äBöd^netin foU toenigfteng 9 Sage im 93ett bleiben unb nad^ bem 
%uffte]§en nod^ tood^enlang ben Seib mit einet Stilot« obet SflaneUbinbe 
umtoirfeln. 

auf eine entjünbete Stuft btinge man feine Cuadfalbeteien , fonbetn 
nut einen ^tie^ni^umfd^Iag. 
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S)te SBftfd^e ifl eine tegelmft^tg toiebetlel^tenbe ättbeit^ bie bet ^audfrau 
tuol^I bad Seben t>tth\tttm lann, tomn fte nid^t mit Sufl unb Siebe an% 
aSJetl fielet. „SBem (Sott ein ämt gibt, bem gibt er aud^ bie Äraft baan" 
(en^al^xl^eitet fiä^ auä^ l^iet^ benn bie meiflen Hausfrauen toafd^en gern. S)et 
^audl^err fflrd^tet mit Siedet bie SBafd^tage. SBenn bie gfrau aud^ fonfl a^ 
jeber 9[ufo))ferung Bereit ift^ in ben SBafd^tagen ifl fte anf))rud^St)oIC unb 
))erlangt^ ba^ bie ^auSgenoffen nid^t nur il^re gro^e StrBeit anerlennen^ 
fonbem aud^ auf aUt Sel^aglid^Ieit ^exiiä^ttn, unb barin l^at fte unred^t. 
2)er SRann foE ben SBäfd^etag nid^t f))ftren am fd^Ied^ten Q^m, un^ 
aufgeräumten StuBen, ungemad^ten Seiten unb einer S^au, bie nid^t gelammt 
unb nid^t orbentlid^ angezogen ift. ftSo^l ift eS fd^toer^ (ei aUen ^flid^ten 
aud^ nod§ bie SBäfd^e au üBertoad^en ^ ia felbft tftd^tig mit anaugreifen, eine 
Iluge Hausfrau aber toei^ aud^ bieg einaurid^ten ; für bag (Selb, toag ber 
SRann oft an fold^en Sagen im SBirtSl^aud berael^rt, lann eine SBafd^frau ge^ 
Italien toerben. 

(Sine genaue »orfd^rift für bie SBdfd&e Idfet fid& nid^t geben. ®ie 5lrt 
beg SBafd^enS ift abl^dngig \>om SBaffer, \>on ben räumlid^en SSerl^dltniffeU; 
auf bem Sanbe \>on ber 3«it/ bie baau tetoiHigt toerben lann, t)on ber Sal^reS* 
aeit unb ))on ber äSefd^affenl^eit ber SBöfd^e, bie au toafd^en ift u. f. to. 

^uibtmaiftuni bet IPäfitie« 

5£)ie äBäfd^e nimmt bie SluSbftnflung beS Stbxptx^ auf, l^at barum einen 
fiden (Serud^ unb entl^ftlt t\>tnt anftedenbe ^anll^eitdleime. @ie foU beSl^alB 
nid^t in 3ldumen aufBetoal^rt totrben, too SWenfd^en fd^lafen ober tool^nen. 
iSJuftige aidume, toie leerftel^enbe gimmer, Sobenlammem finb au emjjfel^len. 
Slm Beften ift eS, man fd^Iägt fte üBer eine geaogene iSJeine, too fte Beffer au8* 
lüftet ate in Irul^en unb Äiften ; auf alle gftlle mu% man fte gegen SDldufe* 
fra^ fd^ü^en. 
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5)a8 S&^len. »or bem gintoei(%en toirb bte SOBdfd^c fleaä^. ßS ift 
bieg eine Heine SJlül^e, bie biel SJerbru^ unb SJerlujl tx\paxt ©icnftboten 
itnb aOßafd^frauen gelten anberS mit ber SBdfd^e um, toenn fte jtd^ fagcn muffen, 
bie Sfrau tociß, mag fie im Sfaffe ^at, aud^ toirb lein ©tütf geftol^Ien. 2)ie 
fte^äl^lte aOSäfd^e mirb fortiert unb jebe Slbteilunö möglid^ft befonbetö eine Slad^t 
in falteS SOBaffet geftcdtt, aBott* unb Säunttodfd^e aufgenommen. 

®ag anfeifen. SOBirb bie SBäfd^e gut angefeift, fo ift bie l^afte 
Arbeit Bereits getan; man nimmt, je nad^bem bie SBäfd^e ift, toeifee ober 
gelbe ©d^mierfeife baju: Sitte geraben ©tüdfe, toie Sifd^^ Sett*, flüd^entoäfd^e 
unb ^anbtüd^cr legt man auf ben Soben ber SBanne, feift fte ein unb reibt 
fte bon Beiben ©eiten aB. SSci attem 3[nfeifen barf man nid^t fo biel SBaffer 
nel^men unb mu§ baS S^^Ö teiBen unb uid^t bie Sfinger; jebeS ©tüdE toirb 
leidet auägebrüdft, nid^t getorungen, unb mit bem SBaffer in ein fjfaß getoorfen. 
SeiBh)äfd§e toirb red^tS angefeift. Sei ^emben feift man ärmel, ©d^ulterftüdf, 
Aragen, £a^ ober Sl^emifettefalten unb (Stul))en an unb reibt fte grflnblid^ 
burd§ bie ^änbe. S)ann feift man ben 9lum^)f, reibt il^n aB mit Befonberer 
99erüdrtd^tigung ber S))ätlid)e, 9lä]^te, ©ftume unb ber fd^mu^igen Stetten. 
%m 93einfleib nimmt man jundd^ft @urt unb Sludfd^nitt \)ox, bann bie 
untere (Sarnitur unb bie Seine. S)er 3lodE toirb lang in bie SBanne gelegt 
unb t)on oben nad^ unten aBgcrieBen; finb jtoei jperfonen jur ©tette, fo fa|t 
eine ben @urt unb bie anbere reibt; bann fommt ber Selag linlS an bie 
Sleil^e. ^an läßt bie äBSfd^e gern einige ©tunben angefeift ftel^en. ©el^r 
fd^mu^ige SBäfd^e toeid^t man ein, inbem man bem SBaffer einen 3wfa^ t)on 
©obalöfung ober ©almial gibt, BeibeS löft ben ©dgmu|, ju biel ©oba mad^t 
jebod^ gelb. 

Verf4|{ebene IDafititnet^oben. 

®ie ^anbtoäfd^e. 9lad^bem bie SBäfd^e, toie oben angegeBen, öor* 
Bereitet ift, tut man fte in ben fleffel, ben man Bi§ jum ©ieben bringt unb 
toäfd^t jebeS ©tüdE, toeld^eS man au8 bem fleffel nimmt, toie Beim atnfeifen 
angegeBen ifl, erft red^tS, bann linfö unb toringt ed trodEen au8. S)ann feift 
man eS mit toei^er ©tüdenfeife ein, legt eä in ein fjfaß, Brüllt e8 unb l&ßt 
eS feft jugcbedEt längere 3^it ftel^en, um eS nod^malS ju toafd^en. 9Jtan !ann 
aud^ ©eifentoaffer im fleffel Bereiten, bie SBäfd^e barin längere Seit ^ie^en 
laffen unb fte nod^malS burd^toafd^en. 

S)ie 5Kafd^inentoäfd^e. S)ie 3Jlafd^inentoäfd^e ift nod^ nid^t fo öer^ 
Breitet, toie fte eS Bei unferer großen ®ienftBotennot fein fottte, bie rid^tig 
Bel^anbelte 9Kafd^ine f^)art 3cit, b, 1^. arbeitSlräfte unb ©eife. SBafd^frauen 
unb S)ienftBoten fträuBen fid^ gegen bie ^afd^ine, toad tool^l feinen ®runb 
barin l^at, baß baö ©reiben berfelben für eine toeiBlid^e Sßcrfon für längere 
Seit eine fd^toere ärBeit ift. 3n ben ©d^ulen breiten ftetä jtoei ©d^ftlerinnen^ 
unb jebe V2 big ^U ©tunbe erfolgt Slbtoed^älung. 
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9luf jebet Sierfd^au unb l&nbüd^en auSfteHung ftnb SBafd^tnaf deinen in 
SüKe 5Ut Slttfid^t tjotl^anbcn, man fann bort fel^r jut Verfolgen, toic fid^ bie 
^afd^inc öon Sal^t ju Sal^r t)ctt)ottfommneta 3ftan todl^le eine tunbc 3Jlafd^ine, 
bie innen ^oljlfreiteibunö ^at. 3ur 3Raf(^ine jel^ött bie aOBringmafd^ine, toeil 
bie aSäfc^e ju ]^ei§ l^etauSlommt , um fte mit ber ^anb toringen ju lönnen. 
5£)ic aBringmafc^ine ift aud§ beim @^)üien fel^t ju emjjf elften, ba fie fd^ett 
Arbeitet, trodfen auStotingt unb bie SBäfd^e tocniger ongreift als bie ^anb, 
3}lan trage Sorge, bag bie äBäfd^e glatt burd^ bie 3Rafd^ine gefd^oben toirb. 
SDie Vorteile ber SBafd^mafd^ine bcftel^cn barin, ba§ man toeniger ©eife ge* 
brandet aU bei ber ^anbtoäfd^e , baS SBaff er bleibt lange l^eiB unb bie Seife 
toirb grünblid^er berbraud&t, fetner toSfd^t eine 9Kafd^ine mit jtoei ^erfonen 
S3ebienung fo biel tou fünf äBafd^frauen. @oU bie Wafd^ine gut n^afd^en^ 
fo berlangt fte eine rid^ttge Sel^anblung , fte muB toie jjebe anbere ^afd^ine 
fut geölt unb tabellod fauber geleiten toerben. S)ie $au))tbebingung ift^ 
baS bie 90lafd^ine nid^t überlaben mirb» SDie Sleil^enfolge ift toie bei jeber 
anberen SBäf d^e : lifd&aeug, gcine» (lafd^niüd^er, Äragen, ©tuljjen), »etttodfd^e, 
^anbtfld^er, SeibtDftfd^e unb jule^t bie getod^nlid^ere bunte Sß&fd^e. ^an lann 
l^ineingeben : 20 ©erbietten, 8 Safeltfid^er, 80—40 Safd^eniüd^er, 4 »ett* 
beaüge, 8 Äo^)fliffen, 4—5 ^cmben, 6—7 ^ofen, 14 ^anbtüd^er, 4 Äleiber, 
12 Sd^üraen. S)ie SSäfd^e toirb eingefeift, gelod^t unb gel^t einmal burd^ bie 
tUlafd^ine, man brel^t fünf SJlinuten, toenbet bie SBäfd^e mittete eine» fauberen 
^oljlöffelg , brel^t toieber fünf SHinuten unb nimmt fie l^eraug. ßinlegen, 
SBenben, ^erauSnel^men mug fel^r fd^neS gefd^el^en, bamit bie $i|e nid^t t^er« 
fliegt; bie ndd^fie SüUung mu^ immer bereit liegen, ©emöl^nlid^ ift bie 
SBöfd^e nun fertig; legt man fie bie %ad^t in fod^enbed Sßaffer, fo ift fie 
oud^ toet^ unb Ilar. Aann man bie SSßftfd^e nid^t lod^en, fo feift man fte 
«n, toringt fie aug unb todfd)t fie 10 SOWnuten in ber SRafd^ine, brel^t fie 
um, feift fie an, brüllt fie minbeftcnd ^/a ©tunbe, toringt fie au8 unb gibt 
fie nod^malS 6-8 SRinuten burd^ bie SBafd^ine. 3ft baä SBaffer für toei^e 
SBäfd^e )u grau unb lalt getoorben, fo toftfd^t man nod^ mel^rere ^ale 
femöl^nlid^eg, bunted S^^i barin, natürlid^ barf lein @tüdE abfärben. 

^etroleumtoäfd^e. ^an fielet bie SBäfd^e burd^ unb entfernt Slut« 
unb 3nfeftenfledEe. (Sintoeid^en unb änfeifen ber aBftfd^e ift nid^t nötig. 3n 
ber Seit l^at man ben fleffel gefüllt, auf 12 Sitcr SBaffer gibt man V2 Sßfunb 
©etfe unb 1 Söffel ^Petroleum (toenn baS SBaffer !od^t, barangegeben) unb 
fod^t barin bie Sißäfd^e in genannter JReil^enfolge 8 — 10 SRinuten, nimmt fie 
i^erauS unb toäfd^t fie burd^. !i)arauf toirft man fie in ©eifentoaffer, lä^t 
fie sielten, um fie nod^malS leidet )u toafd^en. $etroleumtodfd^e gel^t fel^r 
fd^nett, berlangt jebod^ mel^r Seife ald bei jeber anberen SRetl^obe. Sf&t 
fietoöl^nlid^ red^net man auf 100 StfldE aSäfd^e iVa $funb Seife, bod^ lommt 
ed audä barauf an, tote gro| bie Stüde finb. 

2)ad SBafd^en mit ^oljafd^enlauge. S)iefe uralte^ borgüglid^e 
Sletl^obe ift faft berbrängt toorben. 9Ran gebrandet baju ein gro|ell, l^ol^ed. 
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toctteS Sa^. ®te anjefetfte aSJöfd^e toixb in öetlel^rter Sleil^enfolae, ba8 Seinfte 
unb bte Xifd^toftfd^e jute^t^ l^ineingelegt. 3n eine 9}lulbe t)on SBeibengefled^t 
legt man ein gtoBed Seinentn($^ gi6t ^oljafd^e^ am heften äSud^enafd^e l^inein^ 
fteIXt fte auf baS ^a% unb gie^t fo t>\tl lod^enbed SBaffet baxauf, ba^ eS 
ü(et ber aBftfd^e fielet, bedt aSeg bid^t ein, bamit eg l^ei^ (leibt unb lä^t 
eg Big pm nftd^ften SRotgen {teilen. !i)ann toitb ed and biefer Sauge l^etaud^' 
getoafd^en, bmmt gum Jtod^en in ben Jteffel unb toirb bad erftemal mit 
gelBet, bad jtoeitemal mit toet^er Stüdenfeife nod^maß leidet butd^getoafd^en. 
SBftf d^e in biefet Sltt getoafd^en ift \>on aUen Jhanll^eitdleimen Befreit ; ererbte 
SBftfd^e foUte immer in biefer SBeife t)or bem (Sebraud^ bedinftgiert toerben. 

S)ad 6))ülen unb ablauern SBäfd^e mu^ a^^^^^I burd^d BpüU 
toaffer gelten, bem britten SBaffer fe|t man etn)aS äBafd^blau ju, bod^ barf 
baS SBaffer nur einen blauen @d§ein l^aben. Sebingung ift trodened 9[ud» 
totingen nad§ jebem äßaffer. 3ebed @täd l^at feine befonbere 9xt, tou ed 
audgetorungen toirb. %x]^tiXä^tx, S3etttüd^er, ^anbt&d^er, gro^e SSegüge f))fllt 
unb toringt man quer aud ; bei ^^auenl^emben fd^lftgt man ben oberen Zeil Vs 
ein, roUt fte t>on beiben Seiten gufammen unb toringt fte aui^, 9R&nner* 
l^emben fa§t man am Sd^ulterftfld, fd^lftgt bie ärmel nad§ innen, rollt fte 
aufammen u. f. )o. Mode nimmt man am @urt, ober toenn fte befe|t ftnb, 
an einer (&dt bed Sto^ed unb roUt ben %od ein. Srlmeto&fd^e barf nid^t 
geblaut loerben. 

2)aS @t Arien. "SJlan nimmt getoSl^nlid^ ^artoffelftär!e, baftebittiger 
ift aU ateisftftde, toeid^t fte in laltei» SSaffer, gie^t unter beftftnbigem »ül^ren 
!od§enbeg SBaffer baran, ober gibt bie aufgelöfte Stärle in l^ei^ed SBaffer 
unb Iftftt fte auflod^cn, 3lei8jlärle barf nid^t aufgelod^t toerben. SWand^e be* 
l§au|>ten, toenn ©t&rfe mit lod^enbem SBaffer in Serül^rung lommt, toirb fte 
giftfern, barum fott man nur l^eifeeS SBaffer nel^men. ©arauf toirb bie 
St&rle burdö ein lud^ gegoffen — öon feiner toeißer SSaumtootte geftridtte 
35euteld^en ftnb fel§r geeignet bagu — , unb bie ju fl&rlenben StüdEe toerben linö 
eingetaud^t, auSgetorungen unb tüd^tig jtoifd^en ben Rauben geHo^jft, bamit 
ftd^ bie Störle gut berteilt. SKitt man ber lifd^toftfd^e ettoaS ©teife unb 
©lana geben, fo gie^t man ©t&rle in baS 35lautoaffer. 

Sfarbige ©ad^en fiftrft man mit Seim ober ©etatine. 3)er Seim toirb 
jerlaffen unb in bag le^te @^)ültoaffer gegeben. @clatine, toei^e ober rote, 
löjl man in l^eißem SBaffer auf unb gic^t fte burd§ ein ©icb in baö 
©^)ftltoaffer. 

®a8Slufl^angen. an einer Seine mit aOßftf d^c erfennt man bie $au8* 
frau, barum mu^ baS Slufl^ftngen mit großer ©orgfalt gcfd^el^en. SBeber 
beim ^ufmad^en nod§ beim Slbnel^men barf bie Seine fd^leifen. 5£)ag 93e^ 
feftigen an Dbffcbftumen ift öertoerflid^, bie Seine toirb fd^mu^ig, bie SSftume 
leiben ©d^aben, unb 9ßftfd^e))fä]^le t)erurfad^en eine Heine @elbaudgabe. 
jllammerbeutel unb itlammerfd^ürje ftnb ebenfaU^ nötig. Sie Seine toirb 
fel^r flraff angegogen unb, nad^bem fte befejligt ijl, mit einem lud^e abgerieben. 
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2[ft bie Sntfetnung t)on einem 9Böf($e))fa]^l U^ jum anbeten au gto^/ fo mu§ 
man bet Seine eine Stü^e geben. iSor bem ^uj^ängen toirb jebeS Stüd 
auSgefd^lajen , nad§ bem SlnHammern toirb eS gejuljft unb auSö^fci^üttelt, 
bamit e8 nid^t Irau8 trodEnet. äHe Süd^erforten ^ngt man fo auf, ba§ bie 
5Ramen auf betfelben Seite finb, aSetttoäfd^e fo, bafe bet SBinb in bie offene 
©eite Bl&fl. Stauenl^emben fiefeftigt man an ben inneten Sl&l^ten, bie ätmel 
l^ängen nad^ unten, bet Sa^ nad^ botne, unb Sßännetl^emben am l^inteten 
9lum|>fteil, 35einIIeibet bagegen am ®utt, ben äuÄfd^nitt nad^ bem SBinbe au. 
ätödEe flammett man bet Sänge nad^ an^ alfo am @utt unb am Stog, fo ba| 
bet SBinb l^ineinfal^ten lann. 5ltte SB&fd^ePdEe betfelfien Sltt etl^alten il^ten 
$Ia| neBeneinanbet , t% fielet nid^t gut aud^ toenn aUed toie Jhaut unb 
9tflben butd^einanbet l^ftngt. 

Stimmt man bie SB&fd&e aB, fo legt man pe gleid^ glatt in ben ÄotB 
unb fammelt bie Älammetn in ben Seutel. ®ic Seine toitb Beim Slfinel^men 
aufgetoidEelt^ baS äu^ete Snbe betfd^lungen unb l^&ngenb aufBetoal^tt. %uf 
bem 3:todEen|>Ia| batf nidjts ^nx&iUtibtn. ^at man auf bem 35oben 
gettodhtet^ fo fegt man il^n ah unb täumt aUeS auf. SBftl^tenb bie äBftfd^e 
auf bet Seine l^&ngt, Bütflet man bie ÄötBe unb S&ffcr mit geBtaud^tem 
Seifentoaffet ah unb ttodtnet etftete an bet Suft, ba bie 35öben leidet 
faulen. 

S)ie Bunte SBftfd^e. Diefe batf nid^t atö Jlad^todfd^e geted^net toetben, 
benn il^te Sal^l ifl oft gtößet atö bie bet ^au^)ttoäfd^c, unb aud^ fie muß il^t 
Sted^t etl^alten. (Setoöl^nlid^eS Suntaeug lann man in geBtaud^tem SBaffct 
atoeimal toafd^en, nut batf badfelBe leine Soba entl^alten; StüdEe, bie nid^t 
aBfdtBen, eignen ftd^ ate Slad^toafd^e in bet aRafd^ine. »unte SBäfd^e batf 
nid^t naß liegen BleiBen, ba jie leidet il^te fSfatbe anbeten ©tüÄen mitteilt, 
flann man fie am SlBenb nid^t mel^t aufhängen, fo Ift^t man fie in Ilatem 
SBaffet [teilen. 35effete Bunte SBöfi^e, toie Äleibet unb ©d^fitaen, toetben in 
@attfeife getoafd^en, BefonbetS neue ©ad^en, beten fSfatBe etfl etjjtoBt toetben 
muß. 3)ie ©attfeife toitb fein gefd^nitten, in lauem SBaffet gelöft unb aum 
SBafd^en bettoenbet. ©l)filt man Beffete Bunte SBäfd^e, fo fe|t man bem 
aOßaffet ettoa« Sfflg in. S)a8 ©tätfen Buntet aOß&fd^e muß ftetS lin!g ge* 
fd^el^en, unb jebeg ©tüä muß fotgf&ltig geIlo^)ft toetben. Sllel^t ate bag 
SBafd^en nimmt bie ©onne bie 2fatBe, batum f ollen Bunte ©tfidCe im ©d^atten 
obet auf bem S3oben gettodEnet toetben. 

(Satbinentoäfd^e. ©atbinen bfttfen nid^t getoafd^en, fonbetn nut 
mel^tete 3Jlale in ©eifcntoaffet gefd^toeift toetben. SKan fi&uBt fie au8 unb 
toeid^t fie, um ben gtößten ©tauB iu entfetnen, tjotl^et eine lutae 3ßit in 
teinem SBaffet. ÖfteteS ©Jjülen ift »ebingung; je nad^ SelieBen toetben fie 
leidet geflftt!t. @elBe @atbinen toetben nid^t geblaut, fonbetn nut mit 
gttmeflätle gefteift. Sei toenigct guten ©atbinen lann man bet ©tStle 
einen 3ufa| t)on %^tt, fd^toataem Äaffec obet aufgelöjlem Odet geben. — 
@))annt man bie (SSatbinen auf ben Slal^men, fo !ann man fie fofott, nad^« 



140 ^» m&]^t. 

bcm fie trodEeti ftnb^ aufftedEen, trodnet man fie auf bet Seine, ]o Tottt man fte 
feud^t unb ))lättet bie S^den, toenn nötig, etoag aud. 

@(eftdtlte @atbinen lann man an($ na^ anfteden, bie galten laffen ftd^ 
fiut arrangieren unb bie (Sarbinen trotfnen angeftedft fel^r ]^ntU. 9luf bem 
Sanbe l^errfd^t oft bie ©etool^nl^eit, bie (Sarbinen, ben @to4 ber ^andfrau, 
alle 6 Sföod^en }u mafd^en. äBenn jte nid^t fd^mu^ig finb, foÜ man ed unter« 
laffen, benn fie leiben in ber SB&fd^e fel^r. 

S) a g 93 1 e i d^ e n. S)ad Befte SRittel gegen bie SIedfe unb bad SJergilben 
ber SSßäfd^e ift bie Sleid^e, unb auf bem Sanbe finbet ftd§ in ben meiflen 
SBirtfd^aften ein 9tafen))Ia|, man lann jebod^ aud^ auf ber Seine bleid^en. 
9lad^ttau unb @d^nee mad^en bie SBftfd^e Blenbenb toeig. So oft bie äBäfd^e 
ttodEen ift, toirb fie mit ber @ie^Ianne überbraufl; fiie^enbe^, Ilared SSaffer 
eignet ftd^ am beften bagu. 

SBolltoäfd^e. 3rrtümlid§ nimmt man meift an, SBoUtoftfd^ m&ffe 
in lauem SBaffer getoafd^en toerben, to&l^renb ed rid^tig ift, fte fo ^ei^ U)ie 
möglid^ au toafd^en. ^ier ift toieberum bie SRafd^ine an iffttm $la|. 3e 
]§ei§er bie Sßolltoftfd^e getoafd^en toirb, befto toeid^er unb gefd^meibiger toirb 
^e. SßoUe fll)t, toenn fte mit 6oba in äjerül^rung lommt, lange in lauem 
SBaffer liegt unb nad^ bem Sßafd^en längere 3^it liegen bleibt, bebor fte 
auf bie Seine lommt. S)ie Megel, ba^ lod^enbed SBaffer ben &d^mu| ein« 
brennt, gilt aud^ bei SBoUloftfd^e. 9Ran mad^t fte borl^et mit lauem Sßaffer 
nag/ entfernt 931ut« unb 3nfeltenfled(e, toringt fie aud unb toftfd^t fte jtoeimal 
in l^ei^em Seif entoaff er , toringt fte aud unb bringt fie fofort auf bie Seine. 
SQBiU man flauten, fo nel^me man lieber l^ei|ed SBaffer, bodi^ ift ed nid^t nötig. 

Sd^toarae Sträm|ife berlangen eine befonbere Se^nblung. 2)a fte 
bon n^ei^er SB&fd^e 1000 gfuffeld^en annel^men, fo toäfd^t man fte gefonbert. 
^at man biete, fo u>ftfd^t man jte in ber äJlafd^ine unb berfdl^rt toie folgt: 
3n ]^ei§em Seifentoaffer brel^t man fte 8 Stinuten, toringt fie aug, menbet 
fie, toäfd^t fie nod^mali» 5 Stinuten in bemfelben äSaffer unb l^ftngt fte auf. 
^at man leine Sltafd^ine, fo tut man fie mit l^ei|em Seifentoaffer in einen 
2:o))f unb l&^t fie jugebedCt 10 äRinuten ftel^en, tlop^ fie auS, toenbet fie, 
toieberl^olt bog SJerfal^ren unb bringt fie auf bie Seine. — 3n einem ^aufe, 
too man mit l^eigem SBaffer toäfd^t unb bie angegebenen gfel^ler bermeibet, 
lennt man feinen gefilmten Strum))f. 

©Ute SBollIleiber todfd^t man in Srifenrinbe. §fflr 10 Pfennige 
au einem Äleibe fteHt man mit laltem SBaffer an, l&ßt ed 10—12 Stunben 
ftel^en, feilet ed burd^ ein Sud^, toeid^t ba8 Äleib ein, Idfet eS bie 9lad&t barin 
ftel^en, toäfd^t e« forgfältig in bemfelben äBaffer, toringt t% au8, l^&ngt e8 
ungef))ült auf unb ^plättet ed feud^t. 

S)ad Segen ber äSäfd^e. (Sine anbere SDorfd^rift, ald: SBenbe bie 
größte Sorgfalt an beim Segen, Stollen unb p&tten, lft|t {t($ nid^t geben. 
3n jebem $aufe toirb bie IBäfd^e anberft bel^anbelt, unb ed fül^ren biele äBege 
nad^ 9tom. Sor aKen Singen rid^tet fid^ bad Segen nad^ ber KoQe, bie 
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man gui aJnffigune ^at, unb ba t^ bie eitQlifc^e Staimangel (§tQ. 62) 
}t1fx ju emtife^Ien. 3n einet ^auSl^altnngSfc^iite , tDo jebe SSJod^e anbete 
Sc^fltetinnen bi« SBäfi^e tejotgen, mu| ^enge SSotfd&rift toatten ; in tiiefigei 
Sd^ule lid^tet man ^ä) ne^ bei Statmangel. — Selb«, £iF^>, ^tiU unb 
Ättdienioöfd^e toirb einflejjirenflt , gejogen, gelegt unb bie siad^t on einem 
tHifiitn Oite auflCieiiia^it. 

Seibwaic^e. 3)o fie linfS gettoctnet i^, Witb fte getoenbef. Dann »eitet 
man atmet refti. SBeinünge, inbem man mit beiben ^finben ^ineinfä'^tt, unb 
jie'^t gjtanld^ette, »ftnb^en, ©aß, S^emifette, Sefa^^atten, 9ia:^te unb ©äume 
mit feuchtet <^anb glatt. S>et nSc^lte @riff gilt btm gangen ®tüd, eine $anb 
oben, bie anbete unten, jie^t mon eS fi^arf unb legt eä füi bie 9toÜe jufammen. 

%elttvdfd^e. ^aä) ^Belieben Ueiben 39e]flge linlK getolXt obei "ooxfftx 
gettienbet. 9tan ffi^tt mit ben ^Anben in ben Segug unb ISgt t^n Von 
einet jDeiten $et|on bon ben ^ttnben abjiel^en, uobuTi^ bie 3tS^U aug« 
gepriesen toeiben; bei ben unteren ©änmen Öefotgt eS bie naffe ^onb. 3ft 
bet aSejug in bet Witte gcäeic^net, fo toitb et breiteilig fleteflt, Befinbet (Id^ 
bei ^ame in bei <£de, btetteilig. 

Sifiiaeug. ©etljietten jte^t mon lang, bfeit unb f(^ftg 
mit be^onbetet Seifitffi^tigung bet @dnme, benn teine Hat 
batf jipfrin. flleinete Sertiietten legt man bieiteilift, gtöfeeie 
bierteilig. Sifd^tfic^er »eiben junft^p gef^tt^en« inbem jtnei 
^etfonen an ben Biet ©den onfaffen unb fie in bie ^Ö^e lieben. 
Sei alten @tücfm mu| man Dotftd^tig fein, ba fit bei bem 
Schlagen leicht ^ilaf^en. S)ama^ jie^t ^^ gern, baium tollt 
man ba8 3:ifd^tui$ etft bieit unb Itnfä. ^ieibet mu§ SBebes 
lante auf SBebefantc, ©aam auf Saum liegen. S)ann bte^t 
man eS um, legt unb lollt eS bet Sfinge nac^. Sifd^jeug tft 
fc^Bnei, menn ti ni^t get>liittet uiib, batnm tollt man es fel^r foigfältjg. 
Sei einet fluten StoÄe !ann mon baS flutten außetbem bei SettWafc^e, 
Afl^enmäfe^e unb ^onbtfi^em eift>aien. SeibmQfd^e '^t Aiäufel unb galten 
unb mufi ballet in ben meinen ^&tlm ^plftttet Wetben. an grauen^emben 
t)iattet man juerß iBftnbc^en, Sa| unb äirmel, bann ben Stumfif. <£g toii^ 
bieiteiltg bet Sfinge na<$ jufammengelegt, |o ba| fic^ bie ärmelnö^te unter 
bem Üa^ beftnben unb bei ätmelbefa^ ju beiben Seiten i^erbot^elit. SJatauf 
|($lQgt man baä ^emb bet Sänge na^ biei> obet bietteilig jufammen. S)a8 
^ännetl^mb loitb Klintic^ gelegt, nur fi!^lftgt man ei einmal untei^^alb beg 
@^emifette8 gufammen unb tilfpt baS, uaS oben übei bem Jhragen ttertpoifte^t, 
nodintoU ein. %m Seinfleib filättet man junäc^ft ben Sefa^, bann bie Anbete 
©ette beS Seines fonie bie Sänber. Sann fd^Ügt man bog Sonb ein, legt 
baS ©tild bieiteilig gufommen unb fd^lügt ben Sefa^ augeinanbei; ein 5e|t< 
))lätten beg leiteten i^ notUenbig. 

@pi^en unb Stideiein til^i^'i man linfö, bamit fic^ bog Wu^et 
gut aug))iftgt, nad^bem man fie mit bei feuchten £>anb glatt gegutift l^at. 
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Itfc^jfUg unb 'SfcCen mit SianfMi taufe mon nic^t, ba pe fic^ in bet JÜBÄfd^e 

fd^lei^t ^aUen. ^an leuchtet fie an, tSrnint fie auS ober fc^Ügt fie fo lange 

auf einen Ratten (SeQcnfianb, biB fie gtatt finb. 3Benn itgenb angängig, 

iDÜe mon jeben gtod, jic'^e i^n bann auf baS Sßtattfirett unb plätte il^n ou8, 

IDo&ei man 9tit£fic^t auf Atile unb galten nimmt. |iat ber SiodC Araufen, 

(o ))lflttet mon bie öfteren aucrp, fc^Wgt fie jurüi unb nimmt fpBtet bie anbeten, 

bann et^ lommen @to| unb 3tftf($cnräume an bte Stetige, fotnie btr übrige 

SRoct. iaiHen Sebürfen eine gefd^itfte ^anb, man gebroud&t hagu ein fleine8 

lEifen unb ein ärmelbiett. $at man eine gute ^olle, fo iraui^t man an 

glatten arbeitSfc^&rjen nni baä 39anb gu plätten; je jierlid^er bie &i$üige tft, 

bffio me^r Stbeii Der. 

langt fie. SJtan nimmt 

jneifl <8uit unb Sa|(, bann 

©aum unb bie übrige 

aStrb beim $Utlen eine 
€telle ju troden, fo feud^tet 
man fie burc^ ein tetneS, 
naffefi SStifc^en ober 
Sd^uümmt^cn an. 

a)it8@lanj)plätten. 

f!rrä:^ei fe^te man fid^ 

bie iftol^patle felbfl iw 

fammen, je^t Mommt man 

fie fertig mit ©ebrauiä" 

Sifl.ss, «».rth....am. antoeifung, «nb e8 ifl 

borteill^after, biefe ju w&tjltn. 3n bie nac^ genauer SJorfc^iift jurec^t gemad^te 

Stdrfe taud^t man baS trodene StUd SSÖfd^e, reibt eS, als ob man toSfi^t, 

koringt ee auS unb Verreibt bie ©tärfe gtfinblic^. %un jutift man bafi 

@tüd feiner gorm nad^ auS, loidelt bie Stftde in ein faubereS Xuc^ unb 

beginnt baS et^e ju piftiten, Wenn man baS U|te @tfid angeßftitt tiat. 

matt plftttet bie SSafi^e ttodEen unb lAftt fie, bis fie etlattet i^, liegen. Sinn 

IEiefttei<i^t man bie redete Seite mit taltem aSaffet, fc^iebt &ianipappt unter 

vnb fä:^rt mit bem @tfen fi^auMnb über bie angefeud^tete Sludge, bann fagt 

man Atagen unb @tutpe an einet ^anb an unb gie^t fie fdCiotf unter ber 

glätte '^etbor, Uoburd^ bie Slunbnng entfielt. 3)aS $Iättbieti mug jebegmal 

fanber bejogen Uetben, auf einet gelben Untetlage tann feine faubere SBäf^e 

geliefert werben. 

Siit $l&ttbDrtid^tung. Sür |iaug:^altungäfc^ulen , too melirete 
@ctifllerinnen gu gleitet 3eit b^Iitien, ift ber ^ISttofen ma^gebenb, er liefert 
PetS l^eifee ßifen unb (oftet ben günaen Sormittag einige ^Pfennige Aorten- 
^eijung. 3n tleineten Sfiiittf^aften , wo bie ^ausfrau obet bie Zocktet aQe 
^äfd(ie felbft plfittet, mu| ein guieä ^lätteifen Vot^anben fein. SiS'^er :^atte man 
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nur bie SBoIjenpIätte (bie Ao]§len))I&tte l^at {td^ aU gefunbl^ettdfd^äbUd^ ertoiefen), 
tocld^e öiel geuetung foftet. Seit lurjer 3«^^ ejifticrt bie ^pixita^pVBAU, blc 
für einen länbUd^en ^audl^att toie gefd^affen ift. Sie ift in 10 Minuten 
aum flotten fertig, ift gerud^IoS unb arbeitet ganj t)oraflgUd^. Sie t>tf 
(raud^t in ber Stunbe für 4 ^f. St)iritud (gfig. 68). 3^ begiel^en t)on ber 
Centrale für S}jiritu8^»ertoertung, »erlin C, Sleue Sriebrid^ftraBe 38/40. 

5£)ie Entfernung ber tiltdt. S)ad (efle SRittel gegen bie meiften 
SfledEe ift bad Sleid^en. Sl^lor** ober SI^dEmaffer toenbe man nur im 9lotfaIl 
an, ba eS bie Sßäfdäe angreift. (Sl^Ior tt)irb mit lod^enbem äBaffer aufge** 
toeidgt, burd^ ein Sud^ gegoffen unb in Keinen S)ofen bem SSaffer sugefe^t. 
tRad^bem ba^ SSßäfd^eftüdE 10 SRinuten barin gelegen l^at, mirb eS nod^malS 
grünbUd^ getoafd^en. 

Obft unb aOßeinflede fd&toefelt man na^ ober reiBt pe mitSittonen^ 
iäure aus. Sfrifd^e gfledCe laffen fid^ meift mit laltem ober l§ei|em Seifen« 
toaffer entfernen. 

9toftfUd(e ftnb Sd^anbfledEe in ber Sßäfd^e, man Bel^üte bief elfte forglid^ 
ia'oox, benn fle lönnen nur mit bem fd^arfen Aleefalj entfernt toerben. Sßan 
nimmt ein ainnemed @efft^ (iBiterma|), füKt ed mit l^ei^em SESaffer, reiBt 
itn mit Ateefal) Beftreuten ^Ud baran ab unb \püU il^n, toenn er i^eller ge« 
toorben, in lod^enbem SBaffer. 

Stifd^e Xintenfled(e legt man in fü^e 9}lUd§, ältere reibt man mit 
3itronenf&ure au8. 

ZeerfledEe unb Sßagenfd^miere reibt man ttodtn mit S3utter ein unb 
f))ült fie mit l^ei^em äBaffer nad§. 

gfettfledfe entfernt man mit Senjin, inbem man ein toei^eS £ud§ 
unter ben ^Itd legt unb benfelben fo lange mit einem 93enainla))))en beftreid^t, 
bid er t^erfd^tounben ift. 

AaffeeftedEe toerben mit l^eigem jlleietoaffer getoafd^en unb lau nad^« 
ftefpült. 

S))i|en toidEelt man um eine Sfl<ifd^^ unb rottt fte in Seif entoaff er ; 
fd^toarje S))i^en unb Seibenbanb toftfd^t man in lauem äBaffer, bem man 
<£fftg ober Salmial aufe^t; Sd^Ieier gie^t man über lod^enbed SBaffer. 

(Slac^anbfd^ul^e toeic^t man in SSenjin unb reibt fie barin ab, 
legt fte bann in reineS äSenjin, reibt bie fd^mu^igflen Steffen, legt ben ^anb« 
fd^ul^ auf ein faubered Xnify unb reibt il^n ftrid^toeife troden. ^artnädHge 
SledCe feud^tet man nod^mald mit Senjin an. 

Sunte Seiben ftidCerei toöfd^t man in (Sattfeife unb ^jlftttet pe fofort 
trodEen. (9luf ber Knien Seite.) 

Stiitnttitpt. 

Sitte fSfettabfdtte lönnen jum Seifelod^en bertocnbet toerben. 5Ran 
nimmt auf 1 ^funb Sett 1 ßiter SBaffer unb auf 3 $Pfunb Sammelfett 
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l $funb ©eifenftei«. »^at man reinen Salg, fo rechnet man 2 ^funb £alg^ 
1 $Pfunb ©eifenftein. S)a8 gctt toirb am 9lBenb öotl^et mit äöaffct unb 
©eifenftcin in ben Äcffel gcBta(%t Slm näiä^ftcn Worgen Io(i§t man bie 3Jlajfe 
Stoei ©tunben Bei jclinbem Qtmx (fie batf ntiä^t übcrfod^cn) nnb füllt jie in 
alte %bp]t unb ©d^üffeln. Slm n&d^ften SKorgen fd^nelbct man bie ©eife tjon 
ber Sänge unb lod^t fie nod^malS mit einem (Simet ä&affer, ba^ fie tlax toirb. 
©inb nod^ flfettftüde batin^ fo gibt man Beim jtoeiten ftod^en no($ einige 
^futtb ©eifenftein l^inju. Slac^bem bie ©eife etfaltet ifl, fd^neibet man fie 
in Va $futtb fd^toete ©tüdEe, xnnbet bie gtfen ab unb Betoal^rt fie an einem 
trodenen Otte auf. 



^xc S^anöaxbext 



S)a8 Si^I ^^^ ^aui^altnni^\^ult ijl, in aUen Untemd^töfäd^exn bie 
Sufticbenl^cit bct Sltem bcx SöfiKtiBe au ettoerten, benn ben jungen aJl&bd^en 
fettfl fcl^lt nod^ bet ÜBctfilid, crft in fjjdteren Salären fonimt eS il^nen jum 
SSemu^tf ein , ob bie Sd^ule il^re Sc^ulbigleit an i^nen getan l^at. äJlag ed 
in atten anbeten Sdd^ern bet SaH fein, in bet ^anbatBeit ift eS nientaö ju 
etteid^en, 93atet unb SRuttet gleid^md^ig juftieben au {teilen, benn beibe 
l^aben in biefet Seaiel^ung au betfd^iebenen @tanbt)unlt. 3ebet Sanbtoitt, 
SluSnal^men fommen feiten bot, etllfttt bie 5l&l&nabel, nid^t au teben bon bet 
^älelnabcl , bon botnl^etein füt ^umbug ; bie betjtanbige SWuttet l^at leinen 
gtögeten 2Bunf($ aU ben, bag il^t ^inb in aUen ))taltif($en ^anbatbeiten 
red^t gefd^ult fein ntdge ; bie unbetftänbige SRuttet toünfd^t, il^te Zoä^ttx möge 
in bet lanbtt)ittfd^aftli(|en ^augl^altungdfd^ule nod§ Sd^ni^en unb S3tennen, 
toenn ntöglid^ nod^ ^alen etletnen. — S)ie Sd^ule mug auf bem ©tanb« 
punU bet betft&nbigen Sßuttet {teilen unb bie Sd^ületinnen in aUen nu^« 
Btingenbcn ^anbatbeiten, fotoeit SSetanlagung unb gfleiS, fotoie bie 3eit 
teid^en, fo fltm toie möglid^ mad^en. — S)ic Stau, bie lod^tet be8 fleineten 
aSefiletg, l^aben bie meifte Seit im Salute toid^tigete Spflid^ten au etfütten aö 
^anbatbeit au mad^en; bie Sftau, toeld^e batübet, fetbft fibet SUdEetei, ben 
Jtul^ftatt, ben $of betnad^läfftgt , ift bei attem gflei^ eine fd^led^te äBittin, 
fte toitb beffet fottfommen, toenn fie il^t Jtleib bei einet guten Sd^neibetin 
mad^en I&^t unb in il^tet SBittfd^aft nad^ bem Siedeten fielet. — S)a8 be* 
fütd^tet aud^ mol^l bet Sanbtoitt, ballet fein ^a§ gegen bie ^anbatbeit. 5£)ad 
jlinb batf nid^t mit bem 93abe auSgefd^üttet toetben; felbft bet Sanbtoitt 
lann fel^t aotnig toetben, toenn bet ©ttum^)f, ben et anaiel^en toitt, ein ßod^ 
J^at, toenn bet ^emblnojjf fel^It. (£8 gibt füt bie gctoiffenl^aftefte ßanbtoittin 
©tunben, bie Jle ol^ne ©d^aben füt bie dugete SBittfc^aft füt bie innete r>tx* 
toenben lann, ©to^)fen, SfüdEen, SBöfd^enöl^en , @(§neibetn Reifen aud^ mit 
toittfd^aften. geinete ^anbatbeiten toitb bet ßanbtoitt nid^t gelten laffen, 
bie ^auSl^altungdfd^ule mug beunod^ ettoad ätüdfid^t batauf nel^men, benn 
bie ^anbatbeit l^at einen betul^igenben, nid^t feiten einen etaiel^lid^en ginflufe 

Sid^tenberg. 10 
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auf bad toeiBUd^e @emüt/ Befonberd Bei ben Sftauen, bie feiten baju lommen, 
totü fte au t>xd anbete $flid^ten l^aBen. 

9[ug biefem @tnnbe foSte bet SJatet gegen feine fonft t^erß&nbige Xoäfttt 
nid^t l^att fein^ toenn ^e ^reube an einet l^übfd^en $anbat(eit flnbet; fte 
fteut fl($ tool^I bie ganje äBoc^e batauf unb toitb am Sonntag nid^t feiten 
gcjtt)ttttgen, fle öot bem Sätet au öetBetgen. 

S)ie ^auSl^altungdfd^ttle mit einj&l^tigem ftutfuS lann folgenbed 3^^I 
etteid^en : 

1. SSietteljal^t: !Dlafd^inennft]^en^93ettBeaug^ Jhto))fUd^et. 9le6enat6eit: 
©ttiden bed äBoIIfttum))fed, ^äleln bet @))i^en f&t einen @tau6tod. 

2. aSietteljal^t: 2 SScinf leibet, 2 Stad^tjatfen, S^i^ä^«^« ^^i^ ©d^nitte 
aum 3i^f^n^ii^^n ^^^ SBöfd^e. 9lebenat6eit: Qntettod, ^äleln t)on 6))i^en 
ffit bie SBöfd^e. 

3. S5icttelialöt:2 S^aucnl^emben, 1 SJlännetl^emb, ©tojjfcn, ^lidm. 
9le6enat6eit : Sanguetten aum 93efa| bet Sßäfd^e. 

4. aSietteljal^t: SlamenjliÄen in bet angefettigten SBäfd^e. ©tidEen 
t>on 2:afd^entüd^etn. 9le(enatbeit : ^augfd^ütaen , betfd^iebene ©tid^atten, 
©eibenfkidctei, 

SBdd^entlid^ 2 ©d^neibetftunben ftnben bad ganae ©c^uljal^t l^inbutd^ ftatt, 
9lngefettigt toitb im etflen ^attjal^t ein SBafd^tteib, im 2. ein SBottlleib. 

}Da0 ^ttiAen« 

S)ie ^nfid^t, ©ttümfife lann man Billiget fettig laufen ald fttidfen, l^at 
glüdlid^ettoeife im S3auetnflanbe nod^ leine SJetBteitung gefunben. 3Ran toeig, 
baß ein gutct, fettiget aBottjltumpf fel^t teuet ift, unb baß man il^n füt bie 
^älfte beg Äauf^)teifed l^etaufteHen öetmag, außetbem ifi bet fettftgefltidtte 
©ttum))f bauetl^aftet ald bet 9Rafd^inenfttunt|if. 

3u einem 3ftauenjltum}jf bon mittelftatlet SBotte ted^net man 104 — 112 
^afd^en 9lnfd^Iag. S)et fHanb, toeld^et getoöl^nlid^ 2 SRafd^en ted^td, 2 linlS 
gefttidEt toitb, ift 40 Routen lang. Sad glatte ©tüd nad^ bem %anbe Betommt 
ebenfaUd 40 Routen obet 20 9lä]^td^en; gleid^ nad^ bem älanbe fttidEt man 
ein unb biefelBe SRafd^e aBtoed^felnb tec^td unb linte, toobutd^ ein 9l&]^td^en 
entfielet, bad man 6id a^t ^etfe fottfül^tt, banad^ nennt man 2 Souten ein 
9lfti^t(^en. 9lad§ bem glatten ©tüdEe lommt bie SEiahe. 3n betfelBen muß 
bet ©ttum^)f ungcfäl^t um V* enget toetben (22—26 SWafd^en toetben aB* 
genommen). S)ad SlBnel^men gefd^iel^t a^^ beiben Seiten beS 9lä]^td^end in 
folgenbet äJetteilung: Slbnel^men 12 3!outen, ^Ibnel^men 11 Siouten, 10, 9, 
8, 7, 6 unb 3 obet 4 mal 5 Routen. S)ad Slbnel^men toitb iunft in bie 
le|te S:out bed glatten ©tüded unb bann in bie le^te Zout }ebeg ^^ifd^^^^ 
taumeg gefltidtt. 

9lad^ bet SSabe folgt ein glättet ©tüä, toeld^eg eben fo lang ift toie bet 
»anb (40 louten). 



2)ad ©tncfen. 147 

S)et g«B Beginnt mit ber gfetfc. S)aau teilt man bie ajlafd^en fo ein, 
bag bie 3U (eiben Seiten beS Slftl^td^end ate gfetfennabeln einige ^afd^en 
mel^r etl^alten aU bie @))annnabeln. Sie gferfennabeln fttidt man aUein in 
bie ^öl^e, inbem man ted^tS l^infltidt unb linld anrüdgel^t; baS 9lftl§t($en 
mitb leitet gefül^rt. S)ie gferfe i{i lang genug , toenn fte 18 9lft]^td^en 
(36 Zottten) l^at. S)ie ^etfe toitb butd^ bie kappt gefd^Ioffen. Wan 
flridt linte m jut ajlitte unb nod^ 3 5Dlaf(^en toeitet, bie 4. unb 5. 2Raf(^e 
fttidt man jufammen unb bie 6. glatt naä^, toenbet bad Sttidaeug, l^ebt bie 
1, 3Jlafd^e ab, fltidt red^tS bis 8 ajlafd^en ienfeitä bet «Witte, fltiA bie 4. 
unb 5. jufammen, bie 6. na($, to)enbet, l^ebt bie 1. ab unb ftridt linfd JU' 
tüd; bie le^te Wafd^e ftridt man, ed ti)at bie 6», mit bet nftd^ften ju« 
fammen, bie n&d^ftfolgenbe glatt nad^, toenbet, mad^t ed ))on ber anbeten 
Seite ebenfo u. f. ti). bid aUe ^afd^en btan getoefen ftnb. 9lun toitb bie 
Stunbung babutd^ l^etgefteUt, bag man bie 18 Aettenmafd)en an bet @eite im 
^etuntetgel^en unb bie auf bet anbeten Seite im ^etaufge^en aufftrid t. Set 
@ttum^)f ifk nun au toeit unb toitb butd§ Slbnel^men auf ben fSfetfennabeln, 
toobutd^ fid^ ein Aeil bilbet, auf bie SRafd^enjal^I gebtad^t, bie et \)ox bet 
fSfetfe ^tte. SWan nimmt fofott ab, fttidEt einmal glatt batflbet, nimmt 
to)iebet ab unb fo 4 mal, bann fttidt man 2 mal glatt batübet, big bie SBeite 
etteid^t ift. 9lun folgt baS glatte @tüd( bid jut S))i^e. Sd tid^tet ftd^ nad^ 
bet Sänge beg gfuged. Sie ©))i|e fd^liegt ben @ttum))f. ^an fttidEt bie 
beiben etflen SRafd^en auf bet Sfetfennabel jufammen, fttidEt 6 5Jlafd&en glatt 
nad^, fttidEt 2 jufammen, 6 glatt unb fo bie Sout l^etum. 9lun fttidEt man 
6 Souten glatt, nimmt ab, fttidEt 5 3Jlafd^cn u. f. to. 3ft bie 2out l^etum, 
fttidEt man 5 Routen glatt unb toiebetl^olt badfelbe mit 4, 3, 2, big bet 
©ttuml)f gefd^loffen ift, inbem man ben abgetiffenen fSfaben butd^ bie legten 
4 Sßafd^en jiel^t unb ben S^ben auf bet linlen Seite t^etftopft. 

Set 9Dl&nnetfttum^)f. (St befielet auS benfelben Seilen toie bet 
fSftauenfttumJjf. 9Dlan fd^lögt toeniget SRafd^en auf, fttidEt baS Sein gewöl^n- 
lid^ ganj toie ben SHanb, nimmt toeniget ab, fttidEt bie gfetfe ettoaS l&nget, 
bamit bet gfuB toeitet toitb unb öetf&l^tt toie bei bem Sftauenfttumjjf. 

Um bie gfetfe l^altbatet ju mad^en, fttidEt man fte mit hopptütm gfaben, 
b. ]^. man legt einen bünneten Sf^^ben mit an ben ^aut^tfaben unb teigt il^n 
]p&Ux ab. Set ^altbatleit toegen fttidEt man aud^ bie fog. ^iquetfetfe unb 
bie geftteifte getfe. Sei bet etfteten fttidEt man auf bet ted^ten Seite 1 
SRafd^e unb l^ebt bie anbete ab unb fo fott, bei bet 2. Xout ted^tS t^etfe^t 
man bie Sllafd^en, b. 1^. man l^ebt bie 1. ab unb fttidEt bie 2. u. f. to.; eine 
geftteifte gfetfe entftel^t, toenn immet biefelben SKafd^en abgefttidEt tefp. 
abgel^oben toetben; bie Sout linld toitb bei beiben gfetfen unt)etdnbett 
gefttidEt ! 

Sfüt getobl^nlid^ {io))ft man ben Sttum))f, inbem man neue graben 
jiel^t, nad^bem man baS Sod§ fabengetabe auSgefd^nitten l^at unb biefelben 
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gitteiartig butd^jie^t. S&i beffc« @tiüint){e gebraucht man bte SttidCflopfe 
(Sig. 64 »nb 65). 

Das Blofftn unli ^lidutt itt Varize. 

ÄCeinere SBc^er |lrH)ft man mit Seinenßütn ober Sloifl, »ie Beim Stojjfen 
ber Sttüirttjfe angegeben ift. @[ö|eie Sfic^ei flicEt man. ^an Fann ben 
gfüÄen ein« unb anffe|en. Slie fd^ablwften ©teHen Wetbcn (abengfrobe auB- 
gefi^nitten, bie jur 9}eTtDenbung lommenben gflede muffen eienfaUS fabtn* 
geiobe [ein, bei SKäett mu| 4 cm gröfeer [ein a(g bafl ßoi^. SHun legt 
man bie leii^te Seite bed ^Uämi auf bie teerte Seite bee Sod^eS , fo bog 
bei glicEen Va cm fibeifle^t unb l^eftet beibeS nttt feinen Stiti^en mit etnei 
1 cm breiten ^atft jufammen, fiineibet in ber <äde ber €d|imtt(ünte beS 
Sod^eS einige gäben ein unb ge^t aUe Seiten '^erunt. 3>ann ^ei4t man 
bie ^a:^t ong, fi^))t ben ^Ud um unb nä'^t i^n mit @aum^i<^en feß. 




Slg. »4 unb es. ettlKRsptc. 31g. 6«. Xmt g^Uln. 



SBei ber anbeten älrt lüftet man ben S^idCen fabengetabe auf, titift bie Aanten 
um nnb nQ^ fie mit Saum^i^ feft. 91un fc^neibet man bie fc§ab'^aftc 
Stelle bis auf 1 cm bon bem gegengenlf^ten gleden au3, Iit)))t bie JNinten 
um unb n&l^t fte mit Saumpid^cn feft. 

$aMft>i|e veruenbet man Oietfaii^ atB @arnitui an 3)e<]en, Sc^firjen, 
Jlleibein unb ^Aft^e. ^uS ben brei ^iten: Sie fe^e Wafd^e, bie ßuft« 
mafc^e unb baä Stäbc^eu fe^t man bte f&n^ic^ften Sltbeiten jufammen. 2)aS 
Oarn Uirb beim ^ftteln angelnotet (^ig. 66). 

Das ttS^tn litc Wif^t. 
SS nai biai^er ber gtfigte Stotj ber Sanbroiitin, eine gebtegene SBafc^e 
gn ^aben. 3n ben legten 30 Staaten [inb mir meröii^ Don bem ©tonbpantt 
aurütfgcfommen , befonbeifl bie Sßtoöinjen im Dpen. @o tünge baS Seinen 
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nod^ im ^aufe gef))onnen itnb getoebt toutbe^ tuar bie äBäfd^e in eii^em 
93auem]^aufe gebiegen. 9(te bie Seintoanb gelauft toetben mu^te, unb bie 
äBittfd^aft toenig (Selb bap ^tx^ah, getoöl^nte man ftd^ batan, SSaumtuoUe 
^u laufen^ unb ber Stüdgang trat fc^neU ein, benn äSäfd^e au^ SaumtooQen« 
ftoff ift fd^toietiget Beim ä&afd^en au bel^anbeln, aud^ l^ftlt fte nid^t f o gut toie 
Seinentoäfd^e. Sine SanbtoittSftau foQte efienfotoenig SäaumtooKenjeug faufen, 
toie fie nie jut Stetbreitung ber SRatgaxine Beitrogen barf. 

5£)ie lanbtoirtfd^aftlid^e ^audl^altunggfd^ule fängt bort in ber ^anbarbeit 
an, too bie fßolU\^utt aufl^drt, fe^t alfo bad 9l&]^en mit ber ^anb t^oraud 
unb fängt mit bem Stallen auf ber ^afd^ine an unb lel^rt babei bie Se** 
l^anblung ber SRafd^ine. 

SerSettbegug. 3^ einem Setttud^ gebrandet man 2,85 m Stoff, 
1,60 — 1,70 cm breit. S)en Saum jieHt man l^er, inbem man einen V2 cm breiten 
geraben Sinfd^lag mad^t unb einen überfd^lag ))on 2^/2 cm. Siom @toff tin* 
fad^er S3reite gebrandet man )toei Sängen t)on 2,35 cm. feinere Stoffe näl^t 
man mit ber Stappna^t jufammen, gröbere mit ber übertoenblid^en 3la^t 

<3u einem großen Sejug red^net man 4,08 cm Stoff, 130—133 cm breit. 
2)er Saum auf beiben Snben mu^ 3 cm breit fein. 9lun fd^Iägt man bie 
Säume linfö übereinanber unb näl^t fie 16 cm ^ufammen, näl^t bie SSebe« 
lauten t)on l^ier aud, nad^bem man fie gel^eftet l^at. 3n ben oberen fotoie 
in ben unteren Saum fd^tlrat man je 6 Jhto))fIöd^er in gang gleid^mä^igen 
3toifd§enräumen. 3Slan fdglie^t biefe 9lrt SSejüge burd^ Jhto))fftreifen t)on 
Sniettftoff. (85 cm lang, 8 cm breit öon hoppdttm Stoff, bie Stnbp^t in 
berfelben Sntfemung toie bie Stnop^bä^tx im Sejug.) S)iefe Slrt bed Ser^ 
fd^luffe« ifl ^jraltifd^er aU »anb, Änöljfe ober Sd^nur. 

SJlan red^net 2—3 Äoljfliffen ju einem SSejug. S^ einem Äo^jfKffen 
gebrandet man 1,75 m Stoff, 83 — 85 cm breit. Bearbeitung toie bei bem 
großen ä3ejug, bie Säume toerben nur 12 cm übereinanbergefle))))t, aud^ 
genügen 4 Änojjflöd^er tu jebem Saum. (Äno^)fftreifen 40 cm lang, 4 flnö})fe.) 
S)er breiteilige Sejug toirb bon fd^malem Stoff gemad^t. SRan gebrandet 
baau eine Sänge bon 4,04 cm unb eine jtoeite Sänge bon 2,06 cm. Sie 
fftrjere näl^t man oben jufammen, tootauf bie 2 cm gered^net flnb, an 
ber längeren näl^t man auf einer Seite bie äBebelanten pfammen unb l^efiet 
bann beibe Seile mit ben SBebelanten aneinanber, fo ba| bie beiben Rauben 
fabengerabe aneinanberlommen. ®er Saum toirb 3 cm breit gemad^t, an 
ben SdEcn 16 cm übertocnblid^ pfammengenäl^t unb mit fflanb ober Sjji^e 
jum Sd^nüren gefd^loffen. 

SDag gfrauenl^emb mit lurjcn Äeilen (fSfig. 67), 2,60 m Stoff, 
»reite 80—86 cm. Stumpf 115 cm. fleiltänge 57 V2, ftcilbreite 11 cm. ärmel* 
länge 16—18 cm, 3Beite 36—38 cm. S^jätlid^e 11 Dem. Slugfc^nitt 
16 cm, auf jeber Seite 8 cm. Sd^li^ 16 cm lang, Sa| 18 cm lang, 4 cm 
breit. Säüubd^en 90 — 95 cm lang, 8 cm breit. Unterer Saum 2 cm breit. 
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S)aS Siauttt^eittb mit langen fteiUn (gifl- 68). 9himpflfinge 
1,16 m. AeillAnge 0,B6 cm. AetfliKtte 14 cm. ^vmttmntt 36 cm. SAnge 
18 cm. 2 @d§U^6ftnb4tn & IB cm lang unb 4 cm breit, santid^en 




mit einet ^ 



90 cm lang, 8 cm breit. 
12 Dem. Stoff 2,60 cm 
©reite öon 80—86 cm. 



®a8 SBeiitlleib (gig. 69— 70). 
3u einem Seinfteib gebtaui^t man 
2 m ©toff, 80—85 cm breit. @e. 
»ömidi fe^t man an SBeintteiber einen 
tunben ^unb. 



gig. 6S. ^auRi^etnb mit [angtn Itcilm. 



S)ie Sta^tiade (gig. 71—73). 33aju gebraud&t man 2 m Stoff, 
80 — 85 cm breit. 

Sier Unterrod (gig. 74-77). 3u einem Untettotf mit SSotant unb 
ruiibem Jßiinb gebraucht man 4 m Stoff, 80—85 cm breit. S)et 3JoIant muß 
mit Spi^e unb ^Wifi^enlaJi circo 25 cm lang unb 3,20—3,60 cm tteit fein. 



S)a3 fltSt)tn in Sääl^t. 



151 




!» 



u/09€ 










CS 



«: 
« 



u/og^ 










00 



«3 



WO^J, 



wo^l 




9^/91^ k} 





OfOZS 



u/ooe 




woos 



I« 

s 

6 






VA 









ja 

o 



• 

ca 







udOOS 



\ 



zr —SSSBcm — — - - 




«M 

'S 



fite 










S2cm 



152 



^if ^onbatBftt 



Sie 6d^fltie (SriQ. 78—80). 3tt tiner aSirtf d^aft8fd^fli)e mit gtogem 
Sa| gebraud^t man 1,50 m 6tDff, I40 cm bteit. 

Sa8 9l&unerl^emb (gfig. 81). Saau 1^ man 3,18 m Stoff nötig, 
80 — ^88 cm fndt Stnm^ifUlnge : leinten 98 cm, tootne 1,02 m lang. Sl^emifette« 
fd^nitt 84 cm. ^affentoeite 44—48 cm, $% 12 cm. Olim Jbmeltoeite 
67 cm, nnttte 31 cm. ihageniftnge 44 cm, Steite 7 cm. tttmelmanfd^ette 
26 cm long, 9 cm ireit. 







^ig. 78-80. 6<^iiiie 
ScMi'fzfZcm 



£at. 



k 



^SZ^TQ^ fOZcm vordere Lä/f^e 







S8cm hintere JLä/t^e 




¥Scm 



h 



JZc/tT^ 




%iq. 81. aRSimerl^ciitb. 



Sie lanbtoirtf(^aftIi($e ^audl^altunggfd^ule toiU il^te Sd^ülerinnen nid^t 

Ju Sd^neibetinnen auSbilben. S)ag Sd^neibem erforbert täglid^e ungeftötte 
ibung^ toer baju nid^t Qtit f)at, foU nie ben 9Ilut l^aBen^ ftd^ ein beffeted 
jlleib fd^neibetn ju tooUtn, ed toirb nid^t fanbet genäl^t, ^^t nid^t, toirb nie 
ganj fettig unb toirb babntd^ teurer, aU toenn man ed bei einer guten 
Sd^neiberin arbeiten U^t Sag 3^^^ ^^ Sd^ule ift, ben B^fili^gen einen 
überblidC in ber Sd^neiberei ju geben , fte in ben Staub gu fe^en, ftd^ ein 
einfad^ed ^auSHeib anfertigen unb aEe Strien bon SuSbefferungen bomel^men 
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3U Unnen. @o btel toie ntöglid^ foU babei bet ^efd^mad geMlbet unb auf 
ba§ Stnfad^e, Sebtegene l^ingeleitet toerben. S)tefeg Jl5nnen mad^t ntd^t nur 
unaBpngig^ fonbetn tft aud^ getoinnbttngenb unb Unnte aU (Stfa^arBeit 
für bad @))tnnen gelten, toonttt frül^et biele Stunben bed äBintettageg a^^ 
gebtad^i tDutben. 

2)ad!DlaBnel^men (gfifi. 82). »ruft : a) Obettoette unb ^ate^Sudf d^nitt ; 
b) Satttcntoeite; c) SJorbetlftnge; d) SJotbetbreite; SftüdEen: e) SlüdEenlänge ; 
f) JRüdEenbtette ; g) ganae Sänge; h) ©eiteniftnge; i) Sld^fel; ärntel: 
j) %mtenänge; k) ^tmellänge mit Jlugel; 1) ^üfttoeite; m) SlodCUnge, botne 
unb leinten. 

Sie SRa^anleitung. 2)ad ^Ragnel^nten ift bet toid^tigfte 9eftanb<r 
teil bet Sd^neibetei, ed ift bad Sunbament. Set SaiQenfd^luB ift bet 
toid^tigfte $unlt, benn faft aUe SRa^e gelten bon bentfelben aud obet enben 
bal^in. Um biefen $unlt 
3U flnben, nimmt man 
ein @uttBanb, fe^t an 
einem Snbe ein ®ummi« 
Banb mit Stnop^loä), an 
bad anbete einen änop] 
(fo l&Bt fld^ bad »anb 
füt aEe SBeiten gebtau* 
d^en), unb legt eS um bie 
£aiEe. 

£aiIIentoeite: 
(Banaet Umfang auf bem 
Sd^luBbanb 3U meffen. 

Obettoeite: übet ben StüdEen Ina)))), untet bie Sltme butd^, übet bie 
SStuft lofe ju meffen. 

ä^otb et länge: ^an mi^t bom ^atetoitbel bid gut 1^5d§ften S3tuft' 
tt)ölbung, bon bott ii% gut ÜRitte beg Saittenfd^luffeg. 

SJotbetbteite: S)ad ^a^ bon einem Sltmloä }um anbetn biteft 
untet bem ^aKtoitbel. 

StüdCenlänge: ä^om ^alstoitbel big gum nuteten Staube beS 
@d^IuPanbeg. 

aiüdtenbtcite: SJon einem 9ltmanfa| jum anbetn. 

(Sanje Sänge: SBom unteten Staube be8 ©d^IuPanbeS bet SJotbet* 
länge, übet bie Sld^fel 4 cm bom Sltmlod^ entfetnt, bis jum unteten Staube 
beS ©d^Iu^anbeS an bet giüdtenlänge. 9Jlan tut gut, fid& l^ietbei gteid§ bie 
^öl^e bet aiüdEenad^fel ju metlen. 

Seitenlange: (Senau untet bem Sltm anlegen unb big a^m unteten 
Staube beg @d^luPanbeS. 

ätmellänge: S^otn bie 3tai)t big aum ^anbgelenl. 

ätmeltoeite: Cben um ben ätm l^etum. 
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|)äfttDeite: Sänger llmfans 16 cm untet bem Sd^luPanbe. 
EKoffUtiQe: 930m untnen 9tanb beS Si$lu|6anbeB 'bis 2 cm auf 
bie gflge. 

S)ae 3Ei<$t<cn ^ti Xaille (Sig. 88). aHan nimmt einen SSogen ^apiet, 
ungefAl^t 60 qcm, legt nid§t gan) okn in ber Unten Sde einen ^inlel an, 
jeid^net einen teerten äßintel au] nnb ttttlüngert bie Stnien 1 unb 2. 

3)dnn mi^t man an Sinic 1 bte 9lääenlanse ab, jie^t eine Ouerlinie 
bon ungefa^ei SAnge unb :^at ben S:ataenlc^lu6. Som 3:aiIXenfc^tu6 auf> 
»artS an ßinie 1 mißt man bie ©eitenlänße unb gif'^t bon biefem ^un!te 
bie gtoeite Dnerlinie. Son ßinie 1 mift man ouf bet ©eitenl^Bl^enlime bie 
^aifte bet Oberweite wnb Ifat ben ipnntt fftr bie MfläenUnie gefunben, eBenJo- 
lang wie biefe muf bie 
Zainenf^IugUnte fein. S3on 
berZaiOenfd^Iultime nimmt 
man 2 cm ab unb jie^t 
eine etwae ft^Oge ßinie big 
)ur galten Oberweite, bon 
bort btl nat^ oben. 

9tun migt man bon 

ßinie 1 bte Stupiitcite auf 

bet Obmoeite ab, jiel^t eine 

mTawenscM^ \f^^it ßinie buic^ btefeu 

$unlt bon \Atv. bis jum 

\mrtw«ie iatllmj^lul , migt bom 



n&den auf bei ObetWeite 
naij^ bom ju bie 9tftden=> 
bteite ab unb jie^t biefelbe 
ßinie bun^ ben $un(t. Set 
Zeil, weither fic^ gwtfii^en Stu^bieite unb StUdenbteite ergibt, tft baS 3ttm(D^. 
aUon bem SBinlel, wo ftc^ ßinie 1 unb 2 tteffen, mi|t man bon iebei 
Seite 4 cm ab unb betbinbet bie beiben fünfte mit einet tteisfötmigen 
£tnie. SHe Oberweite berlängeit man Aber ßinie 1 IiinauS um 2 cm unb 
^ot bie richtige äBtuflbteite. SSom ^aUIoc^ jie^t man Übet biefen ^ntt 
big jum Zaillenlctilug eine gewbibte ßinie. 

Set etfte 9Iu8nä^er ift bon Stnie 1 unb bon bet Oberweite je 1 cm 
entfernt, et ift 4 cm tief. ®er jWeite 9Iu8nai£|er ip etwos ^ö^er, 5—7 cm 
tief; jwtfc^en beiben tft ein Staum bon 2 cm. 

9tun teilt man baS ^rmtod^ in Stüilenteil itnb bret (awei) ©eitenteile, 
ebenfoHö unten nai^ ^eie^nung im Saiaenft^Iuf. SBie breit man bie '^H^it 
jeid^net, rid§tet fti^ nacti ber ZailtenWeite ; man migt fie unb red^net bie 
^uSnä^er ab, baS übrige lommt auf bie %&1E|te; jWifi^en Slitden unb etftem 
Seitenteil mug man eine runbere ^tal^t geid^nen. 91ac^ unten aetc^net man 
bie 9tä:^te mnb naii^ bet ^ilftweite aoä. 
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9luf bet l^inteten StüdEenlinie gel^t man 2 cm l^erunter unb getd^net mit 
finer ÄrciStinic bcn 9lft(Ienau8|d^mtt , bcr 6 — 8 cm, alfo 3 teft). 4 cm Bteit 
fein mu^. 2)ie 9itd^tung bet Kfidenad^fel ftnbei man, toenn man bom 
XaiQenfd^Iu^ an bet SHüdennal^t bad ^a^ anlegt nnb Btd nad^ oben mi^t; 
bie SJeilängetung biefet Sinte, bie gange Sänge, giBt bad ^a^ bet ^öl^e 
bet S^otbetad^fel. 2)te botbete Sld^fellänge tid^tet ftd^ nad^ bet 98ette bed 
^aldlod^eg, bie «d^fellinie felbfl ift fo Bteit tote bie KfidCenad^fel nnb ift nad^ 
htm ^afölod^e gu ettoaS l^dl^et als anf bet anbeten Seite. 

S)ad Svi]äintx\>tn. Sad Suttet, toeld^ed man bettoenben toiU, mu% 
fabengetabe getoeBt fein, fonft giel^t ftd^ bie £aiEe fd^ief. %Ut gegeid^neten 
Seile toetben fotgfftUig audgefd^nitten. S)ad SJotbetteil legt man 5 cm bon 
bet äSebelante entfetnt auf unb gtoat fo, ba^ Sinie 1 mit bem graben läuft 
S)en %üdEen legt man im SaiQenfd^lu^ 4 cm toeitet bon bet SBeBelante beS 
Sfuttetd ab aU oben, unb bie 
Seitenteile mit bem ZaiQen« 
fd^luB fabengetabe. $at man 
bas SJluftet auf bem guttet 
befefligt, fo nimmt man ein 
ito))iett&bd^en obet ftteibe unb 
fftl^tt genau um bad Stuftet 
l^etum. S3eim 3ttfd^neiben l&^t 
man an ben Sftngd« unb ^d^fel« 
nftl^ten eine geuügenb Bteite 
^aSft ftel^en, bamit bie %&]^te 
faubet eingeli))))t toetben I5nnen. 
Sen Stoff legt man fo auf bad 

Sfuttet, ba^ Stoff« unb gfuttetfaben gleid^laufen. Sad gfuttet toitb beim 
aufheften ein gang Hein toenig im ZaiKeufd^Iug angefd^oBen, bamit bet Obet« 
fto^ an biefet SteUe fttaff aufgef))annt ift. S3eim B^f^^ntennäl^en ad^te 
man fotgfältig batauf, ba| Zaillenfd^Iu^ genau an SaiUenfd^lu^ tti^t. 
S)ie ätmel fd^neibet man nad^ ^a^. SaiKenft&be Befeftigt man etft unten, 
fd^iebt ben Stab 1—1 V2 cm an, fledtt il^n oben mit einet Slabel feft unb 
nal^t il^n mit ^e^enftid^ an. 

S) e t 91 dE (Sig. 84). S)et einfädle SHodE toitb f gef d^nitten, toie bet UntettodE* 
fd^nitt angiBt, nut fd^neibet man biet Äeile; toenn bet Stoff fd&mal liegt, 
l^at man auf ted^td unb linlS gu ad§ten. So batf man bei einem 9iodE mit 
gtoei jleilen biefelben nid^t auS einem SSIatte fd^neiben, fd^neibet man jebod^ 
biet Jleile, fo gteid^t ed ftd^ aud. 

S)et mobetne Sftodt Befielet je^t bottoiegenb aud 5 — 7 SJal^nen. SJlan 
fd^neibet il^n toie folgt: eingenommen, bie SaiEentoeite Bettägt 66 cm unb 
man toiU fünf SSal^nen l^aben, fo atbeitet man bie l&otbetBal^n oBen 10 cm, 
unten 30 cm Bteit. Sie SeitenBal^n oben 11 cm, unten 50 cm. Sie hinter» 
Bal^n oBen 12 cm, unten 115 cm. SoE bet älodE fteben Salinen ^Ben, fo 
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fd^netbet man bte Settenl&I&ttet no($ einmal, nur mit bem Untetfd^iebe, bag 
bie Settenbal^nen unb bad S^otbetBlatt oBen je nur 8 cm unb bie ^intex« 
Bal^n oben 9 cm breit jtnb. 

S)en äiod füttert man unten mit einer Sinlage bon @aae, Seintoanb 
ober Kogl^aarftoff ab unb l^eftet ben Oberftoff auf, bod^ fo, bag berfelbe, 
toenn man bie fSa^n l^od^l^ftlt, auf leiner SteKe fld^ jufammenfd^iebt. SSeim 
3ufammennäl^en ad^te man barauf, ba^ man ftetd auf ber fd^rftgen ©eite 
l^eftet. 2)er Stog mu^ Bei jebem älodE ettoad lodEer gel^alten toerben , ebenfo 
bie 93efenborte, ba beibe fonft ben 9lodE Iraud stellen. S)ad ^udbügeln ber 
9todEn&l^te gefd^iel^t am beften auf einem Slloit bon (£id^e ober SBeigbud^e^ 
(Sfifi- B5), ausgenommen Seibe, bie auf feinem feften @egenftanb gebügelt 
toerben barf. 

&ftr)ioi, Zu6i, bie meiften äSoUftoffe foKten bor il^rrr SJerarbeitung 
belatiert (gelrum))en) toerben, bad l^eigt, l^eiger S)am))f foK burd^ ben Stoff 
gelten- 

Sie äSebelante eined SeibenftoffeS fd^neibet man, betior er aufgel^eftet 
toirb, aEe 10 cm ein. 

%u^ fd^neibet man nad^ bem Strid^, baS l^eigt, ber Stoff barf nid^t 
raul^ toerben, toenn man mit ber ^anb barüberf&l^. $Iüfd^ unb Samt 

toirb gegen ben Strid^ gearbeitet; beibe Stoffe foKen üitx^aupt 

^'^ nid^t gebügelt toerben. 3fl e8 nötig, fo Iftgt man fld^ bie 

angefeud^tete Stallt l^alten unb f&l^rt mit bem S3ügeleifen 

9io. 85. barüber, bod^ barf bie 9la^t nid^t audgeaogen toerben. Sinb 

2)m(ifteaen barin, fo bftm))ft man biefelben auf, toie folgt 

S)a8 ^lätteifen toirb flad^ auf ben Unterfa^ gefteQt unb ein naffed 2:ud^ barüber 

gebreitet; über bie ftd^ bilbenben 2)&m))fe l^&U man bie Stelle. 

$at äBoUftoff beim glätten SlanafteUen belommen, fo legt man ein 
feud^teg S:ud^, ^embentud^, Sd^irting ol^ne 9())))retur, barauf, lein Seinen, unb 
f&l^rt fd^neU mit bem l^ei^en ^ifen barüber, bid ber @Ian3 Oerfd^tounben ift. 

S)er ben »auemfianb d^araftcriperenbe Slu8f))md& „3^ ^^ufe Spölclfleifd^, 
au^erl^alb Seibe," gilt aud^ für bie ÄIcibung biefeS Stanbcä. S3ci fcftUd^en 
©elegcnl^citcn jeigt pd^ ein gctoiffeS StanbeSbctoufttfcin; für ba8, toaä „fein 
mu§", gibt ber fjjarfamfle SSaucr rcid^Iid§ @clb für Sfrau unb Sod^tcr au8. 
S)icfe Slrt 9lüdEfid&t auf ben Staub ift ebenfo Oertoexfüd^ toie bie, toenn ein 
Seamter annimmt, bie ^Pflid^t, ju rejjräfentieren, berechtige il^n baju, über 
feine SSerl^ältniffe ju leben. — S9ei bem Spöfelfleifd^ ju ^aufe mu§ bann nid§t 
feiten an bem Slrbeitdlleibe bad erf))art toerben, toaS bie ®amitur beS feibenen 
Aleibeg 3U biel geloftet ^t. 

9lud^ in ^audlgaltungdfd^ulen mad^t man bie (Srfal^rung, bag bie 
Sd^ülerinnen ju biel Soiletten unb gu tt)enig ^rbeitSfleiber l^aben. 
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Ulie foU man |!4i bleiben? 

S)a tnufe awerft in länbltd^cn SSexpItniffen ein Unterfd^ieb atoifd^cn 
tiltbeitg« unb Sonntag^Keib gemad^t toetben. 

®a8 SltBettSfleib ift ein gl^tenlleib, unb c8 muß bot atten Singen ^in 
tfted^t erl^alten. 3Kan nimmt baju bunflen Söafd^floff, bet fel^r einfad^ ge* 
mac^t wirb, bamit baS Äleib beim SBBafd^cn ni(^t ju biel Slrbcit beruxfad^t 
unb läßt bie SBintetHeibcr mit toafd^barem »atd^ent füttern. SltbeitSHeiber 
tnuS man öerl^ftltniSmftßig biele l^aben, um bei jeber Slrbcit faubet fein ju 
lönnen. (Sin junges ?IJlftbd^en, aud^ eine fjtau, bie auf duftete 5lettigfeit pft, 
toitb bem bleibe l^iet unb ba einen ))taltifd^en S3efa^ geben unb Qtii für 
einen Ileibfamen toeiftcn Ätagen obet eine ßinl^efte ftnben. SBettoetflid^ ift 
bie 5Dlet]^obe, bie alten ©onntagSlleibet bei bet Sltbeit abttagen ju toottcn. 
S)et feibene Cinfa^, bie Sltmel öon ©ammt ftnb balb bottet gflede, bie 9Jlad^« 
att l^inbett bie fteie aSetoegung, bie bie Sltbeit etfotbett, eS teiftt l^iet unb 
ba, unb bie Stägetin fielet au8, afö ob pe il^ten Slnaug im Itöbel gefauft 
J^ätte. Slbgefcl^en babon, baft Sfi^au unb Sod^tet bie ^Pflid^t l^aben, il^te duftete 
^tfd^einung ftetd fo angenel^m toie möglid^ gu mad^en, fo foU bie Arbeit, bie 
il^ten $Ia^ fofott nad^ bem (Sebet l^at, gu l^od^ flel^en, aU baft fold^e Arbeits« 
lleibet gettagen toetben. 

fSfüt baS beffete Äleib faufe man gute ©toffe, laffe fte bei bet Beften 
€d6neibetin atbeiten unb to&l^fe ein einfad^eS 5Dlobett. @ute Stoffe toetben 
am biQigften, ein gut fl^enbeS Äteib ttftgt man getn unb lange, ol^ne eS 
önbetn au mfiffen, toad ftetd au t)iel @elb loftet, unb ein einfad^ed Aleib ift 
laum bet 9Jlobe untettootfen. — 9Rit fatbigem Sefa| fei man botfld^tig, e8 
gel^ött Sefd^madE unb (Stfal^tung baau, um biele gfatben untet einen $ut 
au btingen. 

SSJaS nun bcn ^ut anbettifft, fo muft man ftd^ nad^ feinen SJet^&ltniffen 
tid^ten. S)et $ut foU au bet ganaen Soilette pa^tn. SSet ftd^ batum nut 
einen $ut laufen lann, bet toäl^Ie il^n einfad^, benn ein toeiftet $ut mit l^eUet 
®atnitut unb bielen SSIumen ))aftt nid^t au einem abgettagenen SS^oEIIeibe. 
SBet mel^tete ^üte l^at, lann ben auSfud^en, bet füt bie @elegen]^eit ))aftt. 
Setbet ftnb eS nut nod^ toenige 2)amen, bie bem @tunbfa^ tteu bleiben : Sin 
bem einfad^en $ut etlennt man bie Same. 

jDie SiUBftattutti. 

aßet eine SluSftattung au laufen l^at, bet übetlege aunöd^ft, toiebiel 
@elb et baau ouSgeben lann obet toitt. 3m attgemeinen bringt bie SSauet* 
ftau, toeld^e 20 000 ?DlatI l^at, biefelbe gtoftattige SluSftattung mit, ate bie, 
toeld^e 20000 Salet bcfi|t» (58 gibt toenige junge 3Kdbd6en, bie in biefem 
5punlte bcfd&eiben ftnb. (Sinen ÜbetblidE lönnen fie fetten getoonnen l^aben, 
unb toenn et nun aud^ bet SOluttet fel^tt, obet toenn biefe geleitet toitb t)on 
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htm äBunfd^e, ju aeigen, toaS fle kiermag, fo toitb titel (Belb atoedloS aus* 
gegeBen. 

9Ran mad^e fl($ Hat, toa8 3U einem Be^glid^en ^eint in feinen SBet« 
l^ältniffen gel^dtt unb laufe lein Stfid ntel^t ald baau nötig ifl. 98ftf($e unb 
Seinen ift bei einet b&uetli($en Slndfteuet getoö]^nIi($ fo biel botl^anben, ba| 
in einet SBittfd^aftSaeit laum ettoad gelauft ju toetben Btaud^t. 9Ran folgt 
batin bet guten alten Sitte unb lann ftd^ nid^t batan gelo51^nen, einer neuen 
3eit Jlongeffionen ju ntad^en. Sftül^et toutbe bie feinfte Seintoanb, bet l^ett« 
lid^fte 2)teK unb S)amaft im ^aufe Beteitet, bie Xod^tet l^atte bie 3ugenb« 
jal^te baju bettoenbet, um ben Sd^a^ gu betgtö^etn, bet menig bäte ^u^* 
gaben betutfad^te. S3 toat nur natütlid^, bag fte fo tiel, toie fie füt i^te 
ä&ittfd^aft^aeit tetbtaud^te, etl^ielt unb felbft füt bie n&d^fte Senetation an«' 
flttö 8^ fd&ttffcn. 5lnbet8 liegen bie SJetl^ftltniffe je^t. S)ie SluSjleuet mu§ 
gelauft toetben, unb iebeS SDu^enb ^anbtfid^et, ba8 bei bet Sudfteuet mit 
12 mi. bejap toutbe, fofiet nad^ 20 Saluten 24 9WI. S)iefe8 »eifl^iel jeigt, 
toie iebed unnü|e StüdE ein toteS Aa))ital te))täfentiett. 

gfetnct geböten jut tidj^tigcn SauetnauSftattung mel^tete ©eibeuHcibet, 
inbegriffen ein 93tautlleib bon toei^et Seibe. S)iefe jlleibet l^aben bei bet 
Sauetftau biefelbe 5lu8fic^t, toie bei ben mciflen grauen anbetet ©t&nbe, fte 
toetben mal gcttogen, geftnbett, gef&tbt, geftnbert, t)etfd§Ungcn ein Äal)itat, 
unb bie Jtftgerin l^at immet baS SJetoufttfein , ba§ fte fid^ in einem alten 
Äleibe acigt. 3Jlüffen biefe ftleibct botl^anbcn fein, fo laufe man leidste 
©eibe, bie ol^ne SSebauetn fjjfttet ju UntetHeibetn obet guttet bettoenbet 
toetben lann. 2)a8 SltbeitSlleib fottte in jebet SluSftattung bie gtjßte Se* 
tüdEfld^tigung flnben, unb biefe ©efaHfud^t ift betaeil^li^, benn bet Sauet fielet 
feine gftau ben ganaen £ag im SltbeitäHeibe, unb fle fott il^m batin gefatten. 
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S)ie Obfttjertocrtung l^at ben S^ti, bcn Überfluß eines obflreifen Sal^reS 
füT ein obftatmeS aufaubetoal^ten. S)anl bet großen gortfd^ritte, bie in ben 
legten Salären au(% auf bem (Sebiete ber Dbftinbufirie gemad^t toorben finb, 
ift jebe ^auSfrau ol^ne gul^ilfenal^me loftfpielijer 9Jlaf(§inen unb ®erftte in 
ber Sage, bie reid^Iid^fte Obfternte in lürjefter Seit au bertoerten, unb ifl 
nid^t ntel^t geatoungen, einen 2eil berfelben mit bem SSiel^ a« berfüttcrn. 

®ie Umorbeitung ber rollen Sfrüd^te, toeld&e fid& nid^t lange frifd^ erl^atten, 
in eine S)auerform nennt man Obftbertoertung. ©ie lann l^auptfftd^Iid^ auf 
breierlei SBeife auggefül^rt toerben: 

1. ®ie fjfrüd^te toerben eingelod^t ober, toie ber ted^nifd^e SluSbrudE 
lautet, fonferbiert. 

2. S)ie grüd^te toerben getrodtnet ober Jjrftferbiert. 

3. S)ie fjfrüd^te toerben in eine fiftffige gorm bertoanbelt (SlBein, ©aft). 

Diefe Slrt ber Obflbertoertung toirb auf bem Sanbe in mittleren SBirt* 
fd^aften nod^ a^ toenig angetoet^bet, ia, baS Sinlegen ber grüd^te galt unb 
gilt nod§ l^eute aU SSerfd^toenbung. ^and^e junge SJauerfrau l^at baburd^ 
ben @runb ^ux Unaufriebenl^eit gtoifd^en fld§ unb ben Sc^toiegereltem gelegt, 
baß fte anfing, Singemad^teS a^ bereiten. 9ßit SlrguSaugen pa^tt man 
barauf, ob ed fd^Ied^t toerben tofirbe ; toel^e ber jungen @d^toiegerto(^ter, toenn 
bie Vermutung bon (Sroßbater unb ©roßmutter eintraf. 

2)ie Sfeinbfd^aft ber älteren S9auerngutdbefi|er gegen bad (Sinlod^en ber 
grüd^te ^t feinen (Srunb teiltoeife in ben l^ol^en Qndtxpxti^m, mit benen 
unfere SBorfal^ren au red^nen l^atten. 3K8 bie (Sroßmutter anfing au toirt* 
fd^aften, loftete ba8 Jßfunb S^^^ f^^^ Pte (Srofd^en. Sferner erfreuten ftd^ 
biefe gfrüd^te leiner SelieBtl^eit, toeil fte au füß toaren, man red^nete SPfunb 
auf ^funb, b. ^. fo biel grud^t, fo biel SudEer, toaS il^re Bereitung berteuerte 
unb il^ren SBBol^Igefd^mad Beeintr&d^tigte. 3e^t red^net man V*— Va 5ßfunb 
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Suder auf ein 5Pfunb gtud^t, unb cr^It ein tabetto|eS giefultat. (3)er 
Sudctijufa^ muß jtd^ natä^ bem ©äutegel^alt bet ^xiXä^tt tid^ten.) ©anj fo 
l^axt Beurteilt man l^eute in biefen Äreifen bie ©ad^e nid^t mel^r. S)ennod^ 
lann nid^t unertodl^nt bleiben, baß für bie SJlel^raal^l ber Sauerntoirtfd^aften 
baS einlegen ber Sftüd^te ju Äomjiott, b. J). Seigabe jum Sraten, l^eute 
nod^ SujuS fein bürftc. Cttoa« anberg fteEt pd^ jebod^ bie SSered^nung, wenn 
man mit ^iffe biefer Stüd^te eine ^Jlal^Iaeit bereitet, bie eine angenel^me unb 
gefunbe Slbwed^Slung auf bem Äüd^enjettel l^erborBringt. 

3um Äonferbieren nimmt man fold^c Objlarten, bie fid§ in frifd^em 
Suflanbe nid^t lange mten : SPfirfid^e, Sljjrilofen, »irnen, aieineclauben, Äirfd^en, 
Srbbeeren, Sol^anniSbeeren , ©tad^etteercn , S^etfd^en unb ^Pflaumen, äBein* 
trauben. 

^firjtd&e unb Sljjrilofen foEen fid^ leidet entfleinen laffen, beS guten 
Sludfel^eng toegen toeißed ^leifd^ l^aben. 

Sirnen: SBeißeS Sflcifd^, aromatifd^er (Befd^madE. 

Sleineclauben : @rünc ^aut. 

(Srbbeeren: ^t^t^ 9ffeifd&, rote gfarbe. 

^Pflaumen: S)unIeC6laue garbe. 

Stad^elbeeren : ®roß, l^eEgrün, unbel^aart (unreif eingelegt). 

SämtUd^e gftüd^te, bie 3um (Einlegen beftimmt finb, muffen boEIommen 
auSgebilbet unb reif, jebod^ nid^t fiberreif fein, angefaulte ober tourmftid^ige 
Srfid^te finb auSgefd^Ioffen. Stachelbeeren unb Sleineclauben toerben jebod^ 
in ^rtem ^wf^ött^c genommen. S)ie grfid^te toerben furj bor bem Äod^en 
bei trodCenem SBetter ^tpflMt, aud^ mfiffen fie taufrei fein, unb aEe, ol^ne 
^udnal^me, toerben in frifd^em 93runnentoaffer geffifilt. 

Sie ^altbarleit ber Aonferben ift toefentlid^ bon ber Sauberleit abl^&ngig, 
bie man beim ßinlod^en antoenbet. 

3um Sinlod^en bertoenbet man einen £o))f aud Zon, ber neu fein muß, 
ober nur ju biefem StoedEe benu^t toirb, einen Äeffel bon 5Jlefflng ober Äu))fcr, 
einen fdltä^^ ober Sifento))f, ber nod^ boEe @lafur l^at. S)er Sd^aumlöffel 
fei aus JßorjeEan ober ©über; ift er bon l&olj, fo barf er nur ju biefem 
StoedEe benu^t toerben, ift er bereite mit Sfctt in Serftl^rung gelommen, fo 
muß er auggelod^t toerben. 

2)ie Srfid^te betoal^rt man, toenn fie fertig finb, in Sefd^irr bon ®(ad, 
Ston ober S3Iec^ auf (gig. 86). (Sd toirb mit einem reinen Sa))l)en in l^eißem 
Sobatoaffer gef))filt unb mit einem fauberen Sud^e auggerieben. @inb bie 
@eföße glänaenb fauber, fo toerben bieienigen bon @laS unb £on gefd^toefelt 
unb auf ein reineä Zud^ 8eftfll|>t, big bie fjfrüd^te l^ineinfommen. 

S)er SSerfd^Iuß ber Äonferbengefäßc ift bon großer SBid^tigleit , bcnn er 
muß bie Suft böEig abfd&Iießen. ©ctoöl^nlid^e ©efftße berfd^Iicßt man mit 
!ßergament|)at)ier ober 93lafe. $ergament))apier toirb in laueg SS^affer ge» 
taud§t, mit einem fauberen 2ud§e abgerieben unb feudöt fiber bie (Slftfer ge« 
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Iiunbtn; Slafe niiti in '^eignem aBajf et gemafc^tn, in @)iitttuS getaud^t unb 
tionn toie $etgaintRt)ia)Her bel^anbrlt. 

es gibt eine ^nja^I Von AonfnbeneUfetn mit $atentlietfc^lu|, big jebod^ 
ni^t imnttt einen luftbii^ttn SStTJi^Iu^ ^et^elten, alfo ntii^t juVerläfftg finb. 
3u mp^^tn ift bei flStd^^i^paxat (Ste.86 unb 87). Sin guteä AonfetDenglae 
foQ augeibem 3SoIfä AonfertienglaS mit ben 3Sbl]m, $afieI{c^tDert in Sc^I., 
(ein. »Bfe & ßonUP., »ertin C, Sonbäbetfiet^roße 64, liefet« SBIed)büt^fen, 
bie mit Älomraetn gefc^Ioffen Wexben unb 6ei benen bn8 ßöten jortfäUt. 
einen guten 93eifc^lu| lann man 
au^ '^ei^eüen, tnenn man eine ffoit' 
filatte \o tief in ben $aU beS ffon> 
jerDenglafeg treibt, ba^ baiübei ein 
1 cm tieier SRanb entftetit, bex bann 
mit Paraffin auSgegoffen mitb. 

SSer einen ^auä^alt giUnbet, 
foltte tein Selb füt gemö^ntic^e ein- 
iegegiafet aber ^oläft mit ^jiotent-- 
Ueif^Iug ausgeben, fonbern nur ben 
aSedf^en Apparat anji^affen. Dbfl 



«nb Semüfe »iib tabeltoS unb billig lonferbiert ; bo« ßintegen erforbert toenig 
Seit, unb baS *probuIl Wt ^^ ja^elang. Set 3tp»orat ift ton 3- Sffieif, 
Öftingen (»oben) ju bfjie^en unb toftet 6 Wart, toä^renb ^ä} jebeS 
l'/a ßiter'6la3 auf 50 ^Pfennig petIt. SBefd^reibung rottb beigegeben- 

3roei 33inge finb e8, bie wir bei bem einlegen bet gftüi^te ju beoöod^ten 
■^abtn: bo8 löten ber gäulniSerreger in bem gtuc&tptifc^ unb bafl abfc^Iiegen 
ber fettigen ÄonferBen gegen bie Suft, Weld^e göulnigerteger in 5llenge entl^ätt. 
stAioiiittg. 1 1 
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3)a8 Stöten bex fJfftuIttiScrteaet in ben Stfid^ten fiefd^icl^t junäd^fl burd^ 
bag Äoc^en; aufectbem gibt man bcn grild^ten S^Jf&i^ todä^t baS äuffommen 
bet gftttlniSfeimc nid^t a^^öffen. 3)tc belanntcften biefet 3«!^^^ pnb: 

1. 3u(!et. aOBttb bcn Stüd^tcn 50 ^/o ober mel^r S^det awfi^^^t/ fo 
fönncn bie SäulniScrrcfler barinnen nid§t leben. 

2. aium, Sltral ober ftognal mit S^^^^* 
8. 6fp8 wiit 3uder. 

4. ©alic^lf&ute (@alic^ll)ulbet). 
Sie gfernl^aUuna bct Suft bon ben Äonictben toitb butd^ einen luft* 
bid^ten Serfd^lnfe betoitft. S)erfelbe toitb, wie anflegeben, l^etjeftettt bntd^ 
S3Ia^, ^txiamtntpapitx, a3öfe|d^en ftkmmerberfc^Iu§ unb bntd^ ben 2Bedtfd6cn 
SUjJiatat. S)et »otteil bct Söfefd^en Süd^fen, jotoie beS SBeifd^en ä))))atate8 
ließt batin, bag fie aufileid^ mit bem ftod^cn bet gtüd^te ben Inftbid^ten SJet* 
fd^lul betfelben l^etjiellen. 

Mt «erfdiiebetten Btettioben^ bie beim (SinUsen ^nmenbung finben. 

a) S)a8 einfod^en bet fjftüd^te mit 3udEet. (Sllte aJletl^obe.) 

Slnf 1 Jj^fnnb Stfid^te nimmt man V2 Spfnnb 3wdEet (Sol^anniSbeeten 
etl^alten mel^t). S)et 3^*^ ^itb geläutett, b. 1^. l^ottet, ungebl&utet 3«*^^/ 
übet ÄtiftaHaudtet , toie i^n bie 3w*ci^f<^^ri' ö« *>i^ Slltion&te liefett, toitb 
mit SBaffet angefend^tet unb im (Sinmad^eto))f an bie Seite beS ^etbed ge« 
ftejlt. ©obalb et gelöfi ift, lommt et auf baä Senet unb toitb gefd^&umt; 
babei ttage man ©otge, bafe jid^ bet ^uitx nid^t an bie Seiten beg (Sefftgeg 
anfe^t. SBBenn bet 3«*«^ ^^iwi Slbttojjfen bom ßöffel einen gfaben ai^^t/ fo 
lann man bie Stüd^te l^ineintun. 3Kan läfet, untet fleißigem Slbfd^äumen, 
bie fSftftd^te einigemal auffod^en, big fie toeid^ fittb — ^ bod^ bütfen fie nid&t itx^ 
lod^en T-/ füHt fie lod^enb in bie angetoätmten ©l&fet unb öetfd^ließt biefe fofott. 

Slptilofen toetben gefd^ält; bamit bie ©d^ale fld^ gut löft, legt man 
bie gtud^t lutae 3ßit iti l^eifeeä SSJaffet. ©atauf fd^neibet man fie in biet Seile 
unb lod^t fie in 3wdEet, V2 Äilogtamm fjftud^t, 375 (Stamm 3«dEet. 

^Pflaumen toetben aum 3lbaie]^en ebenfalls bland^iett; in bie fed^fte ftetft 
man eine Steife unb lod^t fie, big man fie mit einem ©ttol^l^alm butdfe* 
fted^en lann. 

aSBalnüffe. (Segen (£rtbe 3uni pflüdEt mon fledEenlofe 9lüjfe — pe bütfen 
nod^ leine innete ©d^ole ^aben — , butd^ftid^t fie mel^tete 5!Ilale unb legt fie 
14 2age in lolteg äBaffet, toeld^eg minbefteng töglid^ etncuett toitb. S)ann 
lod&t man bie pfiffe toeid^, legt fte übet 9lad^t in lalteg aSBaflet, läftt fie ab* 
ttojjfen unb lod^t fie einige SRinuten in geläutettem 3wd£et. SOJitt man fie 
toütaen, fo gibt man einige 3lel!en unb cttoag 3iiut in ben 3^*^^* 3lad§ 
einigen Sagen lod^t man ben Saft nod^malg auf unb gie^t il^n l^ei^ übet 
bie gtüd^te, bie bann in (Scfä^e eingefüttt unb bctfd^loffen toetben. 

äieineclauben toetben bot bem Sinfod^en mit einem «^ölad^en big auf ben 
Stein butd^ftod^en. 
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b) ®te ^pptxt]^t 3Rctl^obe. (SaS Cinbünften,) 

Sie getoafd^enen gftfid^te fd^üttet man in bie borbetetteten ®läfer; burd^ 
dftered Sufftaud^en fotgt man bafür, ba^ fie bic^t 3ufammen liegen^ bod^ lägt 
ntan am 8lanbc einen freien Siaum bon 1 cm. 9lnn giegt man eine 3wdEet* 
löfung übet bie Sftild^te, nnb gtoar fo, bag ber bünne @tral^I immer auf bie« 
jelbe ©tette trifft, bamit bie Suft enttoeid^t. ^olgenbe Sutferlöfung lann id^ 
nU auberiftffig em^f elften: 1 Spfunb 3udEer toirb in V* Siter SBaffer gelöft, 
tiid^t geWutert. S)a8 (SlaS toirb fofort gefd^Ioffen unb im SBafferbabe ge* 
fod^t. 9Ilan lann nur ®läfer bon gleid^er ^ö^e Iod§en, nnb ba§ SSaffer barf 
im Äod^cn nid^t ben ftugerften Slanb berfelben erreid^en. S)ie getoöl^nlid^e 
Aod^aeit beträgt 20 Ginnten, bom Aod^en an geted^net, bod^ bebfirfen mand^e 
tSfrüd^te füraerer, toenige längerer geit; Seobad^tung nur fann ©id^erl^eit 
^eben. 2)ie @Iäfer bürfen ftd^ beim itod^en nid^t berül^ren; barum ffiEt 
man ben 3^if(^^nraum mit $en. SSedE fotoie SBolf liefern Sral^tförbe ju 
biefem S^edE. S)ie Sftüd^te muffen in bem SBafferbabe erlalten. 

S)er SBedEfd^e Sl^arat ift für biefe Slrt beS ginlegen» lonfimiert toorbcn. 

SBer bie ^ppext]ä^t Sßetl^obe einmal angetoenbet l^at, ganj gleid^, ob er 
ben SBedEfd^cn SCjjJjarat, bie Söfefd^en SSüd^fen l^at ober bie ©läfer mit Sperga* 
ment ober SBIafe fd^Iiegt (ber S5erfd^Iu| mng nad^ bem Crfalten eingefunlen 
fein), toirb nie toieber eine anbere Slrt antoenben. Die fjfrfld^te betoal^ren il^r 
^roma unb Italien ftd^ borgügUd^. 4^ 

c) SDa» (Sinlod^en ber Srüd^te ol^ne S^^^^ ^^^ b. 3[agmunb. 

9Jlan bringt bie f5früd§te mit mel^ ober toeniger SBafler, je nad^bem fie 
beim Sluflod^en ©aft laffen, auf ba8 gf^uer, lägt pe auflod^en, bringt fte 
lod^enb in bie angetoärmten ®läfer, bereu $ald nid^t )u toeit fein barf^ unb 
füQt biefe big an ben 9tanb. SSorl^er l§at man Jlotiblatten gebrüllt unb mit 
©tridEnabeln burdgftod^en. SDiefe treibt man fo tief in bad ®lad, bag oben ein 
1 cm leerer Sftaum frei bleibt ; ber überflüfpge ©aft tritt burd^ bie Söd^er beS 
StoxM aud. ©inb bie ®läfer abgelül^lt, fo füUt man ben älaum über bem 
Aorl mit !ßarafftn and. 

9tad^ b. 3agmunb fann man bie fjfrüd^te tool^l loftenlod einlegen, ber 

^udEer mug jebod^ beim Sebraud^ jugefe^t toerben, eine (Srf))arnid liegt alfo 

nid^t in bem ä^erfal^ren ; augetbem fd^medEen bie fo aubereiteten fjfrüd^te nid^t 

{0 gut toie bie nad^ 9[p))ertfd^er Sßetl^obe, ba ettoa» Sudtx bag Slroma erl^bl^t. 

d) ®aS Einlegen in ßffig unb S^der. 

1 Siter berbünnten SBeineffig (l^alb SBaffer l^alb ßfftg, man !ann anfiatt 
SBaffer aud^ SBein nel^men), bringt man mit 1 Kilogramm S^^^^^ ettoaä S^ntt, 
3itronenf dualen unb einigen Gelten jum jlod^en unb bäm))ft bie gfrüd^te barin. 
SRan nimmt fie mit bem ©d^aumlöffel l^eraug, legt fie in @läfer unb tut neue 
Srüd^te in ben fleffel, ^uUiit giegt man ben loc^enben ©aft über bie S^^üd^te — 
fie muffen bottftänbig babon bebedEt fein — , unb fd^liegt bie ©läfer luftbtd^t. 

11* 
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fdxxnm^ ^Pflaumen, Ätrfd^cn, ^ctbelBeetcn eiflncn fid^ befonbctä für bicfe 
3[rt bed gittlegenS» 

e) S)a8 ßittleflcn in Sium ober Slrtal uub Sudzx. 

• ■ • V 

S9ci Seginn bet Stud&tjaifon nimmt man einen neuen itbenen £o}jf, 
fd^üttct ©rbbceten' l^inein unb eben|oöieI geriebenen 3^*^^ 0><^^ SSerl^dltniS 
toon ^uätx unb gftud^t ift l^ier gu gleid^en Zeilen erforberlid^), gie^t 1 Sflafd^e 
feinen 9lum barauf unb bedt ben Sto)if ju. 3n ber Steil^enf olge , toie bie 
gfrüdbte reif tnerben, lommen fie mit bem nötigen 3«*^^ l^inein. (Geeignete 
grüd^te jtnb : Äirfd^en (entfleint) , Sol^annidbecren , Himbeeren , SC))rif ofen 
(gefd&ftit unb cntfteint), SRauIbecren, SRelonenftütfc unb SBeinbeeren. ©oBalb 
^d^ ber Suder bed legten S^fa^eS in bem Stum geUft l^at, füQt man bie 
Sfr&d^te in Ileine @I&fer unb t^erfd^Uegt biefe luftbid^t. 

f) S)ie ©alic^M&ure. 

©alic^Ifäure toirb in 6d§na))d ober Aognal aufgelöft (2 ®ramm in Vs 
Siter) ; in SSJaffer ift jte nid&t IöäUc^. 3n biefe Söfung taud^t man ein runb*^ 
gefd^nitteneg @tüd $ergament))a))ier, legt eS auf bie ge{odgten Srfid^te, gie^t 
einige £ropfen ber Söfung barauf unb berbinbet baS ®Iag. ^an tut ed 
gern bei fjfrüd&ten^ bie nad^ alter SRetl^obe eingefod^t ftnb^ fotoie Bei 9lum* 
früd^ten unb ©d^üttelobft. 

©d^üttelobft ftettt man in folgenbcr SBeife l^er. SSon (Srbbeeren ober 
Sol^anniSbeeren nimmt man V2 Kilogramm Stüdftte, beftreut fie mit reid^Iid^ 
fo toiel Qudtx unb fd^üttelt fie fo lange auf bem gfeuer, big bie Speeren ben 
3udEer angenommen l^aben, bann tut man fie in ®Iäfer unb t)erfd^lie^t biefe. 

JUt Jttbeteitttns von (Seite. 

Unter 6elee berftel^cn toir eine gallertartige SRaffe, bie bon S^ud^tfaft 
mit S^dteraufa^ eingelod^t toirb. 

SUjfelgelee. S)ic Stüdfjte toerben getoafd^cn, in 4 Jeile gefd^nitten, 
beimaßen ©d^ale unb Äernl^auS unb toerben mit fo biel Söaffcr, ba^ fie giem« 
lid^ bebcdtt pnb, gelodfjt. Äann man bie 9lpfel mit einem ©trol^^tm burd§* 
fted^en, fo f(^üttet man fie borfld^tig auf ein auSgef^janntcS £ud^ unb filtriert 
fo ben ©aft. liefen toicgt man, fe|t S^dCer ju (Vs— V2 !pfunb auf 
1 Spfunb ©aft) unb lod^t il^n in flad^eu, toeiten 6efd^en auf Iräftigcm Äol^Ien* 
feuer, big er bidt genug ift. 3Kan gibt einen Srojjfen auf ^PorjeQan, töftt er fid^, 
nad^bem er crlaltet ift, abnel^men, fo l^at baS 6elee ben Seifegrab, unb eS toirb 
fd^nett in ertoärmte @(äfer gcfüttt. ^um SBcrfd^IuB genügt einfad^eS ^apux. 

aßan !ann unreife äjjfel fotoic äpfelfd^alcn aum @elee Verarbeiten. 3e 
mel^r g^dter man bem ©aft gibt, befto fd^neHer geliert er unb beflo l^eHer 
toirb baS @elee. 

Duittengelec. ®ie Quitten toerben mit einem Jud^e abgerieben, in 
4 Seile gcfd^itittcn unb gelod^t. SBöl^rcnb ber ©aft filtriert toirb, jiel^t man 
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toon beti ©tücfcn bie ^aut ab, entfernt baö Äetnl^auS unb reibt fic burd^ ein 
^ieb, um jte ate aHarmelabe au öertoenben. Cuittenfaft erforbert mel^r 
Suder, alfo jiemlid^ 5pfunb auf ^funb. 

Sol^annisbeerjelee. Sfteife 3o^nni8beeren toerben xof) itpxe^i, ber 
abflielenbe 6aft filtriert unb mit Sutfer, 5Pfunb auf 5pfunb, geliert. 

jDie 3ttbere{tun0 ber Matmtlait. 

Stttd^te (ßrbbeeren, Himbeeren, Sol^annigbeeren , Särombeeren) ober bie 
«fitfft&nbe ber (Seleebereituufl toerben burd^ ein ©ieb flerül^rt. TOit ^ilfe 
eineg neuen, abjebrül^ten , Keinen SReiferbefenS toirb ber S^^ud^tbrei fd^nett 
burd^jetrieben. S)iefe 9Raffe toirb nun mit bem nötigen S^ä^^auf^l unter 
beftänbijem Stilleren eingelod^t, bis ein üöffel barin [teilen bleibt, ]^ei| in 
©läfet unb £öt)fe flefüKt unb luftbid^t öerfd^loffen. Sin JDuittenmarmelabe 
gibt man ettoaS Sit^^nenfaft. 

jDie HetfteUttng von Mub. 

Unter 3JluS berftel^t man ein 5probult, toeld^eS auS grud^tmarl ol^ne 
Sutferaufa^ l^ergeftettt toirb. S)urd^ baS fteife ginlod^en berliert eS feine 
Sarbe unb toirb mel^r ober toenijer rotbraun. 6S ift bie biHigfte Slrt bcS 
Obfteinlod^enS unb barum in Heineren SBirtfd^aften fel^r jebräud^lid^. 

Pflaumenmus. ®ie grüd^te toerben getoafd^en unb entfteint unb 
mit toenifl SBafjer in einem flut)ferleffel unter beftänbijem Sftül^ren bii 
eingelod^t, toaS 8—10 ©tunben bauert. 3e bitfer baS 3KuS, befto l^altbarer, 
bod^ Verliert eS ben SBol^lgefd^madt, toenn eS t)aftenartig eingelod^t toirb, um 
j))äter mit S^äextoa^n aufgelöft a^ toerben. 

(gntfteint man bie Pflaumen nid^t, fo rill^rt man jte, toenn jte toeid^ 
finb, mit einem großen 3leiferbefen burd^ ein flornfieb, bringt baS 3JluS 
nod^malS in ben ffeffel unb bi(ft eS ein. 

®aS mit ben ©teinen gelod^te SRuS fd^metft befonberS Iräftig. aSitt 
man bem 9RuS Sngrebienaen awf^l^^/ fo lann man auf 1 3^ntner ^Pflaumen 
6 (Stamm SlniS, florianber, gend^el, Sngtoer, Sintt, 3—4 3lellen, 3itronenfd^ale, 
1 Zl^eelöffel öoE 9»uSfatblüte, fotoie einige SBalnüff e mit ber ©d^ale nei^men. 
Um baS anbrennen au öerpten, lann man ben fleffelboben mit SJutter bet)infeln. 

S)ie Slufbetoal^rung beS 3JlufeS gefd^iel^t am beften in ©teintöt)f en , bie 
man mit ^apm bebetft, toeld^eS in ©alic^llöfung getaud^t ift, unb mit 
?Pergament))at)ier öerbinbet. 

^at man eine ^erbbörre a^r SJerfügung, fo lann man öon bem 9RuS 
fßaflen bereiten. S)ie ^utben belegt man a^ */ö il^rer Sänge mit toeißem 
5pa))iet, auf toeld^eS baS 3WuS 1—1 V2 cm ftarl aufgeftrid^n toirb. ®ie 
i&urben toerben nun berart in ben ®örrat)parat gefteöt, ba| ber freie Slaum 
jeber ^urbe abtoed^felnb einmal nad^ öorne, einmal nad^ leinten fielet, tooburd^ 
bie l^iße ßuft geatoungen toirb, aße ^urben a^ beflreid^en. derartig ge* 
trotfneteS SJluS l^ält fid^ jal^relang. 
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9()) feil taut. 2)iefed $tobu!t toixb fabrilm&Btfi im Stl^etnlanbe l^er«' 
gefleQt; man lauft ed hti^alh unter bem 9lamen „tl^einifd^ed Slt^felltaut'^ (S^ 
foQ nuT bon SüBftt'feln Bereitet toerben, bod^ lann man eS filrd ^aud aud^ 
bon anberen ä^ifeln l^erfteUen, benn ber l^etbe Sefd^mad ^at jtd^ nad^ einigen 
SRonaten t^erloten. 2)ie ä^fel totxhtn gett)afd^en unb mit tt)enig SBaffer tt)eid^ 
gelod^t^ bann tut man fte in einen neuen ®aä, ben man auffängt. 2)er fo 
filtrierte ©aft toirb ol^ne 3^*^^^ 8» ©imt>8bidEe eingelod^t, in Zbp]t gefüllt 
unb toit alled eingelochte Obft berttial^rt. 

®iU eg, ötelc S^ntner DBfi in lurjer Seit gu öertoerten^ toie eS in: 
oBflreid^en Salären nacj^ einem Sturm öfters ber ^aU ifi, fo ifl bie 3«* 
Bereitung bed ä)ifellrauted ^n tmp]t^Un; aud^ Sirnen laffen fidg in biefet 
aSeife bertoerten. 

ÄürBiö. 3n oBftarmen Salären toirb bem ÄürBig nod^ ju toenig 
S3ead^tung gefd^enlt; man lann il^n einlegen unb il^n aud^ )u SRuS Uerlod^en. 

2)er groge, gelBe AürBid l^at bag fd^maifl^aftefte gfteifd^. 9lad^bem er 
getiflüdEt ift, Iä|t man il^n nod^ einige SBod^en liegen, Bebor man il^n ber^ 
arBeitet. 5Dlan entfernt bie ©d^ale unb fd^neibet ben ÄürBiö auf, nimmt 
mit einem (SBWffel baS Äernl^auS l^erauS unb fd^neibet bie fjfrud^t in 
gleid^m&lig lange, 1 cm bidte ©tüdte ober flid^t mit bem flattoffelfted^er 
Äugeln aug. S)ie ©tildEe legt man in einen ©teintü))f unb üBergie^t fie mit 
berbünntem ßffig, toorin man fie 12 ©tunben ftel^cn l&St. S)ann mad^t 
man eine 3udterlöfung (1 5pfunb Sndtx, V* ßUer SBaffer), legt ctwaS 
Sngtoer, 3iwtt unb einige 9leHen, bie man in ein MnUl&ppä^tn geBunbcn 
l^at, l^incin unb lod^t bie aBgetrot)ften flürBiSftütfe barin. Big fie glafig 
toerben, legt fie in ©läfer unb tut anbete ©tüdte in ben 3«*^^. S)ann giefet 
man ben lod^enben ©aft üBer bie gfrud^t unb fd^lie^t bie ©läfer. — SKan 
lann ben ÄftrBiS nad^ bem (SffigBabe aud^ im aBedfe^en Slt)))arat flerilifieren 
(Äod^aeit 20—25 3Jlinuten). 

flürBigmuS. S)ie flürBigftüdte toerben mit ettoag Söaffer toeid^gc* 
lod^t, burd^gerül^rt unb mit 3«*«^ unb ettoad 3itonenfaft au 3Jlug eingelod^t* 

®er 5JufBetoa]^runggraum für bie eingelegten grüd^te mut luftig, lül^l 
unb froftfreiifein. 

Unter 3)örren öerftel^en toir ba8 Srotfnen beg OBfleg. ^ierju flnb 
ät)fel, 93imen, Pflaumen, aUenfaUS nod^ ffirfdgen geeignet. 

S)aS S)örren ber $Paumen. Pflaumen follen erft ettoad in ber ßuft 
öertoellen, Beöor fie auf bie Würben geBrad^t toerben- 3n Slmerila legt man . 
bie 5ßPaumen öorl^er V2 SRinute in eine lod^enbe ^ottafd^enlauge (1 Siter 
SBaffer, 6 (Sramm ^ottafd^e). 2)urd^ biefeS 93ab t^la^t bie $aut in 1000 
feine ätiffe, burd^ toeld^e bie |)i|e fd^neUer an bie Sftud^t gelangt. 9tad^bem 
fie aBgelüftet, Beginnt man mit bem Srotfnen- 
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Sit alte, in jebein Sauetn^auft befannte ^etl^obe, bie $fEaumen nac^ 
bem aadfm auf ben $eib b(« DfenS jn ft^fitten, gibt, »enn bif Stflt^te 
jui tet^ttn ^tH getoenbet treiben, tin guteS SRefuItat. 3fl bn Saäoftn 
beteitB nitbtift a**«"'' f" fii^ie^t nwn bi« 5ßf[aum(n auf ^wrbtn hinein. 

$at man 3^'t unb totQ gute Pflaumen l^aben, fo ettt^eint man bie 
'^olbgebörtttn Sßflaumen unb {triebt fle bann miebei in ben £)fen. 

£aS 3)5rTen btr ^\tt bietet mel^t Sd^toietiflleiten , ba int S9aäofen ju 
wenifl Swflliift gefc^ojfen »erben !onn. 3Jlfln ttorfnet bie Äpfet in ©ifteiben 
(Stjifelfcönitten) unb gonj, jeboc^ mitb baS Äetn^ouä Vox1)tx entfernt (S66f)X' 

äpfetli^nitten. (größere äpfel »erben mit bem Mpfelftec^er burii^bo'^rt, 
gefc^JJIt unb in Qleic^maftigeSi^eiben 
flefc^nitten, auf eine ©^nur ge- 
jagen unb in bei Sonne ober im 
Cjen gefroinet. 

kleinere äpfet »erben burc^= 
batiit, gefc^aU unb ganj geirocEnet. 
fSiiU man ein »eileä ^lobutt 
■^aben, fo fc^wefett man bie Äpfel 
(fteEt bie befc^iiften ^urben Übet' 
einanber unb leflt einige Si^toefel' 
fäben barunter , bie angejttnbet 
»erben) ober legt pe in ein ©ieb 
unb taui^t fte einen SIugenblicE in 
^äfroa^t ©aljlSfung. 

Jtit S^ntiiittt. 

Sabetlofe« ^robuft liefert eine 
Säne, bie, na^bent bofi Aod^en 

beenbet ift, auf ben ^erb gefteßt 

mirb (gfig. 88). tiefer ^Cppaiat gig. ss. «cAtiBm. 

(oftet 25—30 *Dlatf. ginen Etfa^ 

baffii tann man fic§ Oerfi^affen , »enn man fii$ ^urben in ber @TB|e, »ic 
fle leicht auf bem ^etbe ju Rentieren finb, machen lafet. S)ie ^oljro^men 
»erben aneinanber gtfUgt unb mit Derginntem feinem S)ra^tgeftec^t (1 ^neter 
SO $f.) benageü. Sier <Crtauerfleine legt man auf ben ^eib unb ßellt bie 
befc^idten ^urben barauf. £ia baS ^ebe»erl fe^lt, fo i^ baS aiiee^feln ber 
^uiben et»aS fd^uieiigei al8 in ber Söiie, boi$ ia|t eS fic^ be»erIfteQigen. 

ä^pfel, Simen, ^^aumen, Jliifc^en »erben nebeneinanbet auf bie ^urbe 
gelegt; liegen ^e übeteinanber , fo erfolgt ungleid^eä Iroctnen. Dtit^t otte 
^urben bürfen mit einem Wak eingefe^t »erben, fonbem nm im ^l^il^'f* 
räum von 10 Minuten, ^it %9]tUi unb Säimen beginnt man unten — buri$ 
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fd&netteö Slnttocfnen l&d^alten pc i^te toei^e ^axU ^, mit ©teinobft unb Sceren 
bagegen oben. (Sine Untetbted^ung bed Mottend übt auf @üte unb ^uSfel^en 
bet Sfrüd^te leinen nad^teiligen Sinflu§. 

3e gi:5|et bie ^\%t, befto ungleid^ex bönt bad Obfl^ unb man mu^ bie 
fettiflen ©tiltic anliefen. 9luf ber untetflcn ^utbe foE baS Dbft nid^t übet 
110^ C. unb auf bet obetften nid^t untet .90^ C. l^aben. 3Jlan btaud^t bie 
^i|e nid^t ängftlid^ abjumeffen^ bod^ batf bie platte nie glül^en. @d^iebt 
man eine ftifd^ befd^itfte ^utbe baau, fo muß man jte oben l^infteHen. 

ät)fel ftnb ttodEen, toenn fie beim Sutd^bted^en fd^toammijeS S^cifd^ 
jeigen, ißitnen unb ©teinobft, toenn man mit bem ginget leine fSfeud^tijIeit 
mel^t auSbtüdfen lann. S)ag fettige Obfl toitb in Seuteln obet in Äiften an 
einem ttodenen Dtte aufbetoal^tt. S)ann unb koann muß man nad^fel^en^ ob 
leine leidste ©d^immelbilbung einttitt. 

Verpaiiittng fflr ben %aix\^t\. 

SJon einet flifte entfetnt man ben SBoben unb nagelt ben 3)edEeI feft. 
(Segen bie 9Bänbe am S)ed(el legt man ^a))ietftanfen unb btüdEt fie mit 
einem Stüdt gfenftetglaä, baS genau bie @tö|e beS S)edtelS l^at, feft. Stuf 
bad (8Iad legt man nebeneinanbet mel^tete Sagen bet gftüd^te unb füQt 
bann bie Äifte. 3wle$t toitb bet ©oben toiebet aufgenagelt. SBenn ft)ätet 
bet 2)edEel abgenommen toitb, l^ietet bad Obft untet bem @ladbedEel einen 
a))))etitlid^en Slnblidt. 
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Unter SBcin öerftel^t man mel^r ober toeniflcr allol^oll^altige glüffiglciten, 
bie burdö ©dtnng bon gftuc^tfäftcn entftanbcn jtnb unb bic ate ©ettönl 
bicnen, unb ^toat toitb Obfttocin l^ctflcfteHt öon bcm ©aftc bc§ Slt)fcte, ber 
Sol^anniS* unb ©tad^ctbceten, ber aSrombecren , bcr Slau» unb 5ßrei§el* 
beeren. 

5)er aBert be8 OBfttoetnS liegt ]^aut)tfä(^ltd^ barin , bafe er nid^t, nad^bem 
er flenojfen, mübc unb a]69eft)annt ntad^t toie SBier ; f onbern ba§ er tielmel^r 
burd^ ben ©el^alt an Slpfel* unb Sitroncnfdure BeleBenb auf ben menfd^Iid^en 
Organidmud unb t^emtöge feinet ©el^alteS an pl^od^^l^orfauren Salden ax\* 
tegenb auf bie ©el^imtätijfeit toirlt. 5)en ZrauBentoelnen ßegenüber l^at er 
ben SJoraug großer aSittijIeit. Unter au ben öerfd^iebencn Cbftmeinen aber 
ift eg ganj befonberä toieber ber Slt)feltt)ein, ber mit obigen SJorjügen nod^ 
ganj befonberS ben einen anberen bcfi^t, öerl^öltniimälig toenig Slllol^ol au 
entl^alten. 

Het ^pfelmetn 

(getoöl^nlid^ fur^ Cbfttoein genannt). 
SluStoal^l unb SJlifd^ung geeigneter Slt)felforten. 

Seilt man bie %pfel ber 9leife)eit nad^ ein, f o ergeben ftd^ brei @ru:f ^en : 
i. ©ommerät)feI, big ©e^^tember reifenb; 2. ^erbftät^fel, im Ottober reifenb; 
8. 2Binterät)feI, im SBinter reifenb. »on biefen flnb bie %pH bet (Sxuppt 1, 
alfo bie ©ommer&pfel, aum SBeinbereiten g&nalid^ ungeeignet, toeil fie faben, 
fici^ fd^tt>er närenben äBein geben. Sie ^erbftfrüd^te geben ben meiften unb 
heften 6aft (ajlofl genannt). S)ie SBinterfrüd^te geben wenig 3Jlofl, auS bcm 
Aber f))&ter ein aßol^olreid^er äBein entfielet. 

^infid^tttd^ beg Sefd^matfeg finb bie fü^en Sorten gar nid^t ^n ge« 
braud^en. 6ie entl^alten nämlid^ nid^t, ben aut Sr^Itung beg SBeined un« 
bebittgt erfotberlid^en Stoffe bie @erbfäure. 
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S)ie boi^ntfc^enb fügen (bie meinen StaMÜxn) [itfmt einen SBein, bct 
Steigung jum Aranfweiben '^at. 

3)ie ueinfäuetlic^en %p\tl (eble Steinetten) geben ben beften unb bauet> 
l^ofteflen SSeiit. 

€auie ^fel enbtid^ «eien einen ju faulen, ben ^agen angteifenben 
aSetn. 

(S8 loRen ftc^ aiet, ttite bie griofiiung Uf)Xl, buri^ 9Jli((i^un6 ber Ber' 
fd^lebenen Soiten auSgejetc^nete SQeine eijtelen, unb gvar MoQe man fol' 
genbe ^Regeln brad^ten : 

1. ben boi^enfc^enb ftt|< 
liefen äpjrin muß man ein 
SiTttlet roeinfAueilii^e bei* 
mengen ; 

2. füge ©orten folten 
ebenfalls mit nieinfäuerlii^en 
gemifi^t Werben; 

3. ou3geF))to(i^en faure 
ät)fel fönnen mit (flgen 9n- 
mengt werben. 

Sinen Vo^lfd^medenben 
Stfjjelniein ergeben folgenbe 
©orten : SSaumannS iReinette, 
groleÄoffElerSReinette, großer 
Sßo^nQptel , aSinter - ® olb« 
))armäne, WuStat'äteinette. 

©erüte unb ^afd^inen 
für bieaSeinbeteiiunfl. 
Slbgefel^en Don ben in 
jebem ^auS^alt Uor^anbenen 
@erSten, wie ßtmern, Sannen 

wegä großen SßetrieÖ 5)Jla. 
fii^tnen jum IDial^ten unb ^reffen beS 06pe8 nottoenbig, unb jwat ftnl> 
bteienigen bie beflen, bei benen am Wenig^en Sifen mit bem ^oft in %e> 
rül^rung fommt. 

a) i)ie Wa^Imü^te. 9Im meinen Derbreitet ift bie granffurter Obll- 
mül^le. (Stg. 89.) Slet 3»ed biefet ^&1)lm ift, baS Obft jn aerreifecn, 
bantit beim ^reffen möglic^^ aQer Saft auSgepiegt mirb. Mittels einer 
rotierenben, mit ^ofen berfe^enen Solge toirb bog in ben ^rie^tei gefctiüttete 
06^ jIDitd^en aWei fteinernen äßaljen jerriffen, uorouf eä in einem untet 
bie ^Jtü^te ge^eaten Sotti^ gelangt. S)er $reiä biefer ^Ül)h betiftgt ettod 
80 ^arF. Seforgt Werben ße Don jeber $<">S^<iItungg' unb Aftd^en^anblung. 
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3n Iteineten »ei^öltntffen mirb bie ajtülle bHtd^ ben Slpfri^oSel bets 
tieten, bet ebenfalls in jebem ^ouSldaUunsSgefii^STt Dorrfttig i|l, ob» boc^ 
befolgt tuiib. Snblid^ fann man anäf baS B'i^^ineTn btS ObfteS in einem 
l^Ql^ernen Zxoi mittdS etfemet @tani))fe bome^men, ja feltft bet Aiauf^obel 
obet bie gfteifc^^admafc^ine lann aintDenbung ^nben. 

Um unn&tiQE ^tebei^olungen ju beimetben, fei fc^on ^iei mitgeteilt, 
ba6 nae^ bemfribm ^ptinjip fonfhuieite ^Hül^Ien, bie abet felbprebenb deiner 
unb jieilic^er, auc^ Seetenobftmfl^len gebaut loetben- Sltrfelben tonnen am 
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Zifc^e feftgefc^taubt tneiben unb beträgt i^i !pni§ 15 mt. biä 35 mt, je 
nai$ @iOge. 

b) 3)ie ^teffe. gigut 90 geigt unS eine Obftfiieffe, toie \oiÖ)t im 
mittteten unb größeren ®elrie6e angeWenbet merben. $a8 jeriiffene Ch^ 
(Matfi^e obet Stoß genannt) toirii in ben auS (Sic^ent)oIjRäben lonßruierten 
Aorb gebrat^t, oben geglättet, bann mit SSrettem unb biefe loteber mit IBalten 
bebedt, auf meiere bann bei in iBttoegung gefegte |iebela))))arat einvirlt. S)» 
auSgefiregte Saft fommett ß^ in bem fogenannten SSiet unb lauft weiter in 
einen untergefteUten 6imei ober SSottti^. 

Iiie Hcinften biefer Spreffen, beten florb ettoa 50 Sitet falt, foften 80 aRatt. 

Sfit igeetenobpueine e^fEieien ebenfaQS Heine ^reffen, wie fte bie Stguc 
91 un8 jeigt. S)et ^reiS ffit eine folri^e beträgt mit 2 ßitcr 3nt|att 12 mt 
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— ®ie in Sigui 92 ofiflebilbete lann man fl^ Bon jebem lifc^Iet an- 
fetttflen loRen. 

3)te ^ttma Wa^tutt^ & @o. in ^eiltn, tfianffutt a. W. unb grantfurt 
a. C baut in neue^ 3"t au($ feiere Steffen fÜT ^auei^UunsSjUeife, bie 
baS 9lu8ie^en un(e«i in gfigwr 90 aögrtilbeten ^tfffe aeiflm; innen 6e' 
ftnbet fic!^ an Stelle bei Iomt)li]ietten ^tbeloiganiämuS eine einfache Sie^ 
borri(i6tun9. Sie Sßteffe „Kotionol" 9it. 10 mit 6 ßiter 3ti'öalt foflet 27 «ülarl, 
91r. 9 mit 9 Siter 3n^alt 36 gjlarl, 31r. 8 mit 12 ßiter Anwalt 50 iDiorf. 

c) Stegäffet. 
SBoiroeg fei bemertt, 
bag bei Ob Itmein feine 
@äiun([ in QT5|mn 
gfttffetn Beffet unb 
DoÖlommener buid^< 
mod^t toie in fleineren. 
®ut geeignet jut ^t' 
nu^ung alSSBeinfüffer 
finb Äognat^, atrat», 
Mum' unb €liiritu8< 
jftffer. Wenn bet ©piti> 
tn8fu(et!reittiür.<Ric^t 
geeignetfinbgä|fer,bie 
@fftg, notiliiec^enbe 
ßiföre unb ©c^nöpfe 
enthielten. 

3ebe85a6iftlJor 
feiner SSenu^ung auf 
SRein^eit ju prüfen, 
unb jvat ift ^iet ber 
fHa. 9i. oftfiioctniinnt. £4n>'ffeiipunb. @etuc^ auSfd^lag« 

gebenb. Stiegt baS 
Safe bumfi, fo ift Si^immel im 3nnern tor^aubtn. 3n biefem JjfaHe tut 
raon gut, burc^ einen aSßttd&et ben einen Soben ^erauSnelimen ju laffen; boS 
Sa^ tDiib baiauf mit 'feigem ©obanaffec giflnblie^ gtfc^euert unb bet Soben 
toiebet eingefügt. 

5leue göffer muffen öor bem ©ebrau^ etft tteingrün gemnd^t Wetben, 
toeil in bem frifd^en @ii^en^oIj Stoffe botl^anben . ftnb, bie bem ü&Seine einen 
ffleifltfiftmQÄ, unb ben SBeiSioeinen bunlle Sarbe berleil&en loftiben. Pon 
fc^mentt ju biefem Smde bas ^a% mit ViB^K^ Sßaffei fo lange aud, bis 
(ettereB OoHpänbig Hat abfduft. 

Seer Uegenbe Säff«« foDen öfter«, um ©c^immelbilbung ju betauten, 
-gtfc^efelt Serben, unb befonberS nichtig ift biefe HHagnal^me, toenn ein i$a| 
abgejogen würbe. 5)ian benu^t boju einen Sii^WefFlfpunb (Slg. 93), in 
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beffen ©Jjiralbtal^t ©d^toeteCfd^nittc ober ©d^wcfelfäbcn gebtad^t toetben. S)ct 
©d^tocfel toirb anBcjütibct unb ber Heine 8(t)patat in« goß cingetaffen, fo 
toeit, bofe bet St)unb baS ©punblod^ berfd^Iie^t. S)utd^ bie fid^ enltoideln» 
ben @d^)oefeIb&m)ife tDetbett botl^anbene ^ilaletme getötet. (Sttoa abtrofifenbet 
©d&toefel toitb bon ber Keinen trii^terfötmigen Sd^üjfel am Apparat auf* 
gefangen. 3ebeS ga§, bag gefd^toefelt würbe, mu^ unbebingt mit laltem 
SBaffer nad^geft)ütt toerben. 

S)a8 SJerfal^ren bei ber ^erftellung beg SBeineS, 

ber aBein unb fein SBerben. 

6g ift fel^r toünfd^engtoert , ba^ bie aum SSermoften beftimmten gfrüd^te 
aunäd^ft getDafd^en toerben. 3)on f^ad^teuten ift ^mar auf bie 9lad^teile beg 
Söafc^eng l^ingetoiefen toorben, bie barin befleißen, bafe bie auf ber ©d^ate 
fi|enben ^efet^iCje, bie ft)dter bie @ärung löerüorbringen foHen, abgen>af(^en 
toerben; ba wir aber l^eute, »ie toir feigen toerben, mit Sfteinl^efe arbeiten, 
bie fünftlid^ bem fjaffe augefejt toirb, fo ^ben toir ben ertoäl^nten Stadtteil 
nid^t ju fürd^ten. 3a felbft, toenn SReinl^efe nid^t a^öcf^^t toirb, fo bleiben 
tro^ beg äßafdgeng immer nod^ genügenb ^t\tpil^t übrig, um bie @ärttng 
einjuleiten. Sluggefül^rt toirb baS SBafd^en in ber SBeife, bag man baS Dbft 
in mel^r breite toie l^ol^e Äörbe nid^t ju l^od^ einfd^üttet, unb nun mit Söaffer 
fo lange übergießt, bis biefeg rein abflie|t. 

S)ie getoafd^enen grüd^te lommen in bie SRül^Ie, um l^ier aerriffen ju 
toerben. S)en gemal^lenen S:rot lä^t mon nun atoedtmd^ig 18—24 ©tunben 
lang in großen Sottid^en ^uithtit [teilen, ^ierburd^ merben nämlid^ bie 
in ben ©dualen unb Äernen öor^nbenen aromatifd^en ©toffe ausgelaugt, 
bie ftiSter bem SBeine a^Ö^te fommen. 

3lad^ Serlauf biefer 3^it fommt ber 2rofe in bie ^ßreffe unb atoar ent« 
toeber mit ober ol^ne ^re^tud^. 3n ben ^reffen, bei benen ber Äorb auS 
©täben befielet, toirb man bag £ud^ (©egeltud^) benähen muffen. Sagfelbe 
toirb in ben ^re^Iorb gelegt, gut ausgebreitet, bann ber Zxo% l^ineingebrad^t 
unb über il^m baS ^refetud^ awfömmen gelegt, fo bat ber 2ro6 im ^re^tud^ 
toie in einem ©adEe fteit. ©drauf legt man bie ^re|bretter auf uitb ^^reftt 
au. 3fi aEer ©aft ausgepreßt, fo toerben bie im £ud^ berbleibenben 9lttdt' 
ft&nbe in einen äSottid^ getan, mit äBaffer übergoffen, unb läßt man nun 
biefe SRaffe bis ^um anberen SJlorgen flel^en, too fie nod^malS ^eptt^i toirb. 
5)er SBafferaufa^ foH berartig bemeffen toerben, ba§ baS Söaffer bie fRüdE* 
ftänbe (bie fog. jCreber, toeld^e man übrigens nod^ a^^^ ^erfteUung bon @elee 
benu^en lann) bis oben burd^bringi, nid^t aber biefelben überbedtt. 

J)en auSgebreßten ©aft nennt man 3Kofi. SBir l^aben benfelbcn a^* 
näd^ft auf feinen (Sel^alt an ©äure unb 3udter a« l>rüfen, unb erforberlid^en* 
fattS burd& 3wfö| bon SBaffer ben a« ^^ol^en ©äuregel^alt l^erunteraubrüdten 
unb ben a^ niebrigen S^dtx^t^alt ^u erl^öl^en. 3toar Idnn man, toie eS 



174 ^« OtflWfinBemtuna- 

teifptelftlDttfe out^ an bet ÄgI. Se'^ranpolt fftt Cbft« unb Scttenfiou au ¥tij8!au 

unb Vntoanbttn ^nftituttn gefdgietit, ben $[))ftlmo^ ol^nt xonititi, nui untet 

3u(a| Von $efe in bit gSlfet f&Qen, wer aber feinen äSein nii^t bent S^id» 

fal Uberlaflen, tonbem ßtnau Fepfeten miU, tviebiel {»to WiEt SHuie unb wie» 

biet ^rojent ^Ito^ol, toelc^et au3 bem 3i>eEet ^etOotge^t, er enthalten foQ, ber 

fommt nur butc§ bie angeQe'&ene llnteifac^uns junt ^itU. @in gutei Ob{l> 

»ein fott 7—8 "/oo ©ftute unb 5—6 »/o «Ho^ol enf^aüen. Sut »ilbunß beS 

kjteren finb 8— lO^/o 3uct« 

erfotbetltd^; bie anbete ^älfte 

Witb bei bei @&iunB ju JFol^Iens 

laute. 

3unic^P finbet bie Untef 
Iud^u.ng auf SSutegel^alt ^att 
Sie bajuetfotberlitl&ettSpporate, 
nSmlie^ eine Quetfd^^a^nbüiette 
unb (ine 10 ccm faffenbe $i))ette, 
finb in bet g^ig. 94 bargefteltt. 
S)a3on3ui9tnbenbeä3etia$iengibt 
bet S)iieItor ber Sanbtoitlfc^afte' 
fc^ule ju ßiegni^, .|>err Dr. 
^a^en]^ot^,fDlgenbeimagenon: 
«ölan miit mit einer Spifiette 
10 ccm Woft genau ab, S)a8 
gef^ie^t, inbem man bie Spipette 
in ben ^oft fenit unb am o&eten 
(Snbe mit bcm OTunbc jieiit, Ibi8 
fie ganj boU iß. ^un fc^Iiegt 
man fdinell bie obere £)ffnung 
mit bem Singet, unb lägt bie 
gflflfftgfeit bis jum Zetlfttic^ 
oblauien. !Die 10 ccm gjlpji 
lägt man nun ouf einen $di< 
jeüantelltt taufen unb biajl bie 
Pipette gut auS. darauf bei« 

gl,. M. Du«l*fta!,nMr«., «i. m"t,. ^j^^^^ ^^^ ^^^ gj^^^ ^^^^ ^^^ 

beliebigen SRenge reinen ÜBaffetS, bamit et mSglic^ft 1)tU Riitb, unb eifert i'^n 
mit einigen Srobfen einer Söfung 5ß^enol;i'^t^aIein (1 ©ramm in 100 ©romm 
SÄUol^ol). S3ie faure Stilffigfeit toirb leine gfatbenberänberung etteiben. 

Sobann mirb eine Ouetfii^^a'^nbtltette bis jum 0-ftric^ (oben) mit Vio 
Slormalnatronlauge gefaQt, toobet barauf ju ad^ten \% bag aud^ baS untere, 
»eine fbi^e 3[nfa^t5'^n!§en mit Siaffigteit gefaat ift unb leine Suftbtafen eni' 
i)Ht. Unter ftetem Umrfll^ren mit einem ©laä^abe Idgt man nun langfam 
au8 ber fflilrette fo lange Sauge ju bem 3)loft auf ben Setter fliegen, 5i8 bie 
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Stfifjiglrit eine ^^toatSft, aber beutti^e SRotfäi&unQ annimmt, bie ß^ noc^ 
einige Seit Iiinbur^ bautntb er^^ält. S)et Sufo^ ber Sauge tnni jnle^t 
tiD))fenn)et(e gefcEie^en. 3)ie Deibiaui^ten ccm Sauge, bie Don beut 9to{|t bei 
Sitiette birelt abgetefen toerben, geben ben @äutegel|alt beS SRofteS an. 
^abe tc^ j. %. 8,6 ccm ^/lo ^ 3tomtalnation(ouge gebtau^t, fo iß bei 
eauiegel^alt beS WofteS 8,6 pro ^iV-t. 

99ei totem SRop, nie mit il^n bei Sol^anniS* 
beeren betontmen, tann ba9 ^injufflgen Don 
Sß^enot^p'^tl^aleinlöfunQ unterbleiben, ^ier tft bei 
bent Saugjujatt bei ©attigunggliuntt enei^t, 
loenn bie lote 3)loß{orte eine fc^mu{|tggt&ne 
gftibe annimmt. 

®wi[^ bie ißepimmung beS ©anregel^QUeä 
im Woft etf&^t man, eine Wie gio|e 3)lenge 
SBaffei i^m jugefe^t werben mu^, um ben o(t 
au :^o^en ©duiege^alt auf baS Sloimale '^eruntei^ 
jubtüden. 

9lüctftc^tliri& bei SBeantwortung bei Stagt, 
toiebiel ÜBaffer benn nun bem Wo^e 3Uge[egt 
toetben muS, folgen toii ben Sluäfü^rungcn be6 
Cbetle'^ietS an bei SanbtDiitft^aftifc^uIe ju 
Siegni^, ^ecrn Dr. SQabbe, bei ^c^ t)infi^tli^ 
beS 38affetju(a^e& ju ^ff^^nti)^ folgenbeimagtu 
au6f))ri4t: 

^on beftimmt ben SSutege'^alt be§ IDIofEeg, 
bibibieit biefen buid^ ben getoünfc^ten ©öuie* 
geaalt beS SßeineS, jte^t '^ieiVon 1 ab unb 
muUitJlijieit bie fo etlialtenE ^oüfl mit bcr Botf 
i^anbenen Sitetga^I be§ ^oßeg. Saä IRefuUat 
gibt bie I)injUiu{e|enbe SBaffetmenge. 

3. ». S)et ©äutege^alt betröge 10 "/oo, 
bei e^toünfd^te ©dmegeVlt beS ÜBeineä foE 
jein 8%o, 100 ßiter »DloP pnb bot:§anben. 

Seie^nung: ^=1,25. 1,25-1=0,25. 

3llfo :§at man 100 X 0,25 = 25 ßiter 
3BQfjer ppfeien (pel^e Jabene AI®. 176). m- »■ 8<«<n™«fl». 

3ur ^equemUd^teit taffen toir eine SobeQe iolgen, bie Von $ertn 
Dr. Sffiübbe auggeie^net iß: 

3ft nun bem Sltofte bie eifoibeiltc^e SSaffeimenge jugeje^t, fo beflimmen 
ttiir ben tPoi^anbenen SuänQ^'^iIt; unb gwai gejc^ietit bag mit |iilfe beä 
Sacc^aiometeiä ober 3udermefferS. (Sig. 95.) Über baä iSeiia'^iett fagt 
$err SiieCtor Br. aHal^ren^oI^ : 
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3)lan Bebient fid^ bcd ©acd^atomctetS bon aSattinj, ober bcr fllo|tcrneu=» 
Bürget SKofttoagc ton Sabo, an benen man bcn äwäcrgel^att beS 5Koftc8 
bireft in ^rojenten aBlcJen fann. ®ag erftc Snftrumcnt öcrbient toegen 
feiner gto^en ©lala bcn ajor^ug. 3)er ju t^rüfenbe 3Jloft, ben man am 
beften in einen l^ol^Ien ©(aSjtjlinber gie^t, fo ba^ bie ©enlioage ben Soben 
nid&t erreid^en fann, muß War fein, toag man enttoeber but(§ 3lbfe^enlaffen 
beS ftifd^ get)re|ten 3Jlofteg ober Beffer butd^ gfiltrieren beäfelBen erhielt. 

35on ben an ber ©cnlwage aBgelefenen 3u(fcrt)rojenten finb Bei ftar! 
mit SBaffer öerbünnten gfrud^tfäften l^'o, Bei weniger ftarl berbünnten 2^/ü, 
bei unöerbünnten 3— 4^/o abauaiel^en, toeit bie grud^tfäfte au^er 3utfer noc^ 
anbete aSeftanbteile (gjtraltftoffe) enthalten, bie baS fpeaififd&e ©etoid^t be8 
SKofteS Beeinfluffen, unb atoar um fo mel^r, je toeniger SBaffer augefe^t tourbe. 

Surd^ bie grmittetung im 3Jloft toitb feftgefteUt, ein toie großer 3utfer* 
pfa^ nötig ift, um Bei ber fjjätcren SJergärung be8 aJlofteö einen Beftimmten 
SlHol^pIgel^alt au ergänaen. SBie fd^on gefagt, gibt 1 ^/o Suder Va^/o SlHol^ol. 

Über bie 3)lenge be8 auaufe^enben 3udterg fagt ^err Dr. SBüBbe: 6g 
entl^ält ber 3Bein a- 35. 2 ^/o 3udfer, unb foH ber fertige SBein 6 ^/o aiHol^ol 
l^aben, fo muffen nod^ lO^/o Qndn aug^fc^t toerben, b. 1^. auf 100 g ©aft 
nodö 10 kg. (©iel^e ZaheUt A 2 ©eite 176.) 

Jßat ber ?Dloft nun ben erforberlid^en 3ufa| öon SBaffer unb 3udter er* 
Italien, fo toirb er fofort in bie fjöffer gebrad^t. 2)er balb eintretenben 
ftürmifd^en ©ärung toegen barf ba8 Saß nid^t gana boK gefüUt toerben, 
öielmel^r fott oben ein einige 3cutimeter breiter Sftaum bleiben. S)ag ©t)unb* 
(od^ tt)irb aunäd^ft nur leidet bebest, toag ettoa mit ^ilfe eineä umgelel^rten 
äSafferglafeg gefd^el^en lann. gg beginnt nun ba(b 

bie ®ärung. 

Unter @ärung tcrftel^en toir bie Umloanblung (©paltung) beS Suiex^ 
in SlHol^ol (SBeingeift) einerfeitg unb ftol^lenfäure anbererfeitS. S)iefe Sätig- 
leit toirb l^eröorgerufen burd^ mifroffot^ifd^ Meine ßebetoefen, bie toir alä ^efe 
ober ^efeaeHen ober ^efet^ilae beaeid^nen. S)iefe ^efet)ilae fi^en bon Statur auf 
jeber fjru^t, f baß jieberSJloft aud^ a^ gäten beginnt. Sinn a^tfäHt aber bic^efc 
in eine große 9[naa]§l bon 9laffen, bie unter ftd^, toad Seifiungdfäl^igleit an« 
betrifft, burd^auS nid^t auf gleid^er ©tufe fte^en. S)ie arbeitfamften unb 
leiftunggfäl^igften biefer ^efen l^at man rein geaüd^tet unb finb biefelben 
unter bcm tarnen Sfteinl^efe löuflid^ a^ beaiel^en öon ber ^efereinaud^tftation 
ber ÄgI. Sel^ranftalt für Dbft* unb SBeinbau in ©eifenl^eim am Sftl^ein. 
Ser ^reiS ber Sflafd^e beträgt 5 5W!. ®te »el^anblung ber Sleinl^efe ift 
folgenbe: 6inige Sage öor bem ^ßreffen beS aJlofteS toirb ein Hein toenig, 
bielleid^t 2—3 Siter 3Jloft abget)reßt. S)urdö Sluffod^en toirb biefer fteriliflert, 
b. ^. bie in il^m entl^aUenen ^efeaeÖen getötet. S)er Snl^alt ber bie Stein- 
l^efc entl^altenben Slttfd&c toirb nun in ben fterilifierten 3Jlofl gcgoffen unb 
biefer bebetft erl^alten big a^ bem Sage, an toeld^em ber 3Koft in Söffet ge* 

Sic^tenberfi. 12 
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(üHt wirb. ®i€ %la]^t mit Utein^efe muß ttfiiigenS, beä 3n:^ültE§ oon fe^t 
birt Äo^lenfäute Weflen, fe^ Sotficittg flEÖffnet toetbm, ba jonft bic giflffifl-' 
fett mit bei ^t\t H^kH^ nie SetteilDaffer ^nauägefd^teubeit tseiben koürbe. 

33er fttoie SBoiiUfl bet Äein^efe bor bet ßetoö^nlii^en ^efe ip ber, ba| 
fte biel tebettäfaäftifler ift, fld^ fc^neßet btrmel^tt, infolgebeffen fleifeiger 
arbeitet unb bor allen SJinßen metir Otltol^ol liefert- Seäioegen mufe bie 
£Rein>, auc^ \nof)l (£be(^e|e genannt, fojort bem Wofte beim SinfüIIen in bie 
gäffer jugefejit Werben: anbemfatlS bermetiren fiH) crji bie flcmeinen ^efen, 
iDoburc^ bie @beC§efe unterbiädt mürbe. äSenötigt man fitr eine ]D&itx Dor< 
junelimenbe $refiunfl nochmals lieje, (d lann mon einjacö au8 bem fc^on 
gärenben gag eine gemilfe ^enge (1 Siter) nehmen unb bem ^nl^alte btS 
neuen ^affeg jufe^en. 

S)en äleilauf ber @ärunfi tann man in bicr 3<tt«^!'^nitte teilen, 
nämlidö in: 

1. ftürmifc^e Särune, 

2. ^autitgarung, 

3. Sungveingärung, 
i. Sageigfirung. 




1. S)ie ftttrmifii^e ©ärung beginnt balb nat^ bem ginlüßen be8 
Softes unb berläuft um fo fi$n^Qer, je ^äl§er bie 2:emt)eiatur im Särraum 
ift. ße^tere beträgt anjetfmaSig 15—18" C. ä!Ba:^renb biefer fperiobe fann 
bag @))unblod^ aniangS offen bleiben, inbem eS, toie fc^on gefagt, mit einem 
@kfe bebecEt »ttb. ®iflUn fe^t man einen ®ärft)unb (gig. 96 unb 97) auf. 
(äs ift aber auä) fein ^el^Ier, Wenn man ben ®Ärft)unb fojort auffegt. 3)er 
3WecE btefeg @bunbe3 i^, ber fit$ bitbenben Jlol^tenföure freien JSbjug iu 
berft^affeu, umgebre^t aber ber äu^enluft nic^t ben Sintritt in baS gafe ju 
geftatten, noburc^ ber SSt'm ben (Sf|igftii$ betommen würbe. €ine ber be^n 
formen einefi (Sdrfpunbeä i^ ber in gigur 96 barge^eßte. ßr ift auä 
Steingut ober SSbfetton angefertigt unb be^el^t aug ber @(^üffe( bb unb bem 
umgeftftraten fölafe a. ®te ©c^üjfel Wirb tuftbic^t in baä ©punblod^ gebrelit, 
mit aBaffer ee gefußt, bann bo8 ®la8 äbergefttttpt. ®ie au8 bem ^af ent= 
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tDetd^enbe ffol^Iettfäure tuttb in bad @Iag gelangen itnb bon l^iet butd^ bad 
SBaffet flebtütft. 

®cn @ätft)unb in S^S^^ ^7 lann man ftd^ felBft auS einem florl unb 
einem in einet gflamme gebogenen ©laStol^re anfettigen. 

SBenn bet SRoft anfängt tnl^iget au gäten, fo beginnt 

2. bie$aut)tgdtnng. @ie etfttetft ftd^ bom ^etbft big jum x^xiX^* 
lallte nnb bleibt tuäl^tenb il^tet S)anet baS Sa| nod^ mit bem @ätft)unb 
tetfd^Ioffen. 

^ött man Beim Slnlegen beS O^teS an baS geöffnete ©punblod^ lein 
SBtaufen mel^t, fo lann bie $aut)tgätnng al8 abgefd^loflen bettad^tet unb bet 
tUloft t)on bet ^efe, bie ft($ nnn ^u 93oben gefd^Iagen l^at, abgelaffen 
toetben. ®ieg gefd^iel^t, inbem man in baS ©t)unbIodö einen an einem ©tabe 
ibefeftigten ©ummifd^tand^ fo einfül^rt, ba^ bet ©d^Iaud^ ben Soben nid^t 
gana betfil^tt. StoetfmäBig ift eS, ben ©d^Iaud^ fo am ©tabe ju befeftigen^ 
t)afe fein (5nbe 3 cm übet bem 6nbe beg ©tabeS ftel^t: bet ©tab lann nun 
Tul^ig big auf ben SSoben eingefül^tt toetben, bet ©d^laud^ beftnbet fid^ bod^ 
in bet tid^tigen ^öl^e. 5Run fangt man mit bem 5Wunbe an bem aufeen be- 
ftnbüd^en ©d^laud^enbe^ baS abet tiefet l^ängen muft aU baS im gafe be* 
finblid^e, big bet SBein fommt, ben man nun in ein anbeteg gafe laufen 
lä|t. ^at man ein fold^eg nid^t gut Setfügung, fo fammelt man ben SBein 
in einem SSottid^, teinigt bann bag fSfa^ bon feinem Säobenfa^ unb füttt ben 
SBein toiebet l^inein. 

9flunmel§t fd^Ue|t fid^ an 

3. bie Stungtoeingätung, aud^ ftiUe ®ätung genannt. 2)et S8ein 
«nttoidEelt je^t nut ganj geringe 3Jlengen bon Äol^lenfäute, bie au|etbem nid^t 
•enttoeid^t, fonbetn bem SBeine et^alten bleibt. S)iefetl^alb foHen bie gaffet 
je^t gana öoK gegoffen unb mit einem guten ©t^unb feft tetfd^loffen toetben. 
'S)iefe ©J)unbe f ollen fo lang fein, ba§ fie in bie glüffigfeit l^ineintagen, 
tamit fie fid^ butd^ Sluffaugen bon SBein bauetnb feud&t Italien. ^TnbernfaUg 
toütben bie Sßoten beg ©t)unbeg augttodtnen unb bet ßuft fteien 5)utd^aus 
fleftatten, toag, toie fd&on gefagt, ©ffigftid^ l^etbottuft. Sä|t eg fid^ nid^t et* 
tnöglid^en, ba| bag S^S bott toitb, fo fott toenigfteng bet untete Seil beg 
©|)unbeg bot bem @inf(^lagen in flflffig gemad^teg ^ataffin getaud^t unb 
Tiad^ bem ßinfd^lagen aud^ bag obete mit Spataffin übetgoffen toetben. 

4. S)ie ßagetgätung ift eine fel^t langfame, laum mel^t metllid^e 
SSetönbetung beg SBeineg. ße^tetet bleibt tul^ig bei ettoag fülltet Xtmptxaiux 
liegen, um fpätet in gtafd^en gefüttt au »etben. 

®et ©dttaum. 

5üt ^etfteUung fotoie Slufbetoal^tung bet Söeinc eignen ftd^ am beften 
Teine, luftige fleHenäume, bie fid^ im ©ommet lül^l unb im SBintet toatm 
l^alten. S)ie 2emt)etatut fott nid^t untet 6,25 ^ C. (h^ R.) f aßen unb nid^t 
übet 18 c. (U^ R.) fteigen. 

12* 
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AtQei, bit jur SliifbetDa^rund Von 3Bein l&e|limnit flnb, foQen nichts 
QnbetfS bergen ; namentlidE) finb oHe jiftori ried^enbEit Stoffe, toie Ääfe, ©onet» 
[taut, (SffiQ teinju^aUen, weil biefelben jui 3'tt bet @ittung burd^ bie leitet 
\iäj mttteiltnben SiftstJÜ^e ben Sßeirt DoUrtänbig berberben (önnen. 

Untei[ui^una beg ISScintiä auf ^Uo^ol 
Mangel Xßeinbtobujent ^at ein 3nleic|fe boian, ben älllo'^olgt^aU 
feinei !£Seine feftjnPellen. ^ieiju bient ber ütlCo^olometet Don SaUeton, 
ben bie Sip"^ 98 unS jeiflt. SffiaS bie Untetfudiunsämet^obe anbetrifft, (o 
folgen toir toiebei ^eiin Dr. Wa^ren^oltt, bei fie nie nac^ftefienb befi^itibt: 
tOtan füQt bag <)um 31pt)aiat %t1)ix\^t B^tinbergla« biä jur obeifteti 9nai(e 
mit SScin, giegt ben Sn^alt bcefetben in baä runbe Aoc^gefäg unb beibtnbet 
mitlelä beS Sutnmtfd^tout^eS baä Aod^glad mit bem meffingenen Aüf|(ft&nbet, 
bei mit müglid^ft Eallem SBaffei anjurUQen i% Sobann fteQt man baä gut 

ouägetrodnete39linbei= 
glflS untei ben Sluä« 
fing beä Ait^IgefSgeS 
unb biingt ben SBdn 
im Stoi^^lai buni^ eine 
mä^ige@t>iiituä|lamnte 
jum Aoc^en. Sie im 
Stm%t']&i beibic^tetm 
^(fo^olbämtife gefangen 
in baS 3Ql>'>i>ciS'<>^- 
€obalb baS Iet|teie jui 
^ätfte, b. 1). biä jum 
unteren ©tiic^, mit 
—^^— ftüfrigem attlo^ot ge- 
gtfl. 98. ii(i.5.[ü««« unt ui..«M««B»i<ta*<. jflKt i^^ unterbri^t 

man bie SefliQation , ffiQt ju bem im 3Ql'ti^" beftnblid^en abbefliQietten 
atlto^ot genau btS am obeien 'üStaxU SäJaffer, mifc^t ol^ne Sßerluft gut buic^, 
unb beftimmt mit bem beigegebenen tleinen SHIo^Dlometei bie 3IIfo^oItirojente 
untei SSeiÜdfid^tigung bei Xemfieratui bei gtüffigleit. Gine S.abtllt gibt 
bann fofort ben ällto^clge'^aU beS äßeineä bei bei SloimaUemtieiatui: von 
15» C. an. (Sietje ZabtUt I nnb 11 ©. 181.) 

9lat$fte^enb mögen nun einige 9tege))te angefüllt fein fäi biejenigen 
■^ouSfiauen , luefd&e bie SSme« unb 3ucEeibeftimmung nid^t borne^tnen 
tDoQen : 

a) 9(pfeIiDein nac^ 9eJDö:^nliiJter Slii. 3u 100 Sitei ©oft werben 
ö kg 3u2eT unb 60 g lo^ei 3Betnftein gelöft. Siiefe Mifc^ung wirb in baS 
baju befttmmte gag getan unb ber @äiung überlaffen. 

b) apfetwein befferei «rt. 3u 100 2iter OToft, gleic^bief ob nur 
»on bei elften fpteffung obei bon beiben, netime man l'/z— 2';'a kg gioße 



[ }ui; Stititnmung Iic0 ätho^ols in Volum=pro}tiiten 
narf) Salcton in 15" gelfiuS. 



Sabelle II }iir Vertaanltlung Aer 2ilboitoUVolum'Vto}tttU in 
<fieniii1)tff<}liro;e»te. 
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ftnb bei btm 



Wolititn, tuafdif bte{eI6en in (altem SBaffer ab, jev((eincTe fte \aml ita StÜxatm 
luxif SBiegen, giele bann 1 — 2 Siler niornitä, nid^t to^enbcS äSaffet (etwa 
50« R. =63" C.) ^inju, rfi^re atteä gut um-uiib faffe t% ettoa 12 ©tunbeix 
fte'^m, baiauf pxt^e man baS @anje but^ ein 2;ui^ unb fef|t eä Qat bem 
«mofie au. 
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Sttufecrbcm löft man 5— 7V2 kg ^utfer unb 60—70 g t)ult)ctifierten 
rollen äöcinftcin in 8 — 10 2itcr be8 sut SSctttJenbung lommcnben 3Jtoftc8 burd^ 
Äod^en an] unb aicfet biejc Söfung, toenn bct Surfet a^i^Ö^nft^^ iP/ ^^"^ SUloge 
5u. Sott ein bcfonbctS ftä|liget @e|d^marf erhielt toerben, fo fe^e man ben 
%o{tnen nod^ V2 bid Vi @d^orf ^ol^annidbtot au. 2)ad ®anae überlädt man 
nun ber @&tung unb toitb j))ötet einen traubenäl^nlid^en äSSein erl^alten. 

c) 9H)feltoein nad^ 9ltt füblid^er SBeine. SJon 100 Siter gjloft 
bet etftcn ^rejfung werben 10—15 ßiter in einem teinen fteffel (ein eijetner 
muß gut emaittictt fein, anbcrnfatts batf et nid^t bettoenbet toetben) mit VI2 
big 10 kg Surfet untct fotttoäl^tenbem Umtül^ten bis jut ^ölfte betbampft, 
abgejd^dumt unb toöl^tenb bc8 Slblül^tenS mit 2V2 — 5 kg Stojtnen, bic 
möglid^ft fein aerfleinett fein fotten, betmifd^t. S)iefet cingebirfte ©aft toitb 
nun untet Scifüjung bon Vie— Vs Sitet feinftcm 3amaifa=9lum ju bem 
übtigen SRoft augefd^üttet unb bad @anse umgetül^tt unb ind gfag gefüttt. 

3luf biefe SBBeife et^It man einen fel^t feinen äöein, bet jebod^ lange 
gätt unb in einem 3ol^t nid^t fettig toitb. 

jDa0 i^iiUen bet meint auf Jilafdftn. 

aBeine, bie in 5(af d^cn gefüttt toetben fotten, muffen flafd^enteif, b. 1^. 
Dottflänbig betgoten fein, anbetnfatt^ toütbe bet SBein in ben Sflafd^en balb 
ttübe unb untet Umftänben felbft jäl^e. 

S)a« 9lb|iltten gefd^iel^t mit ^ilfe eineS ©d^Iaud^eS in bet SBeife, toie 
bieg ftül^et beim Slblaffen beS SBeineg bon einem Sfa^ inS anbete beteitö 
gefagt tootben ift. S)a§ bie glafd&en gut gefpült fein müjfen, ift felbftbet* 
ftanbUd^. 3u empfel^len abet ift augetbem, nad^ Slngabcn bc8 öetftotbenen 5ßtof. 
Sieglet, in jebe geft^tilte Sflafd^e eine Söfung bon fautem fd^toefeligfautem Äall ju 
tun, bie man pd^ l^ctftettt, inbem man einen Seil biefet fjflüffigfeit mit jel^n 
Seilen SOBaffet betbünnt. S5on biefet Söfung gibt man in jebe fjlafd^e einen 
Sl^eelöffel bott, ftiült gut um unb leett bie gflafd^e toiebet aug, fo ba| nun 
bad 5Utitrfbtet6t , toad an ben äBänben l^aftet. 2)abutd^ fid^ett man ben 
aBein öot Sttübung. 

2)ie Jtotlen, toelc^e man bot bem @ebtaud^ in l^ei^eS SBaffet legt, fotten 
Von beftet Sefd^affenl^eit fein. 9lbet felbft bet bcfte flotl ift immet nod^ fo 
poxb%, bag Suft butd^btingen lann, toobutd^ bet SBein ben (Sffigftid^ be- 
lommen toütbe. S)e8toegen mu§ butd^ Übetftteid^en beS ftotfbetfd^luffeö mit 
jetfd^moljenem ©iegellarf bie ßuft böttig abgefd^(offen toetben. Obet man 
taud^t ben fjlafd^enlopf, nad^bem bet flotl gut abgettorfnet toütbe, in etl^iftteö 
Jßataffin, tootauf man, beS guten Sluöfel^eng toegen, nod^ eine 3iunlat)fel 
übetjiel^en lann. 

S5ei bet 9ltbeit be^j BetlotfenS bebient man fid^ ^toerfmäfeig einet Äotl* 
mafd^ine, toie fold^e in nebenftel^enbet fjigut 99 abgebilbet ift. S)ie glafd^e 
felbft ftette man auf einen gilj obet ein mel^tfad^ jufammengelegteS £u(^. 
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um ein S^^ft^tingcn au t^etl^üten. 9lu^ bem gteid&en ®runbe fott 6eim (Sin* 
füUen be8 SBcineS im oberen Seil bet Sflafd^e ein cttoa 10 — 12 cm fiol^et 
3laum frei Bleiben, anbernfaltS, b. 1^. toenn bet Äotl bite!t auf ben SBein 
flogen toürbe, fönnte burd^ ben entftel^enben l^^btaulijd^en S)tu(f bie ftärffte 
Sflafd^e jerftitinflen. 

S)ie fo öerlotften fjlafd^en werben in einem fül^len Äeßer Bis jut 3^it 
il^teS ®ebrau(^e8 Hegenb aufbetoal^tt. 

jDit Xranbiitittn bt0 Vttints* 

1. StüberSBein. S)ie Utjad^en biefer ßrfd^einung fönnen fein un* 
öoßftdnbije ©fttung, t^etfpäteteg 9lblaffen, fo bafe bie ^efenteile toieber empot^» 
fteijen fönnen. StlS SJlittel bagegcn finb ju nennen : 

a) baS Slblaffen beS äöeineS; nad^ 1— 2ma{igem 9lblaffen 
Hart er ftd^ ^uftg t^on felbft. 

b) baS ßiegenlaff en , toenn er nid^t benu^t ober öerlauft 
toerben foH; 

c) baö ©d^önen. S)a8felbe foH jebod^ nur im 9lotfalIe an* 
getoenbet toerben; benn mad^t eS aud^ ben SBcin blani unb Har, 
fo mad^t ed il^n 5UgIeid§ immer fd^toäd^er, auS toeld^em @runbe 
man fd^toad^e ä&eine üBerl^aut^t nid^t fd^önen barf. S)ad SJerfal^ren 
ift foIgenbeS. 9Kan nimmt auf 1 ßiter SBein 4 — 6 ©ramm 
^aufenblafe. S)iefe toirb rein getoafd^en, cingetoeid^t, burd^ SBein* 
fäure ober äSSein jum SlufqueQen unb ^uflöfen gebrad^t unb enblid^ 
burd^ Aod^en gan^ ^erfe^t. S3eim ®ebraud^ mug bie Waffe mit 
SBBein berbünnt, gefeil^t unb bann in ben SBein gerül^rt toerben, 
bamit fie pd^ in ber ganjen SBeinmaffe Verbreitet. 5Kit ben Stoffen 
ber ^aufenblafe Vereinigt fld^ ber ©erbftoff ju unlöglid^en flör:pern, 
bie ju Soben fallen unb bie anberen feften SSeftanbteile beS SBeineS, 
bie bie Srübung berurfad^t l^atten, mit l^inabnel^men. ^ig. gg. 

ein atüeiteS 3RitteI ift bag folgenbe: «uf 1 ^eftoliter äßein ««»«««f**«*' 
benu^t man bad SBeige bon atoei (Stern, fauber bom S)otter getrennt. S)adfelbe 
toirb mit ettoaS Salj bermifd^t, in reinem SBaffer a^ ©d^nee gefd^Iagen unb 
bem SBein unter ftarlem Umrül^ren a^ö^f^fet. 

93idtoetlen lommt ed bor, ba| bie Trübung burd^ eine au gro^e Wenge 
(äitoeifetörper l^erborgerufen toirb. 3n biefem Sfaße fd^önt man mit Sannin 
(®etbftoff), unb a^ör gibt man auf 1 ^eltolitcr 5—6 g in aufgelöftem 
3uftanbe. 

Um nun a^ toiffen, ob man mit ber «g)aufenblafe ober (Sitoeig ober 
£annin fd^önen foQ, nimmt man a^ndd^ft mit äßein in einer gflafd^e eine 
5probe im Keinen bor. 

(Sttoa 8 — 10 Sage nad^ bem ©d^önen mu§ ber äöein abgelaffen toerben, 
bamit er bon ben niebergefd^Iagenen ©toffen getrennt toerbe. 
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2. 35a§ ©d^lcimij* ober äöl^etoctben. S)cr tncl^r ober tocmjcr 
hübe aBein läuft, ol^ne einen SCon^ju ^tbtn, inSSIaS, ^t\^t fid^ fabenförmig 
unb aäl^e. ®ie Urjad^en finb ^pUje, bie jtd^ in bem SBeine angefiebelt l^aBen. 
9118 ©egcnmittel toenbet man ein Swrdöpeitfd^en beS SBeine^ mit einem neuen 
SReiferbefen an, tooburd^ bie gfäben acnriffcn toerben. S)er SBein wirb bann 
flefei^t unb in ba8 grünblid^ gereinigte 5a§ gebrad^t. S^^^^^i^^ ^P ^^ 
aud^, auf 1 ^eltoliter SBein 5—6 g getJuIberteS Sannin au^uje^en. 

3. ßffigftid^. Siefc Äranll^eit, bie unangencl^mfte bon allen, entfielet 
leidet in ju warmen Äeßerräumen unb bei ßuftjutritt. 31^r SBefen beftel^t 
barin, bafe ber SBeingeift fid^ in gfltg umfe^t, toa8 man burd^ @efd§madt unb 
©erudö iölb feftfteBcn lann. 3ft fie erft Weiter öorgefd&ritten, |o l^ilft nidfttS 
mel^r. 3tm Seginn ber @ffiggärung öerfud^e man bie ©öurc ^u binben, 
inbem man 5|}ottafd^e ober i^alfpulber in baS Sfafe Wirft. 9lud^ lann man 
auf 1 ^ettoliter SBein 5— 6 g ©alictilfäure Beimifd^en. 

4. Äal^mbitbung. fial^m ift ein Weimer, an ber Oberpdd^e be§ 
Söeineg Wad)fenber 5ßita, ber fid^ jule^t fo berbid^tet, bat ^^^ fl^nae Setrönf 
mit einer aalten, Weisen ^aut bebedtt ift. 

9l(g Heilmittel finb au nennen: 

a) baS gfiltrieren burd^ fjiltriertja^^ier ober einen SfiltrierfadE au8 
gtaneö ; 

b) man füHe baS ga^, in bem fiä) ber fla^nUjila Befinbet, langfam 
auf, IIot)fe oben an baSfelbe, bamit fid^ bie $ilae nid^t an bie S)ielen l^ängen, 
fonbern mit nad^ oben ftcigen, big fie fd^Iie^Iid^ nad^ aufeen gebrängt 
Werben. 

35on beiben SJerfal^ren ift ba8 filtrieren aÖerbingS baS umftänblid^ere, 
aber aud^ baS beffere unb fid^erfle. Übrigens fann man ber flal^mbilbung 
burc^ 3ufafe bon etWaS ©alictilfäure aum TOoft öorbeugen. 

SBie fd^on frül^er etwäl^nt würbe, laffen fid^ bie fd^bnften SBeine auS 
Sol^annidbeeren, Stadfeelbeeren, ^eibelbeeren, Särombeeren unb ^Preiselbeeren 
l^crftcHen. 

^infid^tlid^ ber einaelnen ©orten finb bon Sol^anniSbeeren au eratifel^len : 

a) für aiotwein: SerfaiHe, rote ^oßdnbifd^e, Äirfd^jol^annigbccre ; 

b) für SBei^Wein: ßnglifd^e aSSei^e, Transparente blanche, groge Wei^e 
^oüänbifd^e unb wei^e ßl^amt^agner. 

Siebt jemanb ben SRotWein bunller, al8 wie i^n rote 3fol^annigbeeren 
uutjcrmifi^t liefern, fo lönnen ben roten Sol^anniSbeerfrüd^ten bor bem 3^^^' 
ficinern Vt—Vs grürfjte ber fd^Waraen 3fol^anni8beeren beigemengt Werben. 

Sei ©tad^elbeeren unb bem übrigen Seerenobft fommt eS auf bie ©orten* 
Wal^l Weniger an. 
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jDie ^ttfttViun$ in Btntnobftwtint. 

S)icfeltie gleid^t öoHftänbig bet ^etftcöung bcr Cbfttocine; nur ift c8 
l^ier ganj befonbcrS toid^tig, bie ©äfte burd^ aSaffer^ufQ^ einet jcit§ unb 
Sutfer^ufa^ anbererfeitS ju öerbeffern. S)a^ SSeetenobft, fo toxt e8 ift, ge* 
feltett, toütbe einen t^iel ju fauten SOBein geben; e§ mu| batum ber ©äure* 
gel^alt burd^ aBaffetjufa^ auf ettoa 10 ^/oo l^eruntergebrtidt tocrben. S)amit 
l^dtten toir aber aud^ ben 3utfer fo ftarl öerbünnt, ba§ ber 9llIol^oIgel^aIt 
be8 fertigen SBeincS ein ju niebriger fein toürbe. 6§ muß bal^er eine ent* 
ft)red§enbe 3Jtenge ^ndtx sugefe^t werben. S)ie Unterfud§ung auf Säure unb 
Suder toirb ganj in ber unter „Cbftttjcin" angegebenen SBeife auSgefül^rt. 

9lud^ für biefe SÖBeine l^at ^err Cbertel^rer Dr. SÖBübbe^Siegni^ 5tt)ei 
SEabeHen aufgearbeitet, tneld^e ben SBafferpfa^ unb 3in*fi^5wfa^ angeben. 9nit 
freunblid^cr ©riaubnis beö ^errn 3lutor§ laffen toir biefelben l^ier folgen. 

(©ic^c Tabelle B 1 unb 2, ©. 186 unb 187.) 

S)ie stoeite 2abeHe, toeld^e ben S^i^^^jufa^ angibt, nimmt aU SKIo^oI* 
gel^alt beS fertigen äöeineg 12 ^/o an: e8 iji baS bie burd^jd^nittlid^e ©tärle 
unferer Sijdi^toeine. 3ft ber SWoft in bie Sfäffer getan, fo ift aud^ für bie 
aSeerenobfttoeine ber S^fa^ öon ©bell^efe bringenb ju em:pfel^Ien. (©ie'^e unter 
Dbfttoeine.) 

gfür biejenigen ^auSfrauen, toeld^e bie Seflimmung bon ©äure unb 
3udter nid§t tjornel^men tooßen, möge l^ier eine SabeHe be§ ^ofrat ^rofefjor 
Dr. Siegler $(a^ finben, bie ebenfaHä ben SBaffer« unb Swäer^ufa^ angibt. 
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3m nad^ftel^enben foHen nod§ einzelne SJorfd^riften jur .^erfteÜung bon 
S3cerenobfttt)einen gegeben toerben, bie pd^ in ber ^rajiS betnftl^rt I)aben. 

Sfo^^anniöbeertoein. 

1. Stifd^toein, l^erb ge^el^rt. S)ie 3U SSrei gerüljrten 3ol^anni8beeren lägt 
man mit ein toenig Qvidn unb mäßigem SQßaffer^ufa^ unter täglid^em. 
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jtocimaligem Umrül^ten stcei Sage im Äül^Icn [teilen unb t)re|t bann 
bicfclbcn. 

9luf 100 1 aBein bcted^net 

30 1 bicfeS ©afte8 toerben mit 
60 1 SBaffet 
5 kg garin 
50 g rollern, geputoettcm SBeinftein 
jemijd^t unb aum ®ären in Säffer gefüUt. 

2. Siförtoeine, l^erb Bc^cl^rt. 
auf 100 1 SBcin 

40 1 tjon nad§ obiger SSorjd^rift bereitetem ©aft tocrben mit 
60 1 SBaffer 

2 1 giot^ ober SBeifetoetn (bei roten Seeren 9iot*, bei toei^en SBei^toein) 
60 g SBeinftein 
7V2-10 kg 3u(fer 
gemijd^t unb jum @ären angefe^t. 

3. 3o]^anni8beer*S)ejferttoein. S)er ©aft toirb toie oben getoonnen. 
auf 100 1 SBein 

30 1 ©aft 

60 1 SBajfer 

12 V2 kg Äanbi§5U(f er 1 jufammen in l^ei^em SBaffer gefod^t unb 

50 g pult). SBeinftein j lautoarm mit bem SJloft gemifc^t. 

©tad^elbeeren. 

S)ie gfrüd^te toerben getoafd^cn unb leidet gequetfdöt, bod^ fo, ba§ bie 
Äerne gana bleiben. SDa^u giefet man fo tjiel SBaffer, ate man 3Jlaffe ge= 
toonnen, toorauf man bie Seeren öoßlommen aerbrütft. 3ft bieg gcfd^el^en, 
tut man ein toenig Sutfer l^inju, rül^rt aUeS mit einem ^oljftabe gut burd^ 
unb lägt eg 2 — 3 Sage bei einer 2:em:peratur bon 15^ C. ftel^en, unb ^toar 
unter mel^rmaligem Umrtil^ren. Semerlt man, ba§ infolge eintretenber ©ärung 
Slafen auffteigen, fo toirb gepreßt. 
3u 100 1 3Bein gibt mau au 

70 1 ©aft — nad& obiger SSorfd^rift gewonnen — 
30 1 SBaffer 

I2V2 kg ÄanbiSaudter ) in l^eigem SBaffer au Wfcn unb lautoarm 
75 g ))ulö. SBeinftein J bem 9Kofte beiaumifd^en. 
Sllleö toirb gut umgerül^rt unb in ein 5a§ gefüllt. 

Srombeertoein. 

S)ie trodten geernteten unb tjorfid^tig getoafd^enen SSrombeeren toerben in 
einer ©d^üffel unter 3ufa^ bon ettoaS Sudter au Srei gerieben, ben man 
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bei 15*^ C. unter öfterem Umrül^ren jtoei Sofle ftel^en läfet unb bann 

auf 100 1 SBein 
35 1 gWoft 
55 1 aOBaffer 

I2V2 kg Äanbigjudtcr ) in l^ci^em SBaffer gelöft unb lautcarm bem 
75 g 8e))ult). aSßeinftein ) SJlofte augefe^t. 

^ag (San^e toirb burd^gerül^rt unb ^unt @dren angcfe^t. 

SrombeerüförtDein, ^orttoein^äl^nlid^. 9Wan pxtii ben ©aft ber S3rom* 
beeren au8 unb lä^t il^n 36 ©tunben unter öfterem Umrül^ren jugebedt ftel^en. 
SBä'^renb ber flürmifd^en ©örung entferne man ftetS alte SluStoürfe, bie an 
bie Oberfldd^e treiben. S)ann füge man eine SBaffermenge l^inau^ toeld^e ben 
bierten 2eil bc8 ©afteö beträgt, fotoie iVa kg Sudter auf je 4 1 fjlüffigleit 
unb filtriere biefe nad^ jtoölf ©tunben. 

9lacö erfolgter öoßftänbiger Sergärung, bie nur toenig S^it in 3lnf))ruc^ 
nimmt, fd^Iägt man bad Sag 5U unb jie^t nad^ ]ti)^ SJlonaten ben äBein 
bon ber jpefe. 3Jtit bem 9llter toirb biefer SBein borjüglid^. 

Jßreigelbeertoein. 

Sifd^toein, l^erb gejel^rt (b. 1^. burd^ bie ®&rung ift aller 3u4er ber- 
ael^rt, fo bag ein etwaS l^erber ©efd^madt entftel^t). S)ie Preiselbeeren toerben 
mit SBaffer gu Srei gerieben, ber 2 — 3 2age in fül^ler Sem^^eratur ftel^eti 
bleibt unb bann ge^^re^t toirb. 

auf 100 1 SBein 
40 1 ©aft 
50 1 3Baffer 

7^/2 kfif ^udter 1 

ea g jeMt.. Söeittftein ^"Jf ^^ Raffet fleWft unb laumxm bem 
2-3 19lottoeitt I ^"PJuaeHt. 

« 

^eibelbeer* ober SJtaubeertoein. 

aiiif 100 1 aBein bered^net 

40 1 ©aft, toie bei ben anberen Seerenfrüd^ten getoonnen, 
50 1 SBaffer 

75 ?£ftein 1 ^" ^''^'"^ ^^'^'^ 9'"'"* ''''^ ^^""^^'"^ ^'"^ ^^^* 
lOgSannin 1 ^«ß^«^»^"- 

3nm ©d^lu§ fei bemerlt, bofe bie Seerentoeine, befonberä ©tad^elbeer* unb 
^ol^annidbeermein , burd^ baS Sagern getoinnen. ©ie foQten bal^er nie ber» 
toenbet toerben, el^e fie nid^t minbeftend jtoei Saläre alt getoorben finb. . 
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jDit Sere{tun0 tion 9bfttßi. 

Unter ßffig bcrflcl^en toir ein (Semenge Don SQßaffet mit Sjftgfäute. 
Se^tete Bilbet fid^ aud bem SlIIol^oI nntet Sintoirlung bet Suft. 

3)er baju etforberlidöe SH^tiatat ift fcl^t einfad^ unb lägt jtd^ au8 iebem 
Saß (©tiritfafe ober bergt.) l^erfteßen. S)iefeni Sfaffe toirb ber Soben au8* 
genommen, ba8 gfag bann forgfdltig gereinigt, mit @ffig ausgefpült nnb 
bann aufredet auf einen S)reifu§ geftellt. 6ine ber fJa^bauBen toirb in ber 
5lä]^e beS unteren SobenS burd^6ol^rt ober mit einem l^ölaernen ^al^ne öer* 
feigen unb baS ga^ nun a^ */* ober ^/s mit ^obelfpänen bon Sud^enl^ola 
iodter angefüllt. 3)arauf toirb ber obere Soben toieber eingefe^t, nad^bem man 
5Ubor in benfelben eine 3Renge enge Söd^er gebol^rt l^at. 3n jebeä ßod^ ftedtt 
man einen Sinbfaben, mit einem Änopf am oberen (Jnbe. S)iefen 9H)t)arat 
fleUt man nun in baS betreff enbe 2 ofal, unter feinen Umflänben aber 
in ben aBBeinfeller, aud^ nid^t in beffen 9läl^e, ba fonft bic 
görenben SBeine fel^r leidet efpgftid^ig toerben. Semerft fei, ba^ ein äöein* 
Jirobujent fid^ am Beflen nid^t mit ber ßfrtgbereitung abgibt. 

3lun bereitet man fid^ eine 5Kifd§ung öon 5—8 Sitern bergorenem Dbft« 
ober Sanbtoein unb etma iVa — 2 Sitern (äfftg unb gie^t biefe auf ben 
oberen Soben beS göffeS. S)er SSoben mu§ feft an bie S)auben fd^tießcn, unb 
ift e8 bal^er atoedtmäiig, bie ©teilen, too SBoben unb 3)auben jufammen* 
fd^Iie^en, au öerfitten. 3)ic glüffigleit fidtert nun burd^ bie Meinen Söd^er, 
leitet fid^ an ben Sinbfaben l^inunter auf bie ©t)öne, trot)ft an biefen l^inab 
unb fammelt fid^ am Soben beS SfaffeS, too fie abgeaogen werben lann. ©inb 
auf biefe SBeife aQe ©t)ane angefeuert, fo ^t man nid^ts toeiter au tun, al3 
bafür au forgen, ba§ ein langfamer, fteter Suflufe alfol^oll^altiger fSftüffigfeiten, 
alfo etma flid^ig getoorbener Cbfttoein, burd^ baS gfa^ fidtert. 

9lm bequemften gefd^iel^t bad ettoa folgenberma^en. 9Jlan fteßt ein mit 
einem plaernen ^al^n öerfel^eneg Keines Sfd§d§en, baS ben in Sffig au öer* 
toanbeinben Cbft* ober Sraubenttjein entl^ätt, fo auf, bafe ber auä bem ^al^n 
fidEernbe SBein burd^ ein Sod^ im l^ötaernen 3)edtel gerabe mitten auf ben 
burd^Iod^ten SSoben trot^ft. S)er 3uflu6 ift genau fo au regeln, bafe er bem 
?lblauf burd^ bie ßöd^er beS »obenS entf:prid^t. 

S)iefe8 SSerfal^ren ber (äfftgbereitung toirb um fo beffer gelingen, je lang« 
famer ber 3u* unb 9lblauf öor ftd& ge^t unb ie l^öl^er bie £em))eratur ift, 
bie nid^t unter 8« R. = lO^ C fein barf. 

ßinen ai^uilid^ guten (Sffig lann man nod^ getoinnen, toenn man bie bei 
ber Cbftmeinbereitung getoonnenen Sreber mit SBaffer öermifd^t 24 — 48 
©tunben ftel^en l&^i, bann nod^ einmal auS^^re^t unb nun eine Stii lang 
ftd^ felbft aur ©ärung überlädt. 3ft biefe borüber, fo erfolgt bie Umtoanb* 
lung in 6ffig, nad^ oben befd^riebenem SJcrfal^ren. 
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J^it IRntitun^ von 9bftßfttn. 

1. Sftud^tjaft aus SlauBecren. 3^^^ Sitct Stau* ober ^cibcl* 
beeren toetben mit teid^Iid^ Söajfer jum Äod^en angcfc^t. ©obalb bie Seeren 
lod^en unb reid^Ud^ ©aft gelaffen l^aBen, läfit man benfelben burd^ einen 
i'rbenen S)urd^|d^lag ablaufen unb fußt fo öiel lod^enbeS SBBaffer nad^, ba§ 
reid^Iid^ Stoanjig ßiter werben. 9lad^ einiger S^it f^i^^ nian ben ©aft burd^ 
ein grobes 2ud^, fe^t 1 Kilogramm 3ii*cr l^in^u unb füHt ben abgelül^Iten 
©aft auf ein cntftjred^enb großes Sfa^ unb überlädt il^n Bei getoöl^nlid^er 
©ommertemperatur ber freitoißigen ©örung. S)a8 ©))unbIod^ Bebedte man 
mit einem @Iafe. SQßenn bie ©ärung fo aiemlid^ Vorüber ift, toftl^renb toelc^er 
man bie au8 bem ©tjunblod^ auStretenbe Oberl^efe öfters abnimmt, unb baS 
gfafe burd^ referbierten ©aft ober abge!od^teS 3^*crtoaffer ftetS bott l^ält, 
bringt man baS gafe in einen nid^t ju lül^Ien Äeßer. 3fft bie (Sörung 
Vorüber, toaS ndc^ etn^a ad^t SBod^en au gefd^el^en ))flegt, fo toirb baS gfag 
feft berf|)unbet. S)urd^ abgegoffenen ober referöierten ©aft toirb baS fSfaß 
nun nad§ einigen äöod^en aufgcfüßt. 9lad^ ettoa brei SJtonaten toirb ber 
©aft, toenn er t^oßftdnbig Ilar getoorben ift, in ein anbereS 3fa§ gefußt ober 
fogleid^ in glafd^en getan, bie bann mit Jßaraffln gefd^loffen unb ftel^enb 
aufbetoal^rt toerben. 

2. 5prei^elbeerfaft. S)cr ©aft bon 10 Sitern Srüd^ten toirb mit fo 
biel lod^enbem SBaffer gemifd^t, bafe 20 ßiter ©aft toerben. Saju 3 fiilo* 
gramm Sndex. Sel^anblung toie oben. 

3. »rombeerfaft. 10 ßiter fjrüd^te mit lod^enbem SBaffer au 20 ßiter 
©aft. 2 Kilogramm S^dEer. 

4. Äirfd^faft, 10 ßiter Äirfd^en, bie fterne aerftofeen, barauS mit 
lod^enbem SSBaffer 20 ßiter ©aft. Sudterjufa^ IV2— 2 ffiilogramm. 

©in anbereS SBerfal^ren, Dbftfaft l^eraufteßen, ift im folgenben befd^rieben : 

at)f elfaf t. aRan lod^t bie t^^fel mit fo öiel SBaffer, ba^ fie im %op]t 
eben bebedtt flnb, fo toeid^, ba§ man fie mit einem ^otaftäbd^en burd^fted^en 
lann. S)ann pxtit man fie auS unb filtriert ben ©aft. Unter Seigabe Don 
150 — 200 ©ramm S^^^^ öuf 1 Kilogramm ©aft lod^t man biefen unter 
Slbfd^öumcn ein. ©d^äumt er nid^t mel^r, fo toirb er auf fSflafd^en gefußt. 

^imbeerfaft. S)ie gequetfd^ten Himbeeren toerben mit geringem 
Sudteraufa^ a^ lebl^after ©örung angefe^t, bie bei einer Semt^eratur bon 
18® R. nad& 8—14 Sagen beenbet fein toirb. aJlan pxe^i alsbann bie 3Raffe 
aus, Idfet fie fid& abfegen unb filtriert fte burd^ bidte fSflaneßtüd^er. 5lun 
lod^t man ben ©aft unter forttoäl^renbem Slbfd^äumen mit einem S^fa^ bon 
1—1 V2 Kilogramm 3ud£er unb 1 Kilogramm ©aft. Um einen fpiegclltaren 
©aft a« erl^alten, ift meifl nod^maligeS filtrieren erforberlid^. 
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etbBcetfaft. SWati lod^t 10 Äitogromm 3u(!er in 3 Sitet aBaffct, 
fd^üttct in bieje l^ci^c, fonjcnttierte 3u4etlöfunfl 10 Äiloatomm (ärbBeexen unb 
Id^t blefelfien 5 — 10 9Jlinutcn flcl^cn. Vorauf gic^t man bcn ©aft butd^ 
ein SftaneUtud^ nnb lägt il^n big aum näd^ften Sage ftel^en. S)ann gibt 
man pro Jtilogramm 2 (Stamm äBeinflein hinein, tod^t il^n ^um atoeiten« 
mal unb füQt il^n alSbann^ ebenfo toie ben ^imbeetfaft^ l^eig auf fjflafd^en. 

Hif 3ete{tun0 von J^ruditUHoren. 

Slt^feUiför. 4 Äilogtamm feine 3lpfcl toerben ju Stei geftogen unb 
in einem bebedtten Sefäge ad^t Sage lang mit 1 Sitet 3Beingeift unb 1 Sitet 
— awbot gelod^tcm — SQßajfct in bcn fteltet gefteöt, bann fitttictt, baju 

3.5 Sitet SBeingeift, 5 Stamm 9H)fcIätl§et, 4,5 flilogtamm 3udet, 2,3 Sitet 
gßaffet, gibt 10 Sitet. 

9l))ti!ofenIiIöt. 25 at)tifofen toetben jetftogen, mit 30 Stamm 
3imttinbe, 5 Stamm Stellen, 1 Sitet äöeingeift ad^t Sage jiel^en gelajfen, 
bann ^tpxt^t, fiütiett, bann 4 Sitet leid^tet SEßei^tDein, 4,3 Ailogtamm 
3udtet, 0,5 Sitet SBaffet unb 2 Sitet SBeifetoein jugefe^t. 

aSitnlilöt. aSBie «»jfelliföt, jcbod^ ftatt «tifcldtl^et »itnät^et. 

etbbeetlilöt. 2,5 Sitet ßtbbeetfaft mit 4 Sitctn SOBeingeift fiUtiett, 
ba^u 4 Äitogtamm 3wÄct unb 2,25 Sitet SBajfct. 

^eibelbeetlilöt. 4 Sitet ^cibelbecten jetbtütft, btei Soge pgebedEt 
in ben fteltet gefteßt, butd^geptegt, bann V* Äilogtamm mit V* Sitet SBaffet 
gelod^t, mit toenig Sinti unb ettid^en ©tüd Jlelfenpfeffet, baau V2 Sitet 
SBeingeift. 

^imbeetliföt. 5 Sitet ^imbeetfaft, 2 Sitet SBeingeift, 5 Bilo* 
gtamm 3udtet. 

©d^toatjet 3o]^annidbeetni5t. 4 Sitet S3eeten aetftam))ft, mit 
4 Sitctn SBeingeift in gtoge Sflafd^en gefüllt, gut betfd^loffen an »atmen Ott 
obet in bie ©onne gefteltt, öftet gefd^üttelt, nad^ 6 — 8 Sagen abge))te§t, mit 
3utfetlöfung, 4 Sitetn SBaffet unb 2 Äilogtamm 3udet betmifd^t. 3ufa^ 'oon 
etwas 3iJnt unb Setoütiuclfen. 

Slotet Sol^anniSbeetliföt. S)ie S3ecten toetben abgeflielt, jet* 
quctfd^t, au8ge))te|t. S)et ©aft toitb mit bet gteid^en SJtenge Äognal ge* 
mifd^t unb auf 1 Sitet glüfrigfcit mit 250—300 Stamm ^utaudet betfüfet^ 

flitfd^lilöt. ©d^toatje ©llfefitfdöcn toetben auSgc})te§t, mit 4,5 Siter 
SBeingeift filttiett, ba^u 10 Stopfen a3ittetmanbel5t, 4,5 flilogtamm S^^^ 

1.6 Sitet SBaffet. 

Jlufeliföt. 9Ran füHt eine gtafd^e V2 — ^/4 mit auSgetoad^fenen 
unteifen SBaHnüffen, gie^t SBeingeift batauf, lö^t fie mit ettoaä 3i"it unb 
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jpfeffcr 6—10 SBod^en gut ijetfd^Ioffen in bcr Sfotm ftcl^en, bann ftttriett 
man unb fe^t ju \t 3 Sitet 2 gitet SBaffet unb V2 Äitogtamm Sndtt. 

Jßfitfid^niöt. 5 ÄUogtamm Jßjttjtci^e entfteint, jerquetjd^t, mit 
4,5 ßiter SBeingetft nad^ ad^t Sagen jtittiett, baju 2 2to))fen Sittetmanbelöl. 
4,5 Kilogramm Quätx, 1,6 Sitct SBaffcr. 

Ouittcnlilör. 3 ßitct Cuittenfaft, 2,5 Sitct SBcingeift, 3,5 Stamm 
aRuSlatWüte, 3,5 Stamm 9leIIen, 1 Äilogtamm Sutfet, in einem ®efö§e 
betfd^Ioffen ted^t toatm gejleßt, nad^ biet SBBod^en flfttiett. 

aSBeid&feUilöt. 2Bie ftitfd^UIÖt, iebod^ flatt bet «itfc^en SBeid&feln 
obet Slmatetten; 0,5 — 1 Äilogtamm mel^t. 

ällle Dotftel^enben ^e^tptt jtnb nad^ Sngafien bed Sanbedgattenban« 
Sttf^jeltotS SRettenS tolebetgegeben , bet biefelben feinetaeit bei ben OBjl* 
t^ettoettungdlutfen in Seifenl^eim aMIf. ett^tobt l^at. 

3lod6 fei foIgenbeS bemetit: 

2)ad äBaffet toitb t)ot bem Sebtaud^ gelod^t. S)ann Ift^t man eS et^ 
falten unb gie^t ^/s bel^utfam bom S3obenfa^e ab. 

®et 3wdEet toitb mit bem beflimmten Seile SBaffet gelod^t unb fo lange 
abgefd^äumt, bid fid^ lein Sd^aum mel^t bilbet. 

3e länget bie Silöte lagetn lönnen, um fo beffet unb eblet toetben fic. 
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ßittleituttg. 

S)ie ^ül^netjud^t liegt fiel un8 in Slotbbeutfd^Ianl in ben ttcineten SBitt* 
fd^aftm nod^ fel^t im orgen; bie ßanbtoirtfdöaftälammettt ^ bie »etcine, bie 
@ef{ügeIaudfteEttngen ffoAtn t>xA Anregung gefd^affen; ed ift ^flid^t bet 
lanbtp. ^audl^altungdfd^ulen, aud^ in biefent Sinne toeiter fötbemb au toitlen. 
Sem Heineren 93efl^ lann butd^ eine tid^tige «^ül^netl^altung eine ßtnnal^me 
gefd^affen toerben, toenn eä aud^ nid^t mögUd^ fein toirb^ bie aRiHionen, bie 
ffit @iet ind äludlanb gelten ^ bem Sanbe p etl^alten; um mit Ungatn in 
bet Sietptobultion lonlutrieten au ttnnen^ f eitlen und baS JKima unb bie 
bortigen toittfd^aftlid^en S^etl^ältniffe ; aud^ gftanlteid^d JHima ijl für «^ül^net' 
)ud^t geeigneter atö bad in 9torbbeutfd^lanb. 

Her Untren U0 ^nl^nt0. 

£ad $ul^n legt (Sier unb gilbt tool^Ifd^medenbeS Sfleifd^. 3e fleißiger 
baS <&ul§n legt^ befto größer ift fein @rtrag; jje fleifd^iger unb fd^toerer ed ift^ 
befto größer ift fein äSert htm Sd^lad^ten. Sd foU bad 93eftre]6en jeber 
^audfrau fein^ ein ^ul^n au a^^^ten^ toeld^eS ]6eiben SInforberungen entf))rid^t. 

3unftd^{l mu^ man bie Staffe flnben, toeld^e für bie toirtfd^aftlid^en 93er« 
^Itniffe pagt. Sänge 3^it l^atte man nur bad fogen. Sanbl^ul^n. @d toar 
{lein, legte teitoeife gut, teiltoeife fd^led^t; man fagt il^m nad^, ed fei treu 
im aSrftten getoef en ; auf feine Sfleifd^Iieferung legte man feiten Söert. S)urdö 
flreuaung mit Slaffel^ttl^nem tourbe baS Sanbl^ul^n öerfieffert, bie ©eftalt tourbe 
fleifd^iger, bie @ier))robuItion erl^öl^t. 

S)a8 3«id^tt^tt^^i^$tt^ner. Um bie ßrtragfftl^igleit feiner ^ül^ner 
au lontrottieren, mu§ mon genau toiffen, toie olt biefeften finb. S)a8 $ul§n 
fott nur 3 Solare alt toerben; f^Jäter öerbient eS ©tott, ^Pflege unb gutter 
ttid^t mel^r. Um bie tierfd^iebenen 3al§rgdnge fofort unterfd^eiben au lönnen, 
legt man il^nen 9tinge an bie gfüge. S)ie ]6eften flnb bie SeQuloibringe in 
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lotei, gtflner, ranker fjatfie. (3enttal'SetIauf8'®enofftnt(%a(t bor SanbWirt* 
fii^aflälommer fttr bie Sßiottinj ©ad^fen, ^aüt a. S., (gtfurtetpt.) 100 ©tttä 
bation to|ten 4 Snt. ; eine einmalige ^Cnfd^affung genügt, ba {ie immer koieb« 
ajertoenbiing ftnben; alle anbeten Singe l^aben flri^ Wenig« deWÄ^tt. 

3RaR nimmt an, baS $u^n legt burc^fd^nittli^ im 1. ^al^te 100 ISiei, 

im 2. 6tö 200, im 3. big 280, unb im 4. SebenSja^te gel^t bte ßieitiiobul' 

tion juifld; roiib eä bann gefd^Uc^tet , fo gibt eg noc^ ted^t gutes gfleifc^. 

$[u! ben ^eifd^biert iviib nod§ ju toenig gead^tet; eS i^ eiftaunlicl , roie 

feiten fid^ bei S9auer eine SRa'^ljett auS bem @ef[ageipall Ifott. 3)ei äSJunfd^, 

ben §cintic^ IV. Bon grtttnltei(% bot 3a:^t^nbetten anSfptac^ : „Seber Sauet 

fon Sonntagg fein $u](in im Xop^t ^aben," l^ant noc^ l^eute ber StfüQung. 

S)ei ©auer tauft liebet teuteS Sfleifd^ obet i||t in mant^en Segenben bag 

ganje ^al^t ^inbuic^ @d^tDeinefIeifd|, alg ba| et toOc^entlid^ jtDetmal Sltifc^ 

aug bem ©eflügri^of nimmt, wag 

nid^t ju oft ijl, wenn bie ^augftau 

eg bet^e'^t, SlbWed^Slung in bte Sfoim 

ber Zubereitung ju bringen. 6r< 

tunbigungen, bie man bei ben 

Schülerinnen an^eQt, beWeifen immer 

toieber, ba§ bei fflotwuif geregt tp. 

Sie ^a^fle Serwettung btg @eflflgetg 

iß bie, Wenn man eg in bet eigenen 

äßittfi^aft beibtauc^; beim 9}etlauf 

et^ält man ben tanbifiuflgen $teis 

öott 1—1,20 Star! füt bag ^u^nj 

bie aibett beg S/dfiadittni unb 

9tu)i!eng gibt man nod^ mit in ben 

Aauf. SRB^te bte ^tH balb tommen. 

Wo Siei unb $&I)net nad^ bem 

»ig. 100. «ra*t«rt. ®""^*' "«'"«f' »"«'•*"■ 

Vtt Stau. 

Set ^üi^netflall foQ warm fein unb Suft unb Stc^t i^aben. Aann man 
i^n fo anlegen, baft et nut bun^ Sta'^t obet Sattenaaun Vom Aui^^all ge< 
trennt ip, fo t|at man bag ganje ^a^t legenbe $a$net, weil bann ber 
^fl^netftall immet eine gleichmäßige SBArme befttl- 

aSenn mfiglic^, fallen ber Sluglauf unb baS genfter nac^ Wotgen liegen. 

a) Sie Sinttd^tung. Sie St^ßangen wetben 1d)täg ttbereinanbet 
angebtad^t, ba| bie SÜete ftd^ gegenfeitig nid§t bef^mu^en tbnnen. @eniße 
fonn man Von alten Afttben unb iNepen Iiet^eHen, bod^ finb fle ed§Iu^< 
winlel fftt Ungqiefet, wenn oud^ $eu unb Stro^ borinnen ^luflg erneuert 
werben. Stal^tne^et (Sig. 100) finb gu emfife'^Ien. ISorteil^aft ift eS, ben 



^^ül^nerßalt Von einer Seite mit SegelS^en ab)ufi^Iie|en. Sie(eC6en finb 
naäi bem StaHe ju offen unb toerben Bon ou^en mit lüren öetjt^Ioffen, 
buic^ toelci^e man bie 6ier aufnimmt, o^ne bie S:teie ju ^Qten. 



"^^äki^A^"— 



— - BihiXf zrr^--^ 



-»-»Hl -iM^lfT 


,LJLi!.±.!LiiJ, 


Smfiii^iSt; 


U U 






--■*5W«-i^!irf 


iite — 




_l Li uj ' ■ M 


1 4 


:: 


:: 




[ 




1 + 


; 


■ 


: 


' 








glg. IDl. (»tnnpiill Ixt IaiibDlttt4aftIl^n 4au«^a[tungiI4<>Ic in SItuRabUl. 



b) Sit Saufeetteit. Sie aUt Ktttl: „Sn ^fil^neiftall baif im SEßintn 
ni^t itttffxt ttittbtn, btnn @ii^mufi 1^1 toarm,'' gilt ni^t mtl^i. Sic giOgte 
9tetiiltii^tett mu^ ^enfd^en, bmn tein SJic^ l^t fo biel boin UnQtjtcfei ju 
leiben inie baS (Seßaget. Sei Stau tairb i&ilidi gele^it unb bicf mit €anb 
ie^eui 3&l^iUc^ einmal koeiben bie SSänbe fletDei^t, bie ^olggegen^Anbe 
beSinfijiert, b. 1). mit 3Baf{eT, loelii^eS ttneit 3<'f4ti^ »o» Aieolin obei Aaiiol 
trl^alten ^ai, abgtloafd^en. 3m SSintei Üringe man m&gUd^^ Vie( ®anb in 
ben ^a^netPtttt; bie Siete fangen 
barin an ju flauen unb eitoftimen 
ft[i§ mit bei Seltieaunfl. flalte 
äBftnbe Uerfe^t man im 3Qintei mit 
€tTol^. Sann unb mann fi^toefelt 
man ben ^üttneiftaK; tSflli^ 
ßftften erhalt bie SuU lein. 3m 
Sommei eijef^t man bie 3en|tei 
bur$ 6a)ep[flgel. Sei ^fi^neibung 
witb tügtii^ entfemt unb mit 
anberem Sung Vermtfc^t, ba et 
(onp )u pteng ip. 

c) Sei tranS)ii)rta&Ie 
^ ft '^ n e t p a n (gifi. 101 a), in bem 
man bie |iü^nei auf baS gelb fä^^rt, 
nm bie ouSflefaHenEn Äötner ju öet. 
Werten, ifi too^l nur anSna^mSmeife 
(ür Heinere iffliitf^aften ju em- 
pfehlen. eelBftbrteinftt^fteaBüflen 
ip teuer, bie Siere muffen fl^ et^ 
baian gemö^nen, au|eibem mftffen 
9is. lau. xrantiiOTiabiti «a^nnHaa. fle einen ^irteu l^aben. 

«nmetfunu; Sm ^uptaTOwt ^tnbei i|i bie ffletHtflung Wabri(i6« SnfeHin unb 
«QUpni. ^ttt MittraautSbeflt« Ed^imiet - «euV»«* "M feine ^ü^n ntonatttans bie 
gfelbet abutibtn unb »ill gute Slefultate bamtt etjidt (oben. 




Sta» Attti:. 

Sie 4ifl:^ner gebraud^en a" '^«r Ütal^mng Äömei, Äartoffeln, Äftd^. 
afifaCe, ©rÜneS, ^Üäj. SBetommt eine §enne tflglii^ circa 130 ©ramm Don 
bi^er 9la'§run9, fo legt fle grolle, 60 fii6 70 ©ramm fd^loere gier. 3n bei 
ßanbwirtfc^aft gibt e8 immer mtnberwertigeä Äom, wri^eä bie ^ü'^net erholten} 
muf es getauft Werben, fo ip her «Dtai« au empfe'^len. SE^teten brüllt mon 
mehrere TOote auf, Iftßt i^n 24 Stunben bor bem Sttttem flehen ober lod)t 
i!^n unb totrft il|n trialtet »ot. ^at mon einen größeren ©orten, fo tonn 
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man felbft ein ©tüdd^en mit 9Rai8 bebauen, ben man teif toerben I&^t. 
Sie Äartoffeln toetben mit ettoaS SSiel^falj 8^^wetfd§t; im SB intet toetben fie 
an einem toatmen Dtte aufbetoal^rt, bamit fie ben 2ieren nid^t lalt öot* 
gefe|t tt)erben. 3Bie oft bie Siete gefüttert tt)etben, rid^tet ftd^ banad^, toag 
fie im ^of unb auf ber SBeibe finben; in ^augmtungSfd^ulen , too eS nur 
einen 3lu8lauf gibt, muffen fie bteimal gefüttert toerben. gfrül^ ersten fie 
laue ^Jlagermild^ , im SBinter brüllt man SBeiaenfd^ale auf unb Uerrü^rt bie 
ajlild^ bamit, bann Äörner unb flartoffeln. 3toif(ä^en 3 unb 4 U^x nad^* 
mittags füttere man baS le^te Wal, ba bie .^ül^ner frül^ a^^ ^^^^ tooUen. 
3m ©ommer finben fie ®rüne8 genug, im SBinter mu§ man eS il^nen l^in* 
toerfen. S^ biefem S^erfe baue man im (Sarten auf leeren SSeeten fo öiel 
Srünlol^l toie möglid^ an. £ie Siere braud^en au($ Wineralftoffe. £ut 
man S5iel^fala an bie Äartoffeln, fd^üttet man bie ^olalol^le au8 bem SSad* 
Dfen ben .g)ü^nern tjor, fo ifl aud^ in biefer SBeife für fie geforgt; genügt 
e8 nid^t, fo [treue man })l^o8i)l^orfauren Stall auf bie ©d^arr^jlä^e. 6in S^id^en, 
ba6 bie ^ü^ntt au toenig 2Rineralftoffe erl^alten, ift ba8 spielen an Äallto&nben 
unb Segen öon aßinbeiern. ©oöiel aJlagermild^ man übrig l^at, gebe man ben 
^ül^nern; fie entl^ftlt nod^ @alae unb Slfd^e unb toirlt auf ben Änod^enbau. 
Sämtlid^e @ierfd§alen foEen bie ^ül^ner toieber erl^alten. SRan trodEnet unb 
aerlleinert fie unb toirft fie in bie Äartoffeln. 9Ran follte baS ganae Sal^r 
bie ßierfd^alen fammeln unb fie ben Sieren im SBinter geben, ©ebrannte, 
gefto^ene Änod^en erfe^en gleifd^futter; bie Änod^enmül^Ie bürfte bei Ileinem 
ajetriebe nid^t in SSetrad^t lommen, ba fie teuer ift unb aud§ nid^t öiel Änod^en 
aum SRal^Ien t^orl^anben finb. Um ben Sieren fo t>itl äBürmer toie mögUd^ 
au öerfd^affen, lege man 2RabenfaIten an: 3ebe8 £ier, ba8 eingeigt, jebe 
Jhäl^e, bie gefd^offen toirb, ^ngt man nid^t a^ l^od^ auf. 2)ie l^erunter« 
fattenben 50laben toerben bon ben ^ül^nem gefreffen. gleifd^futtermel^I unb 
^unbelud^en erfe|en im SBinter bie SBürmer. SBöd^entlid^ einmal fe^e man 
bem Srinlmaffer einige 2rot)fen ©alaf&ure ober Sllaun au. 3u toarmeS ober 
gefäuerteS gfutter ift fel^r fd^dblid^. ®ie gfutter* unb Srinlgefä^e muffen 
täglid^ gereinigt toerben. 

Hie ^ülintxtafftn. 

S)aä Sanbl^ul^n. 2)a3U red^net man bie bergifd^en Aräl^er, bad 
fRammefölol^er unb baS ßalenfelber $ul^n, femer Sl^üringer $au8bad£en, 9ladEt* 
l^älfe. S)ie flräl^er finb gute ßegel^ül^ner, fie l^aben il^ren 9lamen bal^er, bafe 
ber .&a^n lang anl^altenb Iräl^t. Sie 3lammetelol^er finb Söinterleger unb 
Srü^rüter. ©ie toerben in ber Hamburger ©egenb öiel geattd^tet unb liefern 
bie .Hamburger ßüdEen. ^auSbaden unb 9ladEt]§&lfe finb fleißige Seger, bod^ 
finb bie 6ier flein. 

3laffe]^ül)ner: god^inl^ul^n. 6g ftammt au8 9lorbd^ina, ift gro§ 
unb f eberrei^ ; felbft Sfüjje unb iBeine finb bamit betoad&fen. gier mittel* 
grog unb l^artfd^alig. 
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93ta]^mal^u]^n: ßd ift aud^tnertla au und gelommen^ äl^nelt in @e{lalt 
unb (Sisenfd^aft bem Sod^tn; eS legt fleißig, ]6rütet unb fül^tt gut. 

Sangfl^an: Sic ^eimot bicfeä »^ul^neS i|l Slotbd^tna. €8 l^at einen 
fräftigen ßbxptx^ l^ol^e, graublaue Seine unb fd^toaraeS ©efleber mit grünem 
@Iana/ bod^ iommt ed aud§ in SBei^ unb (Staukau t>ox. 3n älugftellungd^ 
latalogen toitb e8 al8 abgel^&ttet unb a^ö^IäfPg Bxfttenb l^ingelteltt. 9lad^ 
meinet ßtfal^tung btütet eS fetten unb ifl im SBintet fel^t anfftttig unb be* 
fonbetS 8^^ S)ipl^tl^etiti8 geneigt, glei^iget Seget, ßiet bi8 60 Stamm 
fd^toct, Sfl^if^ toeniget fein. 

Spi^moutl§*9lo(l8. Sl^te •^eimat ift Slotbametila. @ie l^aben eine 
gto^e 3figut, tto^bem feines gflcifd^. Sie finb gcft^etbctt, lommcn iebod^ aud^ 
in äBei^ unb @d^toata bot. 2)et SBolfömunb nennt fte AududSl^ül^net. 
S^nen äl^nlid^ unb ebenfaßg ein S^^^tl^^ot^^ft SlmetifaS finb bie S)otfing* 
l^ül^net, lebl^afte, flämmige SBittfcä^aftglöül^net unb au8geaeic^nete ßeget. Sie 
l^aben gtaueS, gcf^jetbetteS (Seflebet^ gelbe 8eine unb einen Siofenlamm. 3m 
Äöt^jetgetoid&t üBettteffen fle baS Sangfl^anl^ul^n. 

Sie Stalienet finb au8 OBetitalien in un8 gelommen. 68 gibt 
tebl^ul^nfatbige, toei^e unb fd^toatae Stalienet. Sie l^aben einen gto^en, ein* 
fad^en unb tiefgcaadtten Äamm, toei^e Dl^tenfd^ciben unb gelbe SSeinc. Sie 
legen fcl^t fleißig; bei gutem Sfuttct toetben bie diet bi8 75 (Stamm fd^toet. 
S)ie Stalicnet finb genflgfam im fjuttet, enttoidEeln fid§ ftttl^, finb beSl^att 
aum Äa^j^jen geeignet, — bod^ btüten fie nie. 

Sftanaöfifd&e ^ül^net. S)aau gel^öten bie Tonband, (5t6be*6oeut, 
Sa gfl^d^e. S)a8 ^oubonl^ul^n l^at einen botten Äöt^^et, fel^t tool^lfd^medtenbe» 
gfleifd^ unb ift etfenntlid^ an einem bteitlicgenben SSIättetlamm , an $auBe 
unb »att. TOaftl^ul^n. 

3u ben l^oUftubifd^en ^ül^netn gelten bie ^abuanet mit gto^et 
^aube unb »att; fie finb 3ietpl^net. 

S|)anifd^e ^ül^net. Slnbaluftet l^aben einen gto^en, fel^t eleganten 
Äöt^jet, ein toei^eg (Sefld^t unb toei^e Dl^tfd^eiben. Sl^t ©eflebet i|l fd^toata, 
fetten blau unb toei^; bie 8fü§c finb bleifatbig. Sie legen fd^toete 6iet, 
bod^ finb bie AüdEen acttt unb bedl^alb fd^tt)ietig in bet älufaud^t. ^inotla 
äl^neln im Äöt})etbau ben 3tattenetn; fle l^aben blaue Seine unb ein toteg 
©cfld^t. ®a8 ^ul^n übetttifft bie Stattenet an Äöt^jetgetoid^t , legt biele, 
fd^toete (Siet; bie ftüden laffen fid^ leidet aufaiel^en. 

2)a8 «^ambutget «^ul^n ^at fd^iefetblaue 93eine, toeige Ol^tfd^eiben, 
ein toted ®efid^t unb einen Slofenlamm. SBag bie Sf^tbe anbetrifft, fo gibt 
eS (Solb-, Silbet* unb Sd^toatalacl. Sie gel^öten mel^t au ben 3i^^^ft^uetn. 

Malaien. S)aau gel^öten bie kämpfet mit elegantem Aöt^^et. Sie 
ttefetn tool^I Sfleifd^, finb jjebod^ afö Segel^ül^net nid^t au em))fel§Ien. 

Untet flteuaung betftel^t man bad SBetmifd^en a^^i^t %affen. (Sin guted 
Sege« unb gfleif d^l^ul^n , toeld^ed fic^ füt unfet JlUma aU fel^t geeignet et^" 
toiefen l^at, gibt bie Jlteuaung bon Sangfl^an unb ^inotlo. 
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2Ran öcrfdumc nie, fld^ eine ©eflügelangftettuns anaufel^en, bie meift 
etmaS 9teued bietet nnb immer anregt. 

S)ad 6i Beftel^t auS Sotter, Sitoeig unb @($ale. 2)ie le^tere tft poröd, 
fo bal bie Suft einbrinjen lann. ®a iebeS (5i fd^on einen leeren Äaum l^at, 
fo finbet fie an biefem 5pnnlt geringeren SBiberfianb. ®iefe ßigenfd^aft ber 
Sd^alc mn§ bei bem einlegen ber (gier Berttdjicä^tigt toerben. f^inbct man 
gier mit ungeraber ©d^ale, ober gar eing, toeld^e^ nnr mit ^aut umlleibet 
ift, fo ift bag ein 3^^^^/ i^^S ^^^ ^itl^ner nid^t genug lol^Ienfauren Stall 
im aSlute l^aben; ^jl^og^jl^orfaurer Äall, ©anb, ^olalol^Ien, aRild^ jinb bann 
mel^r ju füttern. 6ier ol^ne ©dualen berfttl^ren bie •^ü^ner auni gierfreffen, 
eine ßigenfd^aft, toeld^e fie nie toieber aBiegen. 

2Ran unterfd^eibet natttrlid^e unb lünfilid^e SSrut ; in Beiben S&tten toirb 
bad Mden burd^ äSärme audgeBilbet. 3Ran l^ört oft Akgen, bag bie ^ül^ner 
nid^t fi^en tooEen, unb fd^reiBt biefe drgerlid^e @ad^e bem ßinflul ^n, ben 
bie Areuaung mit Staffel^ül^nern auf bag Sanbl^ul^n auggeüBt l^at. £)B ed in 
ber guten, alten 3^it anberS getoefen ift, möd^te man Beatoeifeln, toenn man 
bie alten SSauerregeln*) lennt, bie fid^ mit bem SSrüten Befd^ftftigen, unb bie 
teiltoeife in bie l^eibnifd^e S^it a^tüdEreid^en. 3)anad^ a^ urteilen l^aBen unfere 
Urgroßmütter genau fo biel Jlot mit ben toiberf^jenftigen ^ü^mtn gel^aBt toie toir. 

SJorBereitungen a^^ Srüten. SJlitte 3anuar änbere man baS 
gutter, man giBt mel^r Äömer, ettoaS gleifd^mel^l unb eine Heine SSeigaBe bon 
©enflömern ober geftoßenem Pfeffer. S)ie Slaffepl^ner lommen in Befonbere 
©t&Ce, bie Sci^t ber .^äl^ne im SSer^ltniS a« ^^^ ^ül^nern toirb geregelt. (1 ^al^n, 
8 .g)ennen.) 3)ie ^äl^ne l^alte man aud^ nur 3 3al^re. ©o oft toie möglid^ 
Bringe man frifd^eS »lut in bie ^ül^neraud^t; Snaud&t i|l 8lüc£fd§ritt. SRan 
berfd^affe fid^ baäfelBe burd§ Sruteier. S)a8 3lefultat ber gelauften gier, Be* 
fonberS toenn fie gefd^itft toorben flnb, ift nid^t immer ein gute8, bennod^ ift 
ed em))fe]§len§tt)erter, ald $äl^ne iu laufen. Sinmal bauert ed länger, Bil 
fid& (Beflügel an frembe Orte getoöl^nt, ferner toeife man nie, toeld^e ÄranI* 
l^eiten burd^ frembe Siere eingef d^Ie^jpt toerben ; iebenfattg muß man ben ©tatt, 
aus bem man Beaiel^t, genau lennen. SSruteier, bie tranS^Jortiert toorben flnb, 
laffe man 24 ©tunben an einem lül^len Drte in l^oriaontaler Sage liegen, 
bann erft Bringe man fie inä Slejl. 

3n biefer Stit fel^e man Befonberg barauf, baß bie Siere rul^ig Bel^anbelt 
toerben. Sür getoöl^nlid^ finbet biefer toid^tige 5punlt Bei ber ^ül^ner^jflege au 



*) 1. 2)a3 ^ul^n mn^ nm 12 IXfyc gefe|t toerben, bann lommen 12 ^üdEen au3. 
2. ^an muß ftet§ eine ungerabe 3a^l unterlegen. 3. 2)ie gier müf{en im ^ute beg 
^augl^errn aum 9leße getragen toerben. 4. 2)a3 ^ul^n mn% an gfleifd^tagen gefegt toerben. 
5. 2)ie gier muffen mit hext SBorten: ,,(8ut ein, gut au9, in (SotteS Flamen" in baS 9le{t 
gelegt toerben. 6. ^aS ^nl^n mu^ gefe|t toerben, toenn bie iBeute ans ber ^ird^e fommen. 
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fleiinge Sed^tung. 3e fttuttbUd&rt bie 5ßpegmn bte X\m UffanUU, bepo 
gutiaulic^et lonben fie, befto giß|er ift bei ßttiag. Sn ben ^auSl^oltuneS- 
Ic^ulen, wo bie Sßfleflninnm wü^enttiii^ ttetf^feln, l^ai mon Seleßenl^eti, btefen 
lEinflui )U beoba^ten. SSfilienb eine Sc^üterin aEe arbeiten im Stalle, 
fetbp baB Äbfiteifen, erttbiflen tann, o^ne bfl§ bie ^lül^net pri^ xfi^im, fnauäft 
eine anbete nui bie Xür au öffnen, um fie in Unni^e ju bringen. 

31n einem tu'^ißen, bnnfCen Orte Bereife man bie Sieget in Äötben ober 

S3ruttSften. (Sachet mit Süien, meiere 'hinten offen flnb unb bie man an 

bie äSanb fteQt. S>ie Xüren muffen SageBffnungen ober Suftlfid^er l^aben.) 

3)En Soben füttt man mit ©anb unb %\ä)e, ba8 3lefl wirb Don $eu unb 

€tio^ bereitet. 12 — 16 faubere, frifc^e @ier legt man l^orijontal l^tnetn. 

ajtan fe^e nur folc&e Rennen, bte mirlttc^ aSrutlup jeigen. ©ie geben einen 

jifc^enben Xon Uon jti^ unb beigen, toenn man fie Dom ^e\tt nimmt. Sine 

^enne jum Srüten jUingen ju kooQen, gelingt feiten- SaS ^u^n gebrou^i 

toä^renb ber Slrutjett Diel JhAfte, batum mu| man eS treu |)flegen: Srot, 

fl&mer, JüBoffer, älitc^ mufi e« fo Diel betommen, «jie e8 freffen will; ein 

©anb^aufen, loorin eä fic^ reinigen lann, fei im ^uttei* 

räum. Sei jungen ^ftl^nem, wenn fie baä ©rüten eifrig 

betreiben, lommt eä Dor, bo| bie .^ftfte ni<^t reiben unb 

fie fic^ tot btfiten. S>ie meinen ^Ü^ner tommen jum 

Sttttetn herunter unb gelten, menn fie fatt finb unb fte^ 

entleert ^ben, jurüd, benn nur ein f^let^ter SSogel be* 

ftftmu^t fein 5lep. 3)ie nid^t au8 eigenem Sttntriefie jum 

füttern tommen, nimmt man freunbli($ unb be^utfam bom 

P Sleft unb fe|t fie nai^^er ebenfo juriltf. ^ft^ner ^ören gern 

' ein freunblii^eS äBort. 91ae^ bem elften Xage tirüft mon bie 

9ifl. 1«. @ier auf i'^re 99efruc^tung. Wan benü^t boju ben €ier> 

snttortu- «arptai«. px&^ti öon ©artoriuS, mit ober o^ne ©d&einwerfei (gfig. 102). 

Unbefruchtete Sier finb ganj ftar. aßolfige Sier toaren ju alt, atg ba^ 

pe fid& Ratten entwidetn fönnen. Siaä befrud^tete (Si jeigt einen bunden 

Sied, Hon bem nad^ alten ©eiten 3lbetn auälaufen. S)ie gigur l^at ä'^nlic^' 

feit mit einer ©iJtnne. 3fl bei 5Iec£ Don einem fc^toaijen 9lanbe umgeben, 

fo mar hai 6i befruchtet, bei Embryo ift jebo^ abgepoiben. Unbefruchtete 

unb mollige Siei nimmt man '^eiauS. brüten meliere Rennen, fo berieilt 

man bie befru^teten Sier unb legt einer frifc^e unter. S)aS ^u^n bratet 

21 Sage. 5Sm erfolgreid^flen ift bie SBrut in ben 5Iionaten 5fläii, SUreit, 

9)lai, flifiter ip bie 99efrud^tung ber gier weniger juVeriJtffig. $at man ge^ 

ntigenb junge ^il^ner, fo fti^tac^tet man bie übrigen ^ö^ne, benn fie finb 

ie|t nu^lofe gfreffer. 

3)ie 9lufju^t ber flüden. 2Benn baä 9Jefi flro| genug ift, fo 
bleiben bie St&itn bei ber |ienne, bi@ fämtlid^e (Her auSgebiUtet finb. Sie 
lien gebrou^en bie SBatme ber ÜKutter, unb bie ®efa:^r beS erbrütfen« ip 



nid^t 8« befätri^ten, eä tommt nur Jetten bei ein« unfltt^iÄfen Äluile öor. 
©ttfleflen rnttHeit bte (Sietfc^ülen au8 bem Ülefte entfernt ttwrben. 

3n ben elften 36 ©tunben foHen bie ÄÜÄen ntd^t flefflttett Werben, 
benn bte 91otur '^ut in btefet 3*" V^^ liei™ ^tol^ning fiefotflt. fturj 
J)or bem auätri^IJUifen jie^t fid^ baS übrig grtliebene ©ibotter in ber ^auä)- 
f)lif)le jufamnten, eS nimmt jum elften 3Rait ben fEäe% burc^ ben S)axm, 
teiniflt biefen unb ftieiß bai ÄücCen für bie er^en 3:age feineS SebenS. Sieg 
gutter gebraust baS AUden fe^r nBtig; unDetltAnbige ^enfc^en lännen ti 
i^m nid^t nehmen, boc^ i]§m fc^aben, toenn fie eS in biefer Qtit jum treffen 
jttingen. at8 übetganfigftttter ift folgenbeS ju enH)fe|len: 1 ®i Wirb mit 
*/« Sitei Wilc^ unb einer anefferfftt^e f^^oStil^orfauren Jlall gequirlt unb 
babei geloi^t. 3" ÜRilc^ gelotete $ir(e, gebtül^ter aSruc^rtig, ©emmel «nb 
33rot gerieben, ^ait getoc^te Siei (baS AUtfen, weld^eS &m befommt, ent> 
Widelt ftcb f^nell unb fräftig), 1Dtagermi(d§, Xrintwafler bilben baS Sfutter 
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in ben erpeit 8 Sagen. Salb frefien fie $itfe unb SReiä ro'^, ft>ater gibt 
man ftörner bogu. 3n ber erpen Qeit foH boS guHer unter einen ftftdten« 
lotb gelegt »erben, fo ba| bie ÄÜÄen jeberaeit baju foramen tonnen, o^ne baß 
bte Sllte i^nen bie ^iet nimmt. @))äter genflgt eS, Wenn fie aüt 2 Stunben 
)um füBttem lontmen, bis fie nac^ unb na^ mit bei allgemeinen tlfütteiung 
anälommen. gflüffigeS Sutfer ift in ber erften 3"t n^t angebia^t. SS 
gibt eine »nja^I Suttetgefti^itre (Sig. 103—106), bie itboä) für länbtii^e fÜtx- 
:^ftltniffe ju teuer finb, man betiUft fic^ mit bem, mag bie aSirtfc^aft aus- 
rangiert ^at, unb (ommt bamit ebenfaas öu8, Wenn mau fie (auber erftßlt. 
Sin Aorb Von aSeibengeflec^t ober Satten mu| bot^^anben fein, ferner 
ift folgenber gutterfaften ju em^fe^len: aJlan P(Ht Srettet im ®iexetf auf, 
fc^neibet unten KintouflBc^et unb legt ein alte» ©tüpeetfenPer barauf. 3)ei 
AaPen pe^t anS, wie ein Sfiftl^beet auf ber @rbe. Sterben bie Sterben baian 
gelob^nt, fo tommen Pe nit^t nur jum Süttern, fonbem fut^en a\tä) gegen 
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SSinb itnb Stegen Sd^u^ ttntet betn Jtajlen. 9la($td mftffen bie JfüdEen an 
einem matmen Drte {ein^ too fle leine (Belegenl^eit gum äluffliegen l^afien. Sie 
alte ift in biefer Sejiel^ung nid^t anöetläfjtg/ pe tietleitet bie it&dtn bereit» 
in ben erften 14 logen jum anffKcften, fle nimmt jte jtoar auc^ auf bet 
Stange unter il^re xiHX^tl, ber Sruftlnod^en bed ^üdCend toirb j[ebod^ burd§ 
jeitifteä Stufffiegen gehttmmt. 

^a^ Stapptn. (S§ gibt Seiten, in benen es( eine toirtfdgaftlid^e @ünbe 
ift, ein $ul^n gu fd^lad^ten ; fei t^, ba§ ed fleißig legt, ober baB ed in biefer 
Seit lein gute» Sfteifd^ l^at. Um nun aud^ in biefen SRonaten bad Seftügel 
nidgt 5u entbel^ren, fo mad^t man in ben £agen be» überfluffed bie ^äl^nd^en 
au Siapaun, bie \piSittx au jeber 3^it gefd^Iad^tet tt)erben lünnen. Ser S^or^ 
tourf ber @raufamleit trifft bie ^auSftau ebenfomenig toie ben Sanbtoirt, 
ber burd^ Slntoenbung biefed SSerfal^rend bie Siere für feine ä^erl^ältniffe ge< 
eignet mad^t. 9[ud§ lönnen bie @(^meraen, toeld^e bie Siere babei tmp^nhtn, 
nid^t groB fein, fle finb V2 @tunbe nad^ ber Operation gemöl^nlid^ toieber 
munter. äSenn fid^ bei ben ^ftl^nd^en ber S3egattungdtrieb regt, toa» nad^ 
8—10 äSod^en gefd^iel^t, m&ffen fle gefd^lad^tet ober ^tlappt toerben. Sa» 
Sapptn fül^rt man an einem Iftl^Ien borgen unb an einem tül^Ien Orte auS. 
9m Sage tiorl^er l^at man ben £ieren Iräftiged, fltlfflged gfutter gegeben, ^an 
gebrandet au ber £)))eration @d^ere, 9labei mit 3toim, &l, geftogene «^olactfd^e. 
3toei ^erfonen fe|en fid^ auf gtoei gleid^l^ol^e Si^e. Sine legt ben Mden 
beS £iered auf il^re flad^en «^änbe, brüdCt Sf^ügel, Seine unb JIo))f l^erunter, 
bod§ muB fle Sorge tragen, ba^ bad Xier nid^t erftidCt. S)ie SlüdEen ber $änbe 
liegen feft auf bem Änie, bie Säumen brüdfen Seine unb fflflgel herunter. 
2)ie atoeite $erfon rupft bem ^al^n birelt unter bem Sruftlnod^en bie gfebern 
aud unb fd^neibet bie überl^ängenben ab. 9Rit ber ^label l^ebt fle bie $aut 
l^od^ unb mad^t mit ber @d§ere einen toagered^ten Sd^nitt burd^ $aut unb 
^ettfd^id^t, ol^ne bie Särme a^ berül^ren. 9tun taud^t fie ben 3^ig^ftnger 
in £)l, f&l^rt mit bemfelben au^er^lb ber @ebärme big ^nm StüdEgrat, fud^t 
ben Seflilcl, ber l^ier in gform einer SSol^ne fi^t, nimmt il^n ab unb fül^rt in 
l^erau». ®el^t er berloren, mu§ er unter ben S)ftrmen gefud^t toerben. 
Stad^bem bie Operation bon ber anberen Seite beenbigt ift, gie^t man ettoaS 
Öl in ben Äörper unb näl^t ben Sd^nitt au. Sie ^df)t toirb mit Öl be^ 
ftrid^en unb mit ^olalol^Ie beftreut. Sann toirb bem ^Sf^nä^tn Äamm unb 
©el^ange, aud^ tool^I ber Sporn abgenommen, um e8 a^ lennaeid^nen unb 
ber Sd^nitt mit öl unb ^olalol^le gegen Snfeften gefd^ü^t. Qnx Ärftftigung 
gibt man bem Siere ©el^&nge, Äamm unb ettoaS S5utter au freffen unb 
fperrt eS bei Srot unb SSraunbier big aum ndd^ften ^Morgen ein. liere, 
bie tt)äl^renb ber Operation au fd^toad§ toerben, fd^Iad^tet man. Aapaune füttert 
man mit bem übrigen ^ül^nerbiel^ aufammen. 3^^u Sage \>ox bem Sd^lad^ten 
fperrt man fle ein unb gibt foIgenbeS gfuttcr: 5 spfunb ^irfe toerben mit 
1 $funb Sd^toeinefett unb fo tjiel (Serftenfd^rot bermengt, ate bie gfeud^tigfeit 
onnimmt; au^erbem fo biet SOlild^ toie möglid^. 
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£ad ^Vif)n legt nid^t bag gange 3al^t f^inhux^, ed lonttnt eine 3^tt, too 
f g fld^ auStul^t, unb im ^od^fommer maufett ^, b. 1^. ed toed^felt bad gebet:» 
Qeib; in biefen Sßoä^tn mu^ ed It&ftig gefüttett toetben. 

Sag fogenannte älbgteifen tegt bie «^ül^net fel^t auf unb fd^abet il^nen, 
jebenfaUd foU man ed nur bon einet $etfon mad^en laffen^ bie bie Siete 
fteunblid^ unb tul^ig bel^anbelt; tto^bem muj^ eS aeittt)eife gefd^el^en, um bie 
iSietptobuItion lonttoQieten gu lönnen. 

S)ie lünftlid^c »tut. S)iefe Sltt be8 »tüteng lann ffit Ileincte 
Sßittfd^aften nid^t in »ettad^t lommen; bie SÜXim toetben gu teuet^ mie 
nad^folgenbe »eted^nung geigt^ aud^ etfotbett bie »ebienung bet »tutmafd^ine 
]o biel ältbeit^ ba| eine gtau, bie gfamilie unb äSittfd^aft l^at, fid^ nid§t 
bamit bef äffen lann; eä lönnte bießeid^t eine intetejfante aSefd^ftftigung filt 
@to^batet unb (Stogntuttet im Sudgug^aufe fein. Sine Heine »tutmafd^ine 
1üt 80 giet loftet 100 3JlatI, ein Äütfenl^eim, toeld^cg gut Slufgud^t bet 
2:iete unBebingt nötig ift, 60 ^atl, eS ift l^ietbei an ben 9[t)t)atat unb bad 
jlüdenl^eim bon äS. Stemat, Sid^tetf elbe , gebadet. Set 93tuta))))atat toitb 
^um ^u^btüten bon ^ül^neteietn 24 Sage gel^eigt, bie @lu(Ie ungefftl^t 
5 ÜSoditn, iebe 2ampt gebtaud^t £ag unb 9tad^t 2 $funb ^ettoleum = 
10,80 90latl. SB. 6temat, ßid^tetf elbe , beffen »tuta^^i^atat gu ben befien 
flel^ött, fagt in feinem „ßeitfaben bet lünftlid^en S3tut unb Slufgud^t'^ bet« 
ienige, toeld^et bel^au^^tet, et l^abe einen ilppatat etfunben, meieret bon be« 
ttud^teten ßietn ftetS ein Slefuttat bon 90—100 5ptogent btingt, ijl ent= 
toebet ein »ettüget obet ein ägnotant . . . S)et S)utd^fd^nittdetttag bet in 
Seutfd^lanb benü^ten beften SBaffetbtütet ift citca 50 ^togent. ($iet finb 
mit bem Stematfd^en %p))atat nid^t immet 50 ^togent etteid^t tvotben.) 
tnimmt man nun toitUid^ an, man belommt ))on 80 beftud^teten ßietn 
40 Äüdten, fo loflet jebeä Stüdf fd^on 27 Pfennige ol^ne gietanted^nung, 
Sfuttet, »ctluft unb »etginfung beS Slnlagela^jitate. 3n bet natfitlid^en 
»tut lommt feiten ein betltüi)))elted ^ül^nd^en bot, bei bet lünftlid^en fel^t 
oft, aud^ feigen bie Siete nie glatt aud. (Sine ttautige 9loEe fpielen fle, 
toenn fle in ben ^tll^netl^of lommen, ba fütd^ten fle fld^ bot il^tedgleid^en, 
unb ed bauett lange, bid fle 3iitv<^tt^n i^ benfelben faffen. Sie »tut' 
mafd^ine mag ffit gto^e @eflügelgfid^teteien tentieten, in lleineten äBittfd^aften 
ift fle nid^t am $la^, ed fei benn, ba§ fte aud Siebl^abetei gel^alten toitb. 
Sie »tutmafd^ine bon SattotiuS, @5ttingen, ^^impltj:" f&t 200 (giet unb 
„Setmania" fttt 50 ffiiet flnb fel^t betbteltet unb gu empfel^len. 

SRan fd^neibet ben ^ül^netn untetl^alb bed JIot)fed bie ^uföabet butd^ 
t)bet fd^iebt eine Heine Sd^ete in ben Sd^nabel, ft5|t fte leinten gegen, 
t^tfidEt fle gufammen unb l^ält bie Siere an ben Sf&B^ feft, bag fle audi^ 
Muten. So lange ed nod^ toatm ift, lann bad Ziet getupft toetben, ift ed 



208 S)te €)eflügelau(i§t. 

fc^on lalt getoorben, |o mufe eS gcJtül^t toerbcn, bod^ barf eS nur einen 
SlugenBIid im {od^enben äBaffet liegen. 

©eflügel, toeld^ed betfc^idt toerben fott, batf nid^t gebtül^t toerben. 
SBBenn alte Sicte einige läge in ben Sebetn l^ftngen bleiben, |o toerben fle aattet. 

S)ad ßt ift t)on einer foröfen @d^ale umgeben, burd^ toeld^e bie Suft 
einbringt unb betoirft, baj^ baS (Si fd^Ied^t toirb. @oU baS (Si frifd§ bleiben, 
fo muffen bie Sporcn gefd^Ioff en toerben. S)ag gefd^iel^t burdfe f olgenbe SJlittel : 

1. Sluf ettoaS aufgeUften Aall giegt man lalted äSaffer, lä^t ed über 
9lad^t [teilen, giegt eS ab unb tut eS über bie ßier, bie man borl^er forg« 
fdltig gereinigt unb in einen Steintopf gefd^id^tet ^t. 

2. Va ßiter SBaffergla« mifd^t man mit 6 ßiter SBaffer, gie^t ed über 
bie ßier unb binbet ben Zopf )U. 2)iefe ^ifd^ung toirb gallertartig. 

3. ^an taud^t bie Sier in eine Söfung bon Salic^lffture unb @piritu8 
ober nur in Sl^cerin, Iftjst fie einen älugenblidE liegen, trodCnet fle ab unb 
betoal^rt fie im Sierbrett auf. 

4. Sie gier Ift§t man eine @tunbe in nid^t )u fd^arfer JIod^faI)I5fung 
liegen, trodEnet fie ab unb betoal^rt fle in Aleie auf. 

5. Sie gier toerben mit Safeüne eingerieben, unb auf bem Cierbrett 
bertoal^rt. Zierifd^ed gfett toürbe biefelben Sienfte tun, bod^ toirb ed leidet 
ranaig. S)iefe einfädle Stetl^obe ift bie befte, benn baS 6itoei| lann nod§ 
ßnbe Januar au @d^nee gefd^Iagen toerben, unb bie (Sier berlieren nid^tS 
t)on il^rem @etoid^t. 

Sie (Sier fleQt man auf bie Spi^e unb toenbet fie bon 3^^^ au 3^it. 

Surd^ fortgefe^te ^naud^t ift bie JIdrperenttoidCtung ber l^eimifd^en @and 
aurüdtgegangen, unb eä gilt, frifd^eS Slut in bie ©ftnfeaud^t au bringen. 

^u^er ber geto51^nlid^en Sanbgand a^^tet man mit SSorliebe bie 
Spommerfd^e, bie gmbener unb bie Souloufer @an8. 

Sie ^ommerfd^e ®an@ gleid^t mel^r ber SanbganS, fle a^id^net ftd^ au8 
burd^ toei^eS @efleber unb erreid^t ein @etoid^t bon 25 $funb. 

Sie Zouloufer @and gel^ört mit au ben fd^toerften unb erreid^t ein ®etoid^t 
bon 30 spfunb. 31^r (Seflebcr ift oben grau, am SSaud^e toei§, ber Sd^nabel 
ifl fleifd^farben, bie fel^r luraen gfüfee flnb orangegelb. Sie legt big 50 gier. 

Sie @mbener @and ift fd^lant, rein toeij^ mit bunlelrotem Sd^nabel unb 
gelben Sü^en. Sie legt fleißiger aU bie Sßommerfd^e @an8 unb toirb aud§ 
d^toerer. 

SBenn bie @anS anfängt fld^ Sebern anÄaurei^en, um bamit il^r 9left 
au^aupolflem, fo toitt fle brüten. Sie bleibt am liebften in bem Statt, too 
fid§ bie übrigen (Sdnfe aufl^alten, unb Verlangt nur ein einfad^eS Slefl. 90lan 
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legt t^i fpiS 15 tSiei unter, bie fie in 30 Sagen auSbtüttt. S^ie @an8 mug 
atteimal om Soge gefüttert »etben unb getoö^nt pcft 6otb an Orbnung. 

Ute ©anfrffiden fiefommen l&icx, ©rot, 9tef[etn mit aSeijenfi^alen ge« 
mengt, Wüäi unb SBafleT. ©(tätet gibt man t^nen ÄiJtnei, gequct(^te fiar= 
toffeln mit Wili^ unb äßeijenft^alen beimtfc^t. 3n ben erften SBoc^en tiei> 
tiagen bie Keinen @dnfe mebetAäUe no($ ^^fft, fie et^atren fofott, bo^ 
emfttmen pe ftc^ tniebet. Wenn man t'^nen einige Stopfen 'Bäfna^i einfC9|t. 
Qp&ttr waii^fen fte im Stegen. 

3)ie ©ftnfemalt. Um ®anfe fett ju machten, wcnbet mon Detfi^iebene 
^Ret^oben an, nümlic^ bie gtetmaß, bie Aüfigmaft unb bag Slubetn. 

3n bet freien 
3)1 oft löfet man bie 
Siere im atuälauf |erum= 
laufen unb gibt i'^nen fo 
Biet gfutter als fie ne'^men 
»ollen: Stuben, ^afei, 
gerod^ttn anaiS, gebrühte 
eröfen, 3Hitc^. ©iefe 
art ber «Dloft fagt ben 
Sieren fe^t ju, unb man 
erteilet nit^t nur ein 
gute« Sefuttat, fonbcm 
baS S^eif^ ^at aud§ ben 
be^en @ef($macC. 

Sic Äafigmoft. 
®ut angefütterte ©änfe 
fe^t man in einen Jtäfig, 
ben man fid^ felbp on» 
fettigen (ann (5ig. 106), 

gibt ifinen erft aJlo^r» ». ,^ * -„ »„. 

rü6en, bonn^iofer, 9ßil^, 

aSalfet mit Sanb unb ^oljlol^le betmifd^t. S)a8 gleifd^ ber fläftgmap i^ 
ni^t fo n)o:^lfc^mc(Iettb toie bo8 ber gteimop. 

®oS ©tobfen ber @an8. OTon fe|t bie 0an8 boju in einen Äoften, 
in bem fle fi^ nii^t bctoegen {ann, weichet jeboi^ fo eingerichtet fein mu|, 
bot ber 3)ung burc^fättt. äUe 2 ©tunben nimmt man bie ©onä jum 
Sto^pfen tierouS unb füQt ben ^ofif; iß no<$ gfuttet in bemfelben, fo mu^ 
man loarten bis baäfelbe Derbout ift. 3)od^ bem ©tofifen Ugt man fie fv 
longe brausen, 6i8 fte mit ben glügeln gefc&logen '^ot. SÜe ©tofifgon« mnfe 
ftetS tnft^e8 3Baffer jum Stinten erreichen Ifinnen. %u8 einem Seig Von 
geriebenen, ro^en ffiortoffetn, ©etftenmel^l, gctoctiten ftaitoffetn, gefiebter öotj« 
afi^e ober puIoerifieTtei ^oljtol^le mac^t man fingerbide, fingerlange, ft>i^e 
Subeln, bie mon in ©oljioaffet lo^t- 3ie me^t gtbfen in ben 9tubeln finb,, 

Ciibttn»««. 14 
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befto 0tö|er ifl bei S)ttt{l, unb beflo gtSger toitb bie Sebet bed £iered. S)ie 
Stopfntaft ift unb bleibt eine £ietqu&Ieret , augetbem l^at baS gfteifd^ leinen 
feinen Stefd^mad, nur bem, bet biel Seit etaieten toiU, ift fte au emfifel^Ien. 

Anfang CItober beginnt man mit ber 9Raft. SSorl^ev» l^at man bie 
@ftnfe gut angeffittett. @o lange fte äBeibegang l^aben^ toetben fte nur itotu 
mal t&glid^ gefüttert. 

S)er @änfebtaten ift immerbin ein Snpi^, bad Sfteifd^ gelod^t ift bagegen 
fel^r ergiebig; get)5tette8 @ftnfefleif(^ fd^medt t)oraügIi(^ unb eignet flt^ be« 
fonberd, um @emüfe bamit }u lod^en. 

aSiä Sleujal^r muffen bie ®&nfe gefd^Iad^tet fein, nur bie 3ud^tgänfe be= 
l^ätt man. 3Ran todl^It baau höftige Ziere aud, bie nid^t au jung ftnb. S)ie 
^aaraeit ber @&nfe beginnt im Sanuar, barum mu6 man in biefer 3^it 
hdftig füttern. 3« empfel^Ien ift ^ofer unb ajlatg. 6in @&nferid& lann 
4—5 (SSnfe befrud^ten, l^at er mel^r, fo ift er toäl^Ierifd^, 

2)ie ®an8 toirb nid^t nur il^red tool^lfd^medEenben gfleifd^ed toegen geaüd^tet, 
aud^ il^re fjebem finb fel^r toertöoH. Um bie fogenannten lebenbigen gfebern 
au erl^alten, ru))ft man bie @änfe um 3ol^anni unb im @e))tember. ^an 
aiel^t eine fSfeber l^erauS, ifl biefelbe nid^t mel^r blutig, fo fönnen bie (Sünfe 
gerutjft toerben. Unter ber gfeberbedEe fi^t ber Sflaum, aud^ S)aunen genannt, 
toeld^er befonberÄ loflbar ifl. S)ie 3lupffebern l^aben bebeutenb l^öl^eren SBert 
aU bie Sd^Iad^tf ebem , mläft man ber @and nad^ bem @d^Iad^ten nimmt. 
9leuerbingd ft^rid^t man fel^r gegen baS 9iut)fen, man nennt ed graufam, aud^ 
foQ ed ben Xieren t)tel Jtraft nel^men unb fte im äBad^dtum aurüdCbringen. 
S)ie Tierquälerei lann nid^t gro^ fein; eine geübte «^anb gebrandet aum S3e« 
rupfen eined £iere8 toenige HRinuten, aud^ gel^t badfelbe, nad^bem ed fid^ 
gefd^üttelt l^at, munter uml^er. 2)ad äBad^dtum mag geftdrt toerben. S)ie @and 
mliert akoar bie Sfebem, bod^ gefd^iel^t ber (Srfa| nad^ unb nad^, ber Adr))er erfe^t 
fte nid^t plö^Iid^. 9(nberfeit8 ftnb bie lebenbigen Sfebem fo loftbar unb im Raubet 
fd^toer erl^ättlid^, bag mand^e ^audfrau, befonberS bie, toeld^e Sudftattungen 
j^eraurid^ten l^at, bie gfebem t)oraiel^t unb auf einige $funb Sfteifd^ t^eraid^tet. S)ie 
Sfebern t^ertoal^rt man in @ädEen, iebe ©orte für ^d^, qn einem trodEenen Crt 
auf, bi^ man fie in bie 3nlet8 fledft. an fonnigen, luftigen Sagen l^ängt man 
fte brausen auf, aud^ legt man fte in ben SSadCofen, nad^bem bad 93rot auS« 
geaogen ift. Sd^lad^tfebern toerben geriffen, bet)or man fte in bie S3etten fto))ft. 

fylfnt tB fi4l^ tfänfe ffir bttt Verkauf }u mäflen? 

aOBenn baS $funb ©änfefleifd^ 65 Pfennige loflet, fo gibt man Arbeit 
unb ben SSerlufl au* 2)ie SSered^nung ber gfutterloften in ben «^auSl^altungd' 
fd^ulen fteUt fid^ immer ettoad l^öl^er, ba bad f^utter t)om «^ünbler gelauft 
toerben mu^. gfotgenbe Sered^nung ift jiebod^ öon einer Sanbtoirtin aufgeftettt, 
bie baS Sutter au8 ber SBirtfd^aft nal^m. 

,,am 10. 3uni tourbcn 12 junge (Sünfe, ba«^ ©tüdE au 3 3IlarI gelauft. 
3uni, 3uü, äuguft aOBcibegang mit Äörnerfutter ($afer), barauf ©tattmaft 
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Btd 15. Seaembet^ toobti bte Stete %fi6en, Aartoffeln ^ ^afet^ Sd^roi unb 

flrauen Sllala erl^telten. $)ie gefamten fSfuttetloften Bettuaen 134 3RaTl. S)a8 

2)ur(i^fd^nittö0etDid^t Betrug 15 $fitnb. 4 @ftnfe, aufammen 66 ^funb^ brad^ten 

)tt 0,65 Slarl 42,90 ^Rarl; 8 (gftnfe, 120 $fitnb, fanben »ertoenbung in bent 

^audl^alt unb tourben aud^ mit 0,65 ^arl bad ^funb bered^net == 69 ^arl. 

Sebenbige gfebem, S)aunen, ®(%lei^febern l^atten einen JßJert bon 44 SJlarl." 

Sinlauf 36,00 3JlarI, gfutter 134,55 3Rarf = 170,55 maxi \ ^Reinertrag 

gfleifd^ 181,90 ,, fSfebern 44,00 „ =175,90 „ j 5,45 3RarL 

äSeld^e Sanbtoirtin mdd^te ba bei unferer S)ienftbotennot @&nfe für ben 

SJertauf ntäften ? So biel @änfe, toie man für ben eigenen ^auSl^alt gebraud^t, 

foQten gel^alten tt)erben. @änfef{eifd^ toirb berl^&Itnidmä^ig billiger aU bad, 

toaS man bom gfleifd^er l^olt, au^erbem toeil man nie, toie bie gelaufte @an9 

fd^medEen toirb, ba bie %xt ber ^aft bon Sinflu^ auf ben 9Bol^(gefd^madE ift. 

2)ie 6nte gibt ben feinften @eflügelbraten. $at man äBaffer, fo lol^nt 
fid^ bie (Sutenjud^t, l^at man leind, fo f oU man barauf beraid^ien ; im SBa^er 
ftnben bie £iere einen Seil 9lal^rung, mug man biefen burd^ gfutter erfe|en, 
fo toerben fle au teuer, benn Snten flnb immer l^ungrig. 2)ie 6nte toirb 
meift gebraten, feiten gelod^t gegeffen. 

2)urd^ 3naud^t l^at bie ^andeute biel bon il^rer @r5^e berloren, barum 
foQ man bemül^t fein, frifd^ed S3Iut in bie Qud^t au bringen. 3^ ben nu|« 
bringenben Waffen gel^ören: 

1. 2)ie 91 neuen te. @ie l^at bad @efteber ber SBilbente unb toirb 
bid 7 $funb fd^tt^er. 

2. S)ie %^Iedbur^ente l^at toei^e gfebem, einen fleifd^farbenen 
@d§nabel unb gelbe Sfü^e, fte erreid^t ein l^öl^ered (Setoid^t ald bie Stouenente. 

8. S)ie^elingente aeid^net fld^ burdg f^rül^reife unb ^aftfäl^igleit 
au^, bod§ ift il^r gfl^ifd^ toeniger fein afö bad ber anberen Staffen. ^l^re 
Sfebem finb toei^, @d^nabel unb gfüge bunlelgetb. 

2)em Snterid^ foDen nid^t mel^r afö bier (Enten gegeben toerben. S)ie (Ente 
tegt bid 130 (Sier; totnn man il^r biefelben I&^t, fo brütet fle aud^ tt)o]^t, 
ba man fle aber bem Slere getodl^nlld^ fortnimmt, fo enlfd^lle^t eg fld^ fd^toer 
jum SBrüten. S)le melften (Sntcn toerben bon ^ü^nem ausgebrütet (28—30 
Sage), bie bie SntenlüdFen fo tauge fül^ren, bU ^e entbedCt l^aben, ba^ bie« 
felben nld^t ll^reSgleld^en flnb. Sie Ilelnen guten füttert man mit äBelaen« 
fd^ole, SBrot, (Srünem, SBeld^Iäfe, 3RlId&, fpftter belommen fle ftartoffeln mit 
3StHä) unb äBelaenfd^ale angemengt, gebrül^ten 9Rald. 

2)le (Ente eignet fid^ ebenfaUd aur SRaft, Cltober unb %obember flnb bie 
Monate bafür. ^an ffierrt gut angefütterte, audgetoad^fene (Enten itobVi 
Sage ein unb m&ftet fie mit ^ald, Aartoffeln mit 3Rl(d^ unb @erftenfd^rot 
bermengt unb Wagermlld^. (Entenfebem l^aben geringeren äBert aU @&nfefebern. 

14 ♦ 
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S)a8 Sßetll^ul^n, bei ^fau* 

2)er $uter toirb feines fd^dnen Sfleifd^ed toegen gejüd^tet. S)ie U* 
lannteflen Staffen finb bte gtaue $ttte, bie Stonjefittte unb bte Q^nnputt. 

2)ie $ttte legt im ^RAta ^i^ 35 (Eier unb fängt im ^etbft nod^ mal 
an, bod^ 6enü|t man biefe Sier koeniget gut S^^i* %uf fed^d Rennen l^atte 
man einen ^al^n, finb mel^t ^ftl^ne ba, fo toetben bie Siet nid^t mel^ it* 
fntd^tet. 3^^Mft^riS^ Zin^ finb jut 3ttd^t ^^ geeignetflen. 

S)ie Spnte Ift^t fid^ gu j[ebet ^al^tedjeit gum Stuten gkoingen, unb man 
nennt fie. mit 9led^t bie lebenbe Stutmafd^ine , benn fie ift Bid )U il^tem 
fed^ften Salute eine fleißige Stütetin. ^an mad^t il^t ein 0to|ed %eft mit 
einigen ^fll^neteietn , gibt il^t Srot mit 9Tanntto)ein angefeud^tet ein, fe|t 
fie auf bad %eft unb ftül))t il^t einen Aotb übet. %ad§ einigen Sagen l^at 
fie ftd^ an bad Stuten gekoöl^nt, unb lann man il^t bann bie 6iet untet« 
legen, toeld^e fie in 28 — 30 Sagen ausbrütet. S&gt man il^t einige Sßod^en 
3eit, fo ift fie gut nftd^ften Stut beteit. Sie $ttte ift eine ungefd^idCte 
gfül^tetin, bie aud^ auetfl ffit fid^, bann fflt bie ftftdCen fotgt, abgefel^en bon 
biefen Sigenfd^aften fül^tt fie tteu unb tauge. äSAl^tenb bet S3tut)eit mu^ 
fie gut ge))flegt toetben, ba fie im Sifet baS gfteffen k^etgigt. 

Sie Sufgud^t bet jungen ^uten ift m&l^am, benn fie finb fel^t em^finblid^. 
Suetfl füttett man l^att gelod^te Ciet, »tot, getiebene Semmel, »tenneffel, 
Sd^afgatbe, @d^nittlaud^ , 3^t^beIItaut , gequottene ^itfe, (BtieSbtei, laue 
3RiId^, bis man gum Adtnetfuttet übetgel^t. S)ie gfü^e babet man gut %i^ 
l^ättung taglid^ in getoSl^nlid^em @d§na))S. 2)a8 gfuttet mu^ ftetS ftifd^ 
angemengt toetben, ba @ftute ben toeid^Iid^en Sieten fel^t fd^&blid§ ift. Sinb 
fie 14 Sage alt, fo lommen fie bei toatmet 9Bittetung auf ben 9tafen))Ia|, 
bod^ finb fie il^tet gatten Seind^en toegen bot Stenneffel gu lauten. &n 
Sfttttet, tt)eld^ed ben Sßuten fel^t gufagt, ift gebt&l^te äBeigenfd^ale unb 9Rild^. 
Sffinf ^Ronate alte Siete lann man gut SRaft einfpetten. £in auSgetoad^fenet 
!ßutet toitb bis 18 $funb fd^ttet. 

S)aS Sßetll^ul^n ftnbet man nut feiten in tleineten äSittfd^aften, toeil 
bie !ßflege unb Sufgud^t nod^ mül^famet ift als bie bet Sßute unb toeil auf 
bem Sanbe bet 9[bfa| fflt ben feinen »taten geting ift. @oKen bie 6iet 
beftud^tet fein, fo bütfen bem ^a^ nut btei Rennen gegeben toetben. 2)ie 
$etl]^fll^net finb fleißige Segetinnen, ba fie feiten btflten, fo toetben bie Siet 
tion ^fi^netn obet Sßuten in 27 Sagen auSgebtfltet. 

Set $ f a u , ob bunt, ob mi% bilbet eine 3i^be beS gtö^eten l&nblid^en 
S3efi|eS. Set junge ^fau liefett einen feinen »taten, anbeten %u|en geto&l^ten 
biefe Siete nid^t. Sie finb fd^eu, nftd^tigen im gfteien auf l^od^liegenben 
Ctten unb beläftigen bie umtool^nenben 3Renfd^en butd^ il^t l^ftglid^eS @e« 
fd^tei. Sie J&enne legt 5 — 7 ßiet, btötet fie im »etbotgenen auS unb 
lommt mit ben Afid^lein gum Sfttttet))la|. Sobalb bie jungen fliegen 
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I5nnen^ n&d§tigen jte bei ben SUten. 3n bet 3Rattfet)eit betUeri ber ^affn feine 
td^önen ©d^toanafebetn. 6tn Sßfaul^al^n etteid^t ein Sttter bon 15—18 Störten. 

Sie %tMbm^ 

3ttm SauBenfd^Iag eignet ftd^ ein loarmeT Ort^ toeld^et nad^ Often 3U 
gelegen ift. ^an bringe tingdl^etum gfäd^et an unb red^ne für jebed $aar 
Sauben jtoei Sfäd^et^ ba bie Saube^ bebox bie S3tut ausfliegt, bereite toieber 
legt, «^at man Sanben in einen neuen ©d^lag gefegt, fo ]ptnt man ben* 
felben 14 Sage ab, füttert icbod^ bie Sauben in biefer S^^t fel^r gut. S)ie 
Sauben lieben ben 9nidgeru(^, barum beft^renge man ben Sd^lag mit 9(niSol. 
äSo Sauben ftnb, fliegen Sauben l^in ; fobalb man ben Sd^lag bffnet, fliegen 
neue Sßaare l^inein, unb eg bauert nid^t lange, fo ift er beböllert. 3Rel^r 
Sauben, ald ber Kaum f äffen lann^ l^alte man nid^t, benn bed 9tefted 
tDegen entftel^en felbft unter Sauben «^ftnbel. 3m gtoeiten unb britten 3al^re 
brüten bie Sauben fed^d' bid fiebenmal, bann gel^t ber Srtrag jurüdt 9Ran 
trage Sorge, bag Färber, äBiefel, 3ltiffe, hatten unb Aa|en nid^t einbringen 
t5nnen; einen @d^lag, toorin bie Sauben einmal bon biefen Sieren geftört 
toorbcn finb, meiben fle für immer. 

^an unterfd^eibet 9iu|' unb Su$udtauben. 3^ ben erfteren gel^ören bie 
Sud^dtauben unb bie ^anstauben; bie S^^ ^^^ Su^u^tauben ift fel^r gro^. 

®ar biele Aranll^eiten finb ed, bie ben @eflügelfiaU l^eimfud^en Idnnen, 
ein Heilmittel ift bid )e|t nod^ gegen leine gefunben toorben. @obalb man 
merlt, ba^ ein Ster IranI toirb, foU man ed fd^lad^ten; in ber ^efiimmung, 
ob ed nod^ für ben (Senu^ tauglid^ ift, fei man fel^r borftd^tig. Stellt ftd^ 
eine @eud^e ein toie (Sl^olera, Slugenlranl^eit, 3)i))]^t]^eriti8 (ben Sieren fd^toiUt 
ber ttop} an, au8 Sugen unb Sd^nabel fliegt eine eitrige HRaffe), fo tötet 
man bag Sier fofort, toeld^ed Jtranll^eit&f^mjtitome geigt, berbrennt ober über« 
gie|t ed mit Aall, bebor man ed bergräbt. Sreten biefe @eud^en im äSinter 
bei Mlit unb @d^nee auf, fo forbem fte biele €>p]tx, im Sommer finb fle 
toeniger gefftl^rlid^, unb bie Siere erl^olen fid^ langfam babon. 3ft eine 
@eud^e befeitigt, toirb ber StaU bedinftgiert unb gezeigt. 

(Segen bie audgebrod^ene Aranl^eit lann man nid^t biel tun, tool^l aber 
fann man burd^ rid^tige äSel^anblung ber Siere bie meiften Aranll^eiten ber« 
lauten. Sie Mittel, toeld^e man au biefem S'^tä antoenbet, finb: ein 
trodEener, luftiger, tt)armer @taU, in bem 9ieinlid^Ieit l^errfd^t; ein Sutter, 
toeld^ed aUe Seile entl^&lt, bie bad (Seflügel gur 9ta]^rung gebrandet (ein* 
fettiges Sfutter legt ben @runb gu AranH^eiten, ebenfo gfutter, toeld^eS gu 
toarm gereid^t toirb); genügenb Kared Srinitoaff er , baS toöd^entlid^ einmal 
einige Sro)ifen Sllaun ober Salaf&ure )ugefe|t erl^&lt. 
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Unter aUtn S^ditn ber lanbtoittfd^aftlid^en 9ltt|tier]^aUttng nimmt bie 
Stinbtiiel^aud^t in S>eutfci^lanb ben erften Spiaj^ ein. (B lommt il^t bexfelbe 
mä^ unfeebingt a^; ^^nn ein bie menfd^Ii^n S3ebütfniffe nuv einigetma|ett 
befriebigenbed 2)afein ol^ne bie tietifd^en $tobuIte tilti]^, 9Rild§ unb S^utter 
lönnen toit un^ laum benlen. Unb ha baS 9linb auBetbem nod^ bet S3er« 
ael^tet unetme^Iid^et Stengen jfflanalid^et (Etsengniffe ift, beten äSettoetiung 
fonft il^te Sd^toietigleiten ^ben toflrbe unb toeld^e eS, in iierifd^e ^tobulte 
nmgetoanbelt^ bem menfd^Iifdgen ^audl^alte in ta>ettboUetex unb begel^rteter 
Sfotm toiebergibt^ unb ba ed ferner nod^ aU ^IrbeitStier bient unb bem 
gfetbbau ben meiften S)ünger }ur neuen ^flanaenprobultion liefert, fo geftaltet 
ed ftd^ eben aI8 bad toertboUfte Landtier für ben ^audl^alt bed etnaelnen 
toie für ben ^audl^alt beS ganaen ISoIIed. Unb bad toirb aud^ für bie 3^« 
fünft fo bleiben, fogor nod^ auÄbrutfgöoHer in Crfd^^ittung treten; benn je 
mel^r bie ä3et)öllerung to&d^ft unb bie 3nbuftrie ftd^ enttoidelt, befto mel^r 
fteigt bie Slad^frage nad^ tierifd^cn ^robulten unb bercn jpreig. SBäl^renb 
nod^ bor 50 — 60 Salären bie IBiel^^ltung in mand^en ©egenben aU ein 
nottoenbigeg Übel angefel^en tourbe, ftel^t fte l^eut überaE gleid^toertig neben 
bem gelbbau, unb für bicle, fel^r öiele (Segenben liegen bie SSerl^&ltniffe 
überl^auJpt fo, ba^ bie äJiel^l^altung ald ber @d^to)er))unlt bed ganaen 93etriebe8 
angefel^en toerben mu^, nad^ bem aUe toirtfd^aftlid^en ^a^nal^men fid^ au 
rid^ten l^aben. 

(Sd ift eine unerfreulid^e unb laum au berftel^enbe Xatfad^e, ba^ tro| ber 
gana bebeutenben (Steigerung ber 5ßrcife aUer tierifd^cn 5ßrobuIte bie SRinbbiel^* 
l^altung in Dielen — leiber red^t bielen — aBirtfd^aften nod^ fel^r im argen 
liegt, toorauÄ ben betreffenben ißanbtoirtcn grofee SBerlufte ertoad^fen, ol^ne ba§ 
biefelben bat)on aud^ nur eine äll^nung l^aben. @leid^gültigfett unb bad ge* 
banlenlofe ISerl^arren bei ben bom 93ater unb @ro^bater überlommenen ^n* 
fd^auungen unb @e))flogenl^eiten bed S3etriebed ftnb a^^i Sigenfd^aften, toeld^e 
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bem @tanbe bex tniitleten unb Keinen Sanbtoirie nid^t ol^ne @tunb jum 
SJottoutfe gemad^t toetben unb toeld^e bei ber SSiel^l^aliung in etftet Stnie 
ftd^ aetfien, toenn man im gftud^t&au anc^ fd^on neueren ^nfd^auungen l^ulbigt. 
3Han fagt einfad^ fo: mein Stall ^t ^tf^n St&nbe^ aUe gel^n finb Befe^t, 
alfo ifl mein ©tatt in Dtbnung; an eine Prüfung bet Seiftungen ber ein« 
i^elnen ^if^n Zitxt beult man toenig ober gar nid^t. Unb barin liegt red^t 
l^duftg ber @runb^ ba^ aUe ael^n @tüd( 93iel^ miteinanber nid^tS einbringen^ 
ber S)ünger aber fel^r teuer toirb. 

Sie Sßeltmarlttierpltuiffe l^aben bie beutfd^e Sanbtoirtfd^aft auS bem 
frül^eren befd^aulid^en S)afein aufgerüttelt unb fte geamungen, mit öiet geiziger 
Slrbeit unb mit biel ßapitalauftoanb ben S3etrieb au fül^ren; aber jte l^aben 
fid^ aud^ fo a^fi^ft'ilt, ba^ ber Sanbtoirt mit bem einaelnen Pfennige, fogar 
mit ^f ennigbrud^teilen red^nen mug ; unb biefe toad^fen fel^r fd^neU au großen 
Summen an^ toenn ber 93etrieb ober bie ISiel^aud^t auf falfd^er (Srunbtage 
aufgebaut^ ben t)orUegenben Sßerl^ältniffen nid^t angepaßt ift, toenn man im 
StaEe aum S3eif))iel nid^t bad rid^tige mtlf l^Alt, fld^ gfel^Ier in ber 3ud^t, 
in Pflege unb Fütterung au Sd^ulben lommen lä^t. 

9lun liegt aber in ben tteineren unb mittleren Sanbtoirtfd^aftSbetrieben 
bie ßontroUe ber Stiubt^iel^ftäUe meiftenS in ben «^ftuben ber «^auSfrau, ber 
aWann l^at im Su^enbetriebe genug Strbeit unb ©orgen unb lann jtd§ um 
^au^, ^of unb ©tftUe toeniger lümmem. Sedl^alb ift ed eine Sl^renpflid^t 
für bie ßanbtoirtgfrau , bem 9Ranne l^ierin l^elfenb aur ©eite au ftel^en, ift 
bod§ fotoiefo bie gfrau bed Sanbtoirtd mel^r toie jebe anbere ^audfrau aur 
|)ilfeleiftung im SBetriebe genötigt, unb aug bicfem ©runbe ift eg unbebingt 
nottoenbig, ba§ aud^ fte auf bem (Sebiete ber fßu^uä^t unb SJiel^tjflege ebenfo 
bttoanbert fei toie ber 9Jlann. 

68 barf bei Serül^rung biefcr fSfrage nid^t uncrtoäl^nt bleiben, ba^ unter 
ben Sanbtoirtgfrauen — felbft unter ben fog. gebilbeten — gerabe auf bem 
©ebiete ber Sieraud^t unl^eimlid^ öiet Aberglauben l^errfd^t, unb baß begl^alb 
öerftönbige Setel^rungen nid^t immer auf banibaren Soben fallen: „gegen 
©umml^eit lämtjfcn (Sötter felbft Vergebens/' unb Aberglaube entft^ringt au8 
Summl^eit. S)a8 SBort ber ,,!lugen fSfrau" gilt als göangelium, lann fle 
bod^ ,,t)erl^ejte8" unb ,,befd^ricene8" SJiel^ toieber ,,freift)red^en", il§rc mit 
l^immclfd^reienbem SBlöbfinn aufammengefe^ten^ßulöer au8 Verbrannten ft^toaraen 
|)unbe]^aaren, Ärötenaugen, S^ofd^lebern u. f. to., i^re ßtnreibungen mit 2JlüdEen* 
ober ßlcfantenfett l^elfen gegen aUe Äranll^eiten , toenn man in entfe^lid^er 
©ottlofiglelt nid&t unterlaffen l^at, in ber SöJalt^urgiSnad^t bie ©taHtüren mit 
brci Äreuaen in bemalen, ©o lange bie grau fold^en Slöbfinn glaubt, toirb 
fie eine tüd^tige Siel^toirtin niemaß toerbcn! 9flid^t burd^ Aberglaube unb 
Unöerftanb fd^afft man fid^ gefunbeS unb nu^bringenbeS SSiel^, fonbern baburd^, 
ba§ man mit Harem SJerftanbe nad^benft unb banad^ trad^tet, bie SebenS* 
bebingungen beS tierifd^en Organismus lennen a^t lernen unb bie 5ßflege ber 
Siere il^nen entfpred^cnb a^ geftalten. SRenfd^ unb Sier ftel^en gletd^mä|ig 
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titttex bctt 9latttr9cfe|en, unb tote jcbe Sctfilttbtgunä bagegen Beim 9Rcnfd§ctt 
butd^ ftranl^ett ftd^ x&ä^t, fo tftd^t fie fld^ aud§ beim Stete. 9(ber eS befte^t 
io(% ein toefenttid^et Üntetf^ieb bariti, bafe ba« ber trtettfd6lid^ett Sßflege untet- 
tooifene ^auStier berarttge S&etfünbiguttgen gegen bie ^atutgefe^e nid^t aud 
freiem eintriebe begel^t, fonbetn butd^ menfd^Iid^en Unberftanb fd^ulblod übet 
ftd^ etgel^en au laffen ge^toungen ifi. Sin gto^et £eil bet toitflid^ fd^Ied^ten 
SJiel^Jiflege toütbe untetbteiben, toenn bie Siel^to&ttet fld^ bie gtage bottegen 
möd^ten: ,,aBie toütbe bit felbfl untet fotd^en Set^Itniffen ju aRute fein?" 
JßJit tooHen eS ben gftauen getn jugeftel^en, ba§ fie eine feinete S5e- 
Dbad^tungggabe befi^en aU toit SRännet, unb bag fie begl^alb mand^et SSot« 
tomntniffe Utfad^e fd^nettet unb tid^tiget etfennen. Unb baS mad^t bie gtau 
getabe ^ut ßeitetin bet Siel^toittfd^aft geeignet; biefetbe unb bet (Selbbeutel 
bed SRanned befinben ftd^ bott am beften, too bie gftau biefet il^tet Aufgabe 
getoad^fen ift. Saju gelangt fie abet nid^t butd^ Sefl^tten an ben bot 
J^unbett Saluten geltenben änfd^auungen , fonbetn butd^ 9lad^benlen unb SSe* 
obad^tungen, butd§ Sinbtingen in bie (Sel^eimniffe beS tietifd^en Ctganidmud 
unb feinet Sebendbebingungen, butd^ Kenntnis bet 9latutgefe|e , o^nt toeld^e 
bon einet etf))tie§Iid^en ISiel^l^altung nid^t bie 9lebe fein lann. Sie offen« 
baten fld§ jtoat aEe in bem guten obet fd^Ied^ten @ebei]^en bet Ziete, in bem 
guten obet fd^ted^ten Stttage bet äHel^l^altung ; abet oft genug finb fie nid^t 
leidet au etlennen. 2)ie nad^folgenben älbl^anblungen foQen ba^u beittagen^ 
ben fftt bie meiften Sanbtoittdftauen bis je^t ted^t eng begten^ten Sefid^td- 
Iteid tietaüd^tetifd^et 9(nfd^auungen gu ettoeitetn. 

9Bad betftel^t man untet 9laffe? 

3n bet Statut gibt eS l^unbctttaufenbe Ätten öon Sieten. Untet einet 
Sietatt betftel^t man eine (Semeinfd^aft tjon Jieten, beten gotmen unb 
ßigenfd^aften gana obet annäl^etnb gleid^attige finb, toeld^e fid^ unteteinanbet 
f ottjjflanaen , il^te ßigenfd^aften auf bie 9lad§fommen öetetben unb beten 
aiac^Iommen felbft toiebet untet ftd^ fottpflanaungdfftl^ig finb unb il^te eigen« 
fd^aften tjetctben. SlHe unfete ^auStiete, »inb, 5ßfetb, ©d^toein, ©d^af, 6fel, 
$unb, Äa^e u. f. m. finb alfo bcfonbete Sietatten. 68 lommen j[a Ätcuaungen 
betfd^iebenet Sitten öot, a- ^- ^f«^b unb dfel, abet bie 9lad§Iommen (3Raut= 
efel unb aHaultiet) finb nid^t fotttjflanaungSfäl^ig. 3ebe Sieratt a^igt atoat 
auggeptägte Sfotmcn unb ßigenfd^aften , ift abet bod^ betänbetungSfäl^ig, 
nimmt getcgenttid^ anbete gotmen unb ßigenfd^aften an. Seeinfluffenb l^ietauf 
finb ba8 Älima, ba8 fSfuttet, bie ßeiftung. SBitlt bie 5Ratut, bie ßeben8== 
toeife unauSgefc^t unb lange 3<?it l^inbutd^ auf ben tietifd^en OtganiSmuS 
ein, fo pa^i fid^ betfelbe ben tiotl^anbenen ßeben§bebingungen an, änbett fid^ 
in feinen Sfotmen unb (Sigenfd^aften. ©o cntftanben bie 8flaffen. Untet 
31 äffe betftel^t man atfo eine (Sxuppt öon Sieten innctl^alb einet Sltt, 
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toeld^e burd^ itgenbtoeld^e gfotmen ober (£igenfd^aftent)on anbeten Steten bet« 
fetten Sltt pd^ untetf(%eibet* ©o fd^afft bie tHatnt butd^ fümatifd^e SSetfd^lcben* 
i^eiten^ bon benen bie (Stn&l^tung unb gan^e Se&endtoeife bet Stete ab^ängtg 
ift, betfd^tebene Slaffen^ bte man Slatuttaffen nennt. ©oBalb abet bet 
^enfd^ bie £iete fid^ an nu^e ntad^te nnb. and bent Stete bet äSUbntd <&an8« 
ttete fd^nf, letnte et fel^t balb bte betfd^iebenen (gigenfd^aften bet Stete nnb 
beten SSetetbungäfäl^ißfeit lennen, bebotjugte bte beffeten Stete nnb fud^te 
anf bte ^ndbilbung bet xf^m toünfd^endwetten ßtgenfd^aften l^inantoitlen. So 
entftanben nad^ nnb nad^ bte Änltnttaffen, bon benen bte 9latnttaffen 
antüdgebtängt tontben , in aUcn Sänbeth mit l^ol^et Änltnt nnb ftatlet Se* 
bdHetnng pnb fte betfd^tonnben. äbet aud^ bte Siaffe gliebett fid^ totebet, 
nantentlid^ nntet bem ginflnffe bet menfd^Ud^cn S^^tbeeinfluffnng, in bet* 
fd^tebene ©tut^t^en, toetd^e man ©d^Iag nennt, nnb bte betfd^tebenen ab* 
atoeignngen tnnetl^att bet Sd^Iftge nennt man Stamm. 3)te 9lad^and^ten 
bon etnaelnen Sieten l^et^en Sfamtlten. 

3)ie S3eaetd^nungen ätaffe nnb @d^Iag toetben abet ntd^t ftteng and« 
einanbet gel^alten, unb man bejetd^net fel^t btele Sietgtnpt^en mit bem Flamen 
SRaffe, toeld^e bod^ nnt iSd^Iäge betfetten Siaffe flnb. S)utd^ Äteu^nngen finb 
aud^ btele HRttteltaffen entftanben. 9Btt Italien und beSl^att an bte gebtäud^« 
Ittd^fte (Einteilung bet beutfd^en Sltnbbtel^taffen nad^ ben ^eimatl&nbetn. 

I. ItaB 9liebetiin00ti{e^ bet 9lotb|eebüflen. 

Setn Adtpet ^t fid^ nad^ bet Sebendtoetfe gefotmt: S)te Stete koetben 
ouf ebenet (Stbe^ muffen ben $al8 fttedEen, tootauS feine lange unb fd^male 
Sfotm fid^ enttotdEelte. 2)em ^alfe entf))ted^enb fotmte fld^ aud^ bet Aot>f 
lang unb fd^mal. 9luf ben ü))))igen 3Ratfd^toetben enttoidCelte ftd^ ein tonnen« 
fötmiget Seib unb eine l^ettiottagenbe Seiftung in Sntld^. S)a bte Stete 
abet fett 3al^tl^nnbetten einfeitig auf 3RtId^ geaüd^tet toutben, betnad^Iäffigte 
man mel^t ben übtigen übxptxbau, fo ba^ fid^ betl^ältnidmftgig fd^maled 
SSotbetteil, ettoad l^ängenbed Jheua unb oft genug fd^led^te SäetnfteUung aetgte, 
toeld^e @d^önl^eitdfel^Iet man abet in neuetet Qtit butd§ gute S^d^taudtoal^l 
betbeffette, fo bat man je^t btelfad^ fd^on Stete mit botaügttd^em itdt)ietbau 
aüd^tet. 2)te l^etbottagenbfte 9lu|ung bed Stiebetungdbtel^eg befielet in feinet 
3Dltld^letftung , in toeld^et e8 bon leinet anbeten Slinbettaffe etteid^t toitb. 
2)od^ ftel^t bet ^enge an Wtld^ il^t getingetet gfettgel^alt gegenübet: bie 
9RiId^ ift miebet bte fettätmfte unb aetgt oft genug nid^t übet 2V2®/o gfett- 
gel^alt, fo baß öon 100 5ßfunb ajltld^ (ca. 50 Sitet) nut 2V2 5ßfunb ffluttet 
ettangt toetben, a^ einem $funb SSuttet alfo 20 ßitet SJltld^ gel^öten. S)ie 
^Raflfäl^iglcit bet Stete ift gut, bie S^ötauglid^Ieit geting. 

1. S)a8^onänbet2}ie^.(8ftg.l07.)3Retftfd^toata*toet6,bod^aud&tot* 
blau^btaunbunt. 3ft im 2Jltld^etttage tool^I unetteid^t, 9JliId^gaben bon 4*, f ettft 
5000 ßttetn flnb nid^t fetten. SSefonbete ©d^l&ge pnb baS ©toninget. 
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%mfletbamet unb SSeflfriefif^e f6it1). S^nnt ffü^ ciitic^cn ttn Sebtnb> 
flerati^t m 700 kg, SnOen bis 1000 kg unb batflbei. (Stfl- 107.) 

2. 2)a3 ofifti(|iJ^e »ie^. (Sifl- 108.) 68 ift beut Oorigen \t1)t 
Jl^nlii!^. S)aS ki'itf) in ben l^ölrti geUgeiun (Sesrnbtn (bri @eeft) ift ein« 
faiiig totbtoun, tfl atnügfantn: unb Itefttt eine fetten ^Hil^. 



$lfl. lOT. ^Olmbtc Ilut. 31). loe. oAtrttflMt Xu«. 

3. 2)aS GUenbuigei iOie^. (Sifl. 109.) ^erfaUt in biet Sd^IäQe: 
Setoeiianbei, äBefetmarft^" unb (Seeßbte^. ^atbt unb Seiftungen ben beiben 
Doiigen ä^ntt^, boc!^ im aügenieinen mel^t auf beffere ^iguien gejad^tet. 
2)a8 ^dtffie 9}ie!^ liefert bie SStefermurfii^. ^on biefem unter 1 — 3 genannten 
biei Sd^lfigen ffui man ftü^ei fci^on 33te^ in bie Sanjiget Stiebeiung, in ben 



%lg. 109. Olbtnbuign Stul,. ^Ig. 110. Snitnibutgcr Sii«. 

39ott^e> unb ben Slf^ebrui^ eingefühlt unb neueibingS naä) ORfteu^en, 
fSit'^pxmien, ^ommetn u, f. to., unb mit flxofeem ßtfolg »eiterflejüd^tet- 

S)ie8feiti bet <£tbe in ^ol^ein unb Sd^IeSwig niib loteä obet totüunteS 
^iebetungSbie^ Q^jofien, ntläfti im allgemeinen etnaä leidster gebaut, in 
feiner Stilc^Ieiftung aber ebenfo auggfieti^net \% S)ie beliettePen 
Schlage finb: 

4. SJüäSöreitenburgexSieti. (gig. HO.) 3ft fdtfln gebaut, mifii§- 
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«it^ (pft übet 8000 ßiter), unb bte «lilcö jeiflt einen Settftel^ßlt U» 
3,5 •>!«. Stimh^miäit in fffl'^e m 600 kg. 

5. S)ae äStlpetmatf^' ^itl^' bem Dotigen uil))illnsli4 fe'^t 
äl^nlid^, Kidter alCiei mit engltl^etn €^ottt|ointiiel^ Qelieujt, Uobnrii^ e8 uo^I 
an gfigur unb aJlapfa^igleit fletpcnn, attx in b« ünüt^leiflung »erlor. 



JIg. 111. Kngln Sit«. 8it-'ll*. eudvlc«. 

ti. 2)aä Snelet ISiel^. (9ig. 111.) einfatüg lot, mitttlfd^niet, afiet 
im SSet'^aitnine gu fcinn StAfit auBgejetc^nft in bei Snilt^nu^ung. 

7. SiaSSonbein^'äJit^ip e&enfo gef&tbt, tft a&a buii^ Jheujungen mit 
Stiott^otnbie^ Qanj umgeftaltet, lEiebeutenb ft&tlet unb ma^a^igcK genorbtn. 



§lfl. US. Vlnigsun Sii«. %\i. IM. e«ni))*r (»Igh) Sit». 

3um Sliebetungäbte^ ge^5tt aud^ baS giaue Stc^itienDte'^ ($Dbo< 
ttcT, Ungaxn). SS ift aI8 Wilc^bieli ganj fii^Ied^t, liefert aber auSgcjtii^nete 
3ugo^fen, ifl jt^tonl unb '^oi^beinig gebaut, immet einfarbig ^eügiau unb 
^ot fetit tongc, Weit Etafternbe §Brnei:. 

II. SOS tttliir|0tiicl| in 5flli)itutril)litnb, ^ftttttiif, Sdiwtij. 

€S jeigt in feinem 99au ganj anbete tJotmen, baä 93etgaui< unb SSetgab« 
gelten ^at bie Seine ju tiäftiget ßnttoidlung gelangen laffen, baä JEteug 
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unb bet 9lfiden finb getabe, bei eanje itbvptvbaa pammig unb ttafttooQ. 
3)a baS a:iei immti betgatt toetbet, fo 6ntuii^t cS feintn ^atS nii^t \i> au8' 
juPiccfttt, et ift luTj unb bid QttvoiAtn unb jeigt eint potfe, l^ftngtnbe 
SSamme, bei Sto\n tft e&tnfo tutj unb bid. Sie Wilc^etgiebigfett bleilit 
gegen bie 91iebnuneeTa|Ten jurftil, bie HRil^ ip ober Viel fettet (3^/2 **/o unb 



91«. 11s. BogUlikor euBc. 

me:^t.) Bugtauglic^teit unb SHaflffE^igteit iß gut, baB gleif^ bet gtfigenn 
Sc^tdge afiei etloaB gtobfafettg. 3>er Satüt aa^t unteifd^ibet man: 

1. Sa« Sledbiel^. (gig. 112.) 
a) @imntentatet, ge(brot6unt , feiten einfatbig tot, @eflc^t unb 
Seine faß immet Kieig. StbeubgeWiil^t bet Mtft 800« bei SuKen bis 



S\t. 117. StBnriDUba «m. gl«. ItS. ««Itpfittl Notslct. 

1200 kg. «Dtilc^ergiebigfeit 3000 Sitet unb baiüber mit einem gettge^alte 
bis 4 "lo. 3ft feit einigen Scl^tje'önten in Deutfc^Ionb jut aJeibeffEtunfl be8 
Sie^g (nomentlii^ in bei Sigut) ]t%x beliebt getooiben unb ift ein au§ge< 
jei^neteS Siet, mlä)t% fiäf gut alUtmatiflett, b. 1). bei un3 einlebt- 

b) SBeinet obei gieibutgei 9}iet|. älinlic^, boc^ nic^t fo fc^ön 
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getaut unb nid^t fo gut in feinen ßeiftungen, beSl^alB Dom öorigen öerbtängt. 
©eine gfarte ift nur fd^toörabunt. SBat frttl^et fel^r tetiebt. 

c) 5p inj flauer »ie^ (gfig. 113.) 3n neuerer Seit fel^r beliebt fle« 
toorben unb ift öortrefflid^ in feinen Seiftuuflen, ift mittelfd^toer, braunrot mit 
toei^em Slüdfen unb toeifeen »einen. Äl^nlid^e, in il^rer ^eimat fel^r beliebte 
©d^läflc finb ba8 Sßuftertaler »ieb (falb mit toeißem aiütfen), ba« Sittertaler 
unb baS 2JlötttaIer SSiel^ (beibe rotbraun), bag ajtarial^ofer unb ßaöantalcr Siel^. 

2. 2)ad S»raunt)ie]^. 

ßd fommt in t^erfd^iebenen Sci^Iäflen t)or, bie ftd^ ^uptfäd^Iid^ burd^ bie 
Jiörjtierfd^toere unb gfarbe unterfd^eiben. 

a) ©d^to^aer (giifliOaSiel^. 3ft baS jt&rffte, 800— 1000 kg fd^toer. 
©unlelbod^äflrau, fSflo^mauI, Dl^ren, 3lütfenflreifen, Seine unb iBaud^ l^etter. 
®ibt öiel unb fettreid^e 3Rild&. (giß. 114.) 

b) aJlontafunergSiel^. (gifl. 115.) gbenfo in garbe unb Äört^er* 
bau, nur Keiner. 

c) 9lUfläuerS5ie]^. (Sbenfo, nur bettgrau. 3n ben ba^rifd^en (Sc* 
birflen. Rubere fel^r teiftunflSf&l^ifle ©daläge finb bag Dber*3nntater in Sirol 
(grauflelb) unb baS bad^dgraue Würataler SJiel^ in Aftrntl^en. 

III. jDa0 mittelbetttfitie Set0tiie^« 

68 arigt eine toal^re SJlufterlarte in fSfarben, l^at in feiner Sfigur unb 
Seiftung aber t>\d übereinftimmenbeS ; ed ift iu feiner SJerbefferung aud^ meift 
©d^toeiaeröiel^ benu^t toorben. S)ie Swd^t ift mei^r auf lombinierte ißeiftungen 
gerid^tet, b. 1^. man t)erlangt nad^ aUen Stid^tungen l^in gute Siere (Wi(d^, 
3Raft unb S^O)- ^^^ ^^t man aud^ erreid^t; bie Rü^t geben leiblid^ t)ul 
unb tette SRild^, liefern gute Suglül^e, unb bie meiftenS unter bem Flamen 
Sägern ober SJogtlänber belannten S^flöd^fen finb unübertroffen in il^rer 
SlrbcitSleiftung. 3n il^rer gfigur l^aben bie Sierc äl^nlid^Ieit mit bem 
©d^toeiaeröiel^, in il^rer garbe aber gelten fle fcl^r auSeinanber. 3n ben füb* 
beutfd^en Säubern Sa^em, S3aben, äBürttemberg ift fo t)iel ©immentaler 
3ud^tt)ie]^ eingefül^rt toorben, bag bie bortigen ©daläge laum t)on bem ©immen« 
taler ä3iel^ a^ unterfd^eiben finb (©d^toeinfurter , äSa^reutl^er, Sne^tird^ner, 
^Riedbad^er, ©d^einfelber). 2)ie toeft« unb mittelbeutfd^en Serglänber finb 
mel^r beim einfarbigen 9}iel^ geblieben, beffen Sfarbe aber t)om @elbrot bi& 
aum bunllen Sraunrot toed^felt. 2)ie belannteften SSiel^fd^läge finb f olgenbe : 
SSogtl&nber, 6gerUnber,©ed^g&mterS5ie]^(S5a^crn,Sö]§men,©ad§fen) 
ift rotbraun, öoraüglid^e« 3ugöie]^. ©peffart*, Sll^ön*, ^ara',S5ogel8* 
berger S5iel^. S)a8 gelbe S)onner8berger Sie)^ in ber Sftl^eintjfala, bag 
gelbe @lant)ie]^ in ber (Segenb t)on Srier. Sag gelbe Sllinger S^iel^ in 
93a^ern. S)ad ätnSbad^'Siriedborfer ISiel^ ift rot^ ober gelbbunt, ebenf i> 
baS Simburger 9}iel^. S)a8 Ael^ll^eimer unb äBeftertoftlber Siel^ 
ift rotbraun mit toei^em (Sefid^t unb toei^em fUMtn. (gig. 116, 117.) 
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3)08 Sc^Ielif^e «ottie^. (gifl. 118.) »uf «tunMage b(8 ollen 
1d§(t{if^en, fe^i gelunben, gtnfiefomen unb (ri^ngSfit^igEn SanbDte^^g unb 
mit befonbetet ftnanjiett« Unter^fiftunfl bn aonbiüittf^altstammet, i&ä)ttt 
mon in Scfilefien ein einfarbig roteS Sie'^ fttt tomfiiniette ßeiftungen. 3)ie 
2iere ge&en ttiUiü) Biet unb fette SHilc^ unb liefern gängige gugot^ten- 
9u8 ben fogenannten ©tomml^erben toeiben bie jungen ^ui^tfttere (fir bie 
aSuaenftationen genommen. 

IV. Dm null in MtbUntfAtm Citftbetu. 

3n ben tflac^IAnbeTn 9totbbeutI^Ianb8 l^ot man jifi^er fel^r tuenig SBert 
auf bie Äinbüie'^'^altung gelegt unb bo» Borl^anbene ÜKatertal immer Weiter 
ge)fl[$tet. Mai an Sßerfc^ieben^eiten in Sorfit, ilfigui^ nnb Seipung geboten 
»erben fann, ftnbet man ^tet Dertieten. ^an nennt biefeS alte eingeborene 
33ie^ boS rafjelofe Sanbbie^. äJielfot^ iß boSfelbe fd^toarj, l&raun ober 




rot mit toeigem dtüden unb toeigen Seinen. SS berfc^Winbet me^r unb nie'^r. 
Weit mon Jeit 3a]^tje:^nten gute Sie^^taffen au8 bem 9Ju8lonbe ^ergel^olt 
^at, beren (Ein^uf auf bie bäuerliche ÜSietijuc^t überoQ ju eilenuen ift. ^r 
in ben gonj armen ®egenben mit @onb= unb 9)loorboben ^ot fl^ ba8 alte 
93ie^ noi^ gegolten, »eil e8 eben im Sfntter ungemein anfpruc^Slofi iß. 
SiementftPred^enb tft oBer ou^ fein tSrtrag. 3n biefen orraen ©egenben trifft 
man uoii^ genug flü^e an, beten ®miä)t 5—6 ^tntnn. unb beren tDJiW&= 
leiftung 1000—1200 ßiter Beträgt 



V. Cngliri^e Wuiatafftn. 

SfUr beutf($e SJerl^ältniffe lommen nur jUei englifcbe Slaffen in Setrad^t. 

1. S)a8 ©t|ort|^otnBie^ (Änia^orntpie^). Oig. 119—121.) Son 
3ugenb an auf gftUi^retfe unb 9]laftfät|ig{eit gejild^tet, ift eS in biefen beiben 
Sejie'^ungen bae befte JllinbBte^, unb roitb manchmal bei un8 eingefül^rt, um 
bie genannten gigenfd^often in unfer Siel^ ju übertragen. Aber in bet aWilifi' 
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nu^ung taugt e§ gai niii^te, gilt fe^t toenig Snilc^, l^at 6ei un9 bei^aHi 
nut getinQe Selietit^eit eilangt unb Iviib nui boi&beiQel^enb Dttatahtt. 
@anj entgegensteht i|l bie fplgenbe ätaffe: 

2. ®os Serjegtie^ (Sig. 122), t|etmif(^ auf ben engtif^eit ffianal= 
3n!e[n. @S ift tletn unb unanfe^lic^, Don f^atbe giau, braun, fal^I u. f. U). 
^ie Ätt^e tticflen 6—7 Bentnet. 9l6er im Settge'^atte bei: *Dlitt^ ift e6 un^ 
üfieitroffcn (5, 6, fclöft biä 7 "In). 3n bem ÄontmentaKltma ®eut[dölanbs 
TOiE btcleS aQie^ nic^t ret^t gebet^en, Beä^tt feine ^nä)t bei nnS iDOl^I 
SbctaE aujgegebtn ilt. 

C. |ie imtvttnf^. 

aSer tion feinem ä}ie| ^u^en fiaben toiQ, mu| fid^ mit bem Me]en bei 
9itttexunggU^ie befannt mad^n; Van bie Fütterung bamtt eilebigt glaubt, 
baß er bem S)ie^ ben Squ^ boUfttllt, bei tnirb »enig Snube an Jeinet 
Sie^l^altung eileben: man fann teuer unb fc^te^t, umgele^rt aber aui^ tier^ 
l^ättntSmäfeig btHig unb gut füttern, ©ic^ in biefen SSibeiftim^ ^ineinjn' 
finbeit, erforbeit aber ^ad^benten 
unb aSerflänbniS ber tierifc^en Sebenl. 
fiebingungen. 

1. Scliarruniefuttcr, 
l^mlmlttfonsfutttr. 

Sie SSegeictinungen 99etiarrungS' 
ober ISi^altungSjutter unb ^lobut 
tionfifuiter flnb nic^tetloa eine Don ben 

eiele^rten ^etau8ge!tflgelte t%eore< 5,^. 122. ^^^0,,^, 

tif^e Unterfd^eibung , fonbetn be. 

Tutien auf ben unauägefe^t fii^ boOjiel^enben Vorgängen im Xitrtbtipn. unb 
baS SSeiftttnbniS biefer ^Begriffe i^ bie notmenbigfte Sorlbebingung jum £8er< 
flönbniife ber gffltterungSte^re. 

aSaä ift Srl^altungSfutter? 3eber tierif^e OrganiSmue erleibet 
«nunterbtod^en SBerlnPe an feiner ©nliftünj, an feiner 9)loffe. 3)iefe Ser' 
lüfte öoßatel^en fidi in ©eftalt Bon ÄuSfi^eibungeu (©i^Weig, ^am, »er» 
Iirauctite ^erbauungSfäfte) ober in (Behalt Hon Slbnu^ungen (^autfi$iitit>en, 
^aartoe^fet, aibnu^ ber fllauen «. f. ».)■ Sitte biefe »erlüge müjfen er- 
gänjt »erben unb toeiben ergänzt anS bem S9Iute, baS SBlut aUx bereitet 
ber ff5r))er aug ber 91a^rung. S)urd^ bte Serbauung unb Slffimtlation toerben 
bie S9eftanbtetle ber Sla^rung Dom ABr^er oufgenommen unb in 99tut bei' 
Ivanbelt, unb aus bem SBlule Wirb neue ffl&rpermaffe jjrobujiert. ^[nbererfeits 
mufe im lierfBr^per auä) SBftrme erjeugt werben, unb baS gef^ie^t gleit^^ 
jeitig bei ber UmUianblung ber Sta^iung in Slut. Stefe Ummanblungen 
ftnb d^emifc^e 93i>rgange, unb bei jebem folgen 9}orgonge Wirb Sl^ärme er' 
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aeugt, baait aber ein ganaet Zeil ber Slal^rung t^etferaud^i. 3e mel^T aBAtme 
ber Stbxptt erjeugeii mu% htfto mifyc mul er 9la]^rung aufnel^men. 2)araud 
erflärt fld^ bie (Erfd^einung , hai bie Ziere im lalten SBinter mel^r Sfutier 
Braud^en aU im ]^ei|en Sommer. 9Bir l^aben alfo jtoei äBege, auf benen 
bie aufgenommene Slal^rung berbraud^t koirb: (Erg&njnng ber t^erbraud^ten 
Aörfierfttbflan) unb äBärmeerjeugung. S)te l^iergu t)erbraud^ten SSeftanbteile 
ber 9ta]^rung lönnen im Aörtier a^ irgenb einer anberen äJertt^enbung nid^t 
gelangen, liefern und alfo nid^t irgenb eine anbeie ^robultion (Sfl^ifd^/ 3Ri(d^ 
u. f. tD.), fle koerben einfad^ jur (Erl^altung bed Mxptx% k)erbrau^t unb 
l^ei^en bedl^alb ßrl^altungdfutter. Sd ifl baSfelbe alfo bie geringfle 9Renge 
Sfutter, toeld^e id^ bem Ziere geben mu^^ unb erft toenn id^ il^m mel^r ald 
biefeS Srl^altungSfutter gebe, lann id^ eine Seiftung (Sprobultion : Sfleifd^,. 
mUä^, Sfett, äBoEe, Arbeit) ertoarten. «ud^ bie tierifd^e «rbeiidleiflung ift 
eine ^robuttion, toeld^e mittels unb auf Aoften ber babei beteiligten Stbxptx» 
teile erzeugt toirb, unb bei toeld^er biefelben @tofft)erlu{le erleiben, toeld^e aud^ 
»lieber aud bem Sutter ergänji toetben muffen. S)iefe über bad Srl^altungd« 
futter l^inauSgel^enbe gfuttermenge bient jur Srgeugung einer Sßrobultion unb 
l^eigt beSl^alb ^robultiondfutter. 

äSad folgt baraud? S)ie fd^led^tefte SSiel^l^altung ift biejenige, bei 
toeld^er bie Ziere taapp gel^alten toerben, alfo nur Srl^altungdfutter betommen: 
2)ie ßill^e toerben ja nid^t gletd^ mit ber ^ild^gabe aufl^ören, aber fie toerben 
t&glid^ in berfelben aurüdCgel^en unb abmagern, tote ebenfo baS tnapp ge< 
fütterte 3 wgtier abmagert; nur öon einer reid^lid^en guttergabe — SprobuitionS«* 
futter — ift eine tierifd^e Seiftung ju ertoarten, unb je l^öl^er biefelbe bi^ 
au ber angemeffenen @renae (fiel^e ft>&teren Slbfd^nitt) gefteigert toirb, befto 
^öl^er fteigt bie ^robultion. Sd ift ein untierjeil^lid^er ^el^ler oieler Sanb* 
toirte, ba^ fie mel^r SBiel^ im Stalle Italien, a(d fie reid^Ud^ ernftl^ren Idnnen, 
unb in SfäDen ber gfutternot mu^ kion ben örtlid^en Sier^&ltniffen bie (&nU 
fd^eibung ber Srage abl^ängen, ob eine SJerringerung bed 93iel^ftanbe8 ober 
3ttlauf t>on Sfutter rid^tiger finb. 

Sd lann leiber nid^t gefagt toerben, mo bie @ren)e atoifd^en (Sr^altungd^ 
unb ^robultiondfutter au ixtJ^tn ift, toeil felbft bei Ina))))em gfutter bie 
Seiftung ber Ziere nid^t fofort aufl^5rt, toenn fie aud^ auf Aoften bed Stbxptxf^ 
gefd^iel^t. Zro|bem lann bie folgenbe Sted^nung aU Srläuterung bienen. 
9le]^men toir an, bag eine Sinti tägtid^ 20 $funb ZrodEenmaffe im gfutter 
(fiel^e bie folgenben Sbfd^nitte) ald ßr^altungdfutter brandet, fo braud^en 
toir für 10 Äül^e 10X20 = 200 ^funb, toerben aber, ba toir nur Cr* 
l^altungSfutter geben — toenig 9Jlild^ertrag l^aben unb bie Äül^e abmagern 
laffen. äSetfaufe id^ nun 2 Äül^e, fo ftjare id^ an biefen 40 ^funb, toeld^e 
id^ ben Übrigbleibenben 8 Aül^en a^l^O^* 2)at)on lommt auf jebe ßn^ 
5 ;pf unb ; aber biefe geftalten ftd§ aU Sßrobultiondfutter über bad (Sr^ltungd* 
futter l^inaud, unb meine 8 Aül^e toerben mir ie|t mel^r ^ild^ geben als 
frül^er bie fd^led^t gefütterten 10, toerben gut im Staube fein unb aud^ 
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Bcffcrctt ©üngcr liefern: benn je Beffer unb teid^lid^er bag fjutter, befto Beffer 
toirb aud^ ber Sünger. ©d^led^te güttetung ber liere ift bie fd^led^tefi an* 
geBrad^te ©^jarfamleit beS Sanbtoirtg, bie il^n unb fein SJiel^ jn ©runbe rid^tet ! 

2. melil^e Ha^tftoift btau^t hM Siet? 

®er ZitxUxptx Btaud^t au feinet grl^altung unb jut ßtjeugung ber 
t)on il^m t)erlangten ^robultion eine SJlenge öerfd^iebener ©toffe, toeld^e if^m 
burd^ bie 5la]^rung unb burd^ bie Sltmung augefül^rt toerben. S)ie Spflanjen' 
toelt f^Jtelt l^ier ben Sermittler atoifd^en ber unorganifd^en Slatur unb bem 
Sierreid^e: bie 5ßflanae nimmt il^re kal^rung öortoiegenb in unorganifd^er 
gorm auf, öertoanbelt fie aBer in organifd^e (SeBilbe, toeld^e ben Sieren atö 
Slal^rung bienen. 

®ie unorganifd^en (unöerBrennlid^en, mineralif d^en) Se* 
ftanbteile ber Slal^rung entl^alten Äalium, 9latrium, SJlagnefium, 
galcium, @tfen, ©d^toefel, Spi^oSpl^orfdure in ben oerfd^iebenften d^emif d^en 
SJerBinbungen. 3n gut getoorBenem gutter öon bungtrdftigem ©oben finb 
fte in genügenber 2Renge entl^alten, fel^len aBer gelegentUd§ im fSfutter öon 
armem @anb« unb namentlid^ faurem SRoorBoben, tooburd^ bie (SnttoidElung bed 
liereS gel^emmt toirb. 3]§r SJorl^anbenfein ijl unBebingt nottoenbig (©alj* 
ffture jur Silbung Irftftiger SJerbauungSfdfte, gifen jur SIutBitbung, p'f^o^p^ox' 
faurer Äall jur Änod^enBilbung) , unb tt)o fie fel^len, mn% (grfa^ gefd&afft 
toerben. (0aBen öon Äod^falj, gutterlall u. f. to.) 5leBenBei bienen fie ate 
Stetjmittel, um bie Ziere Bei gutem 9l))petit au erl^alten. 

S)ie organifd^en (öerBrennlid^en) SSeftanbteile ber 9laV 
rung Beftel^en au8 Äol^lenftoff (C), ©auerfloff (0), gßafferftoff (H), ©tidE* 
fioff (N) unb lommen als SJerBinbungen biefer 4 glemente untereinanber in 
ben öerfd^iebenften ^formen unb ©eBilben öor. gür baS SJerftänbniS ber 
tSfütterungglel^re l^aBen toir unS mit ber folgenben ßinteilung Belannt a^ 
mad^en. 

@tidEftoff]^altige©toffe(Nh), gitoeiMtoffe,5ßrotetn,gfleifd&* 
Bilbner, Ärafteracuger. ©ie Befleißen au8 ben 4 Elementen C + 
+ H + N unb bienen in erfter Sinie a^r (Sraeugung tierifd^er Seiftungen 
(fSfleifd^, mUä^, SBotte, Äraft u. f. to.). 3n il^rer d^emifd^en Sufammen* 
fe^ung a^ig^n P^ toieber öerfd^iebene fjormen, unb man unterfd^eibet beöl^alB 
aiBumin (gitoeife), fJiBrin, ÄteBer (fjfaferfloff), Segumin ober Äafetn (ftäfe- 
ftoff) unb Slucletn (5lmibe). gür bie 5ßraji8 l^at biefe ©lieberung nur in* 
jofem »ebeutung, ate bie 5lmibc fd^toer ober gar nid^t berbauüd^ finb (ficl^c 
bie f^jäteren 5lBl^anblungen). ®er SBert ber Futtermittel l^dngt in mand^er 
SBeaiel^ung öon il^rem ©el^alt^ an Nh aB, fo bafe bie am meiflen ©titfftoff 
entl^altenben aud^ bie toertöottften unb im Sinlauf teuerften finb — benn 
ol^ne N ift eine tierifd^e 5probu!tion (aufeer gett) nid^t möglid^, unb Je l^öl^er 
bie gforberungen an bie ßeiflungen ber liere an Sfteifd^, SRild^, SBotte, är* 

£i((tenbev0. 15 
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feeit lt. f. to. gefleUt^ bejto teid^ßd^et mu% bie @ti(!flojfgafee feemeffen toetben. 
Sagegen ftnb fte toeniget toid^tig M aitdgeload^fenen SRafttieten, Bei betten 
e8 nur auf gfettafelagerung anlontmt. 9Ran nennt bie an N teid^en Sfuttet'^ 
mittel attgemein „ÄTaftfuttet" ((Betreibe nnb beffen ted^nifd§e «Bfätte 
Äleie, SKalafeime, SBietttebet, ÖHud^en, ^ülfenftttd^te n. f. to.)- 

6tidEflonfteie®toffe(Nfr),Äo]^len]^^bTate,aB&tmeeTaettget. 
6ie Bepel^en au8 C H- + H, ^ben alfo leinen N unb bienen in etftet 
Sinie aux Staeugung bet tierifd^en Sßfttme. SBad bajn nid^t gebrandet toirb, 
lomntt int ßbxpn aU gfett ant älblagerung; benn e^ befl^t betfelbe bie 
Sfftl^i^eit; biefe Jtol^Ienl^^btate in gfett nntantoanbeln. 9Ran nennt fte ht%* 
l^alb aud^ Settbilbnet unb ftnb fte and^ Bei bet 9Jt&ftung t)on SSebeutung. 
3nt Sfttttet lommen fte bot in Somt t)on Stätlemel^l, SudEet, ^flanaenfajcr, 
(SaUettftoffe, ^flanaenfftuten n. f. tt). 3^ i^nm gel^dren aud^ bie 

gfette (öle, ^atae). ?lud6 fte Befleißen an» C + O + H ol^ne N; aber 
fte l^aBen bei bet gfüttetung einen l^dl^eten SBett aU bie t^otgenannten Nh 
nnb toexben beSl^alB atS eine befonbere (Sxnppz angefptod^en. Sie bienen 
in erftet Sinie aud^ a^^ Sßfttmeetaeugung, leiften barin aber 2^/2 mal mel^r 
unb toerben bedl^alb bei ^utterbered^nungen aud^ 2^/2 mal ]^5]§er beloertet. 9lQe 
$flanaen entl^alten gfette, unb ba ber ZierUrper aud^ bie nid^t ^ux SBärme« 
eraeugung Herbraud^ten Jtol^lenl^^brate in gfette bertoanbeln lann, fo l^aben 
toir und um bad ISorl^anbenfetn t)on Sfett im gfutter toenig au forgen. ^n 
mand^en S^ttermitteln (ölfrüd^te, ölfud^en) ift über Sebarf öl entl^alten; 
ber Zierlörper ift aber nid^t im ftanbe, überfd^üfftged ^flanaenfett ol^ne 
toeitered in tierifd^ed gfett au bertoanbeln. 

3n ben felbfleraeugten toirtfd^aftlid^en Sfuttermitteln |tnb bie Nfr«®toffe 
fafl immer übertoiegenb, fo ba§ ber Sanbtoirt beim Slnfauf öon gfuttermitteln 
baranf Sebad^t nel^men mu^, fold^e mit einem l^ol^en @e]^alte an N an« 
anlaufen. 

3* monoiti mirb Hb Jnttn btntffttt^ 

Sinerfeitd nad^ feiner ^enge, anberfettd nad^ feiner ®üte, unb enbüc^ 
nad^ bem Sebenbgetoid^t beS Zieret. 

a) ®ie SJlenge beS fJutterS toirb beftimmt burd^ feinen SrodEengel^alt. 
Unter XrodEengel^alt öcrftel^t man biejenige SRenge, toeld^e übrig bleibt, 
toenn baS gutter längere 3«it einer Temperatur öon 100® C. (Äod^punlt beS 
SßafferS) ausgefegt toar unb aUeS Sßaffer baraud berbampft ift. 3n aUen 
unferen Suttermitteln ift SBaffer entl^alten; ed ift baSfelbe bem tierifd^en 
CrganiSmuS unbebtngt nötig, lann aber afö 3flal^rung8mittel nid^t gered^net 
toerben, toeil eS leidet auf anbere Sßeife befd^afft toerben !ann. SSenn alfo 
ton ber Wenge beS gutterS gefprod^en toirb, fo ift bamit nur feine Jrodfen* 
maffe (Tm) gemeint (ftel^e bie folgenbe Sabelle). @o ftnb attm SSeifpiel in 
einem S^nimx ^eu ober ©trol^ nur ca. 85—86 5ßfunb Tm, in einem Sentner 
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Äattoffcltt nur 20—30 ^funb Tm, in eincnt Sentnct giüBcn 8« nut 12 m 
14 5ßfunb Tm cntl^alten, unb toenn alfo ein Zin täfilid^ 50 «ßfunb Stuben 
Belommt, fo Belommt e8 tto^ biefct großen TOenge bo^ nur 6 — 7 $funb 
toirlUd^eS Butter. 9Jtan berioed^fele aber ben Saft ber ^flanaen nid^t mit 
bereu Sßaffergel^alt : im Safte ber ^flanjen ftnb nAtn bem Sßaffer nod^ 
onbere ©toffe entl^alten (Suder, ©alae u. f. to.)/ toeld^e aber bei ber SSer* 
bam))fun9 ^^^ SBafferS gurüdbleiben. 

b) Sie (Süte beS gutterS l^&ngt ab t)on ber SDflenge ber in il^m 
entl^altenen öerbaulid^en Stoffe (Nh, Nfr unb F). Slid^t alle im gfutter 
entl^altenen fogen. 9lftl^rftoffe ftnb t>txhauli^, unb toad nid^t tierbauttd^ ift, 
gel^t un genügt burd^ ben Stierlörper l^inburd^, l^at alfo für bie gfütterung 
leinen äBert. Sd ftnb bedl^alb in ben folgenben £abeUen nur bie ^Jtengen 
ber berbauli($en SJeftanbteile angegeben^ auf bie unberbaulid^en ^Jtengen 
leine Stüäftd^t genommen. (SS}ot)on bie 93erbaulid§leit ber Futtermittel ab« 
l^ängt^ toirb in einem f))äteren 9lbfd§nitte bef))rod^en toerben.) 

c) 3lte fernerer 35ta§ftab für ben gutterbebarf bient baS Sebenb* 
getoid^t ber Siere, unb man nimmt l^ierbei atö Sted^nungSeinl^eit ein 
ßebenbgetoid^t öon 50 ober 500 Kilogramm (100 ober 1000 5ßfunb). S)a8 
£ier bcbarf pro 100 5ßfunb Sebcnbgetoid^t 2—3 Spfunb Tm im Sutter, 
gelegentUd^ aud^ mel^r; auf 1000 5ßfunb Sebenbgetoid^t alfo 20 — 30 $funb 
Tm. ®iefer bebeutenbe Unterfd^ieb im gfuttcrbebarf erll&rt ftd§ au8 ben ?ln* 
f))rüd^en^ toeld^e an bie Seiftung beS Siereg gefteUt toerben: je l^öl^er biefe 
9lnf))rüd§e fteigen^ befto mel^r muB bad £ier an Tm unter gleid^jeitiger 
Steigerung beS ©el^alteS berfelben an öerbaulid^en Nh^ Nfr unb F (ber (Süte) 
erl^alten. S)en geringflen liBebarf an Tm unb (St^ali l^at audgetoad^fened 
Siitf), bon bem toeber Seiftung nod^ S^toaä^f^ berlangt toirb (alfo 3ugtiere 
im SBinter bei arbeitsfreier 3^it); l^ier l^anbelt eS ftd^ um baS fogen. SSe* 
l^arrunggfutter , unb man !ann mit 2 5ßfunb Tm auf 100 $funb Sebenb* 
getoid^t au8!ommen. aber l^erantoad^fenbeS Sungbiel^, mild^enbe Äül^e, arbeite* 
tiere^ SßoUfd^afe unb SRaftt^iel^ muffen mel^r belommen, fie foUen ettoad 
leiflen, probujieren, muffen alfo 5probultion8futter belommen, unb ber 
»ebarf pro 100 $funb ßebeubgetotd^t fteigt auf 2V9 bis 3 $funb Tm, ge* 
legentlid^ aud^ barüber^ je nad^ Seiftung unb 3nbit)ibualitftt ber Ziere. SDenn 
mand^e £iere t^erlangen bei gleid^em Sebenbgetoid^t unb gleid^er Seiftung mel^r 
fSfutter als anbere. über bie gteid^jeitig nottoenbige Steigerung beS Sl&l^r* 
ftoffgel^altg im ^robuItionSfutter, namentlid§ beS (Sel^altS an ftitfftoffl^altigen 
äSeftanbteilen^ ftel^e baS folgenbe Jtapitel. 

4. VfM vnftt^t man unter llälirfloftierpltnto? 

S)ie brei Stoffgruppen Nh^ Nfr unb F lommen in ben Suttermittcln in 
iel^r t)erfd§iebener ^enge bor^ unb ber £ierI5rper bebarf aud^ j[e nad^ ber bon 
i^m t^erlangten Seiftung t)erfd§iebene Mengen babon. S)arauf grünben ftd^ 

15* 



228 ^i( Sltnbtiiel^attd^t. 

bie berfd^tebetien Sfutterpfammenfe^ungen^ unb l^ier lommen toix aud^ auf hie 
(StH&rutig bed @a^ed: .,9lan lann teuer unb fd^Ied^t, aber anä) biUtg unb 
gut füttern." 

es ijl frül^er fd^on g^föflt toorben, bafe bem ©tidftoffe im gfutter bet 
größte SBert augeflanben toerben ntufe/ unb baft im aHgemeinen ba8 ftitfftoff* 
teid^ete gfutter aU baS beffere, bad leiftungdf&l^tgere gelten {ann, U)enn auid^ 
bei ber 3Jlafl ou8gett)ad§fener Siere fein SBert ettoaS surüÄtritt. ®er tierifd^e 
Organismus ift fo eingerid^tet^ ba^ er bei gefleigerter Seiftung aud^ gefteigerte 
©tidEftoffmengen im gutter berlangt unb Verarbeitet; aber bennod^ lann ju 
ftidtfioffreid^eS gfutter gegeben toerben, fo bafe Serfd^toenbung eintritt. Sie 
berfd^iebenen Zierarten, bie berfd^iebenen 9llterSgru:|9t)en ber £iere unb bie 
Uerfd^iebenen älnfprüd^e an bie Seiftungen berfelben tierlangen anberS ju« 
fammengefe^ted gfutter, fo ba^ eS aEgemein braud^bare ^t^tptt über gfutter:« 
jufammenfe^ungen nid^t gibt. 

Unter Slftl^rftoffberl^&ltniS verfielet man bie äö^Ienangabe, toeld^c 
ba8 9Kengenber]§äItni8 ber jtoei ©toffgru^j^jen Nh unb Nfr in ein unb bem* 
felben fjutter angibt. SBir l^aben atoar biöl^er bie brei ©toffgrup^jen Nh, 
Nfr unb F lennen gelernt; ba aber bie F au8 benfelben d^emifd^en ßlementar« 
ftoffen toie bie Nfr (ndmüd§ au8 C + + H) beftel^en, fo bringt man fic 
mit biefen jufammen in bie Slubril Nfr. Sie l^aben aber (toie fd^on oben 
angegeben) bei ber grndl^rung einen 2 V2 fad^ l^öl^eren SBert unb muffen aud^ 
mit biefem bered^net toerben , inbem man fte mit 2 V2 muUt^jü^iert unb bie 
l^erauäfommenbe ©umme au ben übrigen Nfr baaujäl^It. S)a8 SJerfal^ren 
bei «uffud^en beg ^läl^rftoffüerl^ftltniffeg ift alfo folgenbeS : 3dö l^abe 3. ». 
ein gutter, toeld^eg im S^ntner an Spfunben (%) entl^ölt: 

Nh 2,40 Nfr 14,30 F 0,70. ©0 red^ne id^ 

X 2,5 



1,75 1,75 



16,05. 

S)a8 Sutter entl^ölt alfo 16,05 0/0 Nfr * »eftanbteile. Um baS 3l&^x- 
ftoffberl^ältniS au ftnben, biüibiere id^ in biefe 3a]^l mit 2,40 unb erl^altc 
ba bie 3al^l 6,69 , abgrunbet 6,70. ®a8 Släl^rftoffberl^ältnig ber Nh : Nfr 
fteHt ftd& alfo 1:6,7. Sie ftenntniiJ beg ^IdMtofföerl^&ltniffeg ift unter 
fonft normalen S5erl§ältniffen ber befte »nl^alt für bie SBertbeurteilung eineS 
gutterg. 3p ber Unterfd^ieb ber 3a^len nid&t grofe, öielleid^t 1 : 3 ober 1 : 4, 
fo nennt man baS ein enge« 5l&]^rftoff öerl^ältnig; gelten bie Sal^len 
aber toeit auSeinanber, fo ift eS ein toeiteä 5l&]§rftoff öerpltniS, 
toie a- ». 1 : 10 ober 1 : 12. 3e enger ba8 »erl^ältniS, befto Irftftiger, in* 
tenftber, toertüotter ift baS gutter. 

3n ben nad^ftel^enben Sabellen (au8 bem bei Sßaul Sßare^ in »erlin 
erfc^etnenben lanbtoirtfd^afttid^en Äalenber öon SRen^el unb ö. Sengerle ent* 
nommen) ift ber Sutterbebarf ber 2tere angegeben. (£8 fönnen biefe taufenb* 



2)ic gfüttctung. 229 

fad§ er^JToBtctt Sal^len atö bic ©runblagc attet fSfilttctung btcnen, unb e8 fei 
nur Bcmerlt, ba^ man in neuerer Seit ju ber ßrlenntnis gelommen ift^ bafe 
baS Släl^rftoffberl^&ltniÄ Bei ber SJlaft auSgetood^fener Siere fid§ toeiter ftetten 
lann, ate in ben SaBetten anjejeben unb als Bei ber 3Rap jüngerer Sierc, 
teield^e neBen fjett aud§ nod^ Sfleifd^ erjeugen fotten. Sie grü&rung l^ierftir 
ift folgenbe: S)aS t^oUftönbig auSgetoad^fene Zier ergeugt leine neue Sleifd^« 
fafcr, bie borl^anbenen 8fleifd§fafern jtnb nur troden^ füHen ftd^ Bei ber SJlaft 
aBer mit Sfteifd^faft. Unb biefer neu geBilbete fSfleifd^faft enthält feine ftidt* 
ftoff^ltigen aSeftanbteile. SJlan !ann alfo Bei ber 5Dlajl auSgetoad^fener iiere 
@tiäftoff im Sfutter \paxtn unb baburd^ Bebeutenb Billiger möften. S)a bie 
Srfenntnid biefer äJerl^ciltnijfe aber gang neu unb bie Srenjen beS ftaltl^aften 
ertoeitcrten Släl^rftoffüerl^ältniffeg nod& nid^t fefigeftettt flnb, fo ftnb bie 
SaBetten in ber BiSl^er üBlid^en gorm BeiBel^atten. Sei leiner anberen Slrt 
tierifd^er ^robuftion barf aBer an ©tidftoff gef^jart toerben. 

(©icl^c XoBcIIen unter ^x. 5 unb 6 ©citc 230—236.) 

S)em benlenben iBiel^tuirte geben bie ZaBeUen, toeld^e ber $au:|9tfad^e 
nad^ aus bem lanbtoirtfd^aftUd^en Aalenber \)on ^Jten^el unb b. Sengerle 
(mit gütiger (SrlauBnid ber SJerlagdBud^l^anblung $aul ^are^ in S3erlin) 
entnommen ftnb^ fel^r Braud^Baren ^nl^alt gur einfd^ä|ung ber gfuttermittel 
auf il^ren Sffiert. SlBer c8 |tnb nur burd^fd^nittlid^e aRittcIjal^len, toeld^e 
fel^r oft erl^öl^t, eBenfo oft erniebrigt toerben müjfen. ®er fd^toierigfte $unft 
ift bie ginfd§&|ung ber felBfteraeugten toirtfd^aftUd^en fSfuttermittel (^eu, 
©rünfutter, ©trol^, ^atffrüd^te), Bei benen jebermann geneigt ift, biefelBen 
üBer il^ren toirllid^en gfuttertoert eingufd^ä^en. 

?♦ Her iitttetetat 

3cbe älnberung im gfutter Bringt einen Slüdffd^lag im (Srtrage. (58 ift 
beSl^alB angcgeigt, baß man fd§on im ^erBfle nad^ ßiuBringung aller Sjftter* 
mittel fid^ einen gfutterplan für ben ganjen SBinter enttoirft, bamit änbe* 
rungen nid^t borgenommen toerben muffen. ®er SBinter ift auf 210 Sage 
(7 ajlonate) ju beranfd^Iagen. 

S)a8 ^eufutter toirb rid^tigertoeife fd^on auf ber Sffiiefe ober auf bem 
gelbe berartig berteilt, ba^ baS atterBefte fjutter ben SRutterfd^afen unb 
Sämmem, baä bann folgenbe Befte gutter ben SCBfa^IftlBem unb Äül^en ju* 
getoicfcn toirb. S)er orbentlid^e Sanbtoirt fül^rt üBer feine SJorräte Sud^ unb 
Slec^nung, er fd^reiBt nid^t nur bie gul^rensal^l ein, fonbcm tariert jebe 
einselne gful^re nad& il^rem (Setoid^te in 3^^*^^^^ ^^^ ^^^ U^^ ^^^^ i^wrd^ 
SBJiegen einiger guliren erlernt. S)a8 $eu für bie öerfd^iebenen SJiel^gattungcn 
mui auf bem ^euBoben aud^ Befonberd gepadCt toerben. ^an überfeine aBer 
nid^t, bag baS $eu auf bem äSoben fd^toi|t unb baburd^ an feinem (Setoid^te 
berliert, alfo nad^trotfnet, leidster toirb, bafe alfo bie eingefal^rene S^^tner* 
jal^l nid^t mel^r bom ^euBoben l^crunterlommt. ®iefer (Setoid^tSberluft be* 
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(pro Xafl unb 1000 kg SebenbgeUi^t). 



mamiit 

Oi^ni in DoOn etaOni^ 
üti tntttlnn Stbtit 
bri ^atbi Sttieit . 

Vlafloi^rn, nfU $niiibc . 
ittritt 



brittt , . . 

anafH^ttcittr, nffc ^ieriDbe 

jUeite , 

btiüt . 

aSadblmbc «inbn. 

Sltei (Sloiuit). tlttgtf. Stbrabgiuic^t. 

2—3 75 kg 

3-6 150 , 

6—12 250 , 

12—18 350 , 

18-24 400 , 

Kit» («Dlonot). UtMtf. SebmbaeU'ic^- 
2-3 25 kg 

3—5 50 , 

5-6 65 , 



8-12 



125 , 
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Balwuli4e eitfft 


«§L 


24,00 


2,50 


12,50 


0,40 


15,40 


1:5,4 


17,50 


0.70 


8,00 


0,15 


8.85 


1 : 12,0 


24,00 


1,60 


11,30 


0,50 


13,20 


1:7,5 


28,00 


2,80 


13,20 


0,80 


16,80 


1:6,0 


27.00 


2,50 


15,00 


0,50 


18,00 


1:6,5 


26,00 


3,00 


14,80 


0,70 


18,50 


1:5,5 


25,00 


2,70 
5,00 


14,80 


0,60 


18,10 
32.50 


1:6,0 


36,00 


27,50 


1:5,5 


31,00 


4,00 


24,00 


28,00 


1:6,0 


23,50 


2:70 


17,50 


20,20 


1:8,5 


22,00 


4,00 


13,80 


2,00 


19,80 


1:4,7 


23,40 


3,20 


13,50 


1.00 


17,70 


1:5,0 


24,00 


2,60 


18» 


0,60 


16,60 


1:6,0 


24.00 


2,00 


13,00 


0,40 


15,40 


1:7,0 


24,00 


1.60 


12,00 


0,30 


13,90 


1:8,0 


42,00 


7,50 


~30'00 


37,50 


1:4,0 


34,00 


5,00 


25,00 
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e. «Htfoffutjiilt Str Juttenntttel in irrajttiU». 

(MniSftiutf gtcbDtni.) 
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Slnltnblt 
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apä, in in SBIüK 
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II. «IN. 

a) Son 9Stt|<n unb «idfi 
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, ctUfog b(H» 

, mitlelmiiftie 

, 9"' ■ 

, tiDialt(lli4 

Stnimntet, mittel 

b) aSon Aleeaittn. 
etpatfettf, antann bet aiflte . . . 

in btt^Ifllt 

©(IbOtE 

fiDtnH», Sc^DtmHee 

anfotnam« 

Sujente, mittel 

„ . ffiit flut 
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mittri 

flut 
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Sd|»ebi{d)ei; StUt 
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aBtifttlet 

aSunbllec, Anfang b» SBIÜte . . . 
in b«: SBlül» 

c) »oit tüllenf rügten. 

ßrbftnbeu, mittel 

aßüenlcu, mittel 

ÜKpinin'^m, mittel 

©anbtuije 

SDogelmirfe 



45,0 


3,2 


17,1 


3,6 


15.3 


1,8 




0,1 


15,0 


2,1 


5,2 


0,2 


22,» 


1,0 


8,3 


0,3 


15,0 


2 


7,6 


0.4 


11,6 


1,5 


5,1 


0.3 


17,8 








»5 


1,2 


4,0 


0.2 


11,0 


1,1 


«,0 


0.2 


12,0 




4,6 


0,2 


»70 


3,4 


357 


1.5 


ll«,0 


3,4 


349 


0,5 


86,0 


t« 


36,4 


0.6 


«6,0 


5,4 


40,7 




85,0 


7,4 


41,7 




M,() 


9,2 


428 


1.5 


86,0 


7,4 


42,3 


1.4 


1,2 


10,0 


35,9 


,1 


!,1 


0,3 


3,5,1 


,6 


l,S 




36,3 


.0 


,5 


l 




!,•> 


;,3 




.34,» 


1.* 


■,o 






1.0 


> 


1 


33,0 


1,2 


,0 




.36.2 


1,0 


,0 




37,0 


1,2 


1,5 




37,3 




1,5 




,H7 8 


2,1 


,0 




.315 


0,7 


,0 




.34.8 


1,8 


,0 


11,1 


29.7 


2,5 


1,5 


8,1 


.35.9 


2,0 


1,3 


7,9 


.3.5.6 


14 


,0 


5,2 


36.7 


1,2 


84,0 


12,5 


31.3 


1,6 




1K5 


31.6 


1,5 


83,3 


113 


37 .;3 


0,7 


84,0 


16,2 






84,0 


14,0 


38,4 


0,9 



Aattoffeln, Don mittlmr (Süte 

, gelauert 

gcfronn 

ftoMtiilit 

AotilTÜtc 

„ acfnunt 

aHollttÜbe 

Munletcüfe 

©toppfMB» 
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Sie SHUtnung. 
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ttfigt &ei gut eingefiiad^tem $eu minbefttnS 10 "la (1000 g^ntnet fd^tDtnben 
olfo aui 900 Sentnet), fonn atn Sei nid§i gonj iroÄenem Suttet audf ouf 
15 lis 20 "lo fteigeiit. &tn]o beraefTe man nt^t, ben @ett)icätgtpexluft ber 
eingemieteten |iadfrfld^te gu fttrüdfii^tigen, Uetc^er bei langem Sagetn &t8 inä 
Sftü^ja^t l^inetn auc^ 20 °lo betragen fann. $at man unter 99eifldC[id^tigung 
biefet unbeimeibli(!^en Steitujte ben äJoitat feftgejleUt , fo DerteiXt man itin 
gleid^mälig auf 210 Sage, mug aitx mä) au| baS Sumat^fen beS ^ungvie^S 
— aI(o ben ftetgenbcn Sageäbebatf — Äüdfic^t nehmen. 

iftan Weife nun, lotebtel t3glid§ gefüttert inerbcn fann unb mu^ ^eng 
baiaui fe^en, tia| nit^t me^i: Vetbrau<f|t witb. gür biefeu ^wtd i^ bad 
S3inben bee |ieue§ fel^t ju tmp\ti)Uxt, Xoeil babui:<^ eine gute AonttaQe n- 
leidet tuiib: eS fommen Stegentage genug, an benen man mit ben StrtieitS' 
Uuten ni^t Viel anfangen Fann. Site ^eubunbe mfiffen aQe Von gleid^em 
@ekDii^te gematibt werben unb tuenn ba anfangs nur einige ®ebunbe unb 
fpöter bann unb loanu mal ein8 gewogen Wirb, fo befommen bie Seute fe'^r 
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Balb einen fid^ern (Srtff barin. »effet nod^ ift eS, toenn man biefeS ^eu« 
Binben einer einzigen Sperfon übergeben lann. 

SBo eine fold^e ÄontroHe nid^t auSgejül^rt, ben SJiel^toärtern baS $eu* 
füttern gans nad^ SeKeBen geftattet toirb, ba ^ti^m fid^ fd^on im 3anuar 
gro^e Süden im SSeflanbe, unb um fjaftnad^t ift ber ^euboben ai^nitid^ leer, 
eS muB bann gefpart, gutter augelauft toerben, unb tro^bem gel^t ber grtrag 
aus ber SJiel^l^attung surüd, unb ber (SelbBeutel toirb leer baBei. S^ 5aft=» 
nad^ten ift erft ber l^alBe SBinter öorBei. (®al^er bie SlebenSart: „3^ Soft* 
nad^ten fielet ber ©d^öfer lieBer ben SBolf im ©taHe als bie ©onne im 
J^euboben.'O 

8. jPie Jtnttttbtttüfttuni. 

3e fd^toieriger fid§ bie grtoerBSberpltniffe gejlalten, befto mel^r mu§ 
man red^nen, befto mel^r bie Äleinigfeiten jufammenl^atten. Unb ba ift ge* 
rabe Bei ber Fütterung ber ^auStiere ein $unlt, tt)o ganj Bcbeutenb gef^jart, 
umgelel^rt aBer aud^ gana Bebeutenb t^erfd^toenbet toerben lann. 3n ben 
meiften gfätten toirb au fd^led^t gefüttert, ^n toenig ©tiäftoffgel^alt im gfutter 
gegeBen, toomit aUemal nid^t genügenbe 9ludnu^ung ber gutternä^rftoffe 
öerBunben ift, alfo eine SJerfd^toenbung. 3n anberen (atterbingä felteneren 
fJäHen) toirb ju reid^Iid^ ©tidftoff gegeBen, namentlid§ Bei ber 5IKaft auS* 
getoad^fener Stiere. Slud^ baS ift eine Serfc^wenbung. 

S)ie in ben Beiben unter 9lr. 5 unb 6 gegeBenen JaBetten üBer ben 

9ld]^rftoffBebar f ber liere unb ben 9lft]§rfloffge]^att ber fjuttermittel ge* 

geBenen 3^^^^^ f^t^^ ^^^ Sanbtoirt in ben ©taub, ftd^ ein Urteil üBer 

bie 9lic^tigleit ober Unrid^tigleit feiner Fütterung au Bilben, unb berjenige 

Sanbloirt, toeld^er bie bortigen 3^^^^^ nid^t au Beurteilen unb au geBraud^en 

öerftel^t, toirb ftetS im fSfinftern iappm unb SSerlufte erleiben. 3n ben 

(SSeBraud^ ber SaBeUen finbet man fid§ am leid^teften, toenn man gleid^ eine 

öottftdnbige SSered^nung aufftettt. ^ierBei ift au Bead^ten, ha% bie felBft* 

eraeugten, öon ber JBirtfd^aft gelieferten Futtermittel immer auetft geftettt 

unb Bered^net toerben, ber Sebarf an Iduflid^em gfutter toirb aule|t Bered^net. 

3n ben meiften fällen liefern bie toirtfd^aftlid^en fjuttermittet nic^t 

ben nötigen SSebarf an ©titfftoff, toenn fie aud^ meiftcnS ben Sebarf an 

Srotfenmaffe liefern lönnen, ber fel^lenbe ©tidftoffgel^alt mufe bann burd& 

fogen. Äraftfuttermittel (gleid^Bebeutenb mit ftidftoffl^altigen gfuttermitteln) 

gebedt toerben. 

(©ie^c XaUUt ©ctte 238.) 

9Ran glauBe burd^aud nid^t, ba^ bie 97tenge bed gutterd ol^ne Sebeutung 
fei. S)ie SBieberlduer Braud^en für il^ren großen SRagen, toeld^cr Bei einem 
großen Slinbe ÜBer 200 ßiter faßt, eine Bebeutenbe SJlenge fjutterftoffe. SBenn 
ber ^agen nid^t rid^tig gefüUt ift, t^oUaiel^en fid^ bie 93erbattungdt)orgänge 
nid^t normal, bem £iere fel^lt bad (Sefül^l ber Sättigung, unb eS toirb un« 
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Sfttttetfeeted^ttttng. 



%u^aht 



Tm 
in 



Tm 

im 

gfuttct 

iß 



S3exbault4 



#9 



Nfr 
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1: 



10 
6 
2 

80 



2 
2 
2 



10 
6 
2 

SO 
2 
2 
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(Sine ^tld^ittl^ bon 1000 #9 Sebenb« 
getotd^t fott Quted gfuttet erhalten, in 
toeld^em entl^alten ifl 

9[ud ber SBitifd^aft tottb gegeben: 

outed äBiefenl^eu 

feafetflrol^ 

Soggenfprett 

aUunfelrüben 

0,21 X 2,5 = 0,52 + 10,27 « 10,77 
1,17 : 10,77 =- 9^ 

Tm au toentg, 9läbtflofftexl^&ltnt8 au loeit. 
^ulage nottoenoig. 

äBeuenfteie 

^algfeime 

(Stbnu6!u4en, gefd^ält 

0,64 X 2,5 = 1,60 + 12,67 « 14,27 
2,60 : 14,27 = 5,5. 

Tm noäi au toenig, SSetl^&lhtid nod^ au 

toeit. 3ulage. 
SBo^nenfd^rot 

0,69 X 2,5 = 1,72 + 13.17 = 14,89 
2,82 : 14,89 = 5,3. 

2)a8 S3iel^ belommt alfo: 

[ttteS äBtefenl^u 

mferfhwi 

toggenfpreu 

SlunWrüben 

SBeiaenfleie 

^alafeime 

@rbnu6!u(i^en 

SSol^nenfd^ot 



25 



85 
86 
86 
12 



8,50 
5,16 
1,72 
360 



0,74 
0,08 
0,02 
0,33 



18,98 



1,17 



87 
88 
90 



1,74 
1,76 
1,80 



0,22 
0,35 
0,86 



24,28 



2,60 



86 



0,86 



0,22 



25,14 



2,82 



4,17 
2,40 
0,70 
3,00 



0.13 
0.04 
0,91 
0,03 



10,27 



0,91 
0,99 
0,50 



0,21 



0,05 
0,25 
0,13 



12,67 



0,50 



13,17 



0,64 



0,05 



0,69 



5,4 



9,2 



5,5 



5,3 



SBenn Diel ^adfrüd^te obet beten 
8fobrt!atton«rürfflänbe gefüttert toetbcn, 
fo üben biefelben eine ungünfliaeäBitfung 
auf bie SBerbaulic^fett bet rth in ben 
übrigen gfuttemiitteln, unb man mug in 
folgen SfAIIen bie 6ttd1toffmenge ettoad 
tetd^lidb bemeffen. 2)e^Qlo ill baS l^ter 
audgered^nete ^Idl^rftoffDer^öltnid t)on 
1:5,3 angemeffen, f5nnte fogar no^ 
enger fein. 



tttl^iftf ft^^t ^^ ^^ ftxxppt unb brüQt. S)iefen nottoenbigen SSaUaft an 
minber \Dtttt>oUm Stoffen geben toit int ^tu, (Stünfutter, Sttol^^ ^ad^ 
ftüd^ten u. f. to. 6S ffot betfelbe aber nod^ einen anbeten 3^^<{* ^ ^^^^^ 
ben 93attetien^ butd^ toeld^e bie Setbauung betoitit toirb^ al8 Slal^rung, n* 
ft^att alfo anbete 9lal^tung füt biefelben. SOßtebetlftuet lönnen audfd^Iie^Ud^ 
mit Äraftfuttct füt bie S)aitet nid^t etn&l^tt toetben, fle toetbcn ftani unb 
gelten fd^Ue^Iid^ au (Stunbe. 
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9. Hie einzelnen iitttermittel^ i^re tfebei^Ud^lttit itnb Ulirkitng* 

& ift burd^auS ntd^t fileid^gültig ^ ntit toeld^en gfuttermitteln toit bie 
Siete ffttttgcn^ feHöft tocnti toit benfeBben bic gcnügenbe SJlenge an ©etoid^t 
unb Stäl^Tpoffgel^att tjerabreid^cn : jebcS gfuttet ftu^crt jtd^ in anbetet SBeife, 
ttttb biele guttetmittel toitlen na^ fietoiffet Slid^tung l^in Beffet ate anbete. 
aSetben biefe ßigenld^aften nid^t Betütf jtd^tiflt , fo füttett man au teuet^ unb 
bet etl^offte (Stfolg Bleibt bennod^ au8. 

©tünfuttet ift bem giinbe bie gebctl^Iid^fte Stal^tunj, ijl leidet bet* 
baulid^ unb l^at eine etftifd^enbe, gettnb etöffnenbe SBithinj. ©ein SBett ift 
fel^t öetfd^ieben. 9lm Beften jtnb (5f))atfette, Älee^ Suaetne, ©etabetta^ ©^Jötgel, 
gute SBiefengtäfet^ ^ütfenftud^tgemenge Bis jum @d^otenanfa|. Sd^led^ted 
gfuttet liefetn atme ©anb- unb ajlootböben (Sliebjt&f et , Sinfen, @auet== 
ampfet). S)et fjuttettoett ift am Bebeutenbften Big jut fBlüU, bon ba an 
betl^oljen bie ^ßflanaen mel§t unb toetben fd^toetet öetbaulid^. Sunget Älee 
bon atten Stten l^at ein a« enge» Slftl^tftoffbetl^&ltnig (1 : 3 Big 1 : 4), toitb 
bed^IB nid^t boU auSgenult unb foU mit $eu obet ©ttol^ a^ $&dfel ge« 
fd^nitten toetben. 93etegneted obet na^ gem&l^ted @tünfuttet etl^i^t fid^ leidet 
unb etjeugt bann ^ufBIäl^en: man Betoal^te ed im @d§atten auf unb auf 
einem l^ol§I liegenben Sattengetüfte^ bamit aud^ unten bie Suft butd^a^^^^^ I^^^* 

^eu. ©ein SBett ift ungemein betfd^ieben unb l^&ngt aB bon feinet 
Siifammenfe|ung unb SBetBung. S)ie Beften (Stünfuttetpflanaen geBen — 
toenn gut getootBen — baS Befte ^eu. S)ie jungen SPflanaen geBen baS leid^teft 
betbauUd^e ^m, j[e ältet fle loetben, befto mel^t t^etl^olaen fle. S)et Befte 
Seitjjunlt aum aRftl^en ift au bet Seit, too bie meiften ^flanaen anfangen in 
bie aBlüte au tteiBen: fle liefetn bann ein gutes gfuttet unb fd^toinben Beim 
StoÄnen nid^t au fel^t. SltteS ^eu fott eine obet atoei 9l&d^te auf bet SBiefe 
in Raufen (©d^oBetn) geftanben l^aBen : e8 untetliegt in biefen Raufen einem 
©d^toi^ptoae^ , butd^ ben bie ^olafafet leid^tet betbaulid§ toitb. Sftifd^ ge* 
mftl^ted Sfuttet lann in ©d^toaben liegen BleiBen; foBalb ed aBet mit bet 
$ade (Sted^en) BeatBeitet toitb, batf eS leine 9lad^t mel^t Bteit liegen BleiBen, 
ed muB eingefd^oBett toetben. (Sin Ileinet Stegen ift bem ^eu gana bienlid^, 
ed laugen babutd^ mand^e ftade Stied^ftoffe auS, toeSl^alB fold^eS $eu bom 
SSiel^ getn gefteffen toitb; aBet lange anl^altenbct Siegen lann ba« ^eu au 
bet @etingloettigIeit bon ©ttol^ auslaugen. 9[uf bem ^euBoben l^at bad 
^eu, felBft baS fd^einBat gana ttodfene, einen gtl^iiungSptoae^ bon 4--6 — 8 
SBod^en butd^aumad^en , Bei toeld^em e8 10— 15®/o an feinem (Setoid^te bet* 
Hett; to&l^tenb biefet 3«it batf eS nid^t gefüttett toetben. 3Ran lann ein 
Äinb tool^l auÄfd^lie^lid^ mit ^eu etn&l^ten, aBet Beffet ift e8, einen Zeil 
bcßfdBen butd§ anbete guttetmittel au etfe^en (^adCftüd^te, ©tto)^, Ätaftfuttet). 

IBtaunl^eu unb ©ügpte^futtet etteid^en nid^t ben Sßett beS 
^eued, ba Bei ben @ätungSbotgftngen bet ©elBftetl^i^ung Bis au einem 
Stittel beS SfuttettoetteS betloten gel^t unb namentlid^ bie betbaulid^en 
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©titfftoffticrbinbungcn jum Seit in bic Sform ber 9lmibc fibctgd^cn, atfo 
fd^tocr ijctbautid^ toetbcn. ®rummet llbctttifft bag ^cu an SScrbauIid^Ieit 

Strol^. Sein Sfuttertoctt ift flcring, fein 9lu|cn afö magcnffillcnber 
93aQa[t bei ben 98iebetl&uern bebeutenb. ^m beften ift gut getootbened 
^afet* ober ©erftenfttol^, bann lommt gioggen* unb jule^t aSJeijenfttol^. ©trol^ 
mit butd^toad^fenem Alee, SetabeQa ober ®tad unb @ttol^ t)on jeitig ge=« 
m&l^tent betreibe ift beffer ald ©tto)^ ol^ne grüne S3eimengungen unb t^on 
tobreif getoorbenem (Setreibe, ^ülfenfrud^t* unb Samenlteeftrol^ ift blätterlos 
unb beftel^t nur au8 l^otaigen ©tengetn. 3^ 'oid ^aferftrol^ liefert toeid^e 
unb toei^e Satter. 

©})reu übertrifft in il^rem fSfuttertoerte baS ©trol^; mu^ aber ijon ben 
oft an^ngenben erbigen Beimengungen befreit tocrben. 

Äartoffeln entl^atten 72— 80<>/o 3Baffer, aber toenig ©titfftoff, ftnb 
alfo lein Kraftfutter, il^reS l^ol^en ©el^alteS an ©tärlemel^I toegen aber ein 
guteg Sfutter. ®e!od^t ober gebäm})ft toirlen fie mel^r auf 3Raft, rol^ mel^r 
auf 3Rild&, S)od§ toerben rol^e flartoffetn nii^t öon jebem ©tüd SJiel^ t>er* 
trogen unb erzeugen leidet flolil. Sin fel^r gefäl^rlid^eg gutter finb bie au8* 
getriebenen Äartoff elleime , fie entl^alten ®ift (©olanin) unb pnb oft bie 
Urfad^e au S)urd^fätten, SSerfalben, flotil unb SobeSfätten. Äartoffetn finb 
neben 3laul^* unb Kraftfutter für atteS SSiel^ fel^r braud^bar, nur nid^t für 
Sltbeitätiere, öon benen grofee ßeiftungen ijerlangt toerben ; fie geben leine Äraft, 

aiunlelrüben toir!en ijoraügüd^ auf TOitd^ unb fotten ro)^ gefüttert 
toerben, flod^en unb S)äm})fen l^at gar leinen S^^i- ^^^ f^^t Sungöiel^ 
finb fie gefunb, eignen fid^ aber toeniger aur 3Raft. Äol^trüben finb nod^ 
beffer, geben aber — toenn in größeren 3Jlengen gefüttert — ber 3Jltld& unb 
Sutter einen unfeinen (Sefd^madE unb toei^e garbe. 9Jl ö 1^ r e n finb bie befien 
Stuben unb finb aUem ISBie)^ gebeil^Ud^, gelbe ober rote W6^xm geben ber 
Butter eine fd^öne gelbe Sfarbe, SBafferrüben bagegen finb il^reS l^ol^en 
SBaff ergel^atteS toegen (ca. 90 ^/o) ein gel^atttofeä fSfutter, geben bemfelben aber 
einen guten ®efd^madE unb finb be^l^alb bei l^ol^en ©trol^gaben angenel^m. 
S)ie Butter belommt aber einen unfeinen ©efd^madf. SudEerrüben finb 
ein gutes gutter, bleiben ober in il^rem SBerte gegen Sftunfel* unb Äol^Irüben 
aurüdf. JRübenblätter atter (Sattuugen finb il^reS l^ol^en StidEftoffgel^alteg 
toegen ein fel^r guteg gutter, toirlen aber in großen ©oben öerabreid^t ab^ 
fül^renb. 

<Sd ift fd^on bei ber gfutterbered^nung gefagt toorben, bo^ bei reid^Ud^en 
@aben t^on ^adEfrüd^ten unb bereu Sf^brilationdrüdEftänben bie Berbaulid^leit 
ber ftidEftopattigcn Beftanbteite in ben übrigen Futtermitteln l^erobgebrüdEt 
toirb, unb bo^ man bei ber 5ütterungSaufammenfe|ung barauf SlüdEfid^t au 
nel^men, ben ©tidtftoff alfo reid^lid^ au bemeffen l^at. 3e mel^r bie ,&adEfrud^t* 
gäbe gefteigert toirb, befto mel^r mufe aud^ bie ffiraftfuttergabc gefteigert 
toerben, toenn nid^t ein Seit ber 9l41^rftoffe unverbaut toieber ouägefd^ieben 
toerben fott. 
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betreibe tft tool^t ein öotaüfltid&eS fjutter, toitb aber bod^ bon beti 
Sanbtoittcn bietfad^ in feinem SBettc überfd^ä|t, ba fein ©cl^att an ©titfftoff 
nid^t gar bcbeutenb ift (aiäl^tftofföerl^ältniS 1 : 6 Bis 1 : 8, 2Ilai8 fogot 1 : 10). 
S)er ailel^Iflcl^alt beS (SctteibeS bringt biefeS toeite »et^ältniS. 68 tft beS* 
l^alb unter oüen Umftänben ein S^^ter, ganjeg ©etreibe — toenn aud^ ge»* 
fd^roten ober in SBaffer aufgequeHt — ju berfüttern, Sllan laffe c8 ber* 
ntal^Ien, nel^mc baS 3Rt^l su SSrot u. f. to. unb bertoenbe ftiäftoffreid^ereä 
Sutter (Oetfud^en u, f. to.)- Sloggen ift ein gefäl^rlid^eS gutter, erjeugt 
S)idE6IütigIeit unb aSIurtongeftionen , ntu^ gefd^roten ober eingequellt toerben 
unb eignet fid& am beften für ©d^toeine. SBeiaen in geringer a33are toirb 
am beften aU fjutter für Sfeberbiel^ bertoenbet. ®erfte ift ein borjüglid^eS 
9Jloftfutter für ©d^toeine, namentlid^ im ©emenge mit (Srbfen. ^^afer ifl 
ein SJlitd^futter öon l^erborrogenber @üte, fleHt fid^ aber ju teuer; tro^bem 
mu§ er bem 3ungöiel^ gegeben unb lann l^ier burd^ fein anbereS gutter er* 
fe^t toerben. 6r befi^t nämlid^ einen befonberen ©toff, 9löenin, toeld^er auf 
baät 9leröenf^ftem au^erorbentlid^ günftig eintoirlt. (S)er ,&afer ftid^t bie 
5Pferbe, b. f). moc^t pe lebl^aft.) ajud^toeijen unb SJlaiS flnb guteö 
5Dfloftfutter. 

Äteien finb nol^rl^after als ©etreibe, unb beSl^alb aud^ toertboUer. ©ie 
entl^atten mel^r ©tidEftoff (1 : 4 bis 1 : 6). S)ie ftidCftoff^altigen SeHen ft^en 
im ®etrcibc mel^r am äußeren Staube ber Äörner, bleiben alfo in ber Äleie. 
(2)e8l^atb ift aud^ ©d^toarabrot nal^rl^after als SBeiBbrot.) Äleien flnb für 
aDe SfiitteratpedEe ein auSgeaeid^neteS gutter; bod^ eignet ftd^ SBeiaenlleie mel^r 
für SJlild^öiel^, JRoggenlleie mel^r für 3ung« unb SJlaftbiel^. 

^ülfenfrüd^te finb ein fel^r ftidEftoffreid^eS unb für 3Rafl auSgeaeid^* 
neteS fjutter, toirlen aber toenig auf 5Jlilc^: mit Äörnertoidten lann man 
fogar bie 5Jlild^ bertreiben. 6rbfen unb Sol^nen geben fogen. flemmaft. 

©d&lem})e bon Äartoffeln unb ©etreibe ift atoar ein toaffer- 
l^altigeS , in feiner Tm aber ftidEftoff^altigeS (1 : 2,8 bis 1 : 4) unb beSl^alb 
boraüglid^eS Sfutter^ namentli^ für 3Jlaft. Siel ©d^lemtie gibt ber Sutter 
unfeinen ©efd^madt unb fd^led&te garbe unb eraeugt gelegentlid^ eine flranl* 
l^eit, bie fogen. ©d^lem})emaule. S)em Iteinen Sungbiel^ ift fie nid^t gebeil^lid^. 

3RalaIeimc unb Sicrt reber finb boraüglid^e Sfuttermittel für 
3ung^ 5Jlild^* unb TOaftbiel^, muffen aber bon l^etter fjarbe unb angenel^mem 
(Serud^ fein. 

^elaffe ift ein a^dferreid^eS , gebeil^lid^eS aber ftidtftoffarmeS Sfutter 
unb fott beSl^alb nur aufammen mit ftidEftoffretd^em gutter gegeben toerben; 
eS lommt in neuerer Seit mit fold^em aufammen in ben ^anbel. S)ie Sorf* 
melaffe aber ift fd^ted^ter als reine SRelaffe, ba bie SEorfbeimengung gar 
leinen guttertoert ^t, ben SßreiS aber erpl^t. 

3lübenfd^ni|el unb ^ßre^linge flnb ein gebeil^lid^eS, gern an* 
genommenes gfutter, l^aben aber fel^r toenig ©tidtftoff, alfo toenig M^xxotü; 
tro^bem finb flc in (Semcinfd^aft mit ftidEftoffreid^en Äraftfuttermitteln (ÜU 

Bid^tenberg. 16 
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lud^cn, ^IHfenftüd^tctt) ein fd^&|Bare8 Swttet, mit todd^em namenttid^ öicl 
Sttol^futtet fd^madfi^aft gemad^t tüetben lann. (Sans ftl^nlid^ tietl^ätt eS ftd^ 
mit bet 5pütt)e au8 bcn StärlefaBtifen. 

3)ic ötlud^en gcl^ötcn il^rcg l^ol^cn ©tidEftoffgcl^alteS tocgen au ben 
bcflen guttetmittcln (1 : 1 big 1 : 4) unb biencn au8 biefem* ©tunbc jut 
aufbcfieninfl ber toirtfd^aftlid^cn guttctmittct, benen e8 meijicnS an ©titfftoff 
fel^tt. Sie ftnb aQem Siit^ gebeil^lid^, fotten aber nid^t als (Settänl^ fonbetn 
a(d ttodEeneS Sßulöet über baS guttet geflreut ijerabfotgt loetbcn. 3m att* 
gemeinen |icigt il^t SBett mit bem StidEftoffgel^atte; aber bod^ l^aben mand^e 
öon ll^nen für bejiimmte Qtotit einen befonberen Soraug. Sluf 3RiId& toirfen 
am mcifien ßrbnuB'^ SBaumtooIIcntaat* unb Scinlnd^en, auf ben 
Sfettgel^alt ber ^ild^ aber !ßalm!ern* unb Aolodlud^en. (Srbnu^Iud^en 
iji au^ gut für 3ungv SJlaft* unb Slrbcitäöiel^. SBaumtooUenfaatfud&en barf 
nid^t a^ ^icl gegegeben toerben, U)ei( bie ftül^e banad^ leicht t)erlalben unb 
bie A&lber oft erlrankn. Seinfu($en unb Seinfamen beförbern bie (SnttoidElung 
ber ÜRild^brüfe, foHen alfo grpiingSlül^en in ben testen 3—4 SBod^en ber 
Srageaeit unb fold^en Jfül^en gegeben toerben, toeld^e t)erlalbt l^aben. 9ta))d^ 
Indien ift für SJlild^öie)^ gut, toirlt bei ^u großer (Sabe (über atoei Spfunb) 
aber nad^teiUg auf ben ®ef($madE ber Sutter. iiberl^au))t foQen bei ftarfer 
£)IIud^enfütterung immer mel^rere Sorten t^ertoenbet toerben. 93on ben aud« 
l&nbtfd^en £)IIud^en foU man nur bie befle äBare laufen, bie t)on ge« 
f d^ftlten Srüd^ten ; fie finb atoar fd^einbar teurer, in aSBirllid^Ieit aber biHtger, 
%ud^ unterfud^e man aOe Ollud^en auf il^re gute Sefd^affenl^eit: fie toerben 
leidet fd^immlig, mit 93alterien burd^fe^t, ranaig^ alfo gefunbl^eitSgef&l^rlid^. 
%u^ biefem (Srunbe muffen fie aud^ in trodEenen Släumen aufbetoal^rt unb 
luftig aufeinanbergefe^t toerben.1 S)ie £)IIud^enmel^Ie finb bünn aufaufd^ütten 
unb bann unb toann umaufd^aufeln. 

(SS tourbe t^orl^in fd^on gefagt, bag mand^e gfuttermittel nad^ bestimmten 
Slid^tungen l^in anbere übertreffen, einen befferen 9lu^en geben, bag man 
alfo mit fold^en Futtermitteln bittiger füttert. S)a8 mufe man bead^ten. 

(Sute SJlildöfuttermitter finb: befteg (8ra8, Älee, Suaerne unb 
bereu gut gemorbeneS ^eu, ©erabetta, ©tjörget, ffartoffeln, UüUn, SBeiaen« 
Mee, ^afer (aber a« teuer), Sllalafeime, Siertreber, atte ölfud^en, obenan* 
ftel^enb (SrbnuB*/ »aumtoottenfaat', ÄoIoS*, 5ßalmlem* unb Seinlud^en. ffiann 
lommen Koggenüeie unb Uapttn^tn, atte Sirten Slübenblätter. 

©d^Ied^te SJlild^futtermittel finb: ®ra8 unb ^m öon aJloor* 
toiefen, SBafferrüben, ^ütfenfrüd^te. 

(Sute SJlaftfuttermittel finb: guteä ^eu, atte ÖHud^en, ^ülfen^^ 
früd^te, aioggenHeie, gebftm})fte Äartoffeln. 

®ute8 Sungöiel^futter ift: gute« ^eu, ^üUn, ^afer, 3loggen» 
Ileie, 3RataIeime, Seinfamen ober Seinlud^en, 
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3ebet ijcrft&nbifle Sanbtoitt ttad^tct banad§, unter ben ffit feinen S^Jetf 
J^affenben guttermitteln (jtel^e öotigen Slbfd^nitt) baS bittigfte ju laufen. 3ttwi 
SSergleid^e be^ äBerted unb beS ^teifeg ber betfd^iebenen gfutterntittel bebient 
ntan fid^ bct SBeted^nung nad^ Släl^rftoff* ober 9läl^rtoctt8etnl^eiten. 

3Ran betftel^t unter einer NE ein flitogramm berbauUd^er ftidtftoff» 
freier SSeftanbtcile. SBir toiffen nun, bafe bie Nh*, bie Nfr^^Stoffe unb bie 
F öcrfd^iebenen SBert bejt^en, unb man mufe alfo für ben Qtotd be8 SJer* 
fileid^ed biefe brei Stoffgruppen unter eine SJergleid^deinl^eit bringen. S)iefe 
(Jinl^eit ift ber Segriff NE. 2Bir finb babei genötigt^ auf bie (Sebräud^e 
im gfutterl^anbel älüdfid^t ju nel^men, burd^ toeld^e baS ^reidberl^ältni^ ber 
brei ©toffgrutJjjen Nh, Nfr unb F bered^net toirb, <S8 fteHt fid^ badfelbe au 
8:1:3, fo ba^ bie Nh unb bie F breimal fo l^od^ im Sßreife bered^net 
toerben afö bie Nfr. SBoHen toir atfo bie ©umme ber N E in einem Sfutter* 
mittel toiffen^ fo l^aben toir bie Nh unb bie F mit 3 au multit)liaieren unb 
au ben borl^anbenen Nfr auaugäl^len. Unb toiQ id^ nun ben $reid einer 
N E toiff en, f o bibibiere id^ mit biefer legten 3^^! in ben 5prei8 beä ^opptU 
aentnerS bed betreffenben gf uttermittefö , unb bie l^eraudlommenbe 3^^! fttbt 
mir ben 5ßrei8 ber elnaelnen NE. 

3- ». : toir l^aben im Sftapälud^en Nfr 23,8 

beggt. Nh 24,9 X 3 = 74,7 

beggl. F 7,6 X 3 = 22,8 

Summe ber Släl^rtoertSeinl^eiten 121,3 

3)er ©optjetaentner atajjSlud^en loftet a- 85- H,50 TOI. 

121,3 : 14,50 = 11,95. 

3)ie einacinc Släl^rftoffeinlöeit lojiet alfo 11,95. So lann id^ mir ben 
tßreiS ber NE in ben berfd^iebenen gfuttermitteln bered^nen unb bad 
iiUigfte augfud^en. 

aber id^ barf nid^t bergeffen, bafe id& nur äl^nüd^e Futtermittel mit* 
finanber bergleid^en fann, unb nur fotd^e, bereu JBBirlung im ticrifd^en Cr^ 
jantSmuä biefclbe ift — ber Sßreig allein barf nid^t ben «uäfd^Iag geben. 
3d^ toerbe alfo bergleid^en Idnnen bie £)({ud^en unter ftd^ unb mit (Setreibe, 
-Äleien ; ferner bie ^adff rttd^te unter fld^ unb mit il^ren SfabrilationSrüdEfl&nben ; 
•femer ^eu, Strol^, ©preu u. f. to. öllud^en, (Setreibe, ^adtfrüd^te, Slaul^' 
i^utter miteinanber au bergleid^en, toürbe falfd^ fein. 

Snflatt ben |)reig Don 1 JKlogramm au bered^nen, lann man a\t^ ben 
ton 1 |)funb fud^en, toenn man ben $reiS bed einaelnen 3^utnerd au (Srunbe 
legt, ed l^anbelt fid^ immer um ben begriff bon l^/o ber Sled^nungSeinl^eit 
3entner ober S)o))pelaentner. S)urd^ berartige 93ered^nung tommt man au ber 
überaeugung, bag ®etreibe (in erfter Sinie ^afer) bag teuerfle gfuttet ift^ 
ha% man badfelbe Verläufen unb bafür biUigere Futtermittel mit l^öl^erem 
48t^<dtt an N laufen mu|. 

16* 
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11. 3ttbete{tttn9 Üb JMUxb. 

Sic fott bie SJetbauunfl (2[u8nu|ung) be8 fSfuttetS Begfinliigcn, barf 
ab« nld^t au tocit gelten. Su fcl^T öotbetcitcteä Suttcr flellt au gctinge 3ln* 
forbetunflcn an bie Arbeit beg 9Raflen8 unb S)atme8 unb tt&flt l^ietbutd^ a^t 
Sd^toöd^ung betfelben bei. Sel^t toid^tig ift baS Sinft^eid^eln beim Aouen, 
toeSl^alb au(3& baä ^fttlfet nid^t au Iura fein barf. ^eu barf nur gefd^nitten 
toerben, tocnn e8 fel^r l^artjienfllig ift. ffiurd^ Äo^cn, S)äm^jfen, Srül^en 
toerben l^arte Futtermittel tool^t toeid^er gemad^t, fftr guteS gutter aber ift 
ed überflüfjtg. S)od^ ift e8 im SBtnter bei latter SBitterung angeaetgt, weil 
man baburd^ gfutter ]paxt] toenn lalteS gfutter im Seibe erft auf bie %empt* 
ratur beSfetben ertoärmt toerben muß, fo toirb l^ierfür au öiel flörtjerto&rme 
berbraud^t, bie immer mieber aud bem Sfutter eraeugt toerben muß. Saraud 
erll&rt eg ftd^ aud^, baß bie Stiere im 98inter mel^r gfutter braud^en ati im 
©ommer. S)a8 Sränitoafier foH im SBinter immer überfd^lagcn fein. S)a8 
Äraftfutter fott ftetä trodCen gegeben toerben, bamit ed gelaut, einge* 
fpeii^elt unb bcr SJerbauungSarbeit ber beibcn erften SQlagenabteilungen unter« 
toorfen toerbe. S)ie SSBieberf äuer l^aben einen öietteitigen 3Jlagen ; ba8 ©etränf 
aber gel^t au8 bcr ©d^lunbrinne fofort in bie britte 3Ragcnabteitung. SBenn 
bie £iere aber an £ränle getoöl^nt ftnb, fo brülle man baS l^terau beftimmte 
Äraftfutter öon einer ÜRal^Iacit aur anberen im tJorauS in ©alatoaffer auf. 
©ata mfiffen bie Siere im SBinter jcben Sag befommen, e8 häftigt bie SSer* 
bauung, tr&gt alfo aur ^luSnu^ung bed gfutterd bei. 

12. ^taUorl^nttUji un^b Vitlnpfitit. 

9lid^t8 ift bem (Ertrage aud ber SSie^l^altung nad^teiliger ald Mangel 
an Drbnung unb Pflege. S)ie £iere lieben Orbnung unb tootten il^r gfutter 
aur SRinute ))ün(tlid^ l^aben ; erl^alten fte eS nid^t, f o {teilen fie an ber Stiippt 
unb brummen. 3ebed (Sebrumme bed Siered ift ein äBinI für ben SJiel^toirt, 
baß ettoad nid§t in Orbnung fei, enttoeber ^t baS £ier junger, ober ed 
behübet ftd^ nid^t tool^l, eS ift eine flranll^eit im ^nauge. 

aSenn aud^ im attgemeinen brei ^auptmal^laeiten morgenS, mittags unb 
abenbä, unb a^ei Heinere g^ifd^enfuttcr angeaeigt finb, fo liebt bad Siet 
bod^ aud^ eine getoiffe Slbtoed^felung in ben fSfuttermitteln, bie man il^m 
leidet getoäl^ren lann. 3^if(^^n ben SRal^laeiten aber liebt baS Sier bie 
Stulpe, bie i^m nid^t geftdrt toerben fott; bad Sixtf) t^ottbringt bie Arbeit bed 
SBieberfauenä am liebften liegenb, unb man l^alte toftl^renb biefer Seit atten 
Särm fern. 

Sie bejle ©tatttem^jeratur beträgt 14—15 ^ C. , für Heinere» Sungbiel^ 
um 1— 2 ® pl^er. 9Ran forge alfo im ©ommcr für «blül^lung burd^ öffnen 
ber Scnjler unb Suren, öermeibe babei aber Sugluft, unb im SBinter burd^ 
feftctt ©d^luß berfelben. ®rett einfattenbe ©onnenftral^len mte man burd^ 
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SSet^ngen bet gfenftet mit alten Sftden ober grünen SSanmatoeigen aB. 
@egen gfUegen fd^one man bie Bä^toaVbtn^ unb @))innennefler an ber @taU' 
bede unb l^atte bie le^teren nid^t für ein 3^i<%^n mangelnber Orbnung^liebe^ 
fonbem für ein S^^^^^ ^^ Sürforge für baS SBol^lbefinben ber Siere. Dl^ne 
Steinlid^feit im Stalte unb am SJie)^ ift t)on einer gebeil^lit^en Siel^^Uung 
nid^t bie Siebe: Rtxppm, 9iaufen, Sänge flnb t&glicä^ au reinigen, bie liere 
tftgiid^ a^ ))u^en, ber Stall ift toomdgUt^ jebed ^al^r mit Jtall au tünd^en. 
S)ie SBel^anblung bed SJiel^ed fei eine freunblid^e, rol^e 93e]^anblung mad^t 
badfelbe bösartig; namentlid^ befd^äftige man fid^ freunblid^ mit ben Sud^t» 
buUen, l^alte biefelben ettoaS Ina)))i im gfutter unb ]pannt biefelben aud^ am 

1« DU MttlioUn l^tt 3fiii|titn0« 

S)ie 9lu|ungSeigenfd^aften beS %inbed ftnb t^erfd^iebene : 

1. bortoiegenb ouf SJlil^ergiebigleit; 

2. t)ormiegenb auf ÜRaftfäl^igleit ; 
8. t)ortoiegenb auf S^gtauglid^Ieit ; 

4, auf lombinierte ßeiftungen, b. 1^. bon jeber ber brei erftgenannten 
9lu|ungdeigenfd^aften ettoaS, unb toenn eS fein lann, red^t biel. S)ie 9latur 
]|at es eingerid^tet , ba| aDe bortreffUd^en Sigenfd^aften fafl niemals in einem 
unb bemfelben Ziere in l^öd^fler SoQenbung aum SudbrudE {ommen, unb man 
sttu^ ftd^ beSl^alb bei ^u^toaljH ber ^Sud^ttiere im boraud barüber Kar fein^ 
toeld^er ber t^erfd^iebenen 9lu^ungdrid^tungen man ben erften |)la| einräumen 
MS; benn bon il^r l^dngt bie Sudtoal^l ber 3ud^ttiere ah, unb eine falfd^e 
SBal^t gibt unbefriebigenbe (Srtr&ge. 

®ie ßigenfd^aften unferer Siere flnb bererbungSf ftl^ig , alfo erblid^, fte 
gelten bon ben 6ttcm auf bie Äinber über. Aber biefe SJercrbunggfai^igleit 
ift eine fel^r berfd^iebene, 3e länger eine ßigenfd^aft in einer Sftaffe geaüd^tet 
toürbe, befto mel^r ifl fte ftd^ereS Eigentum ber Staffe getoorben, befto jid^erer 
ift fie aud^ erblid^. ^ebed Zier lann aber nur bad bererben, toad ed befl|t. 
Hub bed^Ib lann man bei S^^tung t^on Zieren immer annel^men, ba^ rein 
geaüd^tete %affen il^re digenfd^aften fidlerer bererben. Zro^bem lommt ge» 
legentlid^ mal ein 9tüdEfd^lag (Sttat^iSmuS) , inbem ein Zier ^erlmale längft 
geworbener Ureltem aeigt (a- S. fättt mal ein roteS Äalb in einer feit Sal^r* 
ael^nten fd^toarabunt geaüd^teten ^erbe). 

Sleinaud^t ift bie Paarung bon Zieren berfelben älaffe. @ie bietet 
bie meifte Sluäftd^t auf fidlere Sererbung ber Slaff ceigenfd^aften , lann aber 
il^rer Aoftf))ieIigIeit toegen nid^t überall audgefül^rt toerben. ^an nimmt 
bed^Ii ^i^ Areuaung bor, b. 1^. bie Paarung bon Zieren berfd^iebener 
Slafen, unb benu|t l^ierau boraüglid^e S^d^ttiere fold^er Staffen, bereu gute 
(Sigenfd^aften man in bie eigene ^erbe übertragen toiU, fte ift alfo ein 93er« 



246 ^^^ 9itnbk)iel^attd^t. 

beffetungSmitteL 916er toir toiffen ntemafö im 'ooxau^, in toeld^em 9]>la|e bte 
Cltetn il^ie (Sigenfd^aften t^ererfien ; oft lommen bie CHgenfd^aften bed SatetS, 
oft bie ber äßutter mtf^x 3um StudbtitdE. Sinaelne £iete beft|en aud^ eine 
fel^r flatle SBeretbungdltaft. Obtool^t bie Areujung lanftfamer a^^tn 3i^t^ 
ffil^tt, Bietet fte für tiiele StBirtfd^aften bod^ bag Befte Mittel aur SJerbefferuns 
bed SBiel^Beflanbed. 

SBltttauffrifd^ung nennen toir bie ^aamng t>on Zieren berfetben 
Staffe, afier aM t^erfd^iebenen ^^^ten. StBenn man blutSt^ertoanbte £iere mit 
einanber ))aart, fo treibt man SBertoanbtfd^aftSand^t, Snaud^t. S)a8 
foll nid^t flattftnben^ bie 9lad^Iommen toerben fd^toäd^Iid^, em))fänglid^ für 
Jhanll^eiten, toenig leiflungSfäl^ig, bie 3ttd^t gel^t aurfldE. S)te 9lufaud^t innger 
Sud^tfliere lann rentabel fein ; aber il^re Sertoenbung im eigenen @taUe unter 
bltttdtiertoanbten Zieren ift ein großer Sel^ler^ auf ben bie traurige ä3e^ 
fd^affenl^eit red^t t^ieler Siel^befl&nbe aurüdEaufül^ren ift. SJtan forge aUegeit 
für frembe S^^^tfÜere. 

2« Die 31110100^1 l^er ^afft. 

S)en meiflen unferer Slinberraffen toerben befonbere Sigenfd^aften nad^ge' 
rül^mt^ unb ber (Slaube an bie Untrüglid^Ieit biefer ^Infd^auung ift bei t^ielen 
fßit^iiäittm fo fefl getouraelt^ hai fte bie toid^tigften aUer Zieraud^tlel^ren 
mit bem äBorte ,,9ta{fe" erlebigt glauben. S)iefer (Slaube ift aber ein ^ber« 
glaube. %id^tig ift ia, hai mand^e Stinberraffen getoiffe (Sigenfd^aften auS< 
ge))r&gter itiitn aU anbere Slaffen: aber nid^t untoeigerlid^ jebeg einaelne 
Zier befi^t biefelben. 3Ran lann bedl^alb nur fagen^ in biefer 9taffe gibt 
e8 red^t )i>xtU gute SMild^tiere, jene Slaffe liefert baS meijie 9Jlafil)ie]^ u. f. to., 
aber biefe Sigenfd^aften ald unabänberlid^ed (Eigentum bei aUen Zieren ber 
Kaffe tiorauSfe|en au tooQen, toäre ein arger Irrtum; in j[eber%affe gibt ed 
Ziere t)on fd^led^ter Staffenleiflung. Sie ben einaelnen Staffen nad^gerül^mten 
(Sigenfd^aften ftnb ettoa folgenbe: 

9lieberungS)jiel^. (Sro^e ^ild^ergiebigleit^ aber bie IRild^ ^ti^t 
ben geringflen Settgel^alt (2V2 big 3V2 ®/o). aber toir finben tro^bem 
unter il^nen aud^ gana erbärmlid^e Wild^Iül^e. äBer bei einem Seauge bon 
10 Originaltieren nur 1 fd^ted^teg 9Jlitd^tier barunter finbet, lann t)on @lüdC 
fagen — mand^mal ftnb e8 2, 3 8tü4. anajlfäl^igleit gut, gleifd^ fein unb 
aart; 3ugtauglid^Ieit bei einigen gut geaüd^teten Slaffen leiblid^, bei ben 
meiflen aber fd^ted^t. Slnft^rüd^e an bte 3Renge unb (Sfite be8 gutterS fel^r 
groi, begl^alb für arme ®egenben nid^t brauchbar; itiitn bei unferer Statt* 
l^altung t)xd Steigung aur Zuberlulofe. 

(SebirgSbiel^. Wild^ergiebigleit im attgemeinen mittelmdBig; bod^ 
gibt es aud^ genug Äül^e mit l^eröorragcnber SJlitd^leiftung , ber fSfettge^lt 
ber 3Ritd^ ift l^od^ (3V2 bis 4 ^/o unb barüber). S)ie gjlaftfäl^igleit ift gut, 
baS Sleifd^ ber großen ©daläge ift aber ettooS grobfaferig, bidfe ^aut unb 
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gtoBer Anod^enbau t^etminbetn bad ^letfcl^getoid^t. S)ie Sufitaugttd^Ieit ift 
gut, bte (Sefunbl^eit audgeaeid^net, alKimatifieren fiä^ gut, b. 1^* getoöl^nen fid^ 
Bei und gut ein. SBetben in neuetet 3^it mit SJortiebe au Äteuaungen mit 
unfetem SJiel^ öettoenbet. 

ajl i 1 1 e I b e u t f d^ e 8 » e t g ö i e ]^. 3ft SJiel^ f fit f ombiniette Seiftungen. 
aRild^ertrag gut mittelm&Big, oft fej^t gut, gettge^alt ber ?IRild§ ift l^od^, bis 
4 %. Siefert feinet It&ftigen, babei abet nid^t ))lum))en gfotmen toegen baS 
g&ngigfte unb bedl^alb gefud^tefte Suqpit^. ^aftfäl^igleit, (Sefunbl^eit unb 
9[n))affungdfä]^igleit gut. 9lad^ ftl^nlid^en gfotmen unb Seiftungen {Itebt bie 
äud^t beS 

Sd^lefifd^en Slott^iel^eS, beffen (Stunblage bad alte Sanbt^iel^ bilbet, 
beffen (Sefunbl^eit, (Senflgfamleit, 9lnt)affungg« unb SnttoidElungdfäl^igleit gau) 
l^ett^ottagenbe flnb. 6d tiefett titl unb fette ^ild^, au8geaeid§nete 3u9od^fen 
unb ift maftfäl^ig. 

S)a8 fogen. taffelofe SSiel^, toetd^eS in bet notbbeutfd^en &>me 
geaüd^tet toitb unb aud bem l^eimifd^en Sie)^ butd§ t^lanlofe Äteuaungen 
mit aUcn fon{ligen SBiel^taffen entftanben ift, a^tgt eine tod^xt Wuftetlatt« 
in Sfotmen, gfatben unb Seiftungen, fo bag t>on einet (Sinl^eitlid^feit bet 3uc§t« 
tid^tung leine Siebe fein lann, aeigt jebod^ fibetall gtoBe @enügfamleit. 

Sl^ottl^otnbie]^, einfeitig auf gftfil^teife unb ^aftfäl^igleit geattd^tet, 
unb batin t>on leinet anbeten Staffe übetttoffen. 3n Sßild^teiftung ift ed bad 
f d^led^tefte Siel^ unb lann bei unS nut bott in 93ettad^t lommen , too man 
butd^ Äteuaungen beffete gfleifd^fotmen etaielen toiU. 

S^on ben botliegenben toittfd^aftUd^en SSetl^ältniffen muB eS abpngen, 
toeld^et bet t^etfd^iebenen 9lu|ungdtid^tungen bet etfte $(a| einget&umt toetben 
foa (anild^, 3Rafl, 3ug, lombittiette Seiftungen). fSffit bie meiflen SBitt- 
fd^aften bütften SEiete mit leiblid^et 9lu^ung in atten »caicl^ungen angeaeigt 
fein. (Sine gana falfd^e Slufd^auung ift eS, baS giel aUct 3linbt>ie]^l^altung 
In bet 3Rildöt)tobuItion au fut^en ; eS gibt Setl^ättniff e genug, in benen toegen 
mangeinben 9lbfa^ed obet biUigen ^teifeS bie Wild^t)ie]^l^attung t)etft&nbiget' 
toeife auf ben eigenen toittfd^aftßd^en Sebatf befd^tdnlt, bafüt abet anbeted 
f&xtff gel^alten toetben f oQ. 3Rilä)t)xt^ ift angeaeigt bei gutem 9[bfa|e t)on 
^ild^ unb 9)uttet, unb toitb tid^tigettoeife oft betattig au^a^bel^nen fein, ba^ 
3ungl)ie]^ gat ni^t geaogen, fonbetn SMitd^öie)^ a^gelauft toitb, toenn bie 
altmetlen ftfil^e fett auötangiett toutben. SSBet bie SJlitd^ ol^ne (Satantie bed 
Sfettgel^alteS abgeben lann, toitb in etflet Sinie an ©ott&nbet beuten muffen; 
toet abet naä^ gettgel^att betlauft obet bie SRitd^ felbft betbuttett, lommt 
beffet mit Ctbcnbutgetn , 3ftiefcn, ^olfteinetn, nod^ bcffct mit ©d^toeiaetn, 
ajetgbie)^ unb Sanbbiel^. Cine IBeted^nung muB etgeben, ob mcl^t SRild^ mit 
gctingetem S^ttgel^alte obet toeniget 3RiId^ mit l^ol^em S^ttgcl^atte l^öl^eten 
Stttag btingt. S)ie ^aftbiel^l^altung ift angeaeigt bei botafigUd^en 
äSeiben unb teid^lid^em unb biUigem gfabtilfuttet, unb toet ^aftbie)^ ^üä^im 
toiQ, mag an Sl^ottl^otnbuDen beulen. Unb Sungbiel^a^d^t ift angeaeigt 
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in fd^Ud^ten StUd^^ireifen/ entfernten äSeibefl&d^en unb S)ien{l6otenntangeL 
S)te SBfQ^t^etl^dltniffe ntüffen entfd^etben^ of> StaVbtn ober Stiere 3n gfld^ten 
flnb; im erflen ^aUt gel^e man an mild^reid^en 6cl^l&gen> fel^e aber t^or« 
toiegenb anf ft^öne Aör))erf ormen ; im anberen gfciDe gel^e man ju (SebirgS« 
fd^l&gen, Bet^orjnge aber and^ ben Jt5r))erBau. 

Sfflt ®egenben mit fd^led^tem Sfutter, alfo für Sanb« nnb SRoorgegenben, 
liegen bie 93er(&ltniffe aber \)xA fd^toieriger, ba bleibt nnter aUen Qmft&nben 
bad anf))md^dlofe Sanbt^ie)^ nnb bad Sd^Ieftfd^e 9tott)ie]^ bie befte SSiel^raffe. 
Vät l^od^ge^üd^teten Staffen ftnb neben t^erft&nbiger 3ud^t anS bem Sfntter 
l^erborgegangen unb gelten in gfigur nnb Seiflung snrüdE, toenn il^nen bad 
nid^t gegeben toirb, jte lönnen bann nnr mit teurem Äraftfutter bei leiblid^er 
Sei^ung gel^alten toerben. S)abei toirb bie (SUt aber balb länger toie ber 
Aram; toenn id^ mir bad Siter IRtld^, toeld^eS id^ t^telleid^t mit 8—10 
Pfennigen l)ertoerte, erft mit 20 ^Jfennigen Sutterloflen l^erlleDen lann, fo 
berul^t meine SSiel^l^altung eben auf falfd^er ®runblage. SJtan bleibe in 
fold^en SBerl^&ltniffen bei bem l^eimifd^en Üiu^, fud^e bnrd^ t^erfl&nbige Qu^U 
äudtoal^l unb Slnfjud^t (fiel^e f olgenbe %bfd^nttte) bem eingetoöl^nten , genüg« 
famen Siel^fd^lage mel^r Seiflungdf&l^igleit anauaüd^ten unb nel^me 3ud^tftiere 
aus befd^eibenen^ aber ant^affungdfftl^tgen Slaffen^ too^u ftd^ in erfter ßinie 
baS @d^le{tfd^e 9tott)ie]^ mpjitffit Sie ganae l^od^gele^rte Süd^tungStl^eorie ift 
auSgebrfidEt in brei l^anSbadenen @))rid^n)5rtern ^ bereu SSel^ersigung jiebem 
Siel^afid^ter p em))fel^len ift: 

1. 2)ie Aul^ mild^t burd^ ben ^alg. 

2* 3)er befte Seil ber 8laffe liegt in ber Stcippt. 

3. Sie beften ^üd^terifd^en SOtagnal^men Unnen burd^ einen fd^led^ten 
gfuttermann ju ®mnbe gerid^tet toerben. 

3, jDU ^nsmatfl Ut 3uii|tt{ere. 

3)ie 3tt8^^öri8*«it 3« einer ?Raffe lann alfo nnr ate allgemeiner Slnl^alt 
bei ber ^uStoal^l ber 3ud^ttiere bienen: toeit toid^tiger ift bie Prüfung bed 
einjeltiereS auf feine Sciftunggfäl^igleit. Unb l^ier fielet aß leitenber (Sefld^tS* 
t^unlt obenan: jebeS £ter lann nnr bad t)ererben^ toad eS felbft beft|t. 3n 
ben 3ur S^^^ benu^ten Sltemtieren muffen alfo bie bon und getoünfd^ten 
(Sigenfd^aften borl^anben fein. 3e länger aber ßigenfd^aften in einer Sud^t 
Ijor^anben finb^ befto feficr l^aften fte an bcrfelben^ unb bejlo fidlerer bererben 
fie jtd^. SBir muffen bcSl^alb fo biel al8 möglid^ auf bie »orcltern aiüdErtd&t 
nel^men unb Ziere gur 3^^^ anStoäl^len, bereu IBoreltern fd^on bie ge« 
toünfd^tcn (Sigeufd^aften bef afeen. 3n allen ^od^aud^ten toerben beSl^alb ^ e r b * 
büd^er gefül^rt, in bencn bie Sicre genau befd&rieben unb il^rc ßigenfd^aften 
angegeben jtnb. Übrigens Vererben fi(% aber nic^t bie fertigen digenfc^aften, 
fonbern nur bie anlagen baju, unb toenn biefe nid^t ge^jflegt toerben, JEommen 
fie aud^ nid^t anr (SnttoidElung. S)a8 ©l^ortl^ornrinb a- S5. berliert feine 
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gtttl^teife uttb SRaftfäl^ifllcit, toenn man c8 bürftig ernftl^tt^ c8 toitb in 2—3 
Generationen toieber gum getoöl^nlit^en Slinbe^ anS bem eg burd^ Snäftau^^ 
toal^I nnb Pflege l^erangejüd^tet toutbe. 

Sie getoftttfti^tcn ßiflenfd^oftcn «ififfen fid^ in Beiben Cttetnticten geigen, 
nnb toenn man Bei SlnStoal^t betfelben gettiffenl^aft öorgel^t, fo lommt man 
jn ber 3tt^t nad^ Seiftun g. Safe Beibe ßtterntiere tjottftänblg gefunb, 
Mftig nnb notmal geBaut fein mfiflfen, iji felBfttJetp&nbUd^, öon manget* 
l^aften ßltetn lann man eine teiftungSfäl^ige Sllad&fommenfd&aft nid^t ettoatten, 
^ine fd^Ied^t geBaute Äul^ lann tool^I, toenn fie eine botgüglid^e SGflitd^Iul^ ifl, 
im Sntercife bet 3Ritd^nu^ung gngelaffen toetben, bag ÄalB ift aBet auSgn* 
merjen. Sei 3Ritd^öie^auc|t l^at man alfo in etftet Sinie auf bie SMild^* 
lei|lung bet (SItetn unb SJoteltetn ju feigen. Bei SJlafttjiel^auc^t fel^e man auf 
bie SCnlage betfelBen gut fSfleifd^Bitbung, Bei 3ttd^t öon S^göiel^ (Od^fen fo* 
iool^I toie Äül^e) mufe ein Itäftiget ÄöttietBau mit gutet SBeinftettung ben 
Sludfd^Iag geBen. äJlan lege ftd^ alfo Bei bet Sludtoal^l bet 3ud^ttiete immet 
bie fSftage i>ox: toaö leiften bie ßltetn, toie toaten bie Sotelietn? 

4« Mtnnitidftn einet guten Miliiikni). 

S)ie 9lu^ungdeigenfd^aften bet Siete lommen l^auftg fd^on in ben anbeten 
gfotmen bed Mxptx^ gum ^uSbtudf, toe^l^alB beten ä3etüdE{id^ttgung angegeigt 
ift. Site S^id^^n ^itt^^ guten SRild^Iul^ gelten folgenbe ÄöttJctfotmen: 

a) Sie Au]§ fei fein unb ebel geBaut, geige SBenmaB in aUen Mxptt* 
teilen, eine feine toeiBlid^e gigut, tiefen tonnenfötmigen SeiB, Bteite Stuft 
unb Bteited SedEen, feine lofe ^aut; bie ^aate muffen fein, glöngenb unb 
anliegenb fein, bag Singe fei Hat unb gutmütig. (Sine gtoBe, od^fenattige, 
ftatllnod^ige Stvify mit l^ol^en Seinen, gtofeem ÄoDfe, ftatlet .^aut unb gtoBen 
^aaten ift niemals eine gute 3Jlild&Iul^; ift aBet gut gutSwd^t \)on Sn%\)u'f^. 
SlBnlid^e Sigut, bod^ hftftig unb männlid^ im gangen S^f^^nitt, geige bet 
3ud^tftiet, Bei toeld&em namentlid^ ein fc^toetet, bidEet ßopf gu öetmeiben ift. 

b) S)a8 (Sutet fei gtoß, toeit untet ben Saud^ teid^enb unb nad^ bem 
auSmelfen fd^laff. (jin Sfleifd^eutet (fiel^e folg. SlBfd^nitt) beutet immet auf 
eine fd^led^te 9Jlild^ful^. 

c) S)ie fogen. SJlild^abetn untet bem Sandte mfiffen möglid^ft jiati fein 
unb mit einem fd^atfcn Suge in ben Saud^ eintteten. 68 füllten biefe abetn 
nid^t ettoa 9Rild^, fonbetn Slut, unb gtoat öenöfeS Slut, toeld^eS iJom Cutet 
nad^ bem ^etgen gutüdEflie^t. S)ie bem ßutet Slut gufül^tenben Slttetien 
finb nid^t gu feigen; man utteilt aBet gang tid^tig, ba^ Bei ftatlem Slut» 
tüdffluffe aud^ ein fkatlet SlutgufluB, alfo ein teget Stoffumfa| ftattfinbet. 

d) S)et 3Rild^ft)iegel. Sin bet 3nnenfeite bet ^intetfd^enlel ftnb bie 
^aate nid^t t)on oBen nad^ unten, fonbetn umgelel^tt t)on unten nad^ oBen 
getid^tet, unb biefe gange S^^^^^g beS t)etle]^tten ^aatftanbed nennt man 
3Ril^f))iegel. @d geigt betfelBe gang t^etfd^iebene f^fotmen, teid^t oft Bid gum 
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Xftet l^inauf^ fihttiit^t bad Sutet^ fe|t fid^ t)ot bemfelBen an ber unteren 
Saud^feite fort, breitet fld^ aud^ oft toeit an ben ^interfd^enleln auS. 3e 
untfangreid^er biefer !IRiId^f))tegeI t{l^ beflo mel^r beutet er auf IRUd^reid^tum. 
S)a aud^ m&nnlid^e Ziere biefen ^ild^f))iegel seigen, fo ift beim 3ud^tfliere 
befonberd barauf gu ad^ten. 

5. ptobtmtlk'^tiifttx. 



S) a t tt m 



aper 

16. SWära, 

^ertitbext 

2. SRai) 



((S^elalbt 

10. 3ult. 

(Serinbert 

4. September) 



16. 3uli . . 

31. » . . 

15, ^ugttfl . 

31. , . 

15. September 

30. 

15. Oftober . 

31. » 

15. 9lot>ember 

30. 

15. S)e3ember 

31. 

15. 3tanuar . 

31. . . 

15. gfebmar . 

28. 

15! anörs . . 

31. . . . 

15. «tpril . . 

30. . . . 
15. SWai . . 

31. . . . 
15. 3utti . . 
30. , . . 

Gumma 

z&qm 



8,5 
8,2 
7,4 
7,0 
6,2 
5,4 
4,3 
3,4 
3,0 
2,3 
1,6 

1,1 
0,5 



16,0 

16,0 

12,8 

10,4 

9,4 

9,0 

9,0 



127,5 

131,2 

114,0 

112,0 

93,2 

81,0 

64,5 

52,8 

45,0 

34,5 

24,0 

17,6 

7,5 



240,0 
240,0 
192,0 
156,0 
148,8 
135,0 
135,0 



24,2 

24,2 

23,6 

22,0 

21,4 

19,2 

18,0 

16,9 

15,4 

14,3 

12,6 

10,4 

9,0 

8,2 

7,5 

6,6 

4,1 

2,9 
2,0 

1,1 
0,5 



121,0 

387,2 

353,0 

352,0 

321,0 

288,0 

270,0 

267,0 

231,0 

214,5 

189,0 

164,0 

135,0 

131,2 

112,5 

81,8 

61,5 

46,4 

30,0 

16,5 

7,5 



2152 



3785 



5,82 



10,37 



Italb 



9loteg St. 
tjcrfouft 



©(btoarjfd^ed^e St. 
3lbgcfett «Rr. 4 



ffiaS ^robemeH»3lefltfler ift ungemein toid^tig, fein gf^l^Ien aeigt, ba^ ber 
Sanbtoirt nid^t red^net. Stiele Aül^e geben anfängUd^ fel^r t>itl 9RUd^^ laffen 
aber balb nad^ unb ftel^en nad^ 5 — 6 TOonaten fd^on troden; anbere Äül^e 
geigen anfftnglid^ nid^t fo l^ol^e ÜRild^gabe^ ^Iten aber lange aud unb [teilen 
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nur 4 — 5 SBod^en trotfen. 5lur bic SRitd^IotttroHe lann SluÄlunft über bie 
SKUd^ergteBigleit cicBen. Die 9ltbeit felBft ift nid&t bet 3lebe toett unb Be* 
fielet nur battn^ bag man monatdd^ jtoetmal (beffet aUetbtngS aUe 10 Zage 
ober iebe äBod^e einmal) bie ^tld^ jeber Stvü^ motgenS, mittag^ unb abenbS 
mi^t unb bie täglid^e SJtild^menge auffd^teibt, um fte bann^ mit bet 3^^I 
bet beflimmten £age mutti))liaiett , in bie Sled^nung einjuttagen. 3)ad 
3Ref|en gefd^iel^t in einem fftt biefen S^Jedt auögemeffenen ®efd§e mit $>ilfe 
eines l^ietju matlietten «^olaftäbd^enS. @ana genau ift biefe ÄonttoDe gtoat 
nid^t, genügt abet fftt bie meiften toittfd^aftlid^en Setl^ältniffe. (Sine ganj 
genaue JtonttoQe lann nut etlangt toetben butd^ äSiegen bet 9RU(^ unb geft^ 
fteQung il^teS fSfettgel^alted. Sin fold^ed ^ild^tegiftet liefett oft genug gan) 
flbettafd^enbe Slefultate. 3n SSetbinbung mit einet Seted^nung^ toie fle im 
folgenben Slbfd^nitte gegeben toitb, belel^tt e8 ben Sanbtoitt ftbet btei fel^t 
toid^tige Sted^nungdftagen : 

1., ba^ ted^t t^iele Aftl^e geilten tüetben, toeld^e il^t gfuttet nid§t toett 
finb^ unb beten SuSmetiung bei bet nftd^ften ))affenben (Selegenl^eit %t* 
boten ift; 

2., hai eine toitKid^ gute SRild^Iu]^ nid^t gut genug gefflttett unb ge« 
)iflegt toetben lann; 

3., baB eine fd^Ied^te Aul^ ben Stttag einet guten Au§ auffti^t unb 
beSl^oIb aUe beibe nid^tg einbtingen. 

6« Wit niel Mildf mit| eine Mn^ geben^ wtnn fit it^tt 

Itnko^en beibeti foU? 

S)ie 93eanttoottung biefet Sf^age ^ngt t)on ben Sfuttet^ unb ^tflegeloften 
unb tiom !Dlild^))teife ab. 

a) fSf ft 1 1 e t u n g. SBintetf ftttetung 210 Zage. »m!. 5pf . 
Z&glid^: 10 5pfb. ^tu = 210 X 10 = 21 3tt. ä »ml. 2.50 .. 52 50 

8 5pfb. Sttol^ u. ©|)teu = 210X8 = 16.80 gtt. ä „ 2.00 . 33 60 

40 „ 8lftben = 210X40 = 84 3tt. ä „ 1.00 . 84 — 

2 „ Äleien = 210 X 2 = 4.20 Stt. ä „ 4.50 . 18 90 

2 „ (5tbnu|!ud^cn = 210X 2 = 4.20 3tt. ä „ 7.50 . 31 50 

©alj im ganjcn SBintet — 50 

@ommetfüttetung 155 Zage. 
Zägtid^ 120 5pfb. ©tflnfuttet = 22 «ßfb. ^eu geted^net. 

155 X 22 = 34.10 3tt. ^eu ä JRml. 2.50 . 85 25 

2 «Pfb. Äteien = 155 X 2 = 3,10 3tt. ä „ 4.50 . 13 95 

b) ©tteumatetiat. 

Zägtid^: 10 5Pfb. Sttol^ = 365 X10= 36.50 3t t. ä 1.50 . 54 75 

übetttag 374 95 
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9tmL $f. 

Übettrag 374 95 
c) anbete Unloflen. 

Sebienung unb Pflege. 9lttf 10 Stü^t )ut t^oUtl&nbigen SlBtoattung 
eine SJlagb geted^net S)tefe loftet an Sol^n 150 9ßlv an Sbt* 
Ujligung unb fonfligen %n^af>tn 300 mt., anfammen 450 mt. 

3)a {omntt auf 1 SM) 45 — 

etaUmiete. SJetainfung bed StaQgeb&nbeS. Sel^t ))etfd^teben : 
Je teurer ber fflau, befto l^öl^er bie SDliete — benn bem SJiel^ 
muB bie Serainfung unb ^mortifation angered^net toerben. (Sine 

mäßige ^nnal^me i{l für 1 ©tüd Sie^ 10 — 

8erfld^erungcn beS SJiel^eä, 3ttbentarium8, ber Sorräte .... 3 — 

Xbnu^ung bed StaUinbentariumd 1 — 

lierarat, ÜRebilamente u. f. to 3 — 

Seitrag )u ben aDgemeinen S3ertDattung8lo{len 10 — 

»ersinfung be» »iel^la^^itate, SBert ber ftu^ 300 maii .... 12 — 

Summa 458 95 
abgerunbet 460 — 

S)er borftel^enben 93ered^nung ifl eine fel^r befd^eibene gfütterung au 
6runbe gelegt, weil in ben meiflen SBirtfd^aften Beffer nid^t gefüttert toirb. 
63 mui beSl^alb gana befonberd barauf l^ingetoiefen toerben, bag SRild^ertr&ge 
bon 3000 Siter unb barüBer, toie jte in ber folgenben Sted^nung ange 
nommen ftnb, bei einer fo(d^en mäßigen f^uttergabe nid^t erwartet Werben 
lönnen. 3^^^ Ctaielung fo l^ol^er 9Jlitd&crträge ift bietlcid^t bie iopptlU Äraft* 
futtergabe notwenbig, alfo ein Aoftenauffd^Iag bon mel^r atö 50 ^I. 

S)en llnloften ber Aul^l^altung [teilen gegenüber bie (Sinnal^men, Weld^e 
fid^ a^f^^^^^nf^^^^ A^^ ^(^ Sinnal^me für bie ÜRUc^ unb bem äBert bed 
neugeborenen AalbeS, Weld^er l^dd^ftend mit 10 3Rt au beranfd^Iagen ift. 
Wenn felbft baS ^tod SBod^en alte Jfalb 30 bid 40 mt loflet. Sßad 9}lild^ 
unb Aalb itid^t an Sinnal^men liefern, ifl auf ben S)ünger au red^nen, unb 
bie folgenbe Sled^nung a^tgt, ha% wir eine red^t gute SRild^tul^ unb gute 
ÜRild^tireife l^aben muffen, Wenn ber 2)ünger loftenloS fein foQ. 

(Bxt^ SabeQe Seite 253.) 

7« Die %n1iuiit Ut Mlbtx. 

„3m erften Saläre liegt bie 3ufunft beS liereö", Wa8 im 
erfien Saläre berfäumt Wirb, lä^t ftd^ ]p&Ux nid^t mel^r nad^l^olen. Unbe* 
bingt notWenbig ift, ba^ bag Aalb bie SRuttermild^ ber erften Zage be* 
lommt. <S8 ift biefe 3RiId& (Äoloftrum* ober SBecfimild^) nämlid^ anbcrS be» 
fd^affen als bie SRild^ nad^ einigen Sagen, fie l^at eine gclinb abfül^renbe 
SBirlung. S)a8 ift eine fe^r Weife (Sinrid^tung ber 9latur. S)aS Aalb l^at 
im SOtutterleibe aud^ fd^on ^lal^rung aufgenommen, bie il^m burd^ bie ÜRutter 
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SQßad bringt bie 


4* 

ff? 


ost.S »* 




OS« 'S 






Unfoflen 
beS 2)üngcrg 


Uttfoflctt für 
bett 2)üngeT 


@umma 


1 3tr. 


Sit. 


^fö' 


9imf. 


9lmf. 


?Rm!. 


?Rntf. 


mmt 


9lmf. 


*fö. 


^nttal^men: 

Unterl^oUungS» 

fofien ber Stah 

j&l^rlid^ 

460 maxi 

$reid 

ht% halbes 

bei ber Geburt 

10 3Rort 

Sä^rlid^c 

2)ünger))robuf- 

tion ber ^u^ on 

frifd^em 3)ün8er 

300 3tr. 

2)tefe 8 3ln- 
nabmen finb in 

ber neben* 
ftel^enben ^iA- 

nung überall 

aU gleid^ 

ongcnommen *). 


2000 
2500 
8000 
3000 
4000 


8 
10 
12 
14 
16 

8 
10 
12 
14 
16 

8 
10 
12 
14 
16 

8 
10 
12 
14 
16 

8 
10 
12 
14 
16 


160 
200 
240 
280 
320 
200 
250 
800 
350 
400 
240 
300 
360 
420 
480 
280 
350 
420 
490 
560 
320 
400 
480 
560 
640 


10 
10 
10 
10 
10 
10 
10 
10 
10 
10 
10 
10 
10 
10 
10 
10 
10 
10 
10 
10 
10 
10 
10 
10 
10 


170 
210 
250 
290 
330 
210 
260 
310 
860 
410 
250 
810 
870 
430 
490 
290 
860 
480 
500 
570 
330 
410 
490 
570 
660 


30 

40 
110 

80 
110 
190 


290 

250 

210 

170 

130 

250 

200 

150 

100 

50 

210 

150 

90 

80 

170 

100 

30 

130 
50 


^ 


97 
83 
70 
57 
48 
88 
67 
50 
38 
17 
70 
50 
80 
10 

57 
88 
10 

48 
17 



jugefül^ti tourbe, unb t)on biefet ftnbcti jtd^ bie unbetbaulid^en atcjlc iti fejier 
gornt at8 foflcn. MVbtxpeä) im ©atme beS ÄalBcS, jte tocrbcn burd^ bie 
Aolofttutnmild^ aufge(ö{l^ baS ^aVb reinigt ftd^. Sefd^tel^t bad ntd^t^ fo toirb 
bag italb IxanI uttb gel^t l^äuftg au ®tunbe. 2)te l^iec unb ba gebräud^Iid^e 
SSettocnbuug bet 3Rild^ 8U anbeten Sieden ift alfo ein gtoBet gelltet. SBitt 
bag Stalh butd^auS nid^t faufen unb mu§ bie Rn^ abgemollen toetben^ fo 
gebe man il^t biefetbe ju ttinfcn, fie toitit — toenn aud^ fd^toäd^et — 
bod^ nod^ auf baS Aalb. 

©auflcnlaffen obct tt&nlen? S)a8 atatüttid^ftc ifl, toenn bag 
flatt am 6utet bet SJluttet faugen lann; aber man l^at l^ietbei bod^ nid^t 
bie nötige ftonttoQe^ oB eg genug, au t^iel obet au toenig ^ild^ befommt. 
S)ad Stalb btaud^t au leinet Sättigung ein ^fünftel feined Sebenbgeu)id^td 



*) tluSfül^rlid^e berartige Unfoften* unb (Srtrag^bered^nungen ftnben ftd^ in bem 
bei %f). fSiüex in Seipaig erfd^ienenen S3ttd^e: ^. S3öl|me, Sanbtoirtfd^aftlid^e ^ud^fül^rung 
unb Sered^nungen. 
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täfliidö an 3Rtt(%, ein Stalb l)ott 100 «pfunb Btaud^t alfo 20 spfunb = 10 
Sitet Wld^, mit ftcigcnbem ©ctotd^te tnel^t. Sei einet fd^Ied^ten Äul^ toitb 
baS Äaft alfo nid^t fatt. Bei einet guten Äul^ fibetlabet e% jid^ ben SKagcn. 
3n jebem gfaUe muB bie Aul^ tftglid^ ntinbejlenS einmal tein audgemolten 
toetben, tocil bei einet fd^led^t auggemollenen Äul^ bie SBlild^ßabe pd^ ijet* 
tittgett — fd^led^te SJlellet öetbetben bie bejlen ftü^e (ballet ift l^ietübet bie 
fttengjle ÄonttoUe nottoenbig). S)o8 »nbinben be8 ÄalBeS unb täglid^ fünf* 
bid fed^dmaligeS Saugeniaffen etleit^tett a^at bie JtonttoQe, ifl abet bem 
Aalbe nid^t bienlid^^ toeil ed dU toenig Setoegung l^at. 9lun fommt nad^ 
einigen SBod^en bad ^bfe^en. SBit l^aben nut feiten gfälle, too fid^ badfelbe 
glatt unb ol^ne Stdtung ffit Sinff unb Aalb boUaiel^t. 3)ie Stn^ tt)itb einige 
Sage untul^ig, btüttt unb gel^t in bet TOild^ aurüd, ba8 Äalb btfittt fid^ 
mand^mal l^alb tot unb nimmt gelegentlich einige £age lang leine anbete 
9la]^tung an^ ed magett in btei big biet Sagen fo biel ab^ bag f))ätet ebenfo 
biele SBod^en nötig flnb, um eS toiebet in ben ftül^eten S^P^nb ju bringen^ 
unb biefe 3^it ip fö^ f^ine ßnttoidElung betloten unb lofiet biel (Selb. ®ie 
l^iet unb ba gebtäud^lid^e Stebendatt ,,baS SJlild^fleifd^ mug bod^ einmal 
l^etuntet'' ifl eine l^immelfd^teienbe Summl^eit unb ein SSetoeid bafüt^ ba^ 
bet (Sebtaud^et betfelben t)on bet SSiel^^ud^t gat nid^td tietftel^t; j|e toeniget 
baS atild^fleifd^ ftd^ betliett, befto beffet gebeil^t baS ^alb. %üen fold^en 
Atgetlid^en @ad§en entgel^t man^ toenn man baS Aalb t)on bet ^uttet fort' 
nimmt^ gat nid^t etft fangen lä^t, fonbetn bon Einfang an aufttänit, toobei 
ed natütlid^ in ben etften Sagen bie müttetlid^e Aolofttummildg etl^alten 
mu^. Aul^ unb Jtalb letnen fid^ gat nid^t etft lennen, ein f))äteteS Slbfe^en 
mit feinen unangenel^men 93egleitetfd^einungen lommt nid^t t^ot^ man lann 
bie IJtild^menge genau lonttoQieten^ jeitiget unb aUmäl^lid^ Heine Anbetungen 
im Sfuttet botnel^men, ed flnbet iXbtx^aupi leine gteQe SSetänbetung bet Sebend« 
bebingungen ftatt, bie Anfandet gel^t in bet angefangenen äBeife glatt toeitet. 
hieben ben genannten 93otteilen l^at bad 9(uftt&nlen abet aud^ feine Sd^atten-* 
feiten, e8 ctfotbett gto|e jpünttlid^feit unb Sleinlid&leit, unb too biefe fel^len, 
bleibe man liebet beim Saugeniaffen. 2)aS Stänien mu| täglid^ minbeftend 
fünf' bis fed^Smal genau ju betfelben S^ü gefd^el^en, bie 3Rild^ mufe fofott 
lautoatm bon bet Äul^ gegeben toetben (batf nid^t etlaltcn), unb bie StinI* 
gef&fee muffen fel^t faubet geilten unb oft gefd^euett toetben, jebet bet» 
bleibenbe SMilc^teft gel^t in ©ftuetung übet unb etaeugt S)utd^fatt beim Äalbe. 
3n gtöfeeten SBittfd^aften übetgibt man bie Sttttetuug bet Slbfa^Iälbet am 
befien nut einet SJlagb (bet jubetläffigften) unb ettoedEt il^t Snteteffe an bem 
®ebeil§en bet A&lbet babutd^, ba^ man il^t füt iebeg gut ge))flegte ^alb bei 
einem beftimmten Slltet eine befonbete (Statifllatiott gibt. 

SBie lange foll bag ftalb fangen? Sei l^ol^en 3Jlild^l)teifen ifl 
baS $lbfe^en bon Ä&lbetn nid^t angeaeigt, unb l^öd^ftenS nut bann geted^t« 
fettigt, toenn ed fid^ um baä Äalb einet gana l^etbottagenb guten SUlild^fu]^ 
^anbeli ©d^lad^tlälbet fud^e man fo fd^nett ate möglid^ abaugeben, toenn 
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ntd^t 8uf&tttfl l^ol^e Jpteife für ältere Ä&tter geaal^lt toerben. S)a8 ithtHuü^^ 
Itd^e ^Bfe^en ber ftälber mit ^toet SBod^en ift nid^t richtig; ber aud bier ^B^ 
tettungen Beftel^enbe aJlaflcn ift ju bicfer Qtit nod^ nid^t fo toeit auSgeBilbet, 
ba§ er anbere Slal^runj bertrajcn !ann, baS ÄalB fri§t fd^lie|ltd^ auS junger, 
magert aBer ab. @ttcr!&lBer fönnett 4 aBod^en, flul^I&IBcr foHen aBer nur 
3 aSod^en faujcn, bamit jte ntd^t fett tocrben. S5ei Slad^fraje nad^ 5Plaft* 
l&IBcm im Sllter t)on 8—9 SBod^en !ann bie ajlaft anfleaeijt fein, tooBci 
bann unter Umft&nben bie ajluttermild^ nid^t auSreid^t unb nod^ anbere 2Jlild^ 
unb rol^c gier in fteijenber 3^^^ flegeBen toerben muffen. 3m allgemeinen 
lann man annel^men, ba| 5 Siter SJlild^ 1 Jpfunb ©etoid^tiiaunal^me er* 
jeugen. 

fSfutter nad^ bem SlBfe^en. S)er gnttoidtlung beS ÄalBeS ift c8 
fel^r bienlid^, toenn baSfcÄe noä) toenigftenS Bis 6nbe beS atoeiten (Keffer 
aber britten) 2Jlonat8 gute 2JliId§ Belommt. S)ie ßntaiel^ung berfelben mu§ 
al6er gan^ aUmäl^Iid^ burd^ tägliche SSerminberung unb (Srfa| burd^ 3Jlager* 
mild^ erfolgen, fo ha% baS ftalB eigentlid^ gar nid^td babon merlt. ^Iber 
beim ^IBauge ber SSoEmild^ Verringert fid^ aud^ ber Sfettgel^alt be^ gfutterS, 
unb bicfer mu§ auf anbere SBeife erfc^t toerben, toeil er jur normalen ßnt* 
toitflung beä jungen Siereg unBebingt nottoenbig ift. 9Jlan giBt biefen 6r* 
fa| am fieften burd§ gefod^ten Seinfamen, anfängli^ in iebeS gutter 1 6§« 
iö^el boQ, lann a6er aud^ Seinlud^en geBen, todä^tx bei Sungbiel^pd^t aUem 
anbcrcn ÖHud^en borau^iel^en ift. 3« 6nbe beS erften Sal^reS, bis ju toeld^er 
Seit fcl^r häftig gefüttert toerben mu|, lann man bie ÖHud^engabe auf t&gt 
Iid§ 1 ^funb ftcigem, babei aber ben 4)afer nid^t bergeffen. ^afer bleibt 
für Sungbiel^ baS befte Äraftfutter, toeil er belebenb auf ba8 9lerbenft|ftem 
toirlt. S5eim attmai^lid^en äbgiel^cn ber 3Rild^ erfe^t man biefelbe burd^ ge* 
lod^tcS aSaffcr unb SloggenHeie, ]phUx lann man SJlalaleime, ©erften- unb 
^ülfenfrud^tfd^rot geben. 93ei Mangel an ^xlä) finb 9lbIod^ungen bon 
^afermel^l, ^afergrü^e u. f. to. ber befte 6rfa|. SSon ^eu ift baS befte au 
geben; man att)inge baS jfalb aber nid^t burd^ junger iu ^Innal^me bedfelben, 
fonbem lege il^m nad§ 4 SBod^en Heine ajlengen l^in, an benen eS ft^ielenb 
freff en lernt : bag junge Sier !ann ^eu nid^t berbauen, el^e fein 2Jlagen nid^t 
baau auggebilbet ift. geineS SBiefenl^eu unb ©rummet ift beffer ate Äleel^cu. 
9lad^ einem l^alben Saläre !ann man fd^on ettoaS guteg ©ommerftrol^ bor* 
legen ober ^ftdtfel babon mit Stuben unb Äartoffeln. Srennereifd^lemt^e taugt 
bem ftalbe nid^t, beffer ftnb aiübenfd§ni|cl, ^ülpt, 2JleIaffe, SSiertrebcr; nie* 
maß laffe man eS an SBaffer (im SBinter überfd^lagen) a^ beliebiger Sluf* 
nal^me f eitlen. 3lbfa^!&lbcr fotten nid^t angebunben tocrben, fte fotten burd^ 
SSetoegung il^re ©lieber gut auSbilben unb in einem möglid^ft großen Slaume 
frei uml^erlaufcn. ®er bcrfd^icbenen Fütterung toegen mu§ man bie ber* 
fd^iebenen SllterSllaffen in befonbere SJerfd^l&ge bringen, mu§ aud^ bie ©tiere 
im Sllter bon einem l^alben 3al^re bon ben jtalben trennen. Sel^r toünfd^enS* 
toert ift eg, ba§ bie Siere im ^od^fommer einen 2ummel<)Ia| im Steien 
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l^aben^ too fte gegen bie l^ei^en Sonnenfttal^Ien gefd^ü^t ftnb; ift berfette 
gleid^jettig ein SBeibe<)Ia|, fo ift eS befto fceffet. 

Die ßmäl^tung im jtoeiten Saläre ftettt pd^ Bebeutenb MHtger, 
^eu, ©rüttftttter, ^adfrüd^te Bitten bie ^anptna^xun^ unb mülfen bem Sict* 
getoid^te entf))ted^enb gefteigett toetben. ^anj batf bad Jhaftfutter aud^ nid^t 
fel^len, bad (Sebeil^en ber Ziere gibt bem beobad^tenben SSiel^jüd^ter 9luffd^lug 
barübet; Öllud^en fteUen fid^ meift alS bad biaigjte babon. 2)a8 3ungt)ie]^ 
foE in gutem gfutterpftanbe^ nid^t aber fett fein; namentUd^ fei man i)s>x* 
fid^tig bei ftalben. 2Bcnn bie ftalbe fett toirb , fo öetfettet and^ bie 3JliId^ 
brüfe^ alfo baSjenige Organ ^ loeld^eS \piitx bie ^ild^ liefert^ unb bamit ift 
bie än^ aU gute aRild^Iul^ berborben^ eS bilbet fld^ bad fogenannte gfleifd^« 
euter. SB&l^renb bei lna)i^ptx Fütterung, bei jlarler Arbeit u. f. to. baS an 
anberen Äör})erftetten abgelagerte fSfett bom Sibxptt toieber reforbiert (auf«» 
g^jel^rt) toirb, gefd^iel^t bad nid^t mit bem Sfette ber äRild^brüfe. 

ein gut ernährtes @tftdE ^ungbiel^ fteUt ftd^ ja in ber «ufaud^t nid^t 
billig unb fteUt ftd§ im erften ^al^re am teuerften; aber man bergeffe babei 
ttid^t, ba§ bie Äalbe um V* big V2 3al^r frül^er a^gelaffen, ber Stier nur 
ebenfo lange zeitiger angef))annt toerben lann, bag beibe alfo t)iel fräl^er in 
9tu^en treten^ il^r gfutter bejal^lt mad^en. 3^itig augelaffene ftalben geben 
aud^ beffere ^ild^Iül^e. Unb mu| ein StüdE aud irgenb einem (Srunbe ge« 
fd^lad^tet loerben, fo l^at man aus bem gut gefütterten StüdE ein guted @tüd( 
gfleifc^. 2)er ftoftenunterfd^ieb ift fütx^aupi nid^t fo gro^^ aU man au ber« 
muten leidet geneigt ift, ba ja aud& baS fd^led^t gefütterte ©tütf a^wi minbeften 
mel^r ald baS (Srl^altunggfutter belommen mu§. 

IBei @ra8 ober ^eu bon fauren, moorigen Sßiefen fel^lt eg bem gfutter 
an bem a^^n ftnod^enaufbau notloenbigen ))]^og))l^orfaurem ftalle, bie Siere 
bleiben Hein unb fd^n)ad^, leiben aud^ leitet an Jhtod^enbrüd^igfeit. 3n 
fold^em Salle gebe man bem 3ungbie]§ unb ben tragenben ftül^en tftglid^ 
eine (8abt gfutterlall (je nad^ &xb%t 1 ftaffee« big 1 SBUP boQ), toeld^et 
aug jleber S)rogen]§anblung a^ beaiel^en ift. 

8. Hie mafk. 

3n ben Slbl^anblungen unter C. ,,S)ie Sfütterung" ftnb bereitg bie l^au^)!* 
f&d^lid^ften für bie ^aft in Setrad^t lommenben fünfte bef))rod§en toorben. 
Sg fei begl^alb nur nod^ folgenbeg erkoäl^nt. 

a) Sie ^aft junger , nod^ im äßad^fen begriffener Siere erforbert eine 
fel^r flitfftoff faltige Slal^rung im »erl^ältniffe ber Nh : Nfr = 1 : 4 — 5i 
2)iefe jungen £iere ))robuaieren au^er Sfett aud§ nod§ Sfleifd^. 

b) 2)ie !Dlaftung älterer, auggen)ad^fener Ziere geftaltet ftd^ anberg: bie 
liere <)robuaieren lein neueg gfleifd^ me^r, bei ber 2Jlaftung füllen fid§ bie 
borl^anbenen aJlnglelKgleifd^faferOSünbel mit Sleifd^faft, unb biefer entl^ait 
leinen @tidCftoff. S)iefe (Srienntnig ift erfl gau) neueren S)atumg, belel^rt 
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uns aBet, ba^ toit bie 2Jlaft butd§ unnötifl l^ol^c ©aBen an ©ttdtftoff biel 
au teuer geftaltet l^aBen. ®utd^ toeniflet ftidtftoffreid^e« gfutter im Serl^ält* 
niffe ber Nh : Nf r = 1 : 7 — 8 fiettt fid& bie 3Kaft fcebeutenb Mttiflet; ^atf* 
frtid^te u. berjl. lommen mel^t jur ©eltung. 

c) S)ie ©d&nettmaft ift bie fcittiöfte : je lanjfamer bie 9Jlaft bon ftatten gel^t, 
befto länger mu| id& bem Siere ba8 fog. SSel^artungSfuttet geBen, t)on bem 
id^ eine Seiftung nid^t au cttoarten l^aBe. S5om fSfuttetjuftattbe beg 3Jlaft* 
tiereS l^&ngt bie S)auet ber 9Raft aB. Sana magere Siere bürfen nid^t auf 
einmal baS botte 9Jlaftfutter Belommen, fle muffen nad^ unb nad& an bie 
Slufnal^me bon mel^r unb Befferem fjfutter getoöl^nt toerben. Sei mageren, 
alten 3it90c3^fen fann bie 9Jlafl tool^l brei 9Jlonate lang bauern. 

d) S)ie 9lad§frage, unb bamit a^fammenl^ängenb ber ^reiS für bag gett* 
bie]§, muffen entfd^eiben, Bis a^ toeld^em Srabe bie 2Jlaftung auSgebel^nt 
toerben fott. SRid^t üBeratt toirb bie feinfte fSfleifdötoare entf})red^enb Beaal^lt, 
unb ba baS Sier, toeld^eö Bei einem SeBenbgetoid&te bon 1000 5pfunb an* 
fänglid^ 3 $funb unb barüBer @eU)ic^t@auna]^me täglid^ a^ifite, f))äter]^in 
nid^t mel^r fo biel gfutter aufnimmt unb beöl^alB aud^ nid^t fo biel t&glid&e 
(Setoid^t^a^nal^me aeigt^ fo mad^t man meift ein BeffereS @efd^äft^ toenn man 
bie SCiere nid&t a^r SJottmaft !ommen l&gt, fonbern Bei ber ^alBmaft berlauft. 

e) 9Jlaftbie]§ mu| SRul^e l^aBen. 9Ran füttert beSl^alB getoöl^nlid^ nur 
breimal, man bermeibe jebe Störung ber SCiere unb l^alte burd^ SJerl^dngen 
ber fSfenfter auf S)un!el^eit. Slm Bejien toirb beSl^alB ba8 SRaftbiel^ in einen 
Befonberen Statt geftettt. 

f) 9Jlan ber!aufe nur nad^ SeBenbgetoid^t : ber fad^Iunbige gteifd^er ober 
SBiel^l^&nbler tdufd^t fid§ nid^t im Sanieren beS ©etoid^tS, tool^l aBer ber 
ßanbtoirt. Unb baS gefd^iel^t namentlid^ Bei Sungbiel^; ein iVe — 2 Saläre 
altes ©tütf fßit^ toiegt Bei äufeerlid^ gleid&er (Sröfee gern 1 S^ntner mel^r 
otä ein ©tüdt alteS SBie)^. gine SJiel^toage gel^ört auf iebeS größere @ut, 
toenigftenS in jebeS 3)orf aur attgemeinen Senu^ung. 

g) 3n ber f})dteren 2Jlaftaeit toirb baS SEier toäl^lerifd^ im gutter. 2Jlan 
forge beSl^alB für @d^madE^aftigIeit unb eine getoiffe SlBtoed^felung. SBaffer« 
reid^eS gfutter (©d^lem^^e, @d§ni|el, Äartoffeln, 5ftüBen u. f. to.) geBen ein 
aufgefd^toemmteS gfleifd^, Äraftfutter mad^t baSfelBe feft. 

h) Unter Umjiänben !ommen Siere in ajlaftauftanb ol^ne BefonbereS 
9Jlaftfutter. ®a8 gefd^iel^t Bei gut gefüttertem Sungbie)^ unb Bei 3ud^tftieren. 
ÄalBen fotten nid^t fett fein, fie lommen bann fd^toer au unb Belommen leid&t 
ein tJfleifd^euter ; unb Sud^tftiere toerben faul, fd^toer unb unBraud&Bar, gelten 
für bie S^^^ ölfo berloren. SBo fie länger als Q^^^ttiere gel^alten toerben 
fotten, geBe man il^nen ettoaS toeniger. bafür aber häftigeS Äernfutter, am 
Beften ^afer. SBo eS fid^ nid^t um 3uci&ttiere l^anbelt, !ann fid^ baS SÖtäften 
junger SJutten a« einer guten ginnal^mequette geftalten. 
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3m ©d^tocine Befi|cn toit ein Sier Hon au|crorbentUd& guten 9lu^unö8* 
eiflenfri^af ten , auf beffen S^ä)t unb 5ppege ntd^t SBett genug gelegt toerben 
lann. ©eine 9lu^ung Befielet l^au})tfäd§üd§ in ber ©etoinnung öon Sl^tfd^ 
unb @))e(I; aber biefe t^oQ^iel^t {td^ Beim Sd^meine fd^neQer unb BiUiger a(g 
bei jebem anbeten gröleren «Landtiere. S)ad ©d^toein gel^ört au ben foge« 
nannten „3ltte8ftef|ern", ift beSl^alb fein floftbetdd^ter unb bertoertet eine 
aJlenge toirtfd^aftlid^et Slbfätte, für bie toir fonft — außer ju Jünger — 
mand^mal feine SJertoenbung ]§&tten : feine Smäl^rung flettt fid§ alf o im S5er= 
gleid^e mit anberen •^auötiercn billiger, jumal fein SSebarf an bcm teuren 
Araftfutter berJ^ältni^mäßig aud^ gering ift. S)a3u lommt, ba| baS Sd^toein 
fd^nett toäd^ft, alfo balb bertoertet werben !ann, baß eS toenig ^Pflege unb 
ti)enig fla))italbebarf berlangt, alfo aud^ bon armen Seuten gel^alten werben 
lann, unb il^nen 9la]^rung unD ^led^fel ol^ne bebeutenbe (SelbauSgaben liefert. 
Unb für red^t biele Sanbtoirte geftaltet fid& ber SJerlauf bon 2Jlaft* unb 
Sud^tfd^toeinen ju einer borjüglid^en ginnal^mequette. 



aSei einem burd§ feine 9lu^ungen fo l^erborragenben SEiere befaßte fid^ 
ber 9Jlenfd& fel^r Balb mit beffen SJerbefferung. Unb fo !ommt eS, baß toir 
in aHen Säubern, in bencn man SldEerbau unb 2:ieraud&t t)flegte, nid^t mel^r 
bie reinen Slaturraffen ber ©d&toeine l^aben, fonbern beffere ffiulturraff en : 
Slaturraffen flnben fid§ nur nod^ in ben fübeuro})(xifd^en Säubern, in benen 
bie gfIeifd^!oft über]^aut)t aurücftritt unb bie Siel^l^altung auf SBeibegang ge* 
grünbet ifi, bie Siere alfo in l^albtoilbcm S^^ftöube leben. Slber felbft biefe 
Slaturraffen s^igen SJerfd^iebenl^eiten : toir l^aben ©d^toeine mit langen ©d^la})))* 
ol^ren unb mit ftel^enben ©t)i^o]^ren, mit fd^lid^ter unb mit Iraufer SSe* 
l^aarung, bon gelBlid^toeißer, gelber, roter, brauner, fd^toaraer unb gefledter 
Sarbe. 
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1. Hie SAiwtint in Sfili=(fiic»pa. 

©ie l^oBen füt unä Wenig 3nterefTe Mtib fmb ttia'^rfd^einttri& ft^on Bor tongct 

teit mit afiatifd^fn Sd^roeinen geCieujt, tnenigjien^ §oBen fie mit biefen ötel 
^nlid^teit. ©ie fmb metft fc^Marj, bunlelfitou obet tot. aSetfc^iebene 
©^läge pnb; baS f^ianiii^e, boö ii€ai)olitanifd|e ©t^Wein, baS 
$erigoib>©d|Wdn im fttblt^en ^lantreic^, baS ffiünbner ©c^toein in ber 
©t^Uieij. Sllle biefe einanbei ä^nlic^en ©c^meine fa^t man jufammen in bcm 
^amen lomanifd^eä ©diiDein. 

2. Sie Sil)tiietnt tn Sütio|t><SucD)ia. 

€te ^aben ]&i un§ fi^on me'^r 99ebeutung; benn toenn toir fte aut^ 

nid|t ielBft jttc^ten, fo Werben boc^ i&^rlt^ .giunberttaufenbe babon ali fette 

©(^toc^tf^weine aiiS Öfteiietd^ }u uni gebiaii^t. ^l^r SCei|d^ unb @;ied 

Italien einen (ranigen ©efd&mQct, Weil ba8 ^aujitfutfer biefer ^olbwifbm 



gCßeibetiere auä gii^eln, aSuc^eifetn unb ^DlaiS bepc'^t. SEro^bcm brüden fte 
bie greife f&r unlere befielen ©d^neine unb bringen unS bie gefä^^rüc^en 
ffranl^eiten SRotlauj, ©c^Weinefeuci^B, ©i^Meineljeft unb fflauenfeut^e inä ßanb. 
©ie finb (räftig gebaut, tiaben mttteUange Sßetne, langen Söffet, noc^ Born 
geneigte ©l)i|o^ren, meip ftaufe Sorften unb fc^mu^iggelbe ober braun- 
fc^Warge Cfa^^be. 9tm meiften tommt )u ung baä Stalun^er ©d^otein auä 
Ungarn, »o^cr aut^ baä d^ntic^e !lRonflotija»©(^roein (gig. 124) tommt. 
an ben füblid^en Sionautanbern i^ baS Wolbauer, in ©ie&enbttrgen bag 
©jalontaer, in ber 3:ttrlei baS a l b a n e f i f c^ e unb n a t o t i f cE| e ©e^wein. 
aitte biefe Soffen toat^fen langfam, finb aber auSgeiBoc^fen rec^t maftfä^ig. 
3n llngorn |at man bereite engtifc^e ©i^neine gur Beugung benugt. 

3. mt Sittmtint in mitttl'itntova. 

3)ie urfprlingUe^ liier tieimifi^en ©c^wetne fommen alä foti^e Caum 
me'^t Bor, man ^at ju i^ret SSetbefferung überall engtifi^e ©c^tneine ein. 
geiÜ^rt unb me^r ober weniger bamit geCreugt Stefe alten ^eimifd^en 
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Äaflen Woten ^oH/btinii, Rotten jum %tH pe^enb« ©t)itt', jum Seil ^änfletibe 
®^ia\ipo]jxen, langen, jutn SQUtilen geeigneten dtfiflel unb toaien mit groben 
Sotften bebest. 3^re ^Sorjüge Beftanben in bettet ©efunb^^eit, geringe 
Srnpfänglic^Eeit für ffranf^eiien (namentlid^ @euri&en), in leidster 6Tnä5r= 
borfett, in öorjügUctiei 3ui^ttaugUd^feit (bie Sauen Brachten btele ^erM 
unb jogen pe gut auf)- Si^tt ^efflti aber beftanben botin, bog fie ju lang= 
fam ffiu(^fen unb Uer:§aitni8mä6ig ju tl^rer ©c^mere Biet gteift^ geringerer 
Qualität lieferten {bie tio^en Seine unb bet lange SRüffel). ©ie tnaren in 
jWei achten loum aufigeWai^fen , tougten biä ba^in wenig pr TOap unb 
ntäfteten ftc^ überhaupt fe^r langfam. Siiefe geiler ^at man butc^ Äteujung 
mit bem englifi^en ©^toeine l^erfluageäad^tet. 9tm meiften ifi ber ß^avafter 
ber alten 9iaffen noc^ et^atten in bem tiolnif(^en S^Ueine, uelii^eg beS- 
^a(b andj tai genteine, europäifd^e Itauäf^wetn genannt »itb. @g mürbe 
früher in ben fiftlii^en $rotitnjen 3)eutf($lanbS ollgemein gegäd^tet unb gab 
eine öorttefftid^e ©tunblafie jur Sßerbeffcrung burd§ tngtifc^e ©d&weine. ätinliil^ 
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ift baS botjrtfd^e ©d^toein (gig. 125), Melc^eä ftt^ burd^ ©rBfee, ?frud|t. 
Ibarfeit unb ^Itapfä^igCeit augjeic^net- ©eine gfarbe iß botn fdimugtggelb, 
'hinten bunfetiot, braun ober fc^marj. 

eieid&e SRaRen pnben ft^ noc^ am M^etne, tu Slßeftfaten, in Ober« 
öfterreid^ u. f. m. 6in borjügfi^eS Ster ift noc^ baä grofte a)larf(^. 
fc^lDetn (gig. 126) in ben ßänbcrn beß nDtbroeftlii^en Seutfc^Ianb. 68 
roirb 6i8 900 5ßfunb fi^roet, ift aber mit brei Sauren noc^ nic^t auS" 
gemailfen unb alfo fe^r fpät maflfä^ifi- ßl^atttlteriftifc^ finb feine überaus 
grollen unb ^eruntei^ngenben iSd|lat)))o^ren. gatbe meift gelblicEi, feiten 
bunlel. 3n neuerer 3"t "ift mit englic^en Schweinen getreujt, 

4. JBit titglifditn Sdtroemt. 

€nglanb ift immer baS 8anb beS gröften gieifc^fonfumä geroefen, unb 
be&^alb 5ot man ft^on längft bei aEen fr^loctttbaren Sieren auf grä^reife 
unb ^OioPiäfiigfeit gejttc&tet (bei iRinbern, ©rfjafen, ©d^toeinen unb ©eflftgel). 
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Site engtijd&e ©c^Weitiejuc^t ftanb ja^Tje'^iitBtQnfl unübfttroffcn ba, unb eä 
muß i^r be^olfi baS gtfilite Soft QcjoUt merben, IdcU bte Sui^^^n flüet 
Äufhirtanbex ftc^ pt Äuflbeffetunfl i^rer l^firaifd^en Stete bex eiifilifd^Eti 3u(J)len 
lebtenten unb nur buic^ biefelben ju t^ten je^igm ^eruonagenben Setftunacn 
flefommen [mt: eine leiftungSliü^ifle ©c^lueinejn^t o^ne ®eitni|i^unfl engtifd^en 
aSIuteS 8'^t e§ übeiVu(>t nic^t. ®ie en9lif(^En SRa(fen finb Äulturralfcn 
unb babutc^ entftonben, ba^ man bte eingebotenfn groSol^riaen engUli^en 
ßonbfc^ttietne mit ijortugiefijd&en , neat)olitanif^en unb ilttttet mit d^ine|tf^en 
unb inbifc^en ©t^Weinen treujte. S)te fteiben legten, toet^e fi^Iiefetid^ Wo^t 
ouS etner einzigen SRaRe ^erüDiaegongen fein bärften, Mafien ber europitifi^en 
©c^Weinejudft einen eigenen ß^arottet ttetlie'^en. 

2)aä i^inefifc^e ©d&Kein (gig. 127) tiat lutjen, breiten Stop], üuf. 
lec^t fie^enbe Stirn unb nac^ innen getoflenen ^Kafenrütfett , roobutc^ ber fo- 
genannte „aKotiStopj" entfle"^t. SJer Süffel ift turj unb Sieit, bte Ü^rcn 
finb Hein unb anfret^tfie^enb , ber ^aI8 Eurj unb bid, ber SeiB lang unb 



Breit, bie Seine furj unb jein, bie garte rttlicfittieiS ober ft^toarj, 35e^ 
■^oarung unbebeutenb. Site tierDorragcnbjle gigenfc^aft ift Sh^fltireifc unb 
Poftfä^igteit. Slem fte^t ober qI§ *)tac^tei( bie geringe ^ud^ttaugUd^Ieit 
gegenüber: 3>ie ©ttuen bringen menig gerfel unb finb [cttled^te HJtuttern. 
•Slt^atb 1)at bie SReinaudit btefer Siere nit^t tauge Seftanb gehalten. 9l6er 
jnr Äreujung mit ben englifc^en Sr^meineu i|t eS reic^tii^ Benu^t toorben, 
|o baS bie bortige 3i"i^t bei ber guten Sererbunggfä^igteit bet 6igenfc^o|tEn 
beS d^ineftfcfien ©d^roeineS ungemein beeiupufet, man (ann fagen ganj um» 
geftattet rourbe. ^ie fc^Iei^ten ßigenfc^aften ^at man ^erauSjuBtingen fic^ 
5Rü^e gegeben. Unb fo finb benn bie englifi^eu ©dilDeincraffen eine mit 
jüc^teiifc^em 9}eiftänbnig Betriebene Areujuug ber engtifc^en Sanbfdiroeine tntt 
e^inefen, bereu gute Sigenfc^aften Orü^reife unb ^Jlaftfä^igfeit) fouftoute 
geroorbeu finb. Snglanb '^atte aber eine ^Henge öerfc^iebener S^lDeineraffcn, 
meldte nac^ ben ßanbfc^aften benannt mürben. 2)icfe ®eaeic^nungen bet> 
fc^toinben immer me^r, unb man fpric^t l^eutigen Sageä nur Bon bet großen, 
.mittleren unb fleinen Suc^t- 

2iie fleine englif^e Sucf)t (Sffej, ©uffolf) {gig. 128), meip 
(c&ttiatj üon garbe, ähnelt am meiften bem (^inefifc^en ©c^mcine. ^at feine 
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Änot^tti, öiel gdtanlagf, ip emjjftnblic^ gegen tau^e aBUterung unb bleiSt 
nein, (ättoiäjt l^S^^tttS 400 ^fnnb. grCeifc^ unb ^peä ftnb dItQ, 3u(^t< 
touflCt^teit t^tec^t. Söirb beS^atÖ nit^t me^t Diel gejüt^tet. 

3Jie a^ofee englifc^e 3uiä&t (?)orff]^iire) (gig. 129), ou8 bet ÄKUjunj 
gro|et @4Iäge mit bem d^ineftfi^en @ii^t»ein entftanben, Itefett bte fd^tcerfltn 
Sie«; ©^Weine öon 4—5 Sauren tonnen ein @tViiäjt Don 1000 biS 1200 
$funb eiteicEien. ©tnb jut 31"%* btouc^bat, i^te gf^ül^reife Befriebigt aber 
nt^t immer, ffleä^alb aut^ bieje 3ud^t etwoe abgenommen :^at. 3Jlan Wenbet 
fii^ mel^r bei 

3JlittetBro6en enfltifc&en äud^t (Sertitiite) (gfig. 130) ju. 68 
Deieinigt biefelbe bie Sßotgfige bei gto^en unb (leinen Su^'^tr 0^»' b"E<t 
Segler p geigen. jDie Ziere finb fiud^t&ai, tDiberftanbSf&f|iQ unb fc^nelX' 
Wflc^fifl, gemäpete ©c^tteine wiegen im 9Iltei Don iVa Satiren fi^on bis 
600 $funb. ^axit f^toaij ober t^mu^iggelb. Ser Aörlier ift tr&ftig, bie 



^out gut mit SorPen beje^t, ffioburc^ man immer auf eine gute Aonpitution 
fc^Iiegen fann. S)te 3k^^ bicfei ©c^lueine ip gegentoärtig bie beliebtere. 

äße bie^e englijd^en ©cEnteincrofTen jeigen ben 2Ropatopi beS c^inepic^eit 
Schweines, luelc^er bie Siere jum Sßill^len ungeeignet mac^t. OTon trachtet 
aber bonac^, bie Haltung ber ©d^loeine buti$ gelegentUt^en SBetbegang p 
oerbilligen, unb be^olb brockte man ouS Imerita toieber ein ©li^liiein mit 
longem SRÜffel herüber. 

3)o8 $olanb.6^tn0'©c^»ein (gig. 13]), fc^warj, mit einjelnen 
Uei^en Stecfen, beffen Suttetberttiertnug ganj augeroibentli^ [ein foU. SS 
■^at pc& aber bei unjetei ©faßtioltung nid^t (o bettö^rt, bofe eS an Sebeutung 
gewinnen bUtjte. tSbenfo beiTfrai^ man fit^ bon 

bem 3;amU)ott^<@c^U)ein(Sig- 132), einer neuen englifd^en 3flt^tung, 
fe^r biel. gä ift betb unb gefunb, [eines langen SRüffefö wegen jum SBeibe. 
gang geeignet, i)at aber auc^ Weniger befriebigt. 



Bl«. 131. ^otanli'ttSina. Sennin. 
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5. Sie ^albenglifdien Sd^mtint. 

S)ie jum IM Dorgflglic^m gigenfc^alten ber englili^en ^DoiIfl^tteS unb 
99eitf^iieä biad^ten bitfe 2:ieie fel^r balb aaä) Seutld§tanb. $i» ahn Urnte 
matt fennen, bag bte{el6en neben t^tm fe^i Quten aui!^ man^ f^(e^te Sigeni 
(t^aften 6efiSen, »eld^e in bem raul^eren beutfc^en ÄCimö nie^r jum atuSbrurf 
famen. Zliati trachtete nad| berberen, 
roiberftanbgfä'^igeren ©^Weinen mit 
gut» ^ud^ttaiigUi^Ittt unb Wa^' 
io^^ißfett. Unb bcS^alfi l&enu^te mon 
bie englili^en Sc^toetne pr Jheujung 
mit unferen jSanbfi^toeinen unb eijielte 
babuic^ ein für bte meiften iDtTtfc^atl' 
lii^tn 9)eTl^ältnifie auggegeictineted Siei 
mit liefriebigenber ^i^ü^reiie unb 
Wa^jä^ififeit, gutei Su^ttaugli^teit 
unb gefunber, nii^t em|>ftnb(ic^er Äon. 
ftitution, toääfei avä) berfecteS gletfc^ 
unb bertieten Bptd Itefert aU bie 
mngegüc^teten engttfc^en Staffen. Wan 
nennt biefe 31i^tung oHgemein „ffalb' 
engtifd^e ^u^i". ÖS jeigen biele 
^uc^ten tn ben oerjc^iebenen Segenben 
)Do^tftetne9lbtDeic^ungen tjoneinanbei, ' 
je nad^bem baS botl^anbene tjeimifi^e 
TOaterial geOTtet ttat: im aögcmeinen 
^aben fie aber QTo|e ä^ntic^Ieit mit' 
einanbei unb liefein ein bDijügUd^eS 
„aSitttt^ajtäfi^loein". Sefonberer 

Seiil^mtl^eit erfreut fic^ baS 

9Jlet6ner©c^n)cin(SiB-133), 
in bet meiten Umgegenb Don ^eifien, 
nomentU^ in Bortrefflic^ geleiteten 
Sui^t8enoffenfc^aftengejüi$tet,tDabut(^ 
es iatirjc^ntefaufl ben tx]tm ^la^ 
in biefer 3uc^trtc^tung &e^au)itet '^at. 

3n neuerer Seit ^aben pd^ aber ttbetoU 5'b '»3. mit«« si*n..it.. 

berarttge, Bon ^a^^unbigen geleitete 3uc^tfi*iiönenic^aflen gebitbet {|iDljteitt, 
^annober, ^ommetn, ^reugen, HJlectlenburg, SÖJeftfalcn, M^einlanb u. ]. w.)- 

6. J>af itut\Ait (Sbtifdfwtin. 

^erborraaenbe beutfc^e S^^ter ^oben eine aSereinigung gegrflnbet mit 
bem ä^tU, ein S^toein ^eranjujUc^ten , Vttläfti bie guten Sigenfd^aften ber 
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cnflüfdöcn SRaffen (gtül^rciic, 9Jlaftf äl^iflfeit , gute gfuttcxHertücttunö) mit bett 
fluten 6iflenfd^aftcn bcr alten Sanbfd^tüeine (Sud^ttaufllic^feit , ®e|unbl^eit, 
berbe Äonftttution , feinet ?5flei|c^) in l^öd^ftet 3Sott!ommcn^eit tjereiniflt nnb 
ben bcutfd^en SSetl^ältniffen Beffet cnift^rid^t afö bie emtjjtnbtid^en enflUfd^en 
^oä^^n^ttn. ®ie big je^t etreid^ten 9le|uttate Beted^tiflen au bet |)offnunfl, 
ba^ baS beutfd^e 6belfd^tt)ein nad^ unb nad^ atte anbeten ©d^toeineraffen Her* 
brängen unb attcn SlnftJtüd^en bet S^^i^^ unb gflcifd^fonfumenten genüflcn 
toitb. 3m aHflcmeinen aeigt baS bcutfd^c ßbelfd^toein bie gotmen bet beft* 
fleaüd^teten englifd^en gto^cn unb mittelgto^en Sudeten. 



Sei bet ©d^toeineaud^t mad^t unS bie iftaffetool^l toeniget ©otge al8 bei 
bet SHinbbiel^au d^t. ßntfd^etbenb ift bie gtage, ob tt)it ^od^auc^t, b. 1^. bie 
Sud^t tjon teinen SHaffen Betteiben tüotten, obet bie 3ud^t bon Sieten füt 
SJlaftawedEe. übtigen^ fann aud^ beibeö beteinigt fein. 85ei bet l^eutigen 
Sage bet S)inge lann e8 jtd^ bei ^od^aud^ten nut um ?)otI|]§ite, SSetffl^ite 
unb ba8 beutfd^e ßbelfd^mein l^anbetn, nad^ benen aut SSIutaufftifd^ung jebet* 
aeit 9tad^ftage ftattfinbet; unb bon biefet muß bie 9lu8tüal^I abl^dngig ge* 
mad^t toetben. 

®ag l^albenglifd^e ©d^toein nennt man ja aud^ eine teine 9iaffe. Slbet 
eigentlid^ ift fie eS nid^t: eS ift eine ßteuaungStaffe , tod^t bod& bann unb 
toann einet Slutaufftifi^ung butd^ englifd^e Siete Bebatf. |)anbelt e8 fid^ nut 
um bie Sud&t bon aaBittjd^aftSfd^tDeinen, fo btitfte füt bie meiften toittfd^aftlid^en 
SSetl^öUniffe ben l^albengüfd^en ©d^toeinen bet SJotaug einautöumen fein. 
SBo abet SBalb* obet gelbtoeiben auSgenu^t toetben fotten, ba tteten bie 
mel^t ben englifd^en fftaffen öl^nelnben Siete autüdE, toeil fie toegen il^teS 
3!HopUop]t^ nid^t toül^ten fönnen. t&iet finb bie mel^t ben Sanbtaffen äl^nelnben 
Siete mit langem Slüffel toiebet am ^la^e. 3)ie SSeliebtl^eit bet SReißnet 
©d^toeine gttinbet fid^ a- 2:. batauf, baß bie bottigen ä^d^tet aöe au fel^t ben 
englifd^en Sieten öl^nelnben fJetM bon bet JEBeitetBenu^ung aut 3u(it au8* 
fd^Iießen. 

aSei bet 3lu8toal^I bet einaelnen 3ud^ttiete meife man alte Snbibibuen 
autüdE, toeld^e nid^t boHe ©efunbl^eit, ftäftige ßebenSenetgie unb bie et* 
toünfd^ten 6igenfd^aften im boHen 2Raße befi^en: fc^tüäd^Iid^e unb auf il^ten 
©efunbl^eitSauftanb betbäd^tige Stiete finb untet atten Umftänben bon bet 
Sud^t auSaufd^ließen. 5Die 3uc^tfau a^ige notmalen flött^etBau, feinen itop] 
mit leidstem Sftüffel unb tiefen, Bteit getoölBten 9ium})f, toeld^et aBet aud& 
lang fein unb am ©el^dnge minbeftenS 12 S^^tn iti^en muß: futae Siete 
liefetn nut tt)enig ^leifd^ unb a^ift^u nut 8 Bi8 10 3ife^u, finb alfo fd^on 
beSl^alB nic^t gute 3ud^ttiete. Stuft, Senbe unb ^intetteil muffen Bteit unb 
Mftig fein. Sfeine, butd^fd^einenbe Diäten unb btinne Sel^aatung laffen 
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immer auf eine a«te Äonftitution fd^lie^en, alfo auf leidste 6mt)fänflUd^!eit 
für Äranfl^eiten. 9lBer grobfnod^ige, eBerartig gebaute ©auen ftnb aud& nid^t 
aur 3ud^t au nel^men. Sm meiften fei man aber t)einad^ bei ber SluStoal^l 
beö äud^teberS, toeil feine Jlad^fommenfd^aft bie einer Sud^tfau bielfad^ über- 
fteigt. »ei il^m muffen bie getoünfd^ten ?lu^ung8eigenfd^aftcn gana boraüg* 
Udo aum äuSbrudt fommen. S)er ßber muß Mftig bon Sigur fein, au feine 
tneiblid^e formen taugen nid^t; fein SE:cmt)erament fei munter, aufgetnedtt, 
ol^ne Sö8artig!eit. 



III. ||iiiitrttti0 ttti^ IHttttrf. 

3m Sllter bon 10, 12 ^Jlonaten — ie nad^ ber grül^reife — lönnen 
junge 6ber unb ©auen aur 3ud^t benu^t toerben, il^re Sauglid^feit l^ierju 
ift am beften im Sllter bon 2—4 Salären, lä^t aber mit fteigenbem Sllter 
nad^. ein nid^t au jung benu^ter gber genügt für 30—40 ©auen. S)ie 
Stragcaeit betrögt 16 — 17 SBodfien, unb toöl^renb il^r mu| bie ©au bor aßen 
ftörenben ßinflüffen betoal^rt toerben. Sl^re 9la]^rung fott fräftig fein, aber 
blöl^enbe, berborbene ober au toafferreid^e Futtermittel finb au bermeiben. 
Seim ^erannal^en beg SBurfeä mu§ in ber Jlad^t SBad^e bei ber ©au bleiben, 
al8 6inftreu nel^me man furagefd^nitteneg ©trol^. S)ie gerfel, bereu (Seburt 
in Stoifd^enröumen bon 5—10 ^Minuten erfolgt, toerben fofort toeggenommen 
unb in einen großen Äorb gelegt, ber ©au gebe man fräftige, lautoarme 
kraule (Äleien, ©erftenmel^l); fböter befommt fie gelod^te Kartoffeln, 3Rö]^ren, 
abgeral^mte SJlild^, ^afer* ober ©erftenmel^l , aud§ ettoaS ©rünfutter ift gut. 
©ottte fic nad& einiger 3eit toeniger g^e^luft aeiftcn, fo laffe man einen 
SQSed^fel im gutter eintreten, toerfe aud& eine ©d^aufel 6rbe ober SRafen in 
ben ©taö, in toeld^en bie ©au l^erumfri^t: bie fleinen ©teind^en reinigen 
bietteid^t ben berborbenen Allagen. 

3n ben erften SBod^en leben bie fjerfel öon ber 3Jluttermild§, lönnen 
aber nad§ 2—3 SBod^en fd^on nac^ unb nad^ an anbere 5Kal^rung getoöl^nt 
toerben. S)aau eignet fid§ auerft am beften abgefod^te unb dtoa^ berbünntc 
Äul^mild^, ft^öterl^in SRagermild^ , gefod^te Kartoffeln unb Heine Saben ge* 
fod^ter ©erfte. 68 ift, toenn aud^ bie ©dugeaeit am beften 6—8 SBod^en 
bauert, bo(i) baS a^itifle ©etoöl^nen an anbereS gutter im Sntereff c ber 9Jlutterfau 
fel§r nottoenbig, au(i) baS aEmäl^lid^e Slbgetoöl^nen bon ber 9Kuttermild^ boK* 
aiel^t fid& baburd§ leidster. 3m gutter gebe man bann unb toann ettoaS 
Äo]^lent)ulDer, Äreibe ober feine ©teinfol^lenftücf d^en : bie i^ntd überfreffen 
pd^ oft unb leiben bann an 5Jlagenfäure, toelc^e burd§ berartige Beimengungen 
abgeftumt^ft toirb. 9Jlan forge für angemeffene ©talltentperatur : baö ©d^toein 
toitt nid^t au toarm liegen, 12 — 14® R.; ferner für ffteinlid^feit unb laueS 
gutter. gel^lt eS l^ieran, fo belommen bie gerfel leidet ben ©urd^faH unb 
fterben. 
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gntfetttcn bct Slad^gcButt. Sei bem 9lBfet!eIn bet ©au batf bie* 
fefte nie att|ct Sluffid^t Bleiben, bamit fie bie gferfel nic^t erbtüdte, unb ba* 
mit bie Slad^fleBurt fofort entfernt unb ni(3§t bon bet ©au gef reffen »erbe. 
@S iDürbe baburd^ il^r gfteifd^a})})etit gereiat toerben, ttjoburd^ jte aum Suf* 
treffen ber eigenen Äinber angeregt wirb, ^at bie ©au einmal ein gerfel 
gefreffen, fo tt)ieber^oIt jte e8 wal^rfd^einUd^ toieber unb ift bon ber toeiteren 
SSertoenbung jur 3u<%t auggufd^tieften. 9lu(^ tote geriet finb fofort ^u ent* 
fernen. 

grbrücfenbergferfel. 68 Berul^t auf Una(3^tfam!eit ber ©au ober 
UnBel^oIfenl^eit ber gferlel. ®ie ©au toirft fid& oft t)tö|It(3^ l^in, bie gerM 
berfaied^en fid^ im ©trol^, fo ba^ fie Don ber 3Jlutter nid^t gefeiten »erben. 
®e8]§aI6 fott man nur fur^gefc^nitteneg ©treuftrol^ nel^men, unter toeld^eS 
fid^ bie fSferfcl nid^t öerfeied^en lönnen. Unb femer fott man an einer ©eite 
beS ©tatteö irgenb einen niebrigen Serfd^lag Hon Satten, SSrettem u. f. to. 
anbringen, in toeld&e bie fSferlel tool^I l^ineinfried^en !önnen, nid&t aber bie 
©au. SBenn biefer SSerfd^Iag fauBer gel^alten unb burd^ toeid&e ginftreu ben 
Sierd^en angenel^m gemad^t toirb, fo liegen fie bort fel^r gerne. 6S ift biefe 
aeittoeilige SErennung aud^ ber Sllul^e ber 9Jlutterfau fel^r juträgtid^. 

3ut)iele3ferfet. 68 fommt bor, bafe eine ©au mel^r derlei toirft, 
al8 fie Si^^n am ©efduge l^at. 2)ann entftel^t flampf unter ben Setletn, 
benn j[ebe8 Bel^au^^tet ben einmal benu^ten 3ife^n ^^b öerteibigt il^n. 68 
toerben alfo bie fd^toäd^ften gerfel abgebrängt, muffen bann fibn^aupt bon 
ber SJlutter toeggenommen unb mit ber 9Jlilc^flafd^e aufgewogen toerben. S)ie 
meifte aJlild^ l^aben bie mittleren S^i^m be8 ®efäuge8, toe8]^alb bie biefelben 
benu^enben gerfel fid^ aud^ am fr&ftigflen enttoicfeln unb jur SSBeiterbenu^ung 
al8 3w<^tf^to^ine au betjoraugen finb. Sei nid^t fel^r mild^reid^en ©auen 
mit t)kUn gerfeln mu| man bann balb mit Äul^mitd^ nad^l^elfen unb be* 
fonber8 auf bie an ben feitlid^en, nid^t fo mild^reid^en 3i|ett faugenben gferfel 
ad^ten, bamit biefe nid^t au8 9Jlangel an Slal^rung tjerfümmern. ®ut ift e8, 
bie gferlel nid^t auf einmal abaufe^en, fonbern erft bie ^älfte — unb 
atoar bie ftäriften Sierd^en — fortaunel^men unb bie fd^toäd^eren nod^ einige 
Sage bi8 eine SBod^e fangen au laffen. S)iefe8 SSetfal^ren ift aud& ber ©au 
am aiiträglid^ften. 

SBunbe8®efäuge. 68 !ommt Hör, ba§ einaelne Sferlel fel^r ]pi^t 
6dEa&l&ne l^abcn unb beim ©äugen ba8 ©eföuge ber SKutter bertounben, fo baß 
fie ©d^meraen babon befommt unb überl^au^^t nid^t mel^r fangen läftt. 9Jlan 
unterfud§e alfo bie fjerlel unb !neife bie ]px^en S^f^m mit einer S<^H^ ^^• 

5[Jlangel an SRild^ ber 3Jlutterfau Verlangt äbftettung burc^ reid^* 
lid^e8 unb fräftige8 gutter (gelod^ten ^afer* unb ©erftenfc^rot, gefod^te SJlöl^ren; 
aber 6rbfenfd^rot ober gefod^te 6rbfen bürfen ben föugenben ©d^toetnen nid^t 
gegeben toerben). Um eine gefc^träd^te ©au t)or ber S^^bringlid^Ieit ber 
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fjerfel ju f(3§ü|en , cnit)ftc]^tt jtd^ baS %h]ptnen unb nur acittociligc Saugen* 
laffen betreiben. 

9lu8lauf. 9lHett ©d^toetttcn, ganj BefonbctS aber bcn iunjen fSfctfcln, 
tft, toenn bie Sal^teSjett unb SBittetung eS erlaubt, ein toomöglid^ täflüd^cS 
auslaufen in einen ©d^tocinel^of ober anbern freien Slaum ju geftatten. 
3)ie Sierd^en getoöl^nen jtd^ an bie frifd^e Suft, Mftigen il^re ©efunbl^eit, 
tt)ü]&Ien im SSoben. Äann biefer SEummelt^la^ einen ©raben ober SBaffer* 
tünH^el entl^alten, in toeld^em bie ger!el an toarmen ©ommertagen jtd^ fielen 
fönnen, fo ijl baS il^rer (Sefunbl^eit au|erorbetttli(^ juträglid^. 

S)ie Äaftration ber gferfel gefd^iel^t am beften toäl^renb ber 
©augejeit. 

aSäl^renb ber auf toomöglid^ 6—8 SBod^en auSjubel^nenben ©augeaeit 
muffen bie fSferlel fd§on nad^ unb nad^ an anbereS leidet t)erbaulid§e8 gfutter 
getoöl^nt toerben. ©aju emt^fel^Ien fid^ im Sitter bon 3 — 4 SBod^en: ab* 
gelod^te, berbünnte ftul^mild^ mit Keinen SSeigaben bon gefod§tem ©erften* 
ober ^aferfd^leim. 3m 5llter bon 4 — 8 SBod^en lann fd^on ettoaS 2Jlager* 
mild§ bem ©erftenfd^rot awgefe^t toerben. 

3m Sllter bon 8 — 12 SBod^en abgeral^mte ober Suttermild^, ©erften* 
fd^rot, SRoggenlteie, gelochte ßartoffeln. 

3m Sllter bon 12—16 SBod^en !ann bicfen fjuttermitteln ettoaS Sein* 
Indien, ^JlaiSfd^rot, 9lei8futtermel^l a^tö^f^^t toerben. 

9lottoenbig ift aber, ba§ ben fjerletn bag gutter in einem befonberen 
9iaume gegeben toerbe, bamit bie ©au eS nid^t freffe. S)en SSebarf be* 
urteilt man am beften nad& bem 8H)})etit ber Siere : toenn baS fjutter, toeld^eS 
man il^nen täglich in 2—3 Siationen reid^t, nid^t aufgejel^rt toirb, fo gibt 
man toeniger, muß mit bem SBad^fen ber SEiere aber loieber fteigern. S)ie 
gfuttertröge finb ftetS rein ju l^alten unb täglid^ auSjuf dienern. SBenn in 
einem SBurf gierige Treffer unb toieber feige Sierc^en finb, toeld^e fld^ ab* 
bröngen laffen, fo mu§ man biefelben trennen, toie benn überl^au^^t bie @e* 
fd^led§ter fd^on im Sllter tjon 10—12 SBod^en getrennt werben muffen. 

3ur Mftigen gnttoidtlung beS Änod^engerüfleg, ber ©runblage beS au* 
fünftigen fSfleifd^fört^erg , em^^fiel^lt ftd^ eine täglid§e ®abe bon gfutterlalf 
(^)]^o8t)]^orfaurem flalf, au8 jeber S)rogenl^anblung a^ beaiel^en), anfänglid^ 
für ein gerlel tägtid^ 1 Sl^eelöffel boH , unb mit bem SBad^Stum fteigenb. 
Slud^ Änod^enmel^l, Änod^enfol^le, ^olaafd^e, flol^lenafd&e, ©d&ldmmfreibe tonn 
man in Meinen Portionen geben, ©old^e 3ufä|e emt)f eitlen fld§ immer, toenn 
bie ger!el S<'^uä^t faufen, ein 3^i<$ßn, ba| ber SJlagen nid§t in Drbnung ift. 
Reifen biefe SWittel nid^t, unb ftellt fld§ gar S)urd^fatt ein, fo füttere man 
bidtcn gelod^ten StteiS unb gebe jebem Iranlen gerlel eine l^albe 9Jlefferfpi^e 
üoU Tannalbin. 
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VI. |tiitetntti0 )i«tr ij&uftvf^weint^ 

3Jot gtörterung btcfer Sfrage |ci auf bie SlBl^anblungen üBct fSfüttetung 
in bcm botl^ctöcganöenen SlBfd^nittc „SlittbtJic^jud^t" l^inöetotcfcn. S)ic boxt 
allgcttiem jcgeBcnen fjuttcrtcgcln, btc SaBellen über ben Sfuttcrbcbarf bcr 
Stete, unb bie S^^tttmtncnfc^ung unb ben SBert bet fjuttermittel l^aben für 
bie ©d^toeine biefelBe (SüUigieit, toenn aud§ bei bet leiteten SlBtoeid^ungcn 
in bet Sufammenfe^unj geboten jtnb. 

S)a8 i^etantoad^fenbe junge ©d^tocin Bebatf aud^ einet häftigen, b. ^. 
ftidtftoffteid^en Slal^tung. Slbet e8 fann nid^t in Slbtebe gejiettt toetben, bag 
fid& unfete ©d^toeinejüttetung bei bet attgemein gebtöud^Ii^en ©taHl&altung 
3U teuet ftettt, unb baß toit gut batan tun toetben, biefelbe bittiget 5U ge* 
ftalten. jjm Dften, ©übofien unb ©üben t^on 6uto})a, in 9lmetifa u. f. to. 
leben bie ©d^toeine ben ganzen ©ommet unb ^etbft auf bet SDBeibe, aud^ nod^ 
in unfeten öftlid^en unb jum Seil nötblid^cn beutfd^en Sänbetn. S)a§ toitb 
ftd& nun bei unS bielfad^ nid^t eintid^ten laffen ; too eg abet angelet, etinnete 
man fld^ batan. SebenfattS Wunen unb muffen tt)it unfete S&ufetfd^toeine 
int ©ontntet niel^t auf (Stünfuttet ftetten, tt)05U fld^ neben ben ©attenabfätten 
bet @tün!tee öot^üglid^ bettoenben lögt. Sieben biefen tteten bie ^adtftüd^te, 
Sfabtil*, Äüd^en* unb 9JloHeteiabfdtte in ben SJotbetgtunb. 

aSei ^ultinftigen 3^'^if^tt)einen mug eine gtofee gfettteibigleit betmieben 
toetben, aufünftige 3Jlaftfd^toeine lönnen bon 3ugenb an ntel^t guttet etl^alten. 
9luc^ bei ben ©d^toeinen gel^t man mel^t unb mel^t ju SLtodEenfüttetung übet; 
bei au naffem guttet flnb Sfleifd^ unb ©tjedt au maffetl^altig unb fd^toinben 
beim Äoi^en unb Sldud^etn a« f^^t. ^etingSlafe unb jpöfelbtül^e , ebenfo 
ÄattoffeHeime finb @ift füt bie ©d^toeine, aud^ ©eifentoaflet ift fd^öblid^. 
S)en ]§etangetoaci§fenen Söufetn lann man ba8 (Setteibe in ganaen Äötnetn 
geben, mug e8 abet botl^et einquetten. 9llg befteS Äetnfuttet gelten ßtbfen, 
©etfte unb 5[Jlai8. 

9lud§ ben Säufetfd^toeinen batf e8 an Semegung nid^t fel^Ien, unb mug 
— namentUd^ im SBintet — aud^ füt täglid^ Heine ®aben öon Äod&fala ge* 
fotgt to^'ben. 

VII. |titt«mti0 htv piiftfilfiiiHii«^ 

S)ie öttUd^e SRad^ftage muß entfd^eiben, in toetd^em Slltet bie ©d^toeine 
auf SJlaft au fletten j^nb, unb bis a^ toeld^em (Stabe bie SRaftung auSau* 
bel^nen ift; in mand^en (Segenben betlangt man fd^toete, in onbeten (Segen* 
ben Ileinete ©d^toeine im Slltet bon 9-=-12 3Jlonaten. ®et bittige SSeaug 
ametifanifd^et getttoaten unb bet 5Katgatine l^aben unfetet ©d^tocinemaft 
eine anbete SHid^tung gegeben, bet ©t^edt ift im Steife gefunlen; toöl^tenb 
ftül^et bie auggetoad^fenen ©d^toeine mit l^anbl^ol^en ©t^edtfetten begel^tt toaten, 



gütterung bcr ^Raftjd^tocine. 269 

totH man \e^t mcl^t junflc Stiere mit toentger ^ptd, aBer gut burd^wad^fenem 
gteifd^c. 3Jleift bürfte ber Sanbtoirt feine ffted^nung Beim SJetlaufe betattiget 
junger Sicre am Beften jtnbcn.. 2lnber8 aBcr ftetten fid^ bie S)inge Beim 
3Jldftett für ben «^auSfleBraud^. ,&ier taffe man bie jierc orbcntlid^ auS* 
toad^fen unb forgc für eine l^ol^e ©})edEaBIagc. Iro^bem ift auf baä gutter 
SBert 8U legen, nid^t atte Futtermittel öu^ern fid^ gleid^mä^ig in bcr 6r* 
jeugung unb namenttid§ in ber SSefd^affenl^eit bon glcifd^ unb Bptd. 3m 
ottgemeinen !ann man fagen, ba§ atte fel&r toafferreid^en Futtermittel fd^wam* 
tnijeg FWfd^ unb ©})ed, unb 5Kai8 unb Ölfud^en fold&e bon ölijer SSe* 
fd^affen^eit erzeugen, meldte bann Beim ®eBraud^e red§t fd^tninben. 2118 BefteS 
— atterbingg nid&t Btttigeä — 9Jlaftfutter [teilen oBcnan ©etreibe unb |)ülfen* 
früd^te, 6rBfen unb ®erfte jufammen liefern bie feinfte SBare. 

S)aS 3Jlaftfd^toein Bebarf im Futter nid^t fo l^ol^er ©tidEftoffgaBen , tote 
jüngere, nod§ toad^fenbc Sierc, c8 genügt ein 5läl^tftofft)erl§öltni8 ber Nh : Nfr 
= 1 : 6 Bis 1 : 7 (berfll. bie 2lB^anblunflen üBer ^läl^rflofföerl^ältniS Bei ber 
9linbtjiel^5ud^t). 

(Setreibe ift bor^üglid^eS 3Jlaftfutter, mufe aBer eingequettt, gefod^t 
ober gefd§roten gegeBen toerben. ©ingequettteS (Setreibe fann ben Säufer* 
fd^toeinen gefleBen toerben. DBenan ftel^t bie (Serfte, ^aferfc^rot em* 
tjpel^lt fid^ mel^r für junge ©d^wcine. Sloggcn ift fein l^eröorragcnbeS 
©d^toeinefutter, erzeugt, menn reid^lid^ gegeBen, fd^toammigeS Fleifd^. SB eisen 
ift boraüglid^eg aJlaftfutter. 5Dlai8 ift eBenfo borjügltd^; bod^ ift er ein 
auffd^toemmenbeS Futter, toeld^eg bie Siere tool^l runb mad^t, bem Fleifd^e 
unb Bptdt aber eine ölige SSefd^affenl^eit unb gelBe j^axbt giBt unb beSl^alB 
nur jufammen mit anberen ftidEftoffreid^erem Futter gegeben toerben fottte. 
(S)ic in ber Fein]^eit beS ©efd^madEg minbertoerttgen Sadtun^er ©d§toeine ftnb 
5Jlai8fc^toeine.) äl^ntid^ berl^ält fid^ ber SSud^toeiaen. 

Älcien finb atoar gut, nid^t aber fo auSgeaeid^net, toie attgemein an* 
genommen toirb, fie toerben bon ben ©d^toeinen nid^t gut öerbaut unb muffen 
beSl^alB ftarl aufgeBrül^t toerben. SSeffer ift ©d^toarjmel^l, natürlid^ aud^ 
aufgeBrül^t. 

^ülfenfrüd^tc flnb ein 3Jlaftfuttermittcl erften aiangeS unb geBen fefte, 
fernige 3Bare. ©ie toerben gefd^roten ober gefod^t, ober toenigftcnS in SBaffer 
eingequettt, bürfen aber nid^t ju maffenl^aft gegeBen toerben, tocil fie leidet 
S)idEBlütigfeit (Slutfongeftionen) unb Serjlopfung eraeugen. am Beften giBt 
man fie aufammen mit 3Rai8. CBenan ftel^en (SrBfen, bann SSol^nen, auc^ 
an äBidEen getoöl^nen fid^ bie ©d^toeine, toenn man mit Iteinen (SaBen an* 
fängt unb ein ben Bitteren (Sefd^madE bäm^^fenbeS Seifuttcr gibt. (SrBfcn finb 
aud^ boraüglid^ für jüngere ©d^toeine. 

Ölfud^en finb in Keinen ®aBcn al8 SSeifutter rcd&t gut. 

9lei8mel^l äl^nelt in feiner SBirtung bem 3Jlai8 unb barf nur in ge* 
ringer 5!)lenge gegeBen toerben. 
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Sid^eln^ Sud^ecEetn unb ftaftanien finb für S8etbefd^toeine bor« 
^üglid^, für StaUfdgtoeine foQen fie gelod^t unb toomöglid^ fiefd^ält toetben. 
Wan gebe biefelBen aber nur atö Beifutter ju Wtld^. 

Stftnfuttet t)on ftlee, ^ülfenftudgtgentenge, @alat, StübenBlättetn, 
Stoljlt u. f. to. finb ein im Sommet teid^Iid^ a^ gebenbed unb fel^t gebeil^Iid^e^ 
Sfuttet für alle Sd^toeine, reichen aU ^aftfuttet aber nidgt aud. 

SBiertrebet unb ^Raljleime finb botttefflid^e gfuttcrmittel, büt][cn 
aber nid^t in großer Wenge unb nur aufgebrül^t gegeben toerben. 

9)ranntn)einfc^Iem))e ift gerabe lein befonbered, immerl^in aber 
red^t braud^bared f^utter in Heineren ®aben. 

© ü 6 m i l d^ ift für Sferlel unentbel^rlid^, abgeral^mte SJlild^ ebenf o ; beibe 
finb gfuttermittel öon ]§erborragenber (Süte. SJlagermild^ , bidte 9Rild^ unb 
SButtermilc^ finb toeniger gut für gerlel, tool^I aber für Sduferfd^tocine, in 
nid§t ju großer SJlenge aud§ für SJlaftfd^toeine. 

SJloIfen finb aufantmen mit Äraftfutter unb Äartoffeln ein fel^r guteä 
gfutter. Sitte 3JloIfereit)robuIte toerben gelod^t ober toenigftenS längere S^it 
nal^e bem J{od^))unIte erl^i^t, bamit bie ebentuett in ber ^JJlild^ borl^anbenen 
Ärantl^eitöbaaitten (Suberlulofe, Älauenfeud^e) bernid^tet toerben. 

Äartoffeln finb ein ©d^toeinefutter erften 3lange8, muffen il^reS ge* 
ringen ©tidtftoffgel^alteS toegen aber mit Kraftfutter gegeben toerben. (SJlilc^, 
©etreibe, ^ülfenfrüd^te , Öllud^en.) ©ie finb a^ tod^en, beffer nod^ a^ 
bäm^jfen; rol^e Kartoffeln taugen toeniger als ©d^toeinefutter. 

Stuben finb in gefod^tem 3ufl<^nbe ben ©d^toetnen tool^l gebeil^lid^^ ber» 
langen aber nod^ mel^r Äraftfutterbeigabe al8 Kartoffeln unb toerben beffer 
burd^ 3Jlild^IÜ]§e bertoertet. 

SRelaffe ift al8 Seifutter red^t brauchbar, barf toegen il^reS l^ol^en 
©el^altÄ an ©alaen aber nur in Keinen 9Ilengen gegeben toerben. 

Küd^enabfälle atter 9lrt finb braud^bar; bod^ bermeibe man ©eringS* 
la!e unb Spötelbrül^e. Äartoff elf egalen finb iu tod^en. 

Sfleifd^abf&lle toerben bon ©d^toeinen gern genommen unb pnb il^nen 
fel^r bienlid^^ muffen aber toegen @efa]§r ber Übertragung bon Kranll^eiten 
borl^er gefod^t toerben. 

gieifd^futtermel^l ifl in Ileinen Portionen berabreid^t ein fel^r toert« 
botteS gfutter für atte ©c^toeine, ie nad^ ©röfee ber Siere täglid^ ein bis brei 
6|l5ffel bott. 

S)ie 3«*c^<Jitung be8 gf^tterS ift fd^on bei ben einaelnen fSfutter* 
mittein ongegeben. S)em ©d^toeine finb rol^e Futtermittel mit SluSnal^me 
bon ©rünfutter, 3lüben unb ebentuett (Setreibe nid^t bienlid^, e8 muffen bie^ 
felben geformt ober gebäm^jft toerben. S)a8 S)äm})fen ift borauaiel^en. SSeim 
Äod^en toerben bom Kod^toaffer eine SKenge Släl^rftoffbeftaubteile ausgelaugt, 
bie beim ®äm})fen im gutter berbleiben. Sfür größere ©d^toeine^ltungen 
ift bie Slnfd^affung eines befonberen SfutterbdmpferS, toie man fie ja in jeber 
2ftafd§inen]§anblung belommt, angeaeigt: bie Un!often bafür toerben burd^ bie 
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Beffete fßtxiaulxä^lnt bed f^uttetg Balb gebecEt. @eIegentU(i^ lann man fid^ 
ein t5futtctb&nH)ffo§ cinfad^ felBft l^erftettcn, ju toeltä^cm man einen alten 
2öa|d^feffel unb irgenb ein 3fa§ ober eine Sonne bertoenbet. ®icfe Sonne l^at 
unten einen ©iebboben, beffen Söd^er aber Hein fein muffen, oben ein gütt* 
unb feitlt(§ unten ein SluSfüttlod^, beren ©d^lu^beiel mit Sapptn g^bid^tet 
unb mit eifemen JBotftetfetn feftgemad^t toetben. ®a8 5a§ toirb über ben 
Äeffel geftettt, mu§ alfo bejfen Slanb übetf^jannen , unb nun lod^t man baS 
SBaffet im fleffel, beffen S)&mt)fe nad^ oben in bag gefüllte S)amt)ffaB aiel^en. 
gut ®id^tung toirb bie ettoaS über ben ©iebboben l^inauäragenbe SSerül^rungS* 
ftöd^e beS fJaffeS mit ber Äeffelmauerung mit Sel^m berfd^miert. 

2)er Sfteifd^* unb gfettanfa| ift öon ber Snbibibuaütät ber Siere unb 
bon ber Sufömmenfe^ung ber guttermittel abl^ängig : mand^e Siere mäften 
fid^ unb toad^fen fd^nett, anbere bei bemfelBen Sfutter langfam. 2)ie naä^* 
folgenb angegebenen 3^^^^^ l^aben bcSl^alb nur einen Bebingten Söert. 

3unge, toad^fenbe Stiere bebürfen auf 100 kg ßebenbgctoid^t 2—3 kg 
SroÄenmaffe im gutter im SSerl^ältniffe ber Nh : Nfr =1:4, bei fteigenbem 
Sllter 1:5, nod^ fpäter 1:6. SKaftfd^toeine bagegen auf 100 kg Sebenb* 
getoid^t 3—4 kg SrodEenmaffe im SSerl^dltniffe bon 1:6 bis 1:7. Um 1 kg 
ßebenbgetoid^tS^tinal^me ^u erreid^en, flnb bei iungen Sieren 3—4, bei älteren 
SKaftfd^toeinen aber 5 — 6 kg SrodEenmaffe im gfutter nottoenbig. 

Sei ber gütterung ad^te man auf folgenbe Umftönbe: 

1. S5or iebem güttern finb bie Sröge forgfältig ju reinigen unb bann 
unb toann grünblid^ au^aufd^euern. 

2. S)a8 guter fei lautoarm, niemals aber l^ei|, immer bon berfelben 
SBärme. 

3. 3Jtan beobad^te ben 9l})t)etit ber ©d^toeine unb gebe niemals mel^r, 
als fie aufnehmen. Ungleid^e grejfer fotten nid^t jufammen ouS einem 
Sroge gefüttert toerben. 

4. 9Jlan füttere täglid^ brei* ober viermal, gebe baS Sfutter aber bei ieber 
3Jta]^l3eit in jtoei Portionen. 

5. 9Jlan laffe eS aud^ an SBaffer nid^t fel^len unb gebe toöd^entlid^ ein* 
bis atoeimal ettoaS ©ala im Sfutter. 

6. aSei mangclnbem SltJpetit änbere man bie güttcrung unb gebe bie 
oben angegebenen magenreinigenben SJlittel (grbe, geinfol^le, Slfd^e, 
©d^lömmfreibe). 

7. 9lottoenbige änberungen im gutter laffe man nie ^jlö^lid^ eintreten, 
fonbcrn betoirle biefelben attmäl^lic^. 

8. 3m ©tatte muß möglid^pe Stulpe l^errfd^en, toaS namentlich bei 9Jlaft* 
fd^toeinen ju bead^ten ift. 
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5Ragctc, l^cruntcrgclotnmcnc ©d^tocinc !aufc man nie jnt 3Raft, jte 
fönnen froni fein unb Bebütfen in jebem gälte einer langen S^it, um in 
leiblid^en f^utterjufianb ju fommen. Slud^ Bei bet Sd^toeinemaft gilt ber 
©runbfa^: ,,S)ie (Sd^nettmafl ifi bie Bittigjie SJlaft." («rfparung be8 fogen. 
SSel^aTtunggfutterS.) 

IX. §tv ^^wtlntftali^ 

S)et ©toll fott bie ©d^toeine gegen $i^e unb fldite fd^ü^en. S)ie ©d^toeine 
t^ertragen nid^t p gro^e ^i^e, unb man mu| Bei einem %euBau ben ©tatt 
fo legen, ba| er möglid^ft toenig öon ber 3Jlittag8fonne getroffen toirb. S)ie 
genPer müjfcn im ^od^fommer mit ©arbinen auö alten S)üngerfdtfen ober 
mit grünen äften berl^&ngt toerben. SJlan forge für gute Ventilation o^e 
3ug, ber Bei Sud^tfauen unb fjerfeln fel^r gejäl^rlid^ ifl. Do8 ©d^toein Be= 
finbet ftd§ am tool^Iften Bei einer ©tatttemjjeratur bon 12 Bi8 l^öd^ftenä 14 ® R. 
SBlan fud§e alfo aud^ im Söinter biefe l^erauftelten , toaS Bei einem tteineren 
SBetrieBe fid§ oft baburd^ erreid^en l&^i, bafe mon ben ©d^toeineftatt mit einem 
toarmen Slinbbiel^ftalle in IBerBtnbung Bringt. S3ei größeren 93etrieBen fe^t 
man in erfal^rungSgemäfe 'ölte ©töHe einen Dfen. SSiel SBert lege man auf 
bie Srodenl^eit beS ©taUed unb ad^te baBei namentlid^ auf bie StaUbiele 
unb bie äBänbe. Sie Siele mu| ®efälte unb einen ^aud^eaB^ug ^Ben; 
ate SBanbfteine flnb Bei 9leuBauten alle natürlid^en ©teine ju bermeiben, 
toeil 3Jlauetn au8 il^nen immer feud^t unb falt flnb. Sei ©tattfeud^tigfeit 
Be{ommen bie ©d^toeine Steigen unb Säl^mungen unb gelten p @runbe^ toie 
benn üBerl^auJJt atte SBol^nungen aud gfelb* ober SSrud^fteinen für 3Jlenfd^en 
unb IBiel^ bie fd^ted^teften flnb. 

Sie aSobenlage Beftel^t am Bepen auS l^artgeBrannten 3i^fi^ta, toeld^c 
oBer nid^t auf bie flod^e ©eite gelegt toerben bürfen, bamit bie ©d^toeine pe 
nid§t leidet auStoül^len lönnen. Sie ©ol^le mu| nad§ ber ^aud^enrinne l^in 
fd()toad§e8 Gefälle l^aBen, unb biefe 9tinne mu| ^m ^Bl^altung bon Statten 
mit einem (Sifengitter berfd^loffen fein. SltteS 3i«ß^t^^rf ^^i ^^ Sement 
gelegt toerben, toeil SaVl bon ber Sandte Balb jerfreffen toirb. Sluc^ gut 
unb bii aufgetrogeneö 3^wient* ober SetonpflaPer ip gut. SJon Sol^lenBelag 
ober SppaPer au8 ^olaftüdEen lann nur Bei fel^r Bittigen $ota|)reifen bie Siebe 
fein. 6ine ^olafol^le ^It a^oar toarm unb ip bem Stiere angenel^m; aBer 
ein fold^er ©tatt ip nie trodCen unb eraeugt forttoäl^renb ungefunbe $lud« 
bünftungen. 

9ln SobenPftd^e red^net man für einen 6Ber ober eine 3w<^tföu 4, für 
ein SWaPfd^toein 2, für einen 2äufer 1 unb für ein gferlel 0,5 Quabratmeter. 
Äann man ben Sieren aber mel^r 5pia| einräumen, fo toerben pe aud^ Befler 
gebenden. Sie ©tattl^öl^e fott fo fein, ba§ immer reine ßuft unb bie rid^tige 
Temperatur bor^nben iP; pe rid^tet pd^ alfo nad^ ber S^^^ ^^^ ©d^toeine,. 
bem Saumaterial bcS ©talteS unb ber SSauart ber Sed^e (getoölBt ober Pad^). 
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2)te etnjelnen Slbteilungen bed StaUeS toerben am beften butd^ fteineme 
^feilet unb ßifenflittcr boncinanber getrennt. 

2)ie Suttcttröge au8 ^ola taugen nid^t t)xd: fie reinigen ftd^ fci^Ied^t^ 
fäuern leidet unb werben bon ben Sd^weinen aernagt. £röge auS f)axU 
gebrannten, in 3^went gelegten unb mit S^w^^nt auSgegoffenen 3i«9^iPctnen, 
ferner aud @ranit ober ©anbftein, aud emailliertem @u^eifen, auS ftar!em 
t)erainnten ßifenbled^, aud Zon ober aud @Iad ftnb aOe gut unb reinigen 
fid^ leidet: je glatter uub auS feflerem SJlaterial jie flnb, befto beffer ftnb jte. 
über bem guttertroge mu§, felbft in Stauen mit mafjtben ober l^öliernen 
älbteitungdtoänben , ein @ifenfta6gitter angebrad^t fein, toeld^ed ftd^ oben in 
9Cngeln betoegt unb beim 6infd§ütten bed f^utterd nad^ innen geftellt toerben 
lann, fo ba^ bie Sd^toeine nid^t in ben Srog l^ineinlangen I5nnen. 

Sin einer Seite bed StaQeS, am beften an ber bem f^uttertroge gegenübet 
befinblid^en Seite, trenne man burd^ eine SloQfd^id^t aud 3i^8^tn ober burd^ 
eine ftarle ^oljbol^le einen 3laum ab, ber mit trodEenem ©treumaterial au8* 
gef&Qt toirb unb gro^ genug ift, ben in ber jtoje etngefperrten Sd^toeinen 
atö Sagerftätte au bienen. Sie Italien bon felbft biefen Sagerraum rein, 
toenn aud^ felbfirebenb bann unb toann für Erneuerung bed Streuftrol^eS 
geforgt toerben mu|. Sl^re ßjfremente fe^en bie Sd^toeine an anberer 
Stelle ab. 

SSon ungemeiner SBid^tig!eit ift ein Sd^toeinel^of am Stalle, in toeld^em 
bie üere ftd^ täglid^ ergeben lönnen. SS mu| berfelbe t)or lalten äBinben 
unb burd^ ringSl^erum ge))flanate 93&ume bor ben l^ei^en Sonnenftral^len ge^ 
fd^ti^t fein. Se^r toünfd^enötoert ift, toenn biefer ^of einen (Sraben ober 
toenigftend ein audgegrabened Sod^ mit flad^en Seitentoänben l^at, in toeld^em 
SRegentoaffer fid^ anfammeln fann: ed ift ben gegen $i^e fel^r em))ftnblid^en 
Sd^toeinen eine gro^e äBo^ltat, toenn fie fld^ gelegentlid^ im naffen S9oben 
toälaen unb bort mül^len fönnen, fie gebeil^en babei t)iel beffer. 93ei großem 
S9etriebe mu| biefer Sd^toeinel^of, ber im Sommer t)ielfad^ atö gfutter))la| 
bienen lann, t^erfd^iebene burd^ 3&^^^ getrennte Slbteilungen l^aben. 

SRed^t t^iele ber nid^t befriebigenben Siefultate bei ber Sd^toeineaud^t ober 
Sd^toeinel^altung finb, ol^ne ba| ed bie ^nl^aber t)ielleid§t felber toiffen, auf 
ttngenügcnbc, naffe, finflere, bumppge Stallungen awtüdtawfül^ren. ®ei alten 
borl^anbenen Stauungen fuc^e man biefe Übelftänbe nad^ 9Il5gltd^feit abau* 
fteUen unb forge in erfter Sinie für reine Suft unb SrodEenl^eit unb bel^eraige 
bie Seigre: „%u^ fd^led^ten Stallungen lommen aud^ fd^led^te Sd^toeine.'' 

6g toürbe nad^ biefen Slu^einanberfe^ungen ein atoedElofeg 93eginnen fein, 
irgenbtoie 2)ire{ti))en für ben 9teubau bon Sd^toeineftäQen a^ geben: bie 
(Sröge bed SSetriebed, bie Sage bed @ebdubed, bad t)or]§anbene S3aufa))ital, 
gelegentltd^ aud^ baS t^orl^anbene SSaumatertal unb ber @efd§madE bed 93e« 
fi^erd müfl[en beftimmen, in toeld^er SBeife ein Neubau au^aufül^ren ifl. 6S 
möge bedl^alb genügen, toenn in ben nad^ftel^enben 4 älbbilbungen bie bei 
einem 9leubau au beobad^tenben ^auptpunfte aum SluSbrudE gebrad^t toerben. 

£i(^tett&erg. 18 




(HInnt e4iiielnepalI-<inri4lBn||. 
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Sei fiTö|eien Snlofltn Uetstjfe man atei ntc^t, ba§ bte glttd^jEitise Slufnal^me 
einti gfuttetlUi^e in baS @tMube notWenbie i^: fie etlttd^teit bie gtittnung 
«nb tröflt gleifljeitig gut (EtWärmung ber ©taHräume in. (Üfig. 134—137.) 

X. §Muf nnh 

9liemaU faufe 

niQn fetit ^etuntet' 

getommene Sc^toetne, 

nieil fit mSgltc^eilDcife 

iranl ftnb unb im 

befttn T^aüt ju Oitl 

3tit (Butter) big aum 

(Eintritt i^ieg normalen 3"' 

flanbtS biaui^en. Untei aÜm 

Umflänben muffen jugelaufte 

Sd^meine 3 SSod^cn (ong getrennt 

Don ben eigenen Si^toeinen in 

einen befonbeten StaQ lontmen, 

roenn man nic^t bie fidlere @e« 

roü^t ^at, baft fie aus geinnbem 

©taHe jtommen: mit $&nblei< 

jc^tneinen tann man in btefei 

Sejie^ung nic^t boifid^ttg genug 

fein (Seigt. ben le^iten Stbfc^nitt 

über bie ®(%Kieine!ranl^eiten). 

S)en 3)etlauf bei Si^metne 
ieujirft man am beften nod^ 
bem SeBenbgeloit^t, auf SJerlauf 
nac^ €(^(a^tgen)ic^t \oU fx(^ bec 
Sanbisitt nt($t einlajfen, tt>ei( 
i^m bie bcm ©djlät^tet ju ©e« 
böte jtel^enbe richtige ^eutttilung 
meiften« fe^It. Set ©c^la^t' 
Deiluft bei €c^Uieinen Betififit 
10— 20<'/o beS Sebfnbgemi^tä : 
gtobe unb mä|ig angefleif^te 
S^Ueine '^oben ben gtögten, 
feinfnot^ige unb gut auggemfiftete 
Sei ben ((einen engtifd^en Stoffen 




9ig. 137. S^milnepaQ mit (C^B^In ^rltf«'- 

iSc^meine ben geiingften Sc^Ia^tDetlufl. 

(^^Suffoll) Beträgt berfelbe oft nut lO"/«, bei gioBen, halbfetten Sanbfc^meinen 
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fann er fogat üBet 20^/o betragen. S)a8 Sluffinbcn beS ©d^tad^tfletoid^te 
btitd^ 9Reffungen öetfd^iebener Äörpetformen unb *£eUe lö|t aüd^ fel^t Diel 
falfd^e Sd^Iüffe au. 

XL ^u^if^tntfftnf^Afim. ^btvfk^Htntn^ 

S)te SJerbeffetung t>on SBiel^beftänben toitb am jd^nettften unb ftd^etflen 
burd^ ©infül^mng auSgeaeid^neter SRaffetiere geförbett, unb l^ietbei ift toiebet 
auf Sefd^affung öon SJatertieren ber meifte SBert ^u legen, toeil Don il^nen 
m^x Slad^aud^t fönt. ®er 9ln!auf Don toetttJoHen Satertieten ifT nun toegen 
ber-bamit öerbunbenen floften nid^t jebctmann ntöglid^, unb Bei ber ©d^toeine* 
aud^t liegen bie ©ad^en nod^ infojern fd^toieriger, aU eS ftberatt Meine 
Suiten gibt, bie für einen teueren 6ber nid^t genug SSefd&aftigung l^aben^ 
ttjoburd^ berfelbe nic^t auSgenu^t toerben !ann. 3n fold&em gfatte muffen 
bie Seji^er auf^mmengel^en unb eine S^d^igenoffeufd^aft grilnben. S)ie 
ßrtoerbefoften Verteilen ftJ^ baBei auf biete Seilnej^mei/ bie SluSgabe fdttt 
feinem fo fd^toer, unb beSl^alB fann man aud^ bie aDerbeften Siere laufen. 
S)er 6ber toirb bei einem 3Jlitgliebe ber ©enoffenfd^aft aufgefteHt unb bebient 
bie angemelbeten ©auen ber SJlitglieber , nur bei »JKangel baran bürfen 
frembe ©auen augefül^rt toerben. 3)a8 ®ed£gelb unb bie Seaal^tung an ben 
l^alter toerben im öorauS feflgefe^t, über ben fpöteren @rlö8 beim et^entueHen 
SSerfaufe be§ 6ber8 aud^ SSeftiuimungen getroffen. 2)ie @ber toerben aud^ 
überaE bei einer SJiel^öerfid^erung eingefauft. ®ie meiften ©egenben, bie 
burd^ ^eröorragenbe ä^d^tlciftungen bei^^ferben , Slinbern unb ©d^toeinen 
auägeaeid^nete ©efd^äfte mad^en, öcrbanten biefe ßrfolge ber SJcreinigungcn 
in Sud^tgenoffenfd^afien. 

eberftationen. S)ie Sanbtoirtfd^af tSlammer für bie ^roDina ©d^Iefien 
l^at bie tjortrefftid^e ßinric^tung getroffen, ba| fte an ©emeinben unb lanb* 
toirtfd^aftlid^e SJereine Selb aU aitiSfreieij ® arlel^eii a^m Slnlauf öon guten 
3ud§tebem gibt, (gbenfo aber aud^ a^ui 9lnlauf güiÄ/3ud^tftiere.) S)aS 
®€lb bleibt fo lange ftel^en, bid bie ^erftation aufgel^oben toirb. S)er 6ber 
toirb in einer eigenS für biefen S^^^ gegrünbeten SSerfid^crung öerfxd^ert. 
Setoerbungen um fold^e atnSfreie £ arteigen aum Slnfauf öon 3wd^tebern finb 
an ben SJorftanb ber Sanbtoirtfd^af tSfammer ober an ben SSorftanb beä J^aupU 
öerbanbeä ber lanbtoirtfd^aftlid^en Sofalöereine au rid^ten (Sreälau, 5Ratt]^iaS* 
|)ta^ 6). S5on biefer au8geaei(^neten ßinrid^tung toirb nod^ lange nid^t bet 
toünfd^endtoerte @ebraud^ gemad^t. 

XIL §U tiiiil)ti0|t^ f^tlnthvmklitHm. 

1. £ri deinen, (gig. 138—139.) S)ie Srid^ine ift ein fSfabentourm, 
toeld^er in atoei t)erfd^iebenen f^ormen auftritt, ßinmal als fogen. Sarm» 
trid^ine im Sarme ber ©d^toeine. ©ie ift bal au^gebilbete %ux, ca. V2 cm 

18* 
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(anQ. SaS SStiBc^en Iringt bielt ^unbett lebenbige 3unge gut SStlt, meiere 
fe^t Üafti bie Daimwaitbungen bun^Bol^Tett iinb in baS ^ufiCelfleif^ auS> 
tDanbetn. 3)oit loa^fen fU ^eian (WuSCeltrid^ine) unb ttcten in einm 
Stuldejuflanb, in Ucldiem fit ja^telanQ Vti^axnn, o^ne ifyct SebenSfftl^iQleit 
ju üetlieren; um pe ^erum 6ilbet fii^ eine tallurtifte ÄruPe, fit t)tttap\tln. 
ftommt nun ]oli^ti tii^inen^altiQe ^teift^ in tollem 3t>^nbe in ben Allagen 
beä Stenfe^tn ober eintB anbeten SieieS, (o wirb bieie Serfattfelnnfl Bon btn 
SRogenfAfün aufgfUft, bit Stid^ine toirb frei, gt^t miebet in hm Saimfonal 



gi». 140. Slnnin. 

(Sarmtrit^ine), i^ in toenigen Xagen gtfc^Ie^tSieif, unb b» SnttoidCIung3< 
sang beginnt oon neuem. 

Sie Jhanf^eit etjeugt ft$ bei bem Si^toeine nolit mei^ babuid^, bo| 
biefelben Dot^ei ilfleitt^ Don tiid^indfen ©d^toeinen obei Statten, ^Häufen 
ober anbeien Sieren ireffen. S;ie S^iäget her Ärant!|eit ji^einen aber meip 
bie Statten unb WavL\t ju fein. Slnjeid^cn ber Aranf^eit gibt ti taum; 
manchmal ftnb bie liete mott, otine Äppet't eg jeißt fld^ Steifheit ber ©lieber; 
uaci) geji^e^enfr S)eiFa)}fe[ung im S^eifc^e laffen biefe lihr[t$einunQen na$. 
<Jin Heilmittel gegen bie Jtianf^eit Eennen tnii noc§ nid^t. £er Übettrogung 
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oiif ben ^enfd^en fann nur t)orge(eiigt totxim huxä^ tüd^tiged äStaten ober 
Aod^en bed fSfleifd^ed. ätetftd^erung ieben @($Iad§tf(J^toeined in ben l^terju ge«* 
gtünbeten Äaffen ift nottoenbig. ®ie Äranll^eit ift (Seto&l^TSfel^Iex Bis biet- 
ael^n Zage. 

2. ginnen, (gfig. 140.) Die ginne ift eine gntbitflungSfotm bc8 
ntenfd^Iid^en S3anbn)urmS. (Selben mit bem Jtote ganae 99anbtbntmglieber ober 
einzelne Sanbtontmeier aB nnb toetben Don ©d^toeinen gefteffen, jo Bolzten 
ftd^ bie aud ben @iem auSgefd^Iüpften (SmBt^onen butd^ bie SQ^anbungen bed 
^ageng nnb Datmed^ gelten in bad gteifd^ unb toad^fen l^iet jn erBfengro|en, 
l^eHfatBigen Slajentoütmetn l^etan, bie nun ben Manien „ginnen" füllten. 
Äommen biefe burd^ ben @enu^ tollen ober gelod^ten gleifd^ed lieber in ben 
SJlagen beS SJlenfdöen, fo entwidelt fid^ borauS toieber bcr menjd^Iid^e Sanb» 
tourm. Die SSorBengung Befielet alfo barin ^ ba| man bie Sd^toeine bon 
menid^lid^en SlBorten fernl^ält, il^nen nid^t gleifd^ bon gefallenen ©d^toeinen 
giBt unb aur SlBtoartung ber ©d^toeine nid^t Seute nimmt^ tt)eld§e an 93anb» 
ttjurm leiben. Die SBorBeugung ber Übertragung auf ben 9Jlenfd^en Befielet 
toieber barin, baB man nid^t rol^ed ober fd^Ied^t gelod^teS ©d^toeinefteifd^ genie|t. 

Die ginnen lommen am meijlen im ^er^en, unter ber S^^i^ wnb an 
ben Slugenlibem öor, Bei l^od^grabig Iranlen Sieren üBeratt im gleifd&e. 
Sin SRittel gegen bie ginnen ift nod^ nid^t Belannt. Dad finnige gleifd^ 
ift minbetn)ertig, lann aud^ gan^ ungeniePar fein; bedl^alB ift bie Aranll^eit 
@eto&]^r8mangeI Bis 14 Sage. 

3. Der Sotlauf. 68 ift eine SnfeftionSfranl^eit, b. 1§. toirb burd^ 
aSajitten (©})alt})ilje) übertragen, meldte eine 3«^^6^ng bc8 SSIuteä l^erBei* 
fül^ren. Diefe Saaitten gelangen burd^ 9lufna]§me beS Äoteä, SSluteä, gleifd^ed 
Iranfer ober gefd^lad^teter Siere, öielteid^t aud^ burd^ gutter bon inftjiertem 
SBoben in ben Äör^jer. Die' ÄranS^eit tritt im ©ommer mel^r, im SBinter 
toeniger auf unb aeigt fid^ burd^ 9Kattigfeit, 3JlangeI an Slppetit, ^i^e. Salb 
jeigen fid^ rote gteden in ber ^aut ; öerjd^minben jte Balb toieber, fo ift ®e* 
nefung au l^offen; Breiten fie fid^ aBer au8 unb toerben bunller, fo gel^t baä 
Sier au (Srunbe. 9lte SJorBeugung l^alte man auf lullte ©tattung, aB* 
fül^renbe» gutter (a- 33. faure 5KiId^), getegentlid^ gticinuSÖI. ©cloufte 
©d^toeine fteHe man brei SBod^en in einen Befonberen entfernten ©tatt. 2ritt 
Jftotlauf auf, fo fd^affe man bie nod& gefunben (nid^t bie franfen) Siere eben» 
falls in einen entfernten SRaum. SJielfad^ l^at man bie ©d^toeine auf ^Pferbe* 
bilngcr gefteltt unb bie flranfl^eit fern gel^alten ; eS fann ja fein, ba^ bie au8 
bem frifd^en ^ferbebünger auffteigenben Dünfte bie Äranfl§eit8BaaiHen töten. 
3n neuerer S^xi toenbet man baS Smpfcn mit ©ufferin an unb ift bamit 
aufeerorbentlid^ auf^ic*^^^' S)a8 SSerfal^ren ift ein boppelteä: 

a) bie SorBeugungSimpfung mit ©erum, toel^e bie ©d^toeine 2 — 3 
SBod^en toor Slnftetfung fd^üfet; 

b) bie 3mt)fung mit ©erum unb ©ufferin, roett^e bie ©d^tocine auf 
ein 3a^r l^inauö öor ber Äranfl^eit fd^ü^t. 
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S)er 93erlauf btefer 3m))fflü{{tgfeiten unb ber ba^u gel^örtgen @t)ti^en 
ijl bon ben Sanbtoirtfd§aft8fammem in bic ^anb jcnommcn, in neuerer Seit 
Qud^ bon bielen ^poif^tttn, unb Belommt man genaue @ebrau(i^dann)eifung 
ba^u. Sine Zierörate Beforgen bie 3mpfung. gfür iebe größere Sd^toeine«' 
aud^t toit für iebe S)orfgemeinbe ift tro^bem bie 93efd§affung angeaeigt, um 
in br&ngenben gälten fd^neK ^ilfe au l^aBen. 

S)er Slotlauf fielet unter bem 9leid^gt)iel^feud^engefe^ t^om 23. 3uni 1880, 
monad^ ieber Aranfl^eitSfaU fofort bei ber auftänbigen ^oliaeibel^örbe anau« 
aeigen ift, S)a8 gleifd^ toenig erfranfter liere ift — gut gelod^t — tool^l 
ncd^ ju geniegen^ toirb bei fd^toerer Jhanll^ett aber ungenießbar. Sollte ein 
frlrantteS ©c^toein gcfd^fad^tet toerben, fo fei man mit bem Stute, bem Srü)^* 
toaffer unb ben 9lbfaQftoffen fel^r borfid^tig; lommen anbere ©d^toeine bamit 
in äerül^rung, fo tritt fofort 9lnftedtung ein. 

4. S)ie Sd^toeinefeuc^e ift eine Sungenentaünbung, beren 93aaiIIen 
burd^ bie ßuft übertragen toerben. 68 ftcigen pd^ Sltemnot, 'Ruften, ^i^e, 
oermtnberte gteßtuft, Slbmagcrung, gelegenttid^ aud^ rote ^autftedEen toie 
beim 9lottauf. Teilung ift auögefd^Ioffen , bal^er 9lBfd^Iad§tung unb 2)eä* 
infettion. 

5. S)ie ©d^toeinepeft ift eine ®armentaünbung, beren Äennaeid^en 
ebenfo ftnb toie bei ber ©d^toeinefeud^e, baneben aber meift blutiger S)urd^* 
fall. Teilung ift auggefd^(offen, bal^er Slbfd^Iad^tung unb S)eSinfe{tion. Sie 
anftedfenben SaaiQen ftedten in ben SlugtourfSftoffen. 

93eibe Aranll^eiten ftnb fel^ranftedCenb unb fielen unter bem Sleid^dbiel^feud^en^ 
gefe^. S3ei il^nen ifl ©elbftbel^anblung nid^t ertaubt, aber fof ortige Slnaeigc 
bei ber jpotiaei geboten, bei beren Unterlaffung.Seftrafung eintritt. 

6. Suberfutofe toirb tool^I meift burd^ SJerabreid^ung ungetod^ter 
5MiId^ , 3JlotIen , getegenttid^ burd§ Steifd^ franler Siere öom 3linbt)ie]^ auf 
©d^toeine übertragen, ^nfdngtid^ leine Aennaeid^en, bann S)urd§faQ, f))öter 
Ruften, Sltemnot. SSeim ©d^Iad^ten a^^S^^ f^<^ tUint läfige (Sefd^toüre im 
2)arme, in ben Sungen unb S)rüfen. «Leitung auSgefd^toffen, beSl^atb batbiged 
©d^tad^ten angeaeigt. Sie @ebrauc^$fdl^igleit bed ^teifd^ed l^ängt bom @rabe 
ber Äranfl^eit ah. Sie Äranll^eit ift bei ©d^Iad^tfd^toeinen ©etoä^rämangel 
mit 14 Sagen. 

7. SicSSräune entfielet bei Sriöltungen unb öußert ftd^ in folgenber 
SBeife: fteifer ^a% gieber, Sippetitmangel, Sltemnot, befd^toerteS ©d^Iingen, 
.Ruften ; in fd^tocren gföDen toirb ber SRüffel rotblau, bie 2iere erftidten. Sa 
baS fjteifd^ braud&bar ift, beuge man burd^ ©d^lad^tung bor. Sel^anbtung : 
abfül^renbe 3JlitteI, ©tauberfala, »itterfala mit »uttermild^ unb faurer 9Jlitd^, 
(Einreibung beS gefdfitooHenen ©alfeS mit einer 9Jlifd^ung tjon 100 ©ramm 
Seinöt unb 50 ©ramm ©atmialgeift. 
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8. ©utd^f alt. 2Jlan gebe 2tdnle Don geTöficten Suttermiitcln: ^afcr- 
fd^rot, &n^m]^xoi, äieiS, Siegeln, Äaftanien — abtx aUcS ftcxöftct. Sdglid^ 
2 Stamm Sannalbin. 

9. ^ilfd^Iag fommt Bei älteren ©d^toctneti Bei l^eifeet SBitterung öot, 
namenttid^ Bei SranSpotten unb SBaffermangel , aeigt ftd^ butd^ fd^tocreÄ 
9ltmen, Su^wngen, Söl^mungen. 3Jlan Bringe bie Siere an einen fül^Ien Crt 
unb Begieße fte mit faltem SBaffer, gcBe ebentueH auä) ein flalttoafferM^Jlier. 
3lte ©etr&nf geBe man faltcg Söaffer, »uttermild^, faure SJlild^. Sritt nid^t 
Balb aSefferung ein, fo ifl ©d^Iad&tung geboten. 

10. äJerfd^Iag toirb burd^ @r!dltung nnb ^u reid^Iid^er Jlornfütterung 
erzeugt, namentlid^ Bei großen @aBen bon «^ülfenfrüc^ten. S)ie Siere tonnen 
auf baS Hinterteil nid^t fort, gittern, geigen biel Sf^mer^en unb leiben an 
SSerjlopfung. SJlan entjiel^e baS Äornfutter, gebe leidet berbaulid^e ©ad^en 
(Jtartoffeln , MBen, ©rünfutter, ©auermild^) unb 9lBfü]^rmitteI in ©eftalt 
bon aSitterfalj (50 (Sramm) ober fialomel (1 — 2 (Sramm für ein ©rofe* 
fc^toein). 3Jlan gel^e nic^t ju eilig jur ©d^Iad^tung, bo biele Siere pd^ 
erl^olen. 

11. @elenfrl^eumati8mu8 entfielet burd^ ßrlditung unb du|ert 
pd^ eBenfo toie ber 35erfd^Iag, ift aBer gefdl^rlid^er. 9Ran Bringe bie Siere 
in einen toarmen ©tatt unb forge für genügenbe unb trodene ßinftreu. S3ei 
SSerftopfung geBe man 2 @ramm Äalomel unb reiBe bie fd^merjl^aften flörper* 
teile tüd^tig mit einer ©d^miere, Beftel^enb au8 100 (Sramm Seinöl unb 50 
©ramm ©atmialgeift. 

12. Sie ^aul« unb j^lauenfeud^e lommt Bei aQem Alauenbiel^ 
öor unb Bringt — toenn aud^ feiten SobegfdUe borfommen — bcn Sanb* 
toirten bod^ Bebcuienbe Sertuftc. ©ie tritt Balb mel^r afö 9JlauI*, Balb mel§r 
atö fltauenfeud^e auf, Beibe formen aBer meift jufammen, unb toirb leiber 
meiftenS Bei un^ burd^ JreiBerfd^toeine eingefc^lepjjt. 3m 5RauIe bei Stiere, 
am (Säumen u. f. to. unb stoifd^cn ben Alanen aeigen fid^ Keine, mit gelB* 
lid^er giüffigfeit gefüDte »läSd^en, todä^t fpdter auftjla^en: in biefer SlüfRg* 
feit fi^t ber SlnftedEungSftoff. S3ei 5Kaulfeud^e gebe man meic^eS unb getinb 
abfül^renbeä fjutter; bie fliauen toafd^e man au8 mit berbünnter ßöfung bou 
fiarbolfdure, S^fol, flrcolin (l<*/o, b. 1^. auf 100 Siter äöaffer 1 ßiter ber 
SJlebiain). 9lnbere ®e]^anblung ift atoedEtog. ®ie flranfl^eit ftel^t unter bem 
9leid§dt)ie]^feud^engefe^, toegl^alb beim ^u^brud^ fofortige ^naeige bei ber ^oliaet 
geboten ift. (5g tritt ©^Jerrung beö (Sel^öfteä ein, toomit mand^erlei Un* 
annel^mlid^ feiten berbunben finb. S)e8l^alB ijl eS toünfd^euötoert, bafe bie 
Aranfl^eit auf einem $ofe mdglid^fl fd^neU aBgemad^t toerbe. 2)ad gefd^ie^t, 
inbcm man ben ganaen SJiel^Beftanb infiaiert, b. 1^. franf mad^t. Unb baä 
Beioirft man einfad^ baburd^, baß man mit einem Sappen ben Seifer franfer 
Siere auffängt unb allen anberen Sieren um baä 2Jlaul mifd^t. Der Befte 
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Sd§u^ gegen bic Ärantl^eit befielet in SJorfid^tÄmalreBeln, toenn |td^ biefelBe 
in bet Slac^ftatfd^oft aeigt, bamit jte nid§t exft ein8ef(i^Ie})t)t toerbe. 3u biefem 
Stoede bermeibe man ben SJerfel^r mit fremben ©el^öften, taffe gfrembe, 
(namentlich »iel^todrter, gleifd^er unb SJiel^^nblet) bie ©t&tte nitä^t Betreten, 
bermeibe aud^ möglid^jt ben SSerlel^r it^ eigenen äiiel^ed auf öffentlid^en Sanb' 
ftta|en. 9lad^ 9(uf^ören bet jhanll^eit ift eine gtünblid^e S)edinfeftion bed 
StaQeS, alter StaUger&te unb bet itleiber ber SSiel^toärter bor^unel^men, toie 
fle ))om Jtreigtierarjte angeorbnet toirb. 2)ie Jhanll^cit ift aud^ @en)ä§rd« 
mangel (3 Sage), unb gerabe am meiften il^rettoegen ftnb gugefaufte Sd^meine 
2—3 SBod^en lang getrennt unb ent'etnt bon anberen ©d^meinen ein^ufteHen. 
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Hie mirtfdiaftUdie Sebtutung Us Ali^» uni <B(mtifetiatte0 

Sin jtoedmältg angelegter £)(fl' unb Semüfegarten gel^5rt ^\i ben 
größten Slnnel^mlid^Ieiteu beg bftuerltd^en S3e{t^ed, botaudgeje^t^ ba| 
bet (Satten ftetS entf))te(^enb ge))flegt toirb. Selber befinben fid^ 
bte meiften länblid^en OBft* unb @emüfeg&rten unferet ^robin^, toad atoed« 
mäßige Anlage unb forgfälttge Pflege anbelangt, nid^t auf ber ^Sfyt ber 
3ett. Uugünftig angelegte unb nad^I&ffig unterl^altene 06ft« 
unb ©emüfegftrten toerfen aber feine Slente ab, fonbern 
gereid^en bem 93efi^er beS Srunbftilded mel^r jur Saft aU jur 
gfteube. 

£)bft aber ift aU gfrud^t in jeber @eftalt, fei eg aU «))fel, 93irne, 
JKrfd^e, Pflaume, ^firfidg ober äBeintraube eine überaus gefunbe/ bem 
menfd^tid^en Stbxptx jafagenbe Stal^rung. S)er 93oItgtt)o]^Iftanb befinbet ftd^ 
ba am meiften auf ber ^öl^e, too ber Dbftbau in SBtüte ftel^t, SJliUionen 
))on 3Ilarf gelten alljäl^rlid^ unferem beutfd^en SJaterlanbe 
Verloren, toeil Staufenbe unb Slbettaufenbe S^ntntx frifd^en 
unb tonfert)ierten Obfted bom ^u^Ianbe belogen toerben 
muffen. Unb bod^ lönnte anä^ in 2)eutfd^(anb bad Obft, toenn ber Obft* 
bau einen gett)aUigen ^uffd^mung erfäl^re, einen überaus lol^nenben 
9tebenertrag ber Sanbtoirtfd^aft bilben. Sion feinem gfledEd^en SldCer- 
lanb ift ber Sanbtoirt in ber Sage, eine fo l^ol^e diente ^u erzielen, al8 bon 
ben @teQen bed @artend, an toeld^en er in rid^tiger äBeife Obftbäume an> 
get)flanit l^at unb tJflegt. SSefonberS ben jungen Sanbtoirten unb 
bereu grauen fann bie balbigfte 9lnlage eineS Dbft* unb 
@emflfegartend nid^t bringenb genug empfol^len toerben. S)er 
einzige 9iad^teU beS ObftaartenS ift ber, bag man einige Saläre toarten mufe, 
el^e man ernten fann. 

9lud^ bie Sebeulung bcS @emüfebaued toirb metft auf ben bduer« 
liefen SSefi^ungen untcrfd^ö^t, unb bod^ gel^ört ©emüfe ju Den angenel^mften 
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unb nol^rmtcftcn SBcigaben bc8 3Jlttto88tifd§e8. SluBcrbem ift cg länfljl et* 
toiefen, ba| ber ^tlhitmüU'f>^^ 6«i günpigen SBobenbctl^ftttniffen eine Be* 
bentenb l^l^ete Stente abtoirft aU bet ^nbau t)on (Betreibe, toie bie Um« 
gegenb t)on fiiegnit^ bctoei^ ^ebenfaUd ift fflt überfd^iegenb im (Satten an« 
gebaute« (Semüfe in gtöfeeten Dörfern unb gans befonbnS in bet W&l^ ber 
St&bte immer guter $lbfa^ borl^anben. 

Anlage un}^ tfroHe itB 9bft' utib <Bemttfe0arten0. 

S)en Obft* unb @emü{egarten lege man, toenn irgenb möglid^, in 
unmittelbarer 9t&]^e bed@e]^öfted an, ba aldbann bie Sluffid^t unb 
93ear6eitung erleid^tert toirb unb bad (Bemüfe bon ber Aüd^e auS- 
bequemer erreid^bar ift. S^^S^^^^ I5nnen bei Snf($iu| bed ©artend an bad 
@epft bie 9Banbpft($en ber @eMube, toeld^e an ben @arten fto^en, mit 
Obft' unb äS^einfpalieren itpflan^t toerben. (Sin fernerer SSorsug ift 
au^erbem ber @d^u^ gegen SBinb unb äBetter. 3ft bie SSobenfläd^e , auf 
toeld^er ber @arten angelegt toerben foU, alted (Sartenlanb, auf bem feit 
(Generationen Obftbaume geftanben Traben, fo mu| bie S3obenbearbeitung 
unb äJobenberbefferung fel^r forgfdltig borbereitet merben. (Sin bon 
Cbftbäumen feit ^al^r^el^nten audgefogener 93oben befi^t für toeiteren Obftbau 
biefelbe ^übigfeit, ald toenn auf bem %dtx forttoal^renb ol^ne Sfrud^ttoed§feJ[ 
ein unb biefelbe @etreibeart angebaut toürbe. 

2Bad bie @rö|e anbelangt, fo ift l^ierfür entfd^eibenb, ob ber Obfi^^ 
unb @emüfegarten nur ben eigenen ^audl^alt au berforgen l^at, ober ol^ 
£)bft unb Semüfe ^umS^ertauf l^erange^ogen toerben foUen. ferner (ommt 
bie 9(uftt)enbung ber 9lrbeitdlraft in S3etrad^t. Wart lann annehmen, baB 
ein @emflfegarten bon V2 bid ^U borgen Sfl&d^e, in totli^tm aud^ 3^^^8^ 
obft ober ^albftamme ange))flanat ftnb, mäl^renb bed grü^lingd, SommerS 
unb ^erbfted burd^fd^nittUd^ täglid^ für eine 9lrbeitdfraft einen 
l^alben %a^ S3ef d^äftigung berurfad^t. 3Ilan bergletd^e l^ier^u ben 
beigegebenen Uberfid^td))lan (f^ig. 141), ber eine bauerlid^e S3eft^ung im 
Sanbfreife Siegni^ barftettt. — ©elbftberftänblid^ fann man für bie Sage 
unb (Einteilung eineS Obft« unb @emüfegartend nid)t eine @d^abIone ent^ 
toerfen, fonbern man rid^te fic^ nad^ ben gegebenen SSerl^ältniffen. 3)lan teile 
ben @arten mdglid^ft regelmdBig ein unb lege nid^t mel^r SBege an, aU 
aur Überfid^t, ^ur Bearbeitung be§ S3obend unb 5ur <^eranfc^affung bon 
S)ung unb SBaffer notmenbig finb. 

jDie 33obenbearlieitun0* 

3)ie ^auptbebingung jebeii Äulturerf olgeS , fotool^l für ben Obft bau 
als für ben (Bemüfebau, ift eine grünblid^e SSobenbearbeitung. 
SRag ber SSoben fd^toer, mittel ober leidet fein, fo ift bod^ unter aUtn Um«» 
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ftSnben bie %xbtit fiti StigoIenS tporpnefimett. ^e fc^Ied^tti unb r!i^X' 
ftoffärm« bet ®obm ifl, um ]o mti)x mufi beim Ätfioten füt eine tdd^lic^e 
3ufu^T bon Süngtr geforgt iceiben. 2tfl bet Untetgtunb unfrut^tbar unb 
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ttoden unb ifl nut eine geringe jhume bon SRutterboben tootl^anben, fo tft 
bie Slnlage einei» Obfl* unb (SemüfegartenS ühtxffanpt auSgefd^Ioffen, 
ed fei benn, ba6 man butdg üBerteid^e 3^!^]^^ bon Äoni))oft u. f. to. bem 
llbelftanbe abjul^elfen betmad^te. (Sbenfo ungeeignet ift 93oben mit einem 
bauemb l^ol^en ©xunbtoajferfpiegel, Befonber« ffit ben DBfibau. aUe anbeten 
JBobenarten lafien pd^ mit ntel^r ober toeniger aJlül^e al8 für DBJl* unb 
©emüjebau geeignet l^etfletten. S)ie gunbamentalarbeit ift baS 81 i g o I en , bejf en 
SBitlung bei bem OBftbau für ^al^r^el^nte unb bei bem @emüfe6au minbeftend ein 
Sal^rael^nt bon guter SBitlung ift. 2)ie $aut)taufga6e bed Rigolend ift bie 
ßoierung be» »oben». 3fl berSSoben tiefgtünbig, b. 1^., beft^t berSoben 
bis ^u einer 2iefe bon 40 cm ein unb biefelbe Sefd^affenl^eit, fo rigolt man ben 

a SB oben 40 cm tief, fo bafe bie obere ©d^id^t 

nad^ unten unb bie untere Sd^id^t nad§ 
oben fommt. 40 cm entfjjred^en ettoa einer 
Siefe bon 2 @))atenftid^en. Semnad^ to&re 
berS3oben grabentoeife (gig. 142) 2 ©i^aten* 
ftid^e tief umaugraben, inbem man ben @raben 
9lr. 1 audl^ebt unb ben mit smei ^paitn^' 
pid^en getoonnenen S9oben bei a aufhäuft. 
9lun gräbt man bie Sol^Ie beS (Srabend 
9lr. 1 nod^ tief um unb bebedtt biefe ©ol^Ie 
mit bem erften ©^jatenftid^e aug ©raben 
9lr. 2, breitet barauf eine bidEe Sage 
guten berrottetenS)üngeroberÄom* 
)) ft unb fteUt mit bem atoeiten ©tid^e aud 
®raben 9lr. 2 bie Dberfläd^e beS ®rabend 
9lr. 1 toieber l^cr. ©o toirb tociter fort« 
gefal^ren big jum gnbgraben 3lr. 9, unb 
biefer ®raben mirb mit bem 9)oben bed 
©rabeng 9lr. 10 ausgefüllt, biÄ enblid^ ©raben 3lr. 18 mit bem auf a 
lagemben S3oben toieber augefäQt ift. £ad 9tigoIen felbft nel^me man im 
^erbfte bor, bamit bec gfi^oft ben gelodtertcn 33 oben gut jerfe^en unb ber 
»oben felbft jtd§ burd^ bie SBinterfeud^tigfeit big jum grül^Iing gut fe^en fann. 
3ft berSoben unten unfrud^tbar, bielleid^t fanbig, liefig ober lettig, fo 
bclaffe man ben atoeiten ©patcnftid^ in feiner Sage, bamit nid^t unfrud^tbarer 
93oben nad^ oben fommt. SJlan biingt algbann fd^on bie ©ol^le beg ©rabeng 
9lr. 1, toirft ben oberften ©tid^ bcg ©rabenS 9lr, 2 ebenfaßg auf a unb ben 
atoeiten ©tid^ auf bie gcbüngtc ©ol^le; auf biefen ©tid^ bringt man toieberum eine 
ftarle ©d^id^t S)üngcr unb ftettt enbtid^ mit bem oberften ©tid^ beg ©rabeng Str. 3 
bie Oberfldd^e beg ©rabeng 9lr. 1 bottftänbig ]§er. 3um Sligolen benu^e man 
bie unter gig. 143 angegebenen ©ärtnerfpaten, toeld^e ben SSoraug einer 
guten ^anblid^Ieit befi^en unb au^erbem alg ©))aten unb ©d^aufel augleid^ benu^t 
tocrbcn Wnnen ; ferner bie unter fjig. 144/145 abgebilbeten 9lobe*unb©t)i^]^ad£en. 
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jDie Km^aunung* 

%l% Umaäunung ober ßinfriebigung errid^tet man am borteil'» 
l^afteften eine 2 V2 m l^ol^e 3icflclittauer, beren Snnenfläd^en mit ©t^alier* 
oBfl Betteibet toerben. S)ie 5Dlouer btaud^t nur einen ^xe^d' ^taxl ju fein 
unb toirb ^bon 4 ju 4 m nad^ außen mit einem l^atten Sicfl^iP^in ftarfen 
borgejogenen Pfeilern berfel^en. Sie tt)irb nad^ außen abgett)äffett; am oberen 
SHanbe toerben unter ber Slbtoäjferung nad^ innen bon 4 ju 4 m — ben 
SPf eitern entfjjred^enb — eiferne Sanl^alen angebrad^t Unter jebem S5anl* 
Isafen toerben in gntfernungen bon 30 cm biÄ aum ©odtel mit Ö|en berfel^ene 
fiifen ongebrad^t, an toeld^en bie ©Jjalierbräl^te befeftigt toerben. 

3ft bie ßrrid^tung einer SJlauer ju teuer, fo toäl^le 
man eine 93rettertoanb bon berfelben ^öl^e. @ie 
eignet ftd^ ebenfalls dur 9ln))flanaung bon Obft' unb 
aßeinflJalieren. 3Jlauer unb ®rettertoanb geben außerbem 
bem @arten einen nid^t 3U unterfd^d^enben Sd^u^ 
gegen SBinb, 

Sollte ftd^ aud^ bie ßrrid^tung einer äSrettertoanb 
alä au IoftH)ielig ertoeifen, fo fricbige man ben ©arten 
mit einem Sra^tjaun ein, beffen Sefled^t an fd^miebe« 
eifernen Siebe* refj). ©aSrol^rfäuIen befeftigt toirb. 3)a8 
®efled^t fei nid^t 3U fd^toad^ unb bie ^afd^entoeite fo 
eng, baß felbfl toilbe flanind^en nid^t me^r burd^« 
fd^lü))fen lönnen. 

'S)ie Einteilung bed Obft* unb @em&fegartend 
ergibt fid^ aur @enüge and bem Überftd^tdplan (Sig- 141)* 



jDie oerfdiiebenen (6bftatttn unb bie 
Ilti4|tt9ke{t ber tidittgen Slttdttiii^l in (»bftfotttn bei 
lUtuanp^aninnitn na4i Sttlidjen itnb ttiirtrii|aftli4ieii 

Vntialinijftn. 

SDie für ben änbau toid&tigften Cbflforten toerben J^^Vorfe. 
in folgenbe Sru^^en eingeteilt: 

A. <jiern00fl. 

1. S)er «Jjfetbaum. 

2. 3)er ^Birnbaum. 

3. SDie Quitte. 

1. S)er Saßfirfd^baum. 

2. S)er Sauerlirfd^baum. 




$ig. 143. IBArtnerfi^aten. 



glg. 145. 
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3. S)er ^flaumenBaum. 

4. S)er Stoetfd^enBaum. 

5. Set ^^tifofenBaum. 

6. 2)er $firfid^Baum. 





C. $4areti009. 


1. 


S)er SBalnuBBaum. 


2. 


S)6r ^afelnugfttaud^. 




D. 9eereit00ff« 


1. 


®ie Himbeere. 


2. 


S)ie 3o]&onni8Becte. 


3. 


S)te Stad^etbeere. 


4. 


SDer gßeinftod. 



CBenfo toic füt ben Sanbtoirt bie rid^tije Slugnü^uufl feinet Sldter* 
bebend mit ber ^affenbßen Sludmal^I bed ©aatsetteibed in nal^et 
Setbinbung fte§t, fo mug ftd^ au($ im Obflgatten bie Sludtoal^l ber 
Dbftforten ftctd nad^ ben gegebenen JEUmatifd^en SSoben* unb 
toirtfd&aftlidjen 35erl§öltniffen tidöten. Unfer gefamter Obftbau 
Itanlt aumeift am ©ottentoitxtoatr ober aii ber Sntereffelofigleit 
bed Sanbtoirted, bie für il^n atoedCmägigflen Obftforten au ergrünben. Sf)t 
ber SanbtDirt nid^t bicfclbe Srcfflid^erVi* ^^i ^^^ SluStoal^I ber Dbfl» 
f orten toie bei ben fjelbfrüd^ten bcjt^t, toirb bie älentabilität beä bäuer« 
tid^en ObftbaueS immer nod^ Diel au toünfd^en übrig laffen. iBetont 
fei ferner, bo§ jur ßrlongung guter Dbflernten aud^ bag SBorl^anben* 
fein guter SSobenberl^ältniffe erforberlid^ ift. S)ie Slnnal^ntc, ba^ ber Cbft« 
Baum nod§ in bem f(^(ed^teften 93oben gut gebeil^e, ift grunbfalfd^. 

9118 Srunbfa^ nel^me man an, ba§ ber Sl^jfelbaum mit feinen mel^r 
fd^irmartig im SSoben öerjtocigten SBurjeln befonberS auf bie obere 
aSobenfd^id&t, alf o- bie eigentüd^e 3l(ferlrume, angetoief en ift unb f omit 
bag SrunbtDaffer nic^t liebt. S)er Sirnbaum^ mit ftarlen Spfal^l* 
touraeln begabt, fenbet feine SBuracIn in ben Untergrunb beS SobenS 
unb fürd^tet bemnad^ naffenS3oben nid^t. 2)er Sü^Iirfd^baum gebeil^t 
nod^ auf fel^r leidstem Sobcn, ebenfo aud^ bie Spflaume. Sediere fe^t 
|ebod^ einen getotffen Sfeud^tigleitdgrab borau§, unb tt)öd^ft aud^ in 
fd^toerem, feud^tem 93oben nod^ gut 

3)ie ^a\ipt\xuä)t für ben Sanbtoirt, fotool^l au toirifd^afttid^en 3^^^^» 
toie oud^ für ben ^onbel, ift ber S^jfel; aföbann folgen bie ^au8» 
^jflaume, bie Sime unb bie Äirfd6e. S)er JBBert unb bie Sebeutung ber 
©ü§» unb ©auerlirfd^e für ben ^onbel ift fogar nod§ l^öl^er toie bei 
ber SSirne. SLu^erorbentlid^ öorfld^tig fei man bei bem (Sinlauf junger 
Dbftbdume; man laufe nur inreellenSaumfd^ulen, toeld^e bie ©ic^erl^eit 
bieten, ba^ man nid^t nur normale unb gefunbe 93äumd^en, fonbern aud^ 
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bieienificn ©orten erhält, toeld^e man ^u laufen tottnfd^t. 9lie 
laufe ntan öon 3Jlarft})Iö§en unb bon ^auftexern. (Sbenfo laff e man ftd^ 
nid^t bcricitcn, junge Dbpäuntd^cn ju cttncrbcn au8 betnad^iaffigtcn 
SSaumfd^uIen mit fd^led^ten 93obenberl^äUniffen. ®er iunge OBftbaum 
bebatf 3U feinet erften ßntwtdtlung — genau fo toie ber aRenfd^ — 
getegeltet Pflege unb guter ©rndl^rungäbetl^ältniffe, SBenn 
möglid^, fo laufe man junge Cbftbäumd^en in berfelben ©egenb ober in 
betfelben Sprobinj, in toeld^er man felbft tool^nt, ba atebann anjunel^men ifl, 
ba§ bie jungen S&umd^en in Seaug auf üimatifd^e SSerl^öttniffe leinen 
großen äBed^fel ju erleiben l^aBen. 

Sei ber SluStoal^l ber ©orten ift bie SReifeaeit ber fjrüd^te ju be» 
ad^ten unb beim Äernobft befonber^ baSSauerobft ju berüdEfid^tigen. 3tn 
übrigen todl^le man Dertrauen^boE bie ©orten ^ toeld^e bon bem (Gartenbau« 
berbanb ober ber Sanbttjirtfd^aftSlammer ber ^robin^ gum aBgemeinen 9ln= 
bau emt)fo]^ten ftnb. 3Jlan lann annel^men, baß berartig emj^fol^Iene ©orten 
nur nad^ ben grfal^rungen betoäl^rter Obftgüd^ter auSgetoäl^U toorben finb. 

9bftfottimtni ffit itn lanWäftn ®bftbatt. 

A. jiertioOfl. 

I. tpfel. 

1. ßl^arlamotoSf^. SCafel* unb guter SDßirtfd^aftSapfel. gteifegeit 
Slnfang ©ej^tember, l^ält fid^ 4 bis 5 SQSod^en, ift eine ber allertragbarften 
©orten. Segelmößig gebaute, mittelgroße gfrud^t mit gefd^meibiger, etwas 
Bebufteter ©d^ale, l^eBgtünlid^^gelb, fpäter l^eBgelb gefärbt, an ber ©onnen= 
feite l^eBjjunftiert gerötet, bunfel larmoifin geftreift. S)a§ Steifd& ift gelblid^* 
toeiß, giemlid^ fein, toder, faftig, fd^toad^ getoürgt unb toeinig im ©efd^madf. 
S)er Saum toäd^ft rafd^ unb gefunb unb ift burd^ großes Saub lennttid^. 

2. (SeftammterÄarbinal. Suter SBirtfd^aftgabfel. Sfteifeaeit CItober 
bis S)eaember. äußerft banibar tragenber S^jfel. 3Kittetgroße, unregelmäßige 
gfrud^t; bie ©d^ale ift glänjenb, l^eBgrünlid^^gelb, fjjäter gelb, ©onncnfeitc 
bunlel larmoifin geflammt. ®ie Srud^t toellt nid^t. gfleifd^ ber ^rud^t 
l^eBgelblid^, l^albfein, faftig, nid^t getoütat, aber angenel^m toeinig bon 
©efd^madE. S)er Saum toöd^ft ftarl unb mad^t eine breite Ärone. 

3. SanbSberger SReinette. ©uter Safet:« unb SBirtfd^aftSaljfel. 
SSeifejeit Stobember bis gebruar. grud^t mittelgroß, runbUd^, jiemli^ regel- 
mäßig, ©d^ale glatt, mattglänaenb , l^eBgrün, ]päitx l^eHgelb; ©onnenfeite 
f^toad^ftreifig gerbtet, fjleifd^ l^eBgelblid^*toeiß , fein, marlig, red&t faftig, 
tnäßig getoürgt, milbtoetnig unb genügenb füß. S)er Saum toäd^ft gefunb 
unb ftarl; Ärone lugelförmig; trägt frül^ unb reid^. 

4. Soifenat)fel. ©uter JBBirtfd^aftSapfel. fjrud^t reift im atonuar 
unb l^ält fid§ bis 3uni. @ie ift mittelgroß, flad^runb, am ©tiel ettoaS 
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Baud^ig, bte^&Iften ftnb t^etflen^ ungleid^; bte Sd^Ie tft gefd^meibig, ettoaS 
fettig/ glönjenb l^eUgrün, fpätet gelbüd^, auf bet Sonnenfeite gerOtet. Sie 
Srud^t toellt nid^t. gleifd^ toei^Ud^^ fein, fefl MS marlig, faftig, ftarl gc» 
tDütat^ angenel^m toeinig unb füg. 2)er Saunt to&d^ft tegetmä|ig^ gefunb, 
unb bilbet eine l^ol^e, flad^runb getoölbte Jttone. 

5. 3Binter«@olb^arnt&ne. 93ot3ftgIid^et Zafel' unb äBtrt« 
f (^ a f 1 8 a p f e t. Steif eaeit : 9lobembet ; l^&It fid^ Bis ^pril. Sie b a n I b a t ft e 
unb tiotnel^nifte sipfelforte fürben allgemeinen Slnbau. Stud^t 
mittelgtog, ftarl abgeftumpft, balb tdnglid^, balb tunblid^, bie ^ätften ftnb 
gleid^. Sd^ale ift glatt, glänjenb, grünlid^gelb Bid gelb, fpätet goIbgelB; 
Sonnenfeite fein punitiett, larmoifin gerötet unb lurj geflteift. S^eifd^ ^ett* 
geIBtid^«h)ei§, fein, aBInadEenb, fpäter mürbe, fafttg, angenel^m getoütjt unb 
toeinig. Set 93aum toäd^ft lebl^af t, f d^5n p^ramibal unb toitb nur mögig grog« 

6. SaumannSSfteinette. ® uter Saf el* unb aBirtfd^aftÄapf cl. »eif e* 
jeit SeaemBer; l^&lt fid^ Bid 3ilau äRittetgroger, ftarl aBgeftumpfter, runb« 
lieber ^pfel mit gleid^en ^äljtcn. Sd^ale glatt, etttad glänaenb, grünlid^ge(B^ 
fpöter gelB. ©onnenfeite bunlel farmoijtnrot üBcraogen unb ettoaS geftreift. 
Sfleifd^ l§ettgelBlid§»toeig, fein, er|l fejl, fpäter marlig unb faftig, fd^toad^ ge* 
tt)ürat unb tt)einig. £er 93aum toftc^ft gefunb unb ftarl, Bilbet eine ftarl« 
BelauBte, lugelförmige Jtrone, ift frü^=« unb reid^tragenb. 

7. aiotergiferapfeL ©uter gBirtfc^aftSapfel. SDie grud^t ift erfl 
im SfeBruar genie^Bar unb l^ält fid^ Bid ^uguft. S)er Sfpfel ift mittelgroß, 
runblid^ legeiförmig unb am Stiel Baud^ig. Sie Hälften ftnb meifl gleid^. 
Sd^ale glatt, ettt)ad Bebuftet, glänaenb grün, fpätet l^eKgelB; Sonnenfeite 
bunlel' mit l^eOrot üBeraogen. Sie gfrud^t toellt nid^t. Sfleifd^ gelBlid^, fein^ 
feft, fpäter marlig Bis mürBe, mä|ig faftig, h)enig gett)ürat unb toeinig, mel^t 
füg- Ser 93aum tt)irb gro| unb Bilbet eine groge Arone. 

II. aSirnen. 

1. Srüne Sommer*2Ragbalene. ®ute SafelBirne, aud^ in bet 
SBBirtfd^ajt öertoenbBar. «eifeaeit Snbe 3uli Big «nfang auguft. Sie 93ime 
trägt reid^lid^, bie grud^t ift fel^r faftreid^, fd^melaenb bon fein fäuerlid^em 
9JluÄlateHergefd^matf. Ser Saum toäd^ft rafd^, trögt frül^ unb reid§. 

2. ©Ute ©raue- ®ute 2afel* unb 2Birtfd^aft8Birne. 3leifeaeit Sep- 
temBer. Sie grud^t ift fel^r faftreid^, fd^melaenb unb t)on angenel^m ge* 
muralem ©efd^madt. Ser Saum toäd^ft ftarl, toirb groß unb Bilbet eine 
l^od^gel^enbe Arone. 

3. Slmanliä' SutterBirne. @ute 2afel< unb SBirlfd^aftäBime. 
Sleifeaeit gnbe September, gfrud^t faftreid^, fd^mclaetib, Pon angenel^m ai^nt« 
artigem ©cf^madt. Ser Saum toöc^ft Iräftig, trägt frül^ unb reid^lid^. 

4. Spunltierter Sommerborn, ©ute SafeU unb aBirtfd^aftÄbirne* 
aieifeacit Cltober. Sie grud^t ift fel^r faftreid^ unb fd^melaenb, t)on belilat 
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getoütjtem <St\ä)mad. 2)et 93aum tDdd^ft ftati ))^tamtbaU toitb fel^t grog 
unb ifl ebenfo ftud^tbar. 

5. ©utcßoutfeöottSlörand^cÄ. »otaüfllid&e 2af et unb SBirtf d^af tÄ* 
binte. Sleifeaeit September unb Oltober. S)ie gfrud^t ift fel^r faftreid^, 
fd^meljettb, bon erfrifd^enbem , burcft feine Säure jel^obenem ©efd^mad. S)er 
Saum toöd^fl ftarl, fd^ön t^^ramibal, toirb mittelfiart unb ijl fel^r frud^tbar. 

6. «prinacffinajtarianne, »orafigKd&e Zafel* unb aBirtfd^aftöbirnc. 
JReifeaeit Se<)tember biä Slnfang Cftober. grud^t butterartig/ faftreid^^ fein 
getDÜrat unb fü|h)einig. 

7. ßnflUfd^e Sommer^aSutterbirne. @ute Safefc unb boraftg* 
R^e SBirtfd^aftöbime. Seifeaeit SRitte ©e^jtember m Slnfanfl Oltober. 3)ie 
Sime mu§ 8 biÄ 12 Sage bor ber Sleifeaeit abgenommen toerben, ifi bon 
fel^r faftboQem, butterl^aft angenel^mem (Sefd^madf. S)er Saum ifi gefunb unb 
fel^r frud^tbar. 

8. Äöfllid^e bon 6]&arneu. @ute £afet unb gBirtfd^aftSbime. 
»leifeaeit ift ber ajtonat Oltober- ®ie grud^t ijl fel^r faftbott, gana fd^melaenb, 
bon belilatem, fein tocinortigem, red^t fü§em (Sefd^madt. S)er Saum toöd^ft 
lebl^aft^ fd^ön t)^ramibal, ift fel^r frud^tbar, liebt aber eine mel&r feud^te Sage. 

9. SielÄSutterbirne. (Sute Zafel* unb gBirtfd^aftÄfrud^t. Steife* 
jeit ©eaember biä 3anuar. S)ic S^^d^t toirb fel^r grofe, ift jebod^ um ba8 
Äernl&auä l^erum meift ettoag fteinig, fonft fd^melaenb, fel^r faftreid^^ bon 
fd^önem, getoüratem (Sefd^madE. S)er 93aum toäd^fl flarl, toirb gro^ unb bilbet 
eine boraüglid^e ffirone, liebt ebenfaHä einen f endeten Stanbort 

10. Spaflorenbirne. »oraüglid^e 2Birtfd^aftÄfrud&t, aud^ aU lafet 
frud^t nod^ geeignet. Sleifeaeit Slobember, l^ält pd^ big a^^ grül^Ung. SHe 
Stttd^t ift fel^r faftig, fü§ unb angenel^m getoürat; ate aRarftfrud^t fel^r ge* 
fd^a^t. ®er S5aum ift gefunb, todd^ft Iräftig unb ift fel^r frül^ unb reid§ tragenb. 

B. j»teiit00fl. 

m. Ä i r f d^ e n. 

a) Süßlirfd&en. 

1. Äoburger 3Jloi]^eraIirfd^e, 1. SBod^e ber ßirfd^enaeit. 

2. ,g)ebelfinger Sliefenlirfd^e, 2. äBod^e ber ßirfd^cnaeit- 

3. ©ro^c fd^toorae Änor<)eHirfd^e, 5. SBod^e ber Äirfd^enaeit. 

4. Süttnerg fd^toorae Änort^eHirfd^e, 3. SBod^e ber Äirfd^enaeit. 

5. $pro8!auer Änort^elürfd^e, 3. SBod^e ber ßirfdöenaeit. 

b) Saucrfirfd^en. 

1. Oftl^eimer SBeid^fel, 4. SBod^e ber Äirfd^enaeit. 

2. Äöniglid^e SlmareHe, 2. SBod^e ber fiirfd^enaeit. 

Sid^teitbetg. 19 
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IV. Pflaumen. 

1. ^au^^tDti]d^t. %tö 3Btttf($Qftdt)fIaume unetfelHd^. 

2. Stoße fitünc gicincclaube. ffteifcjeit änfonfl ©e<)tembet. 
Sunt Cinleflen fcl^r fle^ö|t. 

3. Äöniflin »iftotia. gteifejcit 9Jlttte Q^tptmUx. ©cl^t ftud^tBarc 
unb tiord&QUd^e £afel))flaume. 

4. @cIBe 3JltraBene. Sleifeacit 5Dlitte Slujufl, »orafiglitä^e, teid^* 
ttagenbe, |cl^r fuße, Heine 2afeH)flaume. 

V. «Pfitfid^e. 

1. «möben. «eifeaeit 3uli. 

2. (Stoße ^ignone. @el^t teid^ttagenb. 

3. 5pto8lauet ^Pfitfid^. SBintetl^art. 

VI. SH)tiIofen. 

1. «mbtolta. Stetfejeit 3ult Bis Suguft. 

2. ajjtilofe öon 9lanc^. Sleifeaeit 3uli. 

3. a^Jtiloje öon Steba. Sleifeaeit auguft. 

1. 2B a l n u ß. 

1. @ett)ö]^nlid^e SBalnuß. 

2. ©ttaud^toalnuß. ©cl^t ftül§ ttagenb. 

II. ^afelnuß. * 

1. SBeiße Sanibett8nu|. 

2. ^aUefd^e Sliefennuß. 

I>. SSeereitoOff* 

aSBeinftotf. 

1. fjtül^et SJlalingte. ©el^t frül^e, teid^ttagenbe , fuße unb ]pi^^ 
Beetige ©otte. 

2. gftül^etSeiJjaigei^« jS^^^^, teid^ttagenbe, gelBBeetige ©otte. 

3. ©d^toataBIauet aJluöIateUet. 

©tad^elBeets', Sol^anniSBeet* unb ^imbeetfotten toäl^Ie man 
fid^ lelBft au8 einem Soumfd^ullataloge auä unb ad^te Be|onbet§ auf 
gtoßBeetige ©otten. 



^flad^ttagsSoxtimcnt t)on Slpfeln unb SBirnen ic. 
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ma^Uai'Sottimtnt von ^yfeln uni Mtntn^ 

pxt :kutima\^l für üürtner «nb €Ubltaber« ittfammeti^e^eUt ooin Ißtoviujiai'VnbanU 

f^Uftfi^er üartettbatt'ttereitte. 

©ommetäJ)feI; 



©labflonc. 

©oinmet»6etoütaaJ)fcl. 
SBei^cr «fttalan. 



©ommet'Sparmäne. 
£tand^arentQ^feI t)on Sronceld. 
Scttint. 
Stäben fteinex. 



ßorb ©ufjtclb. 



^etl&ftät)fcl: 

aiotcT ^erBfl*6aIbitt. 
»urd^arbtä Sleinctte. 
flaifcr Sllejanber. 
^atotl^oTitben. 



SBinte 



©clber SRid^atb 

«clbet ßbclat)fel 

Sanb^Berger Sleinette 

aiantaljfel 

S)anaiget Aantat)fel 

45cfIammteT Äatbinal 

Stotet 5BBtntet.<£aubena})f el (9lob. geBr.) 

33Binter*®oIbt)armane (9lob. fSfeBr.) 

©olbtetnctte to. S5(enl^etm (9lob. gebr.) 

ailuSlat^Slcinctte (9lob. Sfebr.) 

Slnanaä-aieinette (3lob. Sfebr.) 

»oifeim^ifel (Slob. 5Rdra) 



(Slobcmbcr) 

(9lob. S)ea.) 

(9lob. S)ea.) 

(9lob. S)ea.) 

(3lob. gfebt.) 

(9lob. gebr.) 



ra})fcl: 

Selber »ettepur 
i&arbettö Steinette 
Drlean§*gieinette 
^arlerg $e^^ins 
SRibftonä ^tppin 
Sonbon 5ße})})inö 



(9lob. aJldra) 
(9lob. 9Dfldra) 
(®ea. aßära) 
(S)e8. aßära) 
(S)ea. aJtära) 
(S)ea. SH)ril) 
(S)e8. «pril) 



SaumannS Sfteinette 
©rofee Äajfeler aieinette (3an. «prit) 
©rofeer f8o^mp]d (S^n. 3uni) 

61^am})aflner Sfteinette (3on. ^pül) 
®tüner fjürflenojjfel (3an. ©omnter) 
aioter Siferajjfel (3tttt. Sommer) 



II. SSirneti. 

©ommerbirnen: 



®rüne ©ommer^SOlagbalene 
3uK»S)ed^attt8btme 
©iffarb» »utterbirne 
®rüne 2afelbirne 
Dr. 3ule8 Su^ot 
Srül^e bon Srebou? 
Q.la}(^p^ Siebltng 
Stuttgarter @ai8l^trtel 
(Srabifd^of $ong 
S(^ötte bon Strefo 
aBiHiam« gl^riflbime 
Sommer*(5ierbirne 






U 
^ 



S)eutfcl^e 9lattonal*a5ergamotte ^ 
90lortittet8 Sutterbime 
Sriura^)]^ bon 35ienne 
®ute @raue 

SJlarflUprite SJlariBat 

^immelfal^rtSbirne 

SBeflrumb 

9lmanü8 Sutterbitne 

9Jlabame Zre^be 

®ute bon @a^e 

gfertilit^ 

19* 






u» 

o 

^o 



\s> 
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See Olbflbau. 



^etBftbirnen: 



Snbenlen an ben Jlongre^ 

^unlticxtet ©ommctbom 

^ttngefftn SRarianne 

@ute Souife 'oon Slt^xand^eS 

Snglifd^e @ommer<99uttetBtTne 

^oI§farBige S9utterBime 

®ellertö Sutterbtme 

Sebtun 

^od^feine 93utter6itne 

@raf Selieur 

(Sfijjeten'ä ^exrenbirnc 



^etjogtn toon ^ngouteme 
Slumenbad^d 93uttetbitne 
etaitgeaud ^Butterbirne 
SHeianber 2)ottiQarb 
Sänge grüne ^erbftbime 
9la))oIeDnd 93utterbtrne 
£rium))l^ Don 3oboigne 
S^P^irin ©rögoire 



o 

Q 



tu 

'S" 



«9 



wo 



Sotomad ^erbft^Sutterbime 

ftöftUd^e bon (Sl^ameu 

^ofratSbirne 

^erbft^S^Ibefter 

9tote S)e^antdbtme 

^nanadbime 

@eneral Zottleben 

9leue $otteau 
£ougarbd Släfd^enbirne 
Stme bon £ongred 
93odfd glafd^enbirne 



SBinterbirnen: 



o 



o 



Q 



Oft 



^(e^anber Sufad 

^bmiral 66cile 

S)iefö »utterbirne 

Sa^taumont 

^arben))ontg9S}inter«93utterbime 

^inter»S)ed^antdbtrne 

3o{e^l§ine bon SRed^etn 






o 
^ 



Hie fttlanjung l^et (!Db|lbittme« 

3n bem Slbfd^nttt über 93obenbearbettung ijl fd^on genttgenb auf 
eine gebiegene ^Vorbereitung beS 93obend l^ingetotefen tt)orben. 

3ft ein 91 a) ölen ber ganzen neuanaulegenben £)bft' unb @entüfe« 
gartenfläd^e borgenontmen toorben, fo erübrigt ed fid^, jur Slnpflanjung ber 
Obftbäume, Seerenfträud^er u. f. tt). nod^ befonbere 9la|na]§men )u treffen^ 
bielntel^r «.ann bie ^fian^ung in bem fo oorbereiteten IBoben ol^ne toeitereS 
auSgefül^rt toerben. 3fl jebod^ bie gtäd^e nid^t rajolt, ober l^anbelt e8 fid^ 
nur um bie 9leuanlagc einer DbfUjpanaung, fo mu| ber 35 oben für 
jeben einzelnen 93aum befonberä borbereitet toerbem fjür ^od^» 
flamme ober ^albl^od^ftdmme l^ebe man bie $ f lanjgrub en 
minbcflenö 2 qm toeit unb 70 cm biÄ 1 m tief auS. 3e fefter ber 
aSoben unb je ärmer berfelbe an Släl^rftoffen ift, um fo größer unb tiefer 
l^ebe man bie Saumgrube aug unb ergänze ben mageren, unfrud^tbaren 
Soben burdö guten, nal^rl^aften Soben, ben man tool^t mit S)ünger ober 
Verrottetem fiomt^oft öcrmifd^t. Srifd^en ©tattbünger öermeibe man. 3lad^« 
bem bie (Srube im ä^itigen ^erbft auSgel^oben ift, fe^t man ben ®aum* 
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Jjfal^I, ber fo lang fein mu§, ba|, feine ©})i|e in bie fefie ©ol^Ie geftedt 
fein oBeted @nbe nod^ 6i§ an bie ^rone beg jungen 93(iumd§en§ reid^t^ in 
bie ajtitte ber Saumgrube. S)er 5Pfal§I fei ftarl unb gerabe, bomit ber 
Saunt einen rid^tigen unb fidleren ^alt befommt. 9lt§bann fütte ntan bie 
SaumgruBe toieber gu unb laffe nur an ber ©eite beÄ 5pfal^Ie8, an toeld^er 
ber S5aum [teilen fott, eine Heine SSertiefung offen. S)er SSoben lann fid^ in 
biefem fjatte nod^ genügenb fe^en unb toirb ein f})ötereg ä^tiefftcl^en ber* 
ntieben. S)ie CBftbäume toerben felbflberftänblid^ in 31 eilten gc})flanat (bergl. 
ben Überftdöt8<)lan). S)ie Sfteil^enweite toäl^Ie man beim Äernobft 10 m; 
Bei biefer toeiten Gntfernung toerben fid^ bie Säume felbft im auSgetoad^fenen 
3uftanbe f^jäter nid^t gegenfeitig beeinträd^tigen* Um jebod^ bad ßanb 
genügenb au8nü|en ju lönnen, toirb auf ben S^ifd^enräumen enttoeber gelb* 
Bau ober ©emüfeBau BetrieBen. Gine ©raSnufeung ift toeniger anguraten; 
e8 enttoidteln fid§ bie CBftb&ume Bei fjelb* ober ©artenfrüd^ten Beffer, ba biefe 
eine intenpbere Äultur Bebingen, bie bann aud^ ben jungen CBftBäumen au 
gute lommt. ßublid^ lann man, toie au8 bem ÜBerfid^tö^iIan (gig. 141) 
erfid^tlid^, S^^ifd^en ben flernoBftBäumen in SlBftänben toon je 5 m pflaumen 




Bfig. 146. ®arten^tppe. 

an^iflansen. S)ie ^Pflaumen tragen fd^on im 4. ober 5. Saläre unb toerben 
nadö 15 Big 20 Salären, toenn bie öotte ßnttoidflung ber fiernoBftBdume 
eingetreten ift, entfernt. 

JBBenn irgenb möglid^, t^flanae man im OBftgarten nid^t l^od^fldmmige 
DBflBdume, fonbern ^alBl^od^ftdmme, ba bie ^Pflege unb 6rnte Bei le^teren 
biel Bequemer ift. S)ie ^alBl^od^ftämme ftel^en aud^ in jeber Sage gefd^ü^ter, 
ba bie jtronen nid^t fo l§od^ aufragen. 

S)ie Befte jpflanageit ift ber ^erBft. 6in im ^erBft ge})flanater 
DBftBaum l^at gegen einen im fSfrül^ial^r ge^jflanjten Saum einen großen 
ajorfjjrung. 3n leidstem Soben ift bie ^erBftJjflanaung fletS öorguaiel^en, 
ba bie aufgenommene unb im ©^lätfrül^Ung oft nid^t mel^r öorl^anbene SBinter» 
fcud^tigleit baS a^itige Slntouraeln beS SaumeS Begünftigt. 3ft eine ^erBft* 
<)flanaung au8 öerfd^iebenen ©rünben nid^t tunlid^, fo ^fian^t man im fjrül^* 
ial§r fo a^itig toie möglid^; jebod^ mu| berSoben froftfrei fein. S)ie 
au ^jfiattaenben OBftBäume ftedte man 24 ©tun ben öor ber ^flanaung in 
baSSBaffer, fo ba| fid^ aUeäBuraeln gel^örig t)oUf äugen !5nnen unb aud^ 
bie Slinbe mit SBaffer gef&ttigt toirb. ®erabe in ber erften 3cit nad^ ber 
SPflanaung berbunftet baä junge Söumd^en biel SBaffer, fo ba§ leidet ein SBell* 
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IDtiben bet 9linbe tintritt. %n ben äButjeln fc^neibe man Vor htm ^ftaiijcn 
fo Ucnig toie mÖQlic^; nur aQe ge'bio^tnen unb gequetf^ten Seile totritn 
entfernt, (o boft glatte ©d&nittftadien tntPeVn. 3)ie S^nitte maRen mit 
einem fd)atfen 9)leflet ober einet @aTten^iti|)e (fietje Sig. 146) fo ftitj mie 
mBfllii^ nnb babei fo auägeffl^it neiben, bag bei oufied^t ^inge^eüte Saum 
teine S^ntttUunben aeigt, (entere alfo nac^ unten gerietet finb. 

S)te gfigui 147 jeigt auf bei lin!en Seite einen tii^tig unb auf bet 
regten Seite einen ju tief getiftanjien Saum. 9ln bem „^utiefpel^en" 
Itanlen bie meinen Obpfiänme, unb jinar toitb btefet ^e^Ier bei BoIIei gf 
CenntntS tmmei miebet bon neuem unbeUugt begangen. 3^ei SSoben bet 



tief gelottetten 99aumgtube fe^t ftc^ nai$ unb nai^ 20 — 35 cm ; bet 
Saum, bcr uiHiittngH«^ ticfitig gepflanjt ift, fe|f fitfi ebenfalls mit bem 
Soben unb fle'^t nat^ 3a^i^cSfnft ju tief. Um biefeä @ef;en unb baä 
botauä folgenbe 3uti'!P«^fn beS jungen Sftumi^enS ju betmeiben, binbe 
man ben Saum feß am ^fa^Ie an, fo ba^ baö Sfiumi^en bie i^m 
gegebene ^ö^e beibel^alten muft. Sin Stadtteil füt baS ^nnadifen 
beS iSflumd^eng, wie ftQ^er fälfd^lid^ angenommen nurbe, entfte^t 
nic^t. 6in ju tief fle^enber Obftbaum seigt biefetben nachteiligen 6t* 
fd^einungen in Sejug auf 38u(^S unb lürut^tbatteit Wie bie p tief gelegte 
fflattoffel obet bet ©etreibefamen. 



2)ic ^flanaung ber Obftljäume. 
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Unmittettat nad^ bem Spflanacn, f})äteften8 aBet im scitigen Stül^i^^t, 
nel^me man ben Sutüdfd^nitt bct Saumirone öor. 3ft bic Äronc nod^ 
«nenttoidett, toic Bei gfig. 148, fo fd^neibe man bic flronenäfte fo tocit jutild, 
ba§ ungefäl^r bie gotm toie bei gig. 149 entfielet. 3fl bie Ätone beffet 
enttoidelt, toie aumeift bei ben ©teinobftbftumen (gig. 150), fo fd^neibe man 
juTüdf, ba| jtd§ bie S3aum(rone toie bei fjfig. 151 geftaltet. S)ie Ätonen* 
atoeige toerben fämtUd^ bid^t übet einem nad^ au Ben flel^enben Sluge ge* 
fd^nitten, toäl^renb ber ^aujjtleitjtoeig über einem äuge gefd^nitten toirb, 
toeld^eS bem Sogen am fju^e beä ^au})tIeitattJeigeÄ gegenüberflel^t. S)ie 3lu8* 
I fftl^tung beg ©d^neibenS lernt man nid^t auä einem Sud^e, 

^ jonbern burd^ ^praltifd^e Slnfd^auung unb Übung. 

®ag ^Pansen ber Obftfträud^er, toie So^nniÄ» 
beeren, ©tad^elbeeren unb Himbeeren, toirb in äl^nlid^er 







Bflg. 148. 



gig. 149. §ig. 150. 

3urii(tf(l^nUt ber SSaumlrone. 



glg. 151. 



Sfißeife borbereitet unb auSgefül^rt. Sä genügt, bie Spflanagruben 60 cm im 
Duabrat unb 40 cm tief auSaul^rten. Sie SJerbefferung beg SSobenÄ ift 
ebenfattÄ fo toie bei ber Cbftbaumjjflanaung boraunel^men. Himbeeren toerben 
enttoeber ebenfo ober in fortlaufenben Sfteil^en gepflanat. 3n Unterem Satte 
l^ebt man ®röben auS in bem Umfange ber öorl^in befd^riebenen ©ruben, 
2 m boneinanber entfernt. 3n biefen ®räben toerben bie Himbeeren 
1 — IV3 m öoneinanber entfernt ge})flanat. 9Hä Spflanamaterial bertoenbc 
man ebenfattd nur Iräftige, gut berfd^ulte, junge @$em))Iare, ba man burd^ 
Steilung alter, bertoa^^rlofter ©tödtc feine guten Slefultate eraielt. 



296 S)ei C6ß&aii. 

2)et «gentli^e S^nitt zt\9. baS ^urftcEIc^netbfn bei ü^t toitb bei btn 
au8gt)]f[anatni O^ft^dumen nur fo lange fottgefe^t, bis bog @eifift ber 
Ätone öoUenbet ijl. ajtan fd&nfibet Seim Äetitobfl me^t unb 
langete Seit ola fieim Steinobp. 3n ben erften 5—6 Sauren fi^neibei inon 




64nltt ber Spt Im iiutlltn 3a^. 




150. »lUDillinit Im gierten Sat». 
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bie einarfnen ^autitaWetge, je na^ ber Stätte beS Jfflui^teS, anfangä auf 

5—7, in ben legten ^a^xm au\ 8—10 aiugen autüÄ. Sag ^utftiffd^neibm 

^at ben 3tt>E<l' ^ci SJaumtiont ein 

fefteä 5unbament ju Iwrlci^en unb 

3U betotrten, bofe miJglid^^ alte 

flehen gelolfenen ©eiten. 

äugen auftreiben unb fii^ 

l^liefeli^ in gtuc^t^otj betWanbetn, 

aiäl^tenb lonP lange ta^^le ©teilen 

o^e gf t u 4 1 1^ 1 j entließen Würben. 

3nan f^neibet im aWeiten ^af)ie ]o, 

Juie bie Sigureu 152 unb 153 lehren. 

3m btittcn 3a^re »itb ber ©c^initt 

unb bie SPflege toic 6et gig. 154 

unb 155 au8geift^it, ]o ba| im 

vierten 3af)te bie SBanmttone bie 

gotm Wie 515. 156 jetgt. 

©elbpöetpänblicEi fonn 

man ben Schnitt nid)t 

nac^ einer B^ablont 

auäffll^ien, fonbein mon 

lid^te ft^, Von tSaU ju 

gfaU, uac^ bem fSJut^g 

beg iBoumeg felbft. 

©(Jätet (inbet ein Sutütf- 

fd^neiben nic^t me^r^att, 

fonbetn bei ©i^nitt ht' 

fd^tänlt Ti^ au] bie Snt- 

feinung etUaiget abge* 

ftötbenet ober Irebpget 

^^e. ä^e, toetd^e in baS 

Snnere ber Ärone hinein. 

toa^fen unb fti^ mit 

anbeten tpen tteujen, 

toetben als übetflüffig 

entfernt. Süden bütfen 

jebot^ nic^t ent^e^^en. 

Sei ber ^uSfÜ^tun^ bet 

aSJegna'^me Bon äpen 

Id^neibe man ftetS glatt 

om Stamme, |o bat iiif ^'' ^"' *"*"'"«*■■ 8'«' '^^- »""raffttre. 

®äfl« (Sfifl- 157) bo8.*«lRei|et ober bie @arten(ctiete (gig^ ISSj butd& ben 

Slpring gebogen toerben.' ©c^nitte, bte mit bet ©Äge Derurja^t toutben. 




gtiltte man mit bem f^iarfen Sleffrr tta^i. SDäunben, bie gtB|et pnb loie 
ein äiDetmattflÜd, müffm mit pfpflem Saumwo^ obei |)oljtMr 6e(ttid&en 
merben. Slet Sutttflc^nitt bei Ätone eiiolßt im aeitieen 5ta:^ia^t. ^aä 



Sig. 159. «auBbatc. 



^ 



Slg. 160. 9tlnbcnielnl)(r. 



Slg. 161. emtlbiaMNlrfK. 



\ätm (5ifl. 163). 
ueiben. 



]p&tne älugtic^ten tann Dom fietbltt 6ie 
jum StÜ^IinQ boTsmommen ntiben; 
nur bei ftienget Stiltt betmeibe man 
bie Sltbeit. ©te^en bie 39Siinie im 
9{afen, fo ^alte mon eine Sd^eibe Don 
1 — l'/a m Surc^meff" um btn Saum 
^etum bon Utitmut tein unb todet. 

®ie abgeftoibenen SRinbenpüde nm 
aSaume entteme mau mit einer S3oum* 
tra^e (grig. 159) ober bem Sinben« 
leinigei (gig. 160) obec fd^Iieglid^ mit 
bn Sta^tbra^tbütfle (gifl. 161) ; ebenfo 
finb bie 5ltoo[e unb fiflec^ten ju ent- 
fernen. Um aUe fflanjltc^en unb 
tittifi^en ^Parapten ju töten, beftreit^e 
mon bie ältere 9tinbe beS iBaumeS im 
Sttttt^erbfte mit Aattmild^, toel^tx 
etloaS 9iug jngefe^t toirb, um bie loeiSe 
gatbe ju bömbien. ©benfo entfenie 
man im Saufe beS äßtnteid fämtlid^e 
, 163. 9tau|)€nnePei mit berft^i ju emple^lraben 
im<"- aftf^ere (Sifl. 162) ober bet JRoupen- 
atigetiennten 9^]Ubennepe1; mUffen Deibtannt 
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ein grofeer Seit unjer« Dfiftbäume, belonbtrS in bet ©ättm auf bem 
Sonbe, tft unirud^tBat , loeiC benfelbcn bie ^a^tung fe^U. 3ebet Sanbniiit 
meig, bag man ben $oben, um id^rlic^ gute Smten gu eitatarten, tläftig 
bangen niu|. 6tn Obftbautn, bei nun jal^iauä, ja'^iein biete £aufenbe bon 
^Blättern linb (c^tie6'(i[i6 ^unbette Bon 5iil^ten bitben \oU, entnimmt bem 
®oben ju bie(em ^totät ganj bebeutenbe ^Dtengen öon ülä^rpcffen. SBirb 
@emüfebau ober tfelbbau unter bejtD. gmifi^en ben ObftbSumen betiieben, 
|d leben bie Obftbttume mit bon bem ^ttnger bei 3»'>!'^'ntultuien. äSiib 
jcboi^ SiaSnufjung iintei ben Dbpbdutiien gepflegt, fo entjie^t bie ®ra8= 
naibe bem Stoben ni<$t nur bie ^ä^i^offe, fonbein fie ttetbtauc^t au^ bie 
raeifte gfem^tigfeit fiii ftc&, unb bei Cbftbaum berarmt fd&lie|Iit^. 

$ier bilnfle man bon Seit ju ^eit hflftig, unb gtoai 
mitÄonqjoft, Sauere, 916oitbüngei, Slut, SRug, @uano u. f. to., 
alfo mit fott^tn Stoffen, bte man auc^ in bei Sanbtoiit* 
fc^oft mit ßtfofg anmenbet. Ulan bünge bott, Ibo bie 
Saugnurjetn bee SSaumeS jn fu^en finb, n&mlt^ in bem 
Umfange bet äufeerlten ämeigfliilen. Süm beflen werfe man 
^ier einen ringiflrmigen Sraben auf, bei 6i8 ouf bie äßurjeln 
P6t, unb füHe ben Sraben mit ©ungftoffcn on. Sill 
man baS Stuftoerien eines @iabeng beimeiben, fo bo'^ie 
man mit einem Srbbo^iei (gig. 164) SBc^ei in biegten 
aibPänben unter ber Äronentraufe. ©e^r Wichtig tft eS 
aud^, iß&umen. Welche mit gfific^ten fietaben finb, in tiodenen 
Sommern unb bejonberä in leichten SJÜben äBoffer gu 
geben. Sinen auSgema^fenen £Baum betoüffeie man mit 
50 — SO Joannen SSaffer; bann Ibiib man aber aud^ fii^tli^e 
Sifolge ^aben. @in S)üngen ober Segiegen unmittelbar am 
biden Stamme beä iSaumeä ift gtoecCloS. 

©feigen bie jungen Obftbäume in einem (Sorten, beffen 
Umjännung nji^t genUgenb ©c^u| gegen $afen ober Aanind^tn 
gelottert, fo umCieibe man jebeg Sttumc^en mit einem meter> 
boben, leicbten S)iabtgittei ober Wenigftenä mit ftac^etigem 8io- im. 
@a)lepoin. 

®te Pflege bei SBeerenfttfiu^cr bejc^täntt firi^ bei ©tacket- unb 
Johannisbeeren auf boS Sntfemen tioäenen £ioIjeS unb baS Sluälic^ten ju 
bi^t fte^enbei Slriebe unb ^offcrfc^offen. 2tni Sertaufe eineS Ja^tje^nteS 
ift fobann auf ein (räftigeS ^u'^ü^f'^ueiben ju achten, nm ein 33erjllngen ber 
alten iBüfc^e ju betoirten. Sie Himbeeren, bei roeldien bad alte Xrag^ot) 
alliä^rlid^ abftirbt. Werben bon le^tetem befreit, tnä^renb ju bid)t ftei^enbe 
unb fd^toädiUc^e Siiiebe entfernt werben. %I3 Düngung i^ beim Säeerenobft 
mit SSorteil Jaut^e ju berWenben. 
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S)ie 3toergobftfotm ift nur in fold^eti gäHcn anjutocnben, tocnn fac^»» 
g c m & 6 e Pflege geto&l^rt toctbcn lann. ätebatiti bietet ber SttJ^^ßofiPtöurn 
beti gto^en Sotteil/ nod^ in einem Keinen (Satten ted^t gto^e^ fd^öne 
Safelftüd^te 3U erzielen. 3ut Sntoenbung gelangt l^iet am beften als 
fteiftel^enbe tJfotm bie einfädle $ ^ t a m i b e ober ^ut 93eIIeibung bon SBanb* 
fläci^en bad ©paliet (gfftd^etfotm). 3n ^^tamibenfotm er^iel^t man bor 
toiegenb gute £afelbitnen unb £afeläpfel. ©teinobft ^iel^t man feltenet in 
^^tamibenfotm ^ ba bie jtitfd^e unb bie Pflaume ftd^ auf bem «^od^ftamm 
meift ebenfogut enttoidteln. (Sf^n lol^nt eö pd^, ^firfid^e in ^P^ramibenform 
5U er^iel^en^ jebod^ lönnen l^iet nut tointetl^arte Sotten in Settad^t !ommen. 
!Dlan betebelt jut Sr^iel^ung bon Aetnobftbäumen ben 9(pfel auf ben 
äol^annidapfel obet ^arabiedapfel unb bie Sitne auf Quitte, 
^uf ben getoöl^nlid^en Cbfttoilbling betebelt, load^fen bie ^^tamiben unb 
befonbetd bie ©paliete p fel^t in bad ^ol^ unb laffen ftd^ bann nut fd^toet 
in bet tJfotm etl^alten. S)ie fd^toad^toüd^ftgen , obigen Untetlagen betoitlen, 
bag fotool^l äpfel toie 93itnen et^eblid^ fdätoäd^et toad^fen unb fid^ zeitiger 
aum Slnfa^-bon gftud^tl^ola entfd^He^en. SlQetbingd ift bie SebenSbauer be§ 
StoetgobftcS Ifit^et. 

a) $)^tamibe* 

SRan pflanae ein einjäl^tiged, auf paffenbe Untetlage betebelted ^pfel« 
obet Sitnbäumd^en aud unb fd^neibe im etften S^al^te übetl^aupt nid^t. 
3m jtoeiten Salute fd^neibe man bad nunmel^t gut angetoad^fene S3&umd^en 
fo toeit autüdE, ba^ bom aSutaell^aU big sum Slnfange bet etften (Stage ein 
3toifd^cntaum bon 40 cm bleibt. S)ann ttj&l^lt man 5—6 Singen übet biefet 
Stelle aus; bon biefen ift baS obetfte 9luge ^ux SBeitetbilbung bed ^anpU 
ftammed, bie übrigen 5 9lugen finb ^ut SnttoidElung bet 5 feitlid^en @tagen^ 
Stoeige beftimmt. Übet bem obetften Singe fd^neibet man bie näd^ftl^öl^eten 
Slugen big auf bad ^ol^ toeg, fo ba^ ein etttja 10 cm langet 3<^))f^tt obet 
Stummel entfielet. S)et ftd^ entloidEelnbe ^auptleit^toeig toitb, fobalb et 
15 cm lang getootben ift, botfid^tig mit einem S3aftfaben an ben S^V]^^ 
angebunben unb fo bon botnl^etein in eine fenlted^te Sage betfe^t. 3m 
Sluguft, toenn bet ^auptleitatoeig auSgeload^fen ift, toitb bet S^f^^ botfid^tig 
mit einem fd^atfen SReffet entfctnt. 3m nd duften Sftül^ial^te toitb bie 
atoeite @tage gcbilbet unb jtoifd^en bet etften unb jtoeiten @tage ein 3tt»ifd^en* 
taum bon 30 cm belajfen. S)ie SBeitetbilbung bet ^^tamibe gefd^iel^t nad^ 
benfelben @tunbfä^en toie bie ^r^iel^ung bet fttone bed ^od^ftammed. Sie 
Sp^tamibe ift getoöl^nlid^ in 6 — 8 Saluten auggebilbet, unb eS ift bon nun 
an l^auptfäd^lid^ batauf au ad^ten, bad ®leid^getoid^t bet unteten (Stagen au 
ben obeten au betoal^ten, ba fonft bie unteten, fd^toäd^et toad^fenben (Stagen 
auf Äoften bet obeten, ft&tlet toad^fenben dtagen betloten gelten toütben. 
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gbenfattS ift bie ö^^^i^^n^Ä&iö^ grl^altung beS grud^tl^etj^g an bcr gattacn 
Sänge bet gtagenjtoeige jel^r ju bead^ten, bamit leine lallten, unfrud^tbaren 
©teEen an ber 5p^ramibe entftel^en. S)ie 5PfIanatoeite ber ^p^ramiben beträgt 
6—8 m; ein engereg ^flanjen ift nid^t ratjam; tt)enigften§ ttJÜrbe alsbann 
iebe SttJil'd^enfnltur nnmöglid^ |ein. 

b) @<)alier (gäi^erform). 

S)ie gr^tel^nng beS ObftfpatiereS ift atoar an nnb für fid^ etnfad^, 
fe^t iebo(^ nod^ ntel^r ©ad^lenntniö unb getoijfenl^afte ^Pflege toorauS. S)te 
^Panjtoeite ber ©Jjaltere beträgt 4 — 5 m. S)a§ Spalier bietet ben großen 
»orteil, int SBinter toie im Sfrü^Ung gegen flälte unb (Spätfröfte gefd^üfet 
toerben ju Mnnen. Spjtrfld^*, 9li)ri!ofen* unb Äirfd^enfpaliere fd^neibet man 
fofort beim SPflanjen, ba fonft bie betreffenben 9lugen im näd^ften 3^^^^ 
nid^t mel^r austreiben. %p]d* unb aSirnenftjaltere fi^neibet man erft in bem 
Saläre nad6 ber 5pflanaung, am^ in ben gäEen, in toeld^en man borjiel^t, 
fd^on mit mel^reren gtagen öorgebitbete iS<)aliere rcfp. ^p^ramiben auS »aum* 
jd^ulen iu be^iel^en. ©onft pflanae man einjäl^rige SJerebelungen unb fd^neibe 
biefelben im näd^ften Saläre bei einer ^öl^e toon 30 cm über bem SSux^tU 
l^alfe auf a^ei feitlid^ geftettte unb ein britteS, barüber nad^ öorn gerid^teteS 
?luge jurüdt. Um bie beiben feitUd^en Slugcn fidler jum SluStreiben au 
betoegen, bringe man ben bad^förmigen (A) ginfd^nitt unmittelbar über ben 
Slugen, bis auf baS $oIa burd^gefd^nitten, iux Slntoenbung. 6benfo toirb ein 
3alJfen, an toeld^em ber ^auptleittrieb anaubinben ift, belaffen. Sreiben bie 
beiben feitlid^en 9lugen fel^r ftar!, fo »erben bie ©eitenleittriebe möglid^ft 
balb in toagered^ter 5orm angebunben. 3ft baS SBad^Stum be§ einen Seiten* 
triebet fd^toäd^er toie baS beS anberen, fo binbe man ben Iräftiger toad^fenben 
mögüd^ft toagered^t an, toäl^renb ber fd^ttJäd^ere Srieb mel^r ober toeniger im 
fjji^en SBinlel tofe angel^eftet ttjirb. 

3m a^eiten Saläre toirb ber $au<)tleitatoeig bei einer ^öl^e t>on 30 cm 
über ber öorjäl^rigen @tage ebenfattS toieber auf brei Slugen autüdtgefd^nitten, 
um bie atoeite ©tage, toie im SJorjal^re, au bilben. S)ie beiben älteren ßtagen* 
atoeige fd^neibet man auf ^/s il^rer Sänge aurüdt, fo bafe atte ©eitenaugen aug* 
treiben muffen. S)ie fid^ im Saufe beS ©ommerS an ben gtagenatoeigen 
bilbenben 9lebentriebe toerben bei einer Sänge öon 10 — 15 cm entfpi^t unb 
bamit auf bie Sitbung öon f5fi^ud^]§ola l^ingetoirlt. 

©0 toirb bie SBtlbung neuer 6tagen bon 3al^r au 3a]§r fortgefe^t, bis 
bie ^öl^e ber 3Jlauer erreid^t ift. 3m übrigen toirb baS ^aujjtaugenmerl 
auf bie grl^aüung beS ©leid^getoid^teS gcrid^tet. SSornel^mlid^ toirb, toie 
fd^on bei ber 9lnaud^t ber Sp^ramibe, aud^ l^ier toieber barauf gefe^en, bafe 
bei ben ßtagenatoeigen aEe günftig gefteEten Slebenatoeige austreiben unb 
grud^tl^ola bilben. SBenn möglid^, fo laffe man fid^ bie 6raie]§ung beS 
3toergobftc8 burd^ einen tüd^tigen Saumfd^ulgärtner ober bom SBanberlel^r* 
gärtner an geeignetem SJaummaterial erläutern unb praltifd^ a^^g^u. 
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3Bet ftd^ eingel^enbet mit bet (Staiel^uns bet £)6{!6dume^ befonbetd ber 
3toerflo6ftb&umc , Vertraut mad^cti toitt, ber fei auf bog öom Serfajfer 
gefd^rtebene Sel^rbud^ ,,@runbttg beö Obftbaued'', l^ingetuiefen. (Sbenfo fei 
an btcfer ©teHe bie toöci^cntlici^ erfd^cinettbc (Sartcnaeitung „grfuttet fjfül^ret 
im ©artenbau", Scbaltcur 91. Setten, empfol^len. S)ic äbbilbungen, toeld^c 
bie SPflan^ung unb bie ©r^icl^ung beS DbftbaumeS barfteHen, ftnb bem 
„grfurter fjül^rer" entnommen, ße^tere S^^tung bep^t aud^ eine Abteilung 
für Sienen* unb ©efülgeljud^t unb tft im übrigen au8 ber ^ßrajig für 
bie 5pra|iS gefd^rieben. 3« flleid^er 3cit empfel^Ie id& al8 fd^fefifd^e Se^ugS* 
queHe für g&rtnerifd^e ©eräte unb 9Jleffer baS ülotunba*aBerf 3of. 3Ra^er, 
Snl^aber $. Sauter in @örU^. Sie ®eräteabbilbungen flammen au^ bem 
^a^erfd^en j^ataloge. 

c) SBeinfjjalier. 

©ott ber SBeinftotf regelmäßige Srnten liefern, fo Verlangt berfelbe 
aQjäl^rlid^ reid^Iid^e S)üngung unb ^tDedEmäßigen Sd^nitt. S)er Sd^nitt toirb 
im ©i)ät]^crbfte öor bem ßintointern beste. Sebeäen beg SBeinftodEeg bor* 
genommen. JlBürbe ber ©d^nitt erft im Srül^ja^r au^gefül^rt, fo todre ein 
großer ©aftöertuft bie golge. SKan pflanzt bie SBeinfpaliere 4 m öonein* 
anber. S)er ©d^nitt toirb im ndd^ften Saläre nad^ ber SPflangung fo au§* 
gefül^rt, boß man bie ^flanje bis auf 3 9lugen über bem SJUnx^d^al^ jurüdE* 
fd^neibet. S)er ©d^nitt bei ber SQBeinrebe erfolgt, be8 marügen ^oljeS toegen, 
nid§t unmittelbar über bem legten Sluge, fonbern man Idßt einen ©tummel ftel^en. 
68 enttoitfeln ft(^ unter normalen Ser^dltniffen 3 mel^r ober toeniger ftarfe 
Sriebe. SSon bicfen trieben todl^lt man im ndd^ften ^erbfte ben ftdr!ften 
Srieb ate Sragrebe unb fd^neibet bicfelbe auf 6—8 Slugen; bie att^^itftdrlfte 
Siebe, toeld^e man atö 6rfa^ für bie ndd^ftjdl^rige Sragrebe beftimmt, nennt 
man ©(^enlel; biefer toirb auf 3—4 9lugen jurüdEgefd^nitten. gnblid^ ber 
britte, fd^iodd^fte Srieb bient als grfa^ beS ©d^enlelS, toirb S^p]tn genannt 
unb auf 2 Singen aurüdfgefd^nitten (f5fig. 165 unb 166). 

S)ie Sragrebe erzeugt grüd^te. ©d^eniel unb S^l^f^n fotten baS (Srfa^* 
l^ols für bie S^lunft bitten. 3m ndi^ften Saläre toerben bem ©todfe 2—3 
Sragreben nebft einigen ©d^enleln belajfen unb fo toirb toeiter uerfal^ren, bis 
baS ©palier bie öorgejeid^nete SBanbfldd^e auSfüttt. S)ie fld^ im Saufe beS 
©ommerS auS ben äleben refjj. beren SCugen bilbenben ©eitentriebe (©ei^ 
genannt) toerben im aJlonat 3uni big Anfang 3uli auf ein 9luge jurüdE* 
gefd^nitten. S)ie Sriebe an ben Sragreben, toeld^c Trauben l^aben, unb toeld^e 
nid^t im ndd^ften Saläre als Sragreben bienen follen, »erben ebenfalls Slnfang 
3uli über bem brüten Singe beS legten Triebes aurüdtgefd^nitten ; bie Srauben 
bitten fld^ baburd^ bejfer auS. 3^^^ (Sintointerung legt man bie Sieben 
cnttocber in bie 6rbe ober bebedt ben ganzen ©todE nebft Sieben, toenn bie 
6rbe ju feud^t unb au fd^toer ift, mit 3JlooS, Sleifig, QuedEen ober ftrol^igem 
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S)üngct. 9la(^ bem Slufbcdcn bcr aUebcti, bcffen Seitpuntt pd^ nad^ bcr 
äBittetttng rid^tet, lä^t man bie Sieben nod^ 14 Sage ant iBoben liegen, el^e 
man btefelben auibtnbet. 3^^ Scbeden bet ^Pfitpd^* nnb a[lJriIofenfi)alierc 
bertoenbet man alte SJaftmatten, ^o^x, ©d^ilf, Sanncnreiftg u. f. tt). ©ttol^ 
tft in fold^en Sötten, in toeld^en 9Jl&u|e l^ettjd&en, nid^t jn cmUfel^len* 



jDa0 Derebeln bet 9bftb&umt. 

Das SJercbeln lann man ntd^t au8 einem Sel^tbud^e erlernen, fonbem 
nnr bnrd^ bie ^rajis. S)ie für ben l&nblid^en Dbftgarten toid^tigften S5er* 





9lg. 165. ®(^nitt etnet einjiäl^tigen 9ie0e. 



^ig. 166. et^nitt einer aweiiä^vigen gnebe. 



ebelunggarten {tnb bie Cfnlation, bie ff Ovulation nnb bad $tro:pfe'.n 
in bie 5ft|inbe. 

a) S)ie Dlnlation. 

®ie Dlnlation ift bie am leid^teften anöaufül^renbe SJerebelnnßSart. 
^an toenbet fie an, nm Dbftbdume jd^on bom äBnraell^alfe an ald ebele 
€tümme au er^iel^en. ©ie U)irb enttoeber im SRonat ^ai ober Einfang 3nni 
anSgefül^rt unb l^ei^t bann bie Olnlation mit bem treibenben Singe, 
to&l^renb bie in ben SRonaten 3nli nnb Slngnft anggefül^e £)!nlation bie 
mit bem fd^lafenben Singe genannt ti)irb. S)ie mit bem treibenben Sluge 
^uSgeffil^rte Ofulation enttoidCelt nod^ in bemfelben ©ommer ben nenen ßbel« 



304 ^" Obflbau. 

tritb; bog ff^Iafenbe OfulationeauQe iitiU etft int nAd^fttn giü^UnQ au8. 
Seltne OlulattonSatt ifl f&i unfei fftinta Uoijujie^en, ba bei auS bem 
tteibenben fluge entuidelte Sbeltrieb hic^t im {olQcnben Sßintei toiebei ju 
6tunbe ge^t. ^au4)t6ebingung bet Ohttation ift, ba| SBilbling unb SbeU 
«i8 pt^ in boBem aBad&Biura, alfn im ©aftfUu^, befinbcn. Soft bie 9ttnbe 
fiii^ beim Ofuliertn nic^t bom ^oiiUxptx, fo ba^ bie S5fung mit (Betoatt 
Dot ftd^ flehen mu^, fo i^ ^Tbeit unb QJlü^e utnionft. 3)ie luäffi^rung 
Jinanfiauliiiöen gig. 167—170. Sitilä fie^t man baS au«i^tfle(d6nittene gbel* 
anQe unb ben ausgefüllten T>Si$nttt, ted^ts bafi in ben T<@($nitt einge« 
fii^obent unb bann mit einem meinen SSa^faben (Staffiabaß) forgfSttig Def 



SIg. 167—170. Clutatlon. Slg. 171. Dhtlltmefiw. 

bnnbene Stuge. Sie Slattpäc^e be8 (SbelaugeS i|t unmittelbar Bot bet 
Ofulotion ju entfernen, bei Sälattpiel mttb belaffen. 3" 10—14 lagen 
wirb fic&, toenn bie Dlulation gelungen, alfo ba8 gbetauge angeworfen i% 
bet Slattftiel Dom ßbetougc IBfen, aa^tenb im ungftnftlgen galle bet Statt« 
ftiet BeittoÄnet, o^ne Born Sbelüuge abge^oßen ju Weiben. ©oBalb man 
feeoba^tet, bafe bei Sajtfaben einfi^neibet, fc^lifet man ben gfaben auf bet 
bem gbetauge entgegengefe^ten ©eite auf. ^mx Ofutatinn tpeiroenbet man 
baä unter gig. 171 abgcbitbete ^Jicffcr, meines aad) jut flojjulation unb 
jum 5Bfto})fen in bie 9linbe üeriocnbet toerben (ann. 

ireiben im noi^ften ^rm^jai^te beibe Slugen auä, fo binbet man bie 
ebelttiebe an ben aSifblingSftummel. SJet ©tumniet ip babutc^ entflanben. 



5Cai aJutbtln btx O&ftfiäumt. 
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bog man im jeitigeu grtitiia^ve, unc^bein nion fid^ Don beut ^nXDaäi\tn bet 
Sbelougcn überzeugt ^atte, bm ganjen äßitbling 10 — 12 cm über bcm 
PÖerften ©belüuge cntfcintf. 3m Slitguft entjc^eibet man ftd^ füi ben (c^Önfteti 
Iricti unb entfernt ben anbeten; ebenjo |cfinetbet nion ben Sßilbltnggftunimel 
forglöltig mit bem @aitcnmeffcr ah. @inb beibe @beltriebe gleic^mäfiig 
ßcmai^fen, (o lägt man ben unteren Irieb ftcV- 



b) 3)ic ÄD()uIation (*p|ropien}. 

Sie ftattutation ober baS ^itoffen mitb boriugSlDttfe bei bem SSer- 
ebeln ber Jtirfd^bäume in Atonen^ü'^e onsenanbt. 3)» ^lerju benötigten 
Gbelreiler niüffen im ßaufe beS SEßinterä, 
fpäteftenS 6ia Gnbe Sjönuiii:/ gejc^nitten fein 
unb froftfrei in feu^tcn ©anb ober (5rbe 
cingtji^lagen roeiben. SReifer mit ein' 
gef<$rum))iter tRinbe foioie mit aufgetriebenen 
^:?Cugen fiub untauglii^. 5ig- l'^^b }eigt 
boä äure(^tge((^nittene Sbelieiä unb gig. 172 a 
ben polfenb geldinittenen aSilbling. @S ift 
fe^r n]e|entli($, bag bie Sc^nitlfläci^en g ( a 1 1 
geli^nitten finb unb fit^ mfigtic^ft genau 
beden. SEßenigftenS ift jum (gelingen er- 
Torberlic^, ba^ auf ber einen Seite genau 
Minbe auf Sinbe jufammmfommt. Sie 
Silbung beS SJerfiinbungägeWebeä etfotgt 
tiefaniitlii^ gmif^en iRinbe unb $o(j. 
gig. 172 c äcigt bie Dolienbete, mit einem 
Saflfaben jufammenge^altene ffiDlJutation. 
SBetmenbet mau 39ap Jur Kopulation, fo 
mu^ bie SSetcbtungiftelie mit laltflüffigem 
SaumroacfiS ttberjogen Werben. 6in jTOed. 
mäligcä Sinbenioteital ftnb fc^male, mit 
H)orraflftfrtgemaaumtDact|8bBflrii^ene*papier' 
greifen. 3n festerem gaüe ift ber fiuit' 
übf^Iufe DoHenbet, au^etbem fonn ein ginfc^netben beS Sßinbemoterialä ni^t 
eintreten, ha bie *Papierft reifen beim 9lnfcI)n)eEen ber SerebelungSfleße Bon (el6ft 
oufpla^en. S!ie Kopulation Wirb im ^onat HUiarj unb 9lpiil »orgenommen. 
Äaltflilfftgcä SSaumtood^ä, Weli^eS jum SBetftreiiiien bet Saumiounben uncnt. 
6e'()Ttii^ ift, bireitet man, inbem man 1 Kilogramm SiSeigped^ bei getinbem §euet 
in einem ä^opfe jetgeljen lä^t iinb nad^ unb naij untet beftünbigem Um* 
tütiren einen t)albm Siter <Spirituä bojugiegt. Wan beioalirt ba9 taltflüffige 
SJaumloai^S in 39le^tiU{i^fen ober berbunbenen SteinhruEen auf; fotlte eg 
bennoc^ jeft geworben fein, fo erwärmt man e8 Don neuem unb gieße Wieber 




©;ptxitu8 ^inju. ffiaS Söerebelunaöl&aumma^ä 3""» ÄePteic^eii beS SetSanb. 
t)a|)ie«g rairb in ätinlid^et ÜQeife au3 einem 2:eile Sßac^S, einem ^atlien 2ei(e 
flStiiptd) unb */* Seiten biifflü!|tsein Set|)eiitin ^«eePeltt. 

c) 3)q8 Spfrojifen in bie Äinbe. 

3)afl !ßf tolJien in bie SRinbe ober unter bie 9tinbe finbet im grtt^- 

ja^ie anraenbung, fofialb pc^ bie 9tinbe öom §olje läft. (S§ lommt biefe 

3}ricbelungSait tiefonberä bei ben SSitblingen, bei tuetd^en bie Ofulation nii^t 

ScIunQen i% in Setia^t- (Sbenfo toerben Pflaumen, bei meieren bie jO(uta< 

tion meift niii^t gut gelingt, but(^ $iici)iten in bie 9tinbe am 

aäjutjel^fllfe Oetebett. enbfiti i^ ba8 ^frotpfen in bie Winbe bei 

beni llmberebetn oltei, Uettlofei j^etnobfibäume in Slntnenbung 

ju bringen. SBie ans bergig. 173 erfid^tlii^ ift, tann eine ftarfe 

Unteiloge mit einem jc^roa^en i£be[rei|e beibunben toetben. Svi 

Setbanb eifotgt, mie bei bei Jtopulation, mit $at)ter. 33ei bem 

Umöerebelu älterer, gejunber SBdume, beren lifrüc^te aber »ettloä 

pnb, jie^e man, wenn irgenb möglich, einen 3i'^'H*'nn Ji Sote; 

ebenfu bei beiti älerjüngen alter übcnoa^fenet ober aoäf lebeng« 

fälliger Obflbäuiiic, 

JPif (Ernte unb Jlufltinia^cun} its ®bflts. 

£iie ridE)tig auägeiü^tte Srnte ift für bie ßntmicEtung be8 

Ob^baucS »on bet grölten 38i(^tig(eit. Seiber IranH unfet 

^eimifctier JDbftbau an ber ^ic^tbead^tung bet rid^tigen Sintejeit. 

9lur bann, inenn ber Sünbmirt bie rii^iige Seife^eit feiner Obft» 

fortcn fenut unb fti$ banac^ tici^tet, tonnen Kiirttidi gute gtnten 

et^iett werben. (Sbenfo Wie ber Sanbtoirt frtt^e unb fpäte ÄaX' 

toffeln in 5Öejug auf hte (Stntejeit getrennt ^It, muß aui^ ber 

Seit noi^ bei ber Obfternte Dcrfa^ren toerben. 68 ift grunbfatfi^, 

}. 33. jDouerobft fril^jeitig abjunt^men; e8 mu^ aber auc^ bie 

richtige ^ftttilieit bei f o I d^ e m Dbft iniie gehalten Werben, wetc^eS 

»ftoeitn "ic^t am aJaume reif roerben barf, fonbern bie ISbetreife auf bem 

in bie sinM. ßüget er^öU. 2Itan ttiirb bei iRi^tbeat^tung biefer @iunbfii|e bie 

ÖrfatiTung machen, ba| ein unb biefelfie Sofelbirne, gur richtigen 

3eit abgenommen, eine »orjUgli^e ^ai^reife auf bem Söget ett)ä(t, w&^renb 

biefclbe, JU frii^ ober ju Ipät abgenommen, entioeber WeUt ober tübenortig 

mitb, 3)eS^Qlb tiflange mon nid^t ju Uiel üetfÄiiebene Obftforten an, liebet 

Don ein unb betfelben Cb^foite me'^rere 93äume, ba fid^ bann bie @rnte Oet' 

einrad)t unb ber SBetlau? beffer (o^nt. 68 ift leichter 100 Rentner ätifet 

einit guten ©orte ju berlaufeu aI8 10 Sentnet in 10 ©orten; ebenfo i^ 

audC) bie Slufbemal^iung naturgemäß einfacher. 
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S«m Snlauf ift ferner baS Sortieren bet grüc^te Bon bei aUers 
größten SBic^ligteit. Unlortiertcä Dtift IjUl {üt btn ^onbel iiii^t ben tjalben 
aSert ffiie Obft, ffielriEieä noc^ ber eiüte unb Sröße in ber|(^iebene ©tufen 
georbnet ifl. gerner ip anä) für bcn 3)ctailDeitauf ein beni ^tuge angenehmes 
9}ertiacEungäntateiiaI eimünfd^t, mii baS fc^Ön fortierte uiib faubet beitiaifte 
Obft ben fläiifer öepic^t. auf (fiterem ^ßtiiiiil) fierut|t fc^on länßft ber 
fltänjenbe C6ftt|anbet in Sirol unb 9Imerita. 

a3ei bei @rnte nel^me man fi^ ftetä bie ^u:^e unb S^U, bie gtUd^te 
cinaeln a&iupflüilen unb öeimeibe jugleic^, Seile beä gru^t^otjeä mit bet 
^ruc^t abjutire^en. ^tH<i)tt, bie man nidit mit bei ^anb erlangen Conn, 
p^Mt man Dorrit^tig mit ben 06fti)f[üctern (3ig. 174 unb 175). gjlan 



fd^tc^te iafelobft nic^t ^oc^ auf unb fege (ebe gfiw^t be'^utfam l^in, bo Sßjerjen 
ben SrUi^teu fd)äbliii^ ift unb gletfe vetutlac^t. 

^ebtUdCte, rourmftt^ige unb Dettti)))t)eUe ObPftilii^le werben gletd^ ah' 
ßefonbert. 3)ic ßrnte ne^me man bei fonnigem ober bod^ troifenem SSeltcr 
Doi. ®aS StlitDifdien ber i^x&äfie, Wie tiieljai^ emtjfo^len, unteila|fe mon, 
ba fonft ber gtudit bie natitriid&e, lonfetBietenbe Wa^i\^iä)t öerloten gel^t. 

Set SufttetDa^rundgraum foQ troden, fü^I, ntägtic^p bunfel unb nic^t 
ftodig fein. Sie äcmperatur fei jwifc^en 4— 7" R. grüc^te berfeÜen ©orte 
(äffe man jufommen unb fi^i^te nic^t me^r wie brei Sagen übereinauber, 
bie tlfruc^iftiele mögtiti^ft nac^ oben. 5Dlan uermeibe in einem Dbftlager olle 
ber SSeiwefung unb bem Zobern au3gefe|ten SRoteiialien, befonberä Stro'^. 



808 2:er Obflbau. 

Sine geeignete stammet übet bet (Stbe ift aU ^lufbetpal^rungSTaum bem tief« 
ßelegenen ffeHet öor^u^ie^en. 

S)ie SBeintrauben (äffe man fo lange toie möglid^ am ®iod, ba biefelben 
bei günftigcm Söetter um fo füfeet »erben. 



jDie miditislten dDbllfdiabiger itnb beten Sekamfifitns. 

S)er Obftbanm befi^t eine groge Slnsol^I bon fjeinben im Sier* nnb 
^sflan^enreid^e. SSei bet Pflege beä Cbftbaumeä tourbe fd^on auf bie Bä^'&hUäj* 
leit beS ^afen unb Äanind^enS l^ingetoiefen. 6benfo tourbe, toie eS bie 
^PoKseiberorbnung borfd^reibt, baS Se!al!en ber älteren SRinbe beö Dbftbaumeä, 
ber Sfted^ten unb 3nfe!ten toegen, emjjfol^len. Slud^ ijl bag ßntfernen ber 
9icrupennefter fd^on erörtert toorben. 

©el^r gefdl^rlid^e fjfeinbe l^at ber Dbftbaum unter ben Saufen. S)ie 
I)armlofeften fmb l^ier nod& bie Statttdufe, bie meift nur jungen Säumen 
fc^äblid^ toerben. (Sin 93ef<)ri^en mit Sabatetauge, toeld^er etroag Sd^mier* 
feife sugefe^t ift, toirb l^ier gut toirlen. ©d^Iimmer ift baö auftreten ber 
Slutläufe auf 9ljjfelbäumen. S)ie StutlauS fenn^eid^net fid^ burd^ einen 
tooHigen, toeifeen Überzug, ber beim 3^^*^T^üdten einen roten ©aft l^interlä^t. 
£ie SBIutläufe burd^bo^ren bie Sinbe ber garten Steige ; biefe treiben btafen* 
artig auf, blasen fc^Iie§lid§, unb eö entfielen bann freböartige ©ebilbe. S)ie 
Slutläufe überstellen nad^ unb nad^ ben ganzen Saum unb fönnen burd^ 
il^re ungel^eure gortpflaniunggfäl^igleit ben äjjfelpflanaungen ganzer ®e* 
meinben, ja ganzer ©egenben berberblid^ toerben. SBo fid^ ©puren bon SBIut* 
laufen geigen, toenbe man fid^ fofort an einen erfal^renen Cbftaüd^tev, too* 
niöglii^ an ben SBanberlel^rgärtner beS Se^irfeg, bamit berfelbe bie rid^tigen 
SRa§naI)men trifft. 3^*9^^ fi^^ ^^^ n^itn ©puren ber SBIuttauS in einer 
(Segenb unb ift bie (Sinjd^Ieppung bielleid^t buv(^ ßbeircifer, ober ben Sejug 
junger Dbftbäume erfolgt, fo ift bie totale SSernidjtung ber befallenen Säume 
iebcnfallS baö giicl}tigfte. 

Unter ben ^iljen, b. 1^. unter ben ©c^maro^etpilsen, finb aud^ 
mand^erlei gfeinbe ju fud^en, jebodö treten leitete g(üdtüd)erroei|e nur perioben«» 
toeife auf, tote aud^ bie SQSitterung auf bie ßr.ttoidflung ber ^il^tranfl^eiten 
bon großem 6iuflu| tft. 

Sritt bag ben Sirnen fo fd^äblid^e gfuficlabium, toeld^eS Slätter unb 
grüd^te über^iel^t unb berbirbt, maffenl^aft auf, fo frage man ebenfaES ben 
Söanberlel^rgärtner ober baä pomologifd^e Snftitut in ^ßrosfau um 9lat; 
aücrbingS finb bie betoäl^rten Setämpfunggmittel ^ux 9Raffenantoenbung meift 
ju loftfpielig. 

(Sin Uniberfalmittel gegen bie groftfpannerraupen, toeld^e einen Dbftbaum 
böHig fal^l freffen fönnen, ift baö einlegen bon Seimringen. 3)ie Seimringe 
toerben (Snbc Dftobcr ober Slnfang ^obember um bie ©tämme gelegt, ba ju 
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biefet 3ctt bie ungefHljelten 5toftH)annettDeiBc6en am ©tammc in bie ^öl^e 
Iried^en, um oben bie gier abaufc^cn. SBegen Se^ujeS juter Seimtinge toenbc 
man [lä) cbcnfaHg an ben SQSanberlel^rgävtner. 

2)cr ©emüfebau umfaßt bie St^iel^ung, Sel^anblung unb 
5ort<)ftan3ung bcricnigcn frautattigen Setoäc^je, tocld^e al§ Semiife 
ob-'t ©alate bem ^JJlenfd^cn aur ^al^rung bienen, ferner folcä^cr, bie als 
Söürje ober at§ 3^ttit bei öielen ©<)eifen angetoenbct ttjerbcn, unb cnblic^ 
jold^er, bie jum 9la(j&tifd^ rol§ öer^el^rt toerben. 

fage^ Soben uni JSobtnbtatbcitung* 

Sei ber Slnlage be§ Dbft= unb ©crnüf egartenS tourbe fd^on barauf 
l^ingetoiefcn, ben ©arten eine möglid^ft gefd^ti^tc Sage mit guten ©oben* 
tjerl^ältntffen in ber 5l&^e beg ©epfteS ^u geben. (Sergleid^e uberfid^t8<)tan 
fSfigur 141 , ©ehe 283.) 3n ben aUermeiften Sollen, befonberS menn 
ber Dbft:» unb öemüfegarten nur für ben eigenen C)au8]^alt 6rnten liefern 
|ott, toirb fid) bie SSerfd^melaung be§ (SemüfegartenS mit bem Dbftgarten 
ber bequemeren Bearbeitung unb Überfielt toegen empfetjten. ©elbft ba, tt)o 
eine größere Dbftanlage mit ^od^» ober ^albftämmen in Sfrage fommt (t»er* 
gleiche Überfid&t8<)Ian), ift ebenfaHS ber fjelbgemüfebau smifd^en ben 
Cbftbäumcn am 5pta^e. 

S)er ©emüfebau fteHt an ben Soben unb beffen Bearbeitung unb 
S)üngung bie größten 9lnfprti(^C; toeil bie ©emüfcpflanaen bem Soben mel^r 
9lä]^r[toffe ent^iel^cn toie 3. 33. bie ©etreibcarten. 5lßerbing8 lann man ben 
SSoben beS ©emüfegartenö, ba berfelbe meift nur 1 — 2 5Korgen groß ift, 
burd^ [tarfe S)üngung leidster berbeffern toie eine größere 5Iäd)e, auf tocld^er 
Sfelbgemüf ebau betrieben toerben foll. S)er Soben fei lodEer unb leidet 
3U bearbeiten, |o baß berfelbe beim Umgraben im mäßig feudf)ten 3«== 
ftanbe leine ©d^oHen bilbct. S)aS Stigolen ift bei ber ^euanlage eine§ 
iSemüfegarteng unerläßüd^ unb in 3citräumen t)on 10—15 Salären 5U toiebcr* 
Idolen, fjerner grabe man aEjä^rlid^ bie abgeernteten S3eete ttjomöglid^ unter 
3ufu]§r bon S)ünger im ^crbfte um unb lafje biefelben in raul^er SurdEie 
liegen, ©djtoeren, lel^migen Soben grabe man nie in naffem 3uftanbe um. 
(äbenfo lann man eine ftarfe S)urd^Iüftung beS Sobcnö erreid^en, toenn man 
bie SBege aloifc^en ben ©emüfebceten im ©pätl^erbft tief augl^ebt unb ben 
aSoben auf bie Seete toirft 

Xtlalirer uni jDfinget. 

S)a§ Söaffer ift für ben ©emülegarten unentbel^rlid^, ba bie jungen 
(Semüfe|)flan5en beim 9lntoad^fen unb meift aud^ bei ber toeiteren SntmidEtung 
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bcgoflcn tocrbcn ntüjfen. S)te (Sonne fpictt jum ©cbcil^cn beS ©cmüfeg bie 
fttöptc aioHe, bic SSctbunftunfl be8 SBalferä ift aber bei fonnigcm SBetlet 
nm fo ^xbiex, ballet raufe mit ber ©iefelannc nad^gel^olfett »ctben. SJeim 
Sfclbgemüfebau fonn öon einer fünftlid&en SOB afferauf ul^r nid^t bie 3lebe 
fein, anbauernbe Srotfenl^eit toie 9ldffe finb bera gelbgemüfebau ebenfo fd^&bfid^ 
ttjie bem ®emüfebau ira @arten. 

S)em fSaä)* unb 81 efleutoaf f er ift bem Srunnenteaffer flegenüber ftetö 
ber SSorsuj ju jebrn. Sei füllten Tiöi^ten gie|e man morgend, bei 
warmen 3ldd^ten abenbg. 

gbenfo njie ber ßanbtoirt fein gelb in Se^ug auf Düngung in meistere 
©d}läge einteilt, bereu S)üngung in beftimmten S^i^^^t^umen toieberlel^rt, fo 
ift aud^ im ©emtifegatten SBed^feltoirtfd^aft ju treiben. 3^ biefem 
Stotdt teilt man baS @emüfelanb in brei Sd^läge ein. 

9luf frifd^gebüngtem 95oben, alfo in erfter Srad^t, toerben ange* 
baut: @amtlid^e ^ol^larten, ©alate unb Salatrüben, ©pinat, 
Sellerie, ^eterfilie, ülabieS, 9tetti(^e, ©urlen, SKajoran unb 
Somaten. 

9luf öorjäl^rigem gebüngtem SJoben^ alfo in jtoeiter Srad^t, 
toerben angebaut: SRöl^ren, ^aftinal, ©tangenbol^nen unb fämt* 
lid^e Stoiebelgetoä^fe. 

auf ungebüngtem S3oben, alfo in britter Srad^t, toerben angebaut : 
niebrige Säol^nen, Srbfen, grül^Iart offein unb SBafferrüben. 

9118 S)ünger !ommt in erfter Sinie ber ©tallbünger in Setrad^t 
unb jtoar in möglid^ft a^tfe^tem S^ftanbe. gür fd^toere, falte Söben ift 
^f erbe* unb ©d&afbünger, für leidste 53öben 5ftinber* unb ©d^toeine« 
bünger au toal^len. SRenfd^lic^e (S^hemente unb Sandte bringe man enttoebcr 
toäl^renb ber äSintermonate auf bad Sanb, ober man bünge mit obigen 
Stoffen toäl^renb beS ©ommerg, toenn bie ®emüfei)flanaen in öoHfler 6nt» 
toidlung [teilen. 3n Seaug auf bie äntoenbung fünftlid^er Düngemittel be* 
folge man biefelben ®runbfä^e toie ber Sanbloirt. Gin toertt^oQer S)ünger 
für ben ©emüfegarten ift aud& ber Äompoft. 9llle SlbfdEe be8 (Semüfe* 
garten^ unb ber ffüd^e toerben in einer @dEe angel^öuft, ber «ipaufen l^albjäl^r« 
lid^ umgearbeitet unb bon 3^^^ S^ S^it möglid^ft mit Sandte ober SBaffer 
begoffen. 

(Sinteilung unb Saat. 

3Jlan gebe bem (Semüfegarten eine möglid^ft regelmäßige fjorm, ber 
befferen (Einteilung ber SBege, 93eete unb Stabatten toegen. (93ergleid^e ben 
ilberfid^tSplan.) 3fl ber ©arten mel^rere 5Jlorgen groß, fo lege man ben 
^aujjttoeg fo breit an, bafe berfelbe mit einem SBagen befal^ren toerben lann. 
S)ie SBreite ber SDBege, SBeete unb Slabatten erfel^e man aud bem Über|id^t8* 
plan. Sorl^anbene SOBönbe toerben mit Spalieren bepflanat. Jffiäl^renb bic 
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Stabattcn Idnjg ber ßinfriebigung ftd^ BejonbcrS für bie SecrenoBftantagc 
eignen, toetben bic mit Dbftp^ramibcn befe^ten Slabatten ber inneren SQSeg- 
feiten mit grbbeeten bepflanzt. S)ie 9iaBatten am gu^e toon 'Flamin ftnb 
Befonberg für fjrül^gemüfe, Somaten u. f. to. auÄ^unü^en. 

S)ie 3ldterpäd^en beS gfelbeS tuerben im Saufe eineS ÄuIturjal^teS nur 
mit einer §au<)tfru(^t BefteHt, bagegen toed^feln bie gftäd^en beS ®emüfe* 
gartenS in berfelben S^ii, l^äufig 2 — 4 mal. 6g pflanzt 3. f8. ber (Semüfe* 
5ü(^ter im ©pätl^erBft SBinterfafat , ber im seitigen fSfrül^ialftr geerntet toirb; 
bann toirb biefelbe Sflftd^e mit Dberrüben unb ©alat ober mit Surfen unb 
©alat befteHt, unb Snbe 3uli toirb nod^ auf berfelben fS^töd^e ®rünIol^I an* 
ge^jflanat. 3latürli(ä^ toirb man bem frifd^gebüngten Soben mel^r zumuten 
lönnen toie bem in britter Srad^t beflubUd^en SJoben, aud^ muß man mit 
ben Seben^bebingungen ber einzelnen ©emüfearten vertraut fein. 

SBdl^renb eine forgföltige Bearbeitung beg SobenS ba§ fjunba* 
ment für ben (Semüfebau bilbet, ift baS jur SluSfaat öertoenbete Saatgut 
bon ebenfo großer Sebeutung. 

SBir unterfd^eiben : 

a) ©emüfe, bie an Ort unb ©teile breittoürfig ober in ffteil^en aug* 
geföt toerben unb l^ier bis pr @rnte unt)ert)flan3t [teilen bleiben, toie bie 
2Jlöl^ren, Äarotten, ^eterftlientourjeln, ©alatrüben., SlabteS, fftettid^e, ßrbfen, 
Sol^nen, teiltoeife aud^ S^if^fl"- 

b) (Semüfe, beren ©amen erft auf befonberen ©aatbeeten, um 
junge ^flänad^cn ju er^iel^en, auSgefät werben. S)ie fo gezogenen ^Pflansd^en 
ober ©e^linge toerben bann jur geeigneten 3cit ^^ ^^n bteibenben ©tanbort 
ge^jflanjt, tote bie Äol^Iarten, ©alate, teiltoeife aud^ (Surfen unb flüd^enfrduter. 

8für bie an Ort unb ©teile 5U fdenben ®emüfe ift, toenn irgenb 
angängig, 9iei]§ enf aat (S)riH) bor^ustel^en, ber leid^teren Bearbeitung, be& 
(SrfparniffeS an Saatgut unb ber befferen SluSnü^ung ber Sldferfläd^e toegen» 
3tur einzelne @emüfe, toie 3^^^^^^^/ ©pinat u. f. to. toerben oorteitl^aftcr 
breittoürfig gefät. 

S)ie 9iei]^enfaat beim fjfelbgemüfebau toirb mit ber großen S)riH» 
ober ber ^anbbrißmafd^ine auSgefül^rt, toäl^renb im ©arten bie ©aatfurd^cn 
mit einer fleinen ^adte gebogen unb nad^ bem ginftreuen beS ©amenö mit 
bem 9ied^en sugejogen toerben. 3Ee feiner ber ©amen, um fo toeniger tief barf 
berfelbe mit SBoben bebcdft toerben. 

Um ©e^tinge bon ffol^lavten, ©alaten, ©eEerie u. f. to. 5U er^iel^en, 
benu^t man ein 3Jliftbeet. Um pd^ ein SJliftbeet anzufertigen, befud^e man 
borl^er eine gut geleitete ©ärtnerei unb fel^e fid^ bort bie grü^eetanlage, 
beren Sfenfter l^eute überaH nad^ einem 9lormatma^ angefertigt toerben, au, 
unb laffe fid^ bom 3i^^cY^"<^J^i^ ein ÖefteH bap anfertigen. $at man 
einigermaßen @efd^id unb geeignete^ ^anbtoerföjeug, fo ift ein fold^er Sfrülj* 
beetfaften — allerbing§ nid^t transportabel — bur^ (Sinfd^lagen bon gdEjjfäl^len, 
bie mit Brettern unb Seiften berbunben toerben, fel^r leidet felbft l^eraufteHcn. 
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2)(t (Simttfi'tiau- 



S3U grttpeetfenfter bejic^e man aui einer gpejiatjabiif, bo bie ^eimifc^m 
^anbmert« mfifl nid^t flftiÜB'nb a'^** f»"^- ^"^^ ^anW^t genpet ju fo 
bintgen $tei(cn ^erjuptllen. ßfienfo feie man f* baS $aden eineS grü^' 
SedtajtenS mit 3}Ünfttr iinb 8aub in einer ©örtnetei on. S)ie SuSjüat in 
bflS gfrtt^beet ßeWe^t anfanß gjlftta. 3n ber etften ^eit mä) ber 9luS(ant 
:^alte man baS fflcft feucht unb bie genfter flefd^loiien ; foroie bie Äeimung er- 
folgt ip, mufe rae^r unb mel^t fielüjtet Werben, bamit bie^pängc^en nii^t öei- 
geiten. 3)ie j lo e i t e 91 « fl T Q a t erjolgt «Dlitte a^Piil auf ein flejc^flfeteS »eet im 
greien. 33ie SluBfoot im grüpeet unb im ©aotfieet ift jietä ireitroarpe 
auSjufü'^ren, ba bie SßPÖnjd^en nur [o lange pe^en WeiÄen, bl8 baB 9luS. 
))pongen an Ott unb Stelle erfolgt. 

©einttieppanjen , Hielte eine rec^t Mftifle Sctourjelung »erlangen, wie 
Stumento^l, Sellerie u. f. W., werben öot bem auäjjpanjen an Ott unb 
©teüe noi^ einmal auf einem gefc^ii^ten SBeete ober in einem abgetragenen 
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türiipeete berliflanjt bejm. fifiett. ©obolb ber Sämling 2—3 SBIättc^en 
enttoitfelt Ijat, wirb er bem ©aatbcete be^ulfam entnommen, an ber Sßurjel 
etroaä gepult unb in 9t6ftünben bon 2 — 8 cm piticrt. @ut ip eS, bie pi' 
Herten ißpänjiiien in ben erftcn Ziagen ctWoä gegen bie Sonnenpra^ten ju 
fdfü^cn. 3)urd£| baS ^pifiercn etreidien bie $pänji^en einen bcbeutenben fflor* 
fflrung in ber Sffieiterentroiiftung ber guten SBemutjelung wegen. 

^nbernfaUd bleiben bie Se^Iingc fo lange im Sotttbeete ffei^en, biä ber 
geeignete Seitpunft beS auöppünjenS an Ort unb Stelle eingetreten ip. 
0in fibermä^ig langet aSerWcilen ber Se^Unge im Snatbectc ip fc^äbtii^, ba 
bie ju bid^t petienben $pänji^en algbann beifiimmmi, ein getbtii^Ei SuS. 
ft^en jeigen unb jum auBpflanjcn nicl)! me'fir geeignet pnb. Üöillirenb ber 
Weiteten ßnttoiiHung bct SemÜfe ip bie Hauptaufgabe baä SRcintjotten beä 
39obeiiS Dort Untraut, foluie bie atibauernbe Soiferung besifelben; Ic^teteg ge^ 
fc^iel^t fo oft, at§ cö notwenbig erfc^eint, entroeber mittels ber Rattenfallen 
(gig. 176 unb 177) ober mit ben ungemein ptaltijc^en Söte'^aden obet 
Ätet)lcn (Sig. 178 unb 179), 
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DU (Ernte itnb llbettointctung Üb (Stmufts* 

S^ie (ärnteaeit bcr ©emüfe toäl^tt faft ba8 ganjc Sal^r l^inburd^. 3m 
gfrül^ial^r unb ©ommer l^anbelt c8 fid^ meift um bie ßrntc joli^cr ©cmüfc, 
toeld^c ftijc^ in bet Äüd^e tJemcnbet ttjerben unb ein längereg Slufbetoal^ren 
nic^t etttasen, 3. 35. @a(at, St)inat u. f. tt). Sfür S)oucröemüfe , tocld^e 
h)ö]^renb be§ SSBintcrS aujbemal^rt toetben joHen, bel^er^ige man ben ®runb* 
fa^, biefe ®emüje big aur völligen äuöbilbuiig, folangc toie bie SBilterung 
e§ irgenb ertaubt, auf bem ©tanborte 5U belaffen, ba fic^ bie S)auergemilfe 
bort am beften, ol^ne an @üte cinaubüfeen, l^alten. 3ebod^ bürfcn bie @e* 
mü|e aud^ nicl)t überftänbig tnerben, unb man barf mit ber Srnte nid^t |o 
lange jögern, ii% groftwetter eingetreten ift. S)ie @rnte nel^me man mögüd^ft 
bei trodener SBßitterung Uor. 3"^ ^lufbetoal^rung eignet fid^ am beften ein 
luftiger, trodener ÄeHer, befonberd für SBur^elgewäd^fe. ^JJlau fd^lögt l^ier 
bie ©emüfe entrocber in ^ilgel»^ ober ^ß^ramibenform in feud^tem ©anbe ein, 
ober man i)flan3t bie gereinigten ©emiife in ©anbbeeten bid^t nebeneinanber 
ein. StDxebein unb Äopffol^l tibertointert man auf froftfreien, füllten SSoben» 
räumen ober in geeigneten ©taHungen unb SSorratSfammern. S)ie Stem<)eratur 
l^alte man möglid^ft niebrig, um ein 9lu8toad^fen ju öerl^üten. SSon 3^it 
SU 3^it toerben bie (Semüfe auf bem Soben fotoic im Äeüer rebibiert unb 
— ttjenn notig — unter äusfd^eibung faulig getoorbener Seile umgelegt. 

©d^lie|Iid^ lanu man bie meiften ©emüfe, toenn grofee 50laffen öorl^anben 
pnb, in ©rbgruben ober grbmicten, ftl^nlid^ ttjie bie flartoffeln, übertointern. 

DU £tinbt be0 (5tmüftbante. 

SDBic bcr Dbftbaum, fo Ijat aud^ ba§ ©emüfe eine groge Sln^al^l bon 
geinben im SEier* unb ^flansenreid^. Sin ^aujjtborbeugungömittel ift bie 
möglid^ft ftrenge Snnel^altung ber a53ed)feltoirtf d^aft, bamit jurüdE« 
gebliebene 3nfe!tenlaröen unb ^il^fporen nid^t toieber auf berfelben j^i&äjt 
bie il^nen ^ufagenbe S^ä^r^jflanje finben. ferner räume man im @t)ät]§erbft 
alle übetrefie, JBurselftrünfe u. f. tu. ab, bamit ben ICarben bie GJelegenl^eit 
entzogen toirb, in biefen Überrcften 5U überwintern. 3m übrigen entferne 
man aHe fid^ jcigenben 3lblagerungen t)on 9{aul)cneiern, ba biefelben billiger 
unb bequemer ju entfernen finb als bie auSgelrod^encn Staul^en. 

©e^r läftig lönncn ben ilol^Carten ber ©rbflol^, bie ßol^tfliege unb bie 
Slaupe beS Äol)lroei§ling8 toerben. (Segen ben Grbflol^ toenbet man ein 
Seftreuen ber Seete mit 3Jlat5leimen an. S)ie Äol^lfliege tritt in frifd^em 
ßul^bünger auf. ®egen ben Äol^ltoeifeling fd^ü^t nur baS Slbfud^en ber gier 
unb Sftaupen. 

(Sin böfer gfeinb ift bie SKautourfSgriöe, bie gern im Äompoftl^aufen 
übertointert unb bort ifjre 6ier ablegt. S)en ßulturen bermag bie 9Jlaul* 
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tourfSgtiHe, toeld^c Sänge toit bcr SD^auItoutf loül^It, großen ©d^abcn 3U511* 
lügen. (Stnfenfen jIöjterteT %bp]t in bie ©önge ift ein guteä fjangmittcl. 

ebenfo ftnb ber Spargelf&fet unb bie Spargeipiiege fel^t fd^äbUd^. Sediere 
lann eine ganje @:pQt9elanIage au ®tunbe tid^ten. 2)en ©patgeHdfet fdngt 
man am Beflen am frül^en Worgen^ inbem man bie ©pargelftauben borftd^ttg 
feittoättd biegt, ein @ieb batunter ]§dlt unb bann Itäftig fd^üttelt. Sie 
ganga^it ifl SKitte 3uli big anfang 5luguft. S)ie SJerl^eetungen ber ®pax^tU 
fliege mad^en ftd^ burd^ berhümmt enttoidfelte junge @)}argelpfeifen bemerlbar. 
S)ie Spargelfliege ftid^t bie garten Stengel im 9Rai unb 3uni an unb legt 
ein Gi l^inetn, aud toeld^em ftd^ eine SRabe entttjidelt, bie bom 3RarI bc$ 
Stengeid lebt. S)ie 3Rabe l^öl^lt nad^ unb nad^ ben ganzen Stengel aud 
unb ber))u:pt>t fic^ fd^lie^lid^ in bemfelben. S)ie Sarbe übertpintert in bem 
abgeftorbenen Stengel unb {ried^t erft im näd^ften gfrill^ial^re aud, um i^r 
3erflörung8toerI bon neuem ju beginnen. 9Kan entferne bal^er bie ab* 
geftorbenen Spargelftengel, inbem man biefelben bel^utfam aud bem ä3oben 
aiel^t unb berbrennt. 3m f^rtD^jal^r fteUe man 9luten, mit Srumataleim 
beftrid^en, in ber Spargelanlage auf, um fo bie fliegen ju fangen. 

S)er SRaultourf, beffen 9lü^li(^leit in S3ejug auf baS SJernid^ten ber 
(Sngerlinge nod^ nid^t feftgefleEt toerben !onnte, ift im @emüfegartcn au 
entfernen. 

(Sbenfo fammle man bie SRaildfer fo biel tuie möglid^, um ber $lage 
bed ffäferd fomie beS (Sngerlingd a^ entgelten, treten le^tere l^äuftg auf^ 
fo pflanae man atoifd^en äSlumenlol^l, Araut u. bgl. Salat, ba ber (Sngerling 
bie Salattouraeln ben äSuraeln ber jfol^lgetoäd^fe boraiel^t. 



dtmüftkultuttn. 

S)ie auStoal^l geeigneter ©emüfeforten treffe man nad^ bem Äatalogc 
einer Samenl^anblung. 

I. Jtol^larten. 

1. Srüner ober Sl&tteriol^l. S)er ®rün* ober »raunfol^t;. 
aud^ SBinterlol^l unb äSlätterlol^l genannt, gebeil^t in jebem 93oben 
unb toirb in atoeiter Strad^t angebaut. 2Ran föt ben Samen Anfang 3uni 
auf baS Saatbeet unb ^jflanat bie Sämlinge 6nbe 3uni ober Slnfang 3uli 
an Ort unb Stelle. ^Pflanatueitc 40—50 cm, brei Sleil^en auf ein Seet* 
S)er (Srünlol^l toirb erft au 9lnfang SBintcr geerntet unb berträgt ffälte bi^ 
au 18 R. 

2. Äopflol^l ober Äraut. Srül^fraut toirb Slnfang ?Dlära in ein 
gfrü^eet, S)auerfraut (Snbe äRära ober Anfang ^pril auf ein Saatbeet au§" 
gefdt. S)ie ^fldnad^en toerben enttoeber nod^mald :pi{iert ober gleid^ an Ort 
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iittb ©teile gepftan^t. Spflan^toeite Bei Keineren ©ortea 40 cm, Bei gtöfeeten 
©orten 50—70 cm. 3äten, Sluflodern unb f})ätere3 SSel^äufeln ift nötig. 
Äopfbüngnng ift gut antocnbbar. 9Kan unterfd^eibet äöeifelraut mit 
runbem ober Jjlattem ßot)|, mit löngUd^em ober fl^i^em floljf unb 9lotIraut. 
S)aä firaut toirb in ©egenben mit gutem, nal^rl^aftem Soben aud^ felb* 
mäfeig angeBaut. S)er aSoben toirb l^ierju im ^erBfte mit bem ^Pfluge ge* 
ftür^t unb enttoeber fd^on je^t ober im ^frül^ial^re Iräftig gebtingt. 3e nad^ 
bcr ßotferl^eit beä SSobenS toirb berfelBe im grül^jal^r nod^ ein* ober stoeimat 
mit bem Pfluge ober mit bem gjftirljator umgearbeitet unb bann geeggt. 
S)ie ^flan^ung ber im griipeete ober im ©aatBeete angebogenen ©e^tinge 
toirb 6nbe Mai ober Einfang 3uni mögtidift Bei trüBer SBitterung öor* 
genommen. Entfernung 65—80 cm in Steigen. 3Da8 gelb toirb t)on Untraut 
frei gel^alten; ft)äter, toenn bie ^flanjen mit ber ÄopfBilbung Beginnen, 
toerben bie Sfteil^en mit bem Slul^rl^alen Bel^äufeli 

3. SBeIf(^Iraut ober SQÖirfing. S)a8 aBcIfd^fraut toirb toie baS 
SBeifefraut angebaut. 

4. SSIumenlol^I ober flarbiol. S)er SSlumenlol^l Verlangt ben 
Beften SSoben, ber burd^ !räftige§ S)üngen gut borBereitet ift. SBenfaEä 
fagen bem SBlumenfol^l tod^renb ber ßnttoitflungSseit S)unggtiffe fotoie baS 
SSelegen mit tjerrottetem 3)ünger fel^r ju. Sie erfte 3lu8faat erfolgt 9lnfang 
3Jldra in baS grü^eet, für f^jäteren »lumenfo^l SHitte Sll^ril in baS ©aai- 
Beet. Sei bem S5Iumcn!ol§I ift ba8 5ßifieren fel^r anjuraten. S)a8 9lu8* 
l^flanjen, toeld^eS in 50—60 cm gntfernung gefd^iel^t, ift borpd^tig au8* 
aufül^ren, bamit bie ^erjBlötter, toeld^e bie flJätere Stumenlol^Irofe enttoideln 
foKen, nid^t Befd^äbigt toerben. Säten, ^adEen unb Sel^äufeln finb öugerft 
nottoenbig. SJBenn bie Jftofe Beinal^ auSgetoad^fen ift, fnidEe man bie äußeren 
aSIötter, um eine ^arte unb toei^e 9lofe ju erl^alten. ^flan^en, toeld^e im 
©t)öt^erBft nod§ feine Sfiofen enttoidEcU l^aBen, l^eBe man forgfdttig mit Sauen 
ou8 unb Ijflanje biefelben in einen tiefen Srü^eetlaften ober in einen l^eEen 
ÄeKer in leidsten Soben ober ©anb; e§ toerben pd^ bann bie Mofen nod^ 
Slnfang SBinter enttoidEeln. 

5. Sftofen* ober ©})roffenlol^l. S)ic Slnjud^t ber jungen ^Pflanjen 
gefd^iel^t toie Beim SSIumenfol^t, baS 3lu8t)flanjen toirb ßnbe Slljrit ober 
Slnfang TOai in 40—60 cm toeiter gntfernung Vorgenommen. Um bie Sofen 
ober ©ijroffen sum Slnfa^ au beranlaffen, toirb bie SStattfrone ber ^flan^e 
@nbe 3luguft auSgeBrod^en. 

6. Dbe rrüBe ober Äol^lraBi. S)ie DBerrüBe l^at eine lur^e gnt* 
toidElungSjeit, fo ba§ nad^ ber erften SlBerntung 6nbe 3Jlai ober Slnfang 3uni 
toeitere Äulturen auf bem Seete tjorgenommen toerben Wunen. S)ie DBerrüBe 
l§äU pdö nid^t lange geniePar; benn fie toirb Ieid)t üBerfiänbig unb l^oljig. 
3Ran fät bal^cr in S^if^^^^äumen öon 3 — 4 SBod^en bon neuem au8 unb 
aiel^t bie erften ^Pflanjen fd^on Slnfang 3Jldra im fSfriipeete. S)ie DBerrüBe 
verlangt im grüi^Iing einen gefd^ü^ten, fonnigen ©tonbort unb toirb in 
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20 -30 cm toeiter Gntfcrnunö auSgcpflanat. S)ie ©ommerlultuten toetben 
auf l^albfd^attigcn Scrten audgcfül^rt, ba bie DBcrtüben bann loeniget leidet 
l^olaig toetben. S)te Seete lönnen butd^ 3^if(^^nlultut: \)on Stop^alat nod^ 
beffer auSgenü^t toetben. 

7. Äol^Irübc^Unterlol^lTabi. ®ie Äol^Irübc toitt einen tiefgtünbigen, 
feud^tcn, jebod^ nid^t frifd^ gebüngten 93oben; bie %udfaat eifolgt ^itte 
$[)?TiI enttoebet an Ott unb ©teile, ober man aiel^t bie Se^Unge unb )?flan5t 
legiere in 40-60 cm toeiter Cntfernung. 

II. aSutaelgetoäd^fc. 

1. Sie analste, aJlol^rrübe, Äatotte. Sie mb^xt obetgjlol^r* 
tübe ift lang unb fpinbelförmig , toä^renb bie Karotte eine abgeftumpfte 
SButael befi^t. 2)ie äBntaelgetoad^fe berlangen fämtlid^ einen nal^rl^aften, 
ticfgrünbigen unb gut gelotfctten SSoben. S)ie Äarotte toitb, um biefelbe 
möglid^ft 5eitig ju l^abcn, fd^on (Snbe gfebtuar ober 9(nfang aRör^ auSgefdt. 
Sutd^ Überbeden mit Saub toirb ber ^Boben big jur iteimung bed @amenS 
gegen Sfroft gef(%ü^t. Sie aJlöl^ren fät man (5nbe aJlära ober änfang ^pxii 
avi% unb 5tt3ar in 20 - 30 cm entfernten Sleil^en. SJlan jiel^t 3 cm tiefe 
9tiQen unb ftreut in biefelben ben Samen fo bünn to)ie möglid^ l^inein. Wan 
ted^net 3 ^funb ©amen auf einen SMorgen. 3Jlitte 3uni, je nad^bem ftd^ 
bie ^ftänsd^en enttoidfelt l^abcn, toerben biefelben tjerjogen, fo bafe ber ^b* 
jlanb atoifd^cn ben einzelnen ^flän^d^en 15—20 cm betrögt. 3n ber erften 
Seit mufe ber Soben tjon Unlraut rein gcl^alten toerben; f^Jäter lä^t bie 
up))ig!eit bed i^rauteS Unlraut nid^t mel^r aufCommen. 

2. ®er ©eUerie. Set ©eÜerie tjerlangt nal^rl^aften, frifd^gebüngten 
Soben unb gebeil^t nod^ auf feud^tem ©runbc. Ser ©ame, loeld^er lange S^it 
jum Äeimen braud^t, mu6 (5nbe fSfebruar ober 9lnfang Wära in ein grül^beet 
gefät toerben. ©el^r anzuraten ift ein fpötereS filieren in ein falteS SJlift* 
beet. (5nbe SJlai erfolgt baS SluSljflan^en in 40—50 cm toeiter Entfernung. 
Sie aSeetc toerben ftet^ lotfa unb feud^t gel^alten. SBöl^renb ber öoEen 6nt< 
toitflungöaeit ift ein fröftiger Saud^eguft tjon großem SJorteit. Sei felbmdSigem 
Slnbau toirb ber ©eEerie auf Sämme, toeld^e mit bem Pfluge in 50 cm 
tociter gntfernung aufgetoorfen tourben, in 40 — 50 cm toeitem 3lbftanbe 
itpflan^i. 

3. Sie ^eterfitie. 9Kan unterfd^eibet firaut* unb aD8uraeI = 
Ijcterfilie. Srftere toirb breittoürftg geföt unb nur ber Slätter toegen an= 
gebaut. 2Ran !ann bie Ärautl^etetfiUe jebod) entbel^ren, toenn man SQSurael* 
^jeterfiüe futtiöiert, ba man tjon biefer ba8 ganje 3a^r l^inburd^ frtfd^e Slätter 
ernten lann. 9Kan fät ben ©amen möglid^ft a^^i^^Ö i^ Sfi^ül^jal^r in 
20 — 30 cm entfernten Seilten au8. Sie toeitcre Äuttur ift genau tole bei 
ber aJtol^rrübe. 

9Rit ber SBuraelpeterftUe augteid^, b. 1^. atoifd^en ben Sleil^en beifelben, 
fann man aU 3toifd^en!uttur ©tedatotebeln aie^en. SJlan föt ben S^iebel« 



faiuen jicmlid^ bid^t; bcr Same gcl^t fd^ncHer auf aU hex ^^eterfilicnfamcn, 
fo ba^ bie S^xtbdn einen bebeutenben SSorfljrung getoinnen. (änbe 3uni 
erftitft ba8 firaut ber ^etetfilie bie jungen 3^i^6eln, bringt leitete ^unt 
9l6fd§lufe, unb atoar gerabe in ber (Stöfee, toie biefelben im näd^ften Saläre 
als ©tetf^wicbeln ^u öertoenben pnb. 

3ur ®ett)innung t)on ©d^nitt})eterftUe im SBinter fud^t man im ©pdt* 
l^erBft bie fd&toäd^ften SBuraeln auS unb ^jflanat biefelben unter ©d^onung 
ber ^er^blättd^en bid^t aneinanber in ein ^oIa= ober £ongefa§. S)a8 ©cfclg 
toirb an einen möfeig toarmen, l^eEen Drt gefteüt unb forttodl^renb feud^t 
gel^alten. 

4. SDie ©d^toaratourael. Sie ©d^toarstourael ift in ©d^tefien 
tüenig Verbreitet, jebod^ im toeftlid^en S)eutfd^lanb ein fel^r Beliebtes (Semüfe, 
toetd^eS nad§ Slrt ber ©liargel mit l^oHönbifd^er ©aucc jubereitet toirb. Sie 
SnttoiälungSaeit ber ©d^toar^tourael beträgt atoei Saläre. SDer ©amen toirb 
im grül^jal^r ober ^erbft auSgefät, Sleil^entoeite 30 cm ; bie ^pptänjd^en toerben 
fpäter fo öerjogen, bofe biefelben 8—10 cm Slbftanb l^abcn. S)er SSoben ift 
ftetS lodEer unb öon Unfraut rein au l^alten. Um bie SBuraeln gegen Qfroft 
au fd^ü^en, bebedtt man ben SSoben im ,^erbfte mit luraem S)tingcr. ®ic 
fid^ im atoeiten ©ommer l^öuftg enttoitfelnben Stütenftenget Inidt man a« 
(Sunften ber SBuraelöerbidung um. ©obalb bie SlBuraetn im atoeiten 3öt)re 
gfingerbitfe erreid^t l^aben, lönnen fie öertoenbet toerben. ©ie muffen ^art 
fein, toaS fid^ baburd§ a^ifit, ba§ beim S^^^ted^en berfelben ein toeifeer SJlild^* 
faft ausfliegt. SSeim ^uSl^eben ber SBuraeln mufe man ben ©liaten fel^r tief 
einfe^en, um fie bor Sefd^äbigung a« Otiten. 

5. S)aS5ftabieSd§en. S)aS SftabieSd^eu (iebt einen toarmen, nal^r* 
l^aften Soben. 9!Jlan fät in S^ifd^enaeiten öon je 14 Sagen bom ^tiii^tn 
Sfrtitjjal^r an bis a^m ^od^fommer, unb atoar breittoürfig ober in Jfteil^en. 
$at man im gtül^beet ein Sfenfter frei, fo fät man tool^I fd^on im gebruar 
Äarotten unb SfiabieS awfö"^tnen red^t bünn unb breittoürfig auS; el^e bie 
Äarotten fid^ enttoidfeln, fann man bie 9labieS fd^on abernten. 3nt ©ommer 
fäe man auf einem ]§a(bfd^attigen aSeete auS. 

6. S)cr 9lettid§. 5Jlan unterfd^eibet ©ommer» unb SBinter« 
rettid§ e. S)ie ©ommerrettid^e fd^Uegen fid^ bem SftabieS an; man fät biefelben 
im iJrül^ial^r fo acitig toie möglid^ auS, unb atoar enttoeber breittoürfig ober 
in 25—30 cm entfernten SHeil^en. 5Jlan legt ben ©amen äl^nlid^ toie bei 
ber S^^crrübe, je 3—5 Äörner in lurjen Slbftänben auf ber äUeil^e auS unb 
nennt biefe ^rt beS 9luSfäenS ©tufenfaat. S)er SBinterrettid^ toirb ©nbe 
3uni in berfelben SBeife, nur in toeiteren 9lbftänben, auSgefät. S)ie ^ftänad^en 
toerben fpäter beraogen. 

7. Sie ©alatrübe, rote SRübe ober S3ete. Sie ©alatrübe 
toirb toie bie 3^^^^^^*^ ongebaut. 
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IIL Salate. 

1. ©d^nitt. ober «ßflütffaUt. ®er ©d^nittfalat toirb fo seitig 
toie möglid^ im fSfrül^jal^rc augg^fät, ba er lebiglid^ baju bient, ben nod& ni(3§t 
Dorl^anbenen Äo|)ffatat au etfe^en. 9Jlan fät ben ©d^ntttfatat bteitlutirftg an 
Crt unb ©teUe aud. 

2. Äopffalat. S)cr fiotiffalat gcbcil^t aroar auf jebcm Soben; je 
lotfetcr unb nal^tl^aftcr jebod^ ber Soben tft, beflo jarter toitb ber ©atat. 
S)ic SluSfaat erfolßt änfang 9Jlöra in baS gtül^bcet; bie ^pön^d^en toerben 
niöfllid^ft pxticxt unb f})&ter im Slbftanbe öon 40 — 50 cm ougöcpPanat. S)a 
ber Äoliffalat fd^nett bcrbraud^t toerbcn mug, fo jtnb in S^ifd^en^eiten bon 
2—3 aÖBod^en neue SuSfaaten bor^unel^men. SW^iftcS fiodtern toäl^rcnb ber 
ffinttoidHunöSaeit unb ein öfterer ©ufe mit berbünnter Sandte ift ju empfel^ten. 
Um im Sfrül^jal^r fd^on aeitig ©alat au ^ahtn, baut man ben äBinterfalat 
an, ber im Sluguft ober @e))tember geföt unb \pakx ))txpflan^i tDtrb. Um 
beu äBinterfalat au fd^ü^en, t'flanat man benfelben tool^l aud^ in flad^en 
tJfurc^en aud. 

3. S)ie(5nbibien. 5Die (Snbibie ift in ©d^lefien aud^ tocnig belannt 
unb n^egen il^reg bitteren @efd^madEed nid^t beliebt. 3m toefttid^en Seutfd^^ 
lanb toirb ber (Snbiöienfalat im SBintcr fel^r gefd^ä^t. ®ie SluSfaat erfolgt 
im 3uni; fobalb bie ^Pflänad^en Dcr})flanabar ftnb, toerben fte in Slbft&nben 
Don 25 — 30 cm auSgepflanat. SBenn bie ^flanacn fid^ a^ SSeginn bc8 
^erbfte« auögebitbct l^aben, toerben fie aufammengebunben, fo bag bie äußeren 
SJlätter bie inneren, toeld^e aüein genießbar finb, Bebedfen. S)urd^ ba8 Sleid^en 
toerben bie inneren Slättcr a^tt unb getoinnen an ©efd^marf. S5or Eintritt 
bed SrofteS l^ebt man bie ^flanaen auS unb fd^lögt biefelben im luftigen 
fieQer ober in einem falten S^ü^beetfaften ein. 

4. S)ag Slabindd^en ober ber gelbfaUt. 2)ag ätabindd^en fät 
man in britter Srad^t im ^erbfte breitmürfig au8; bagfelbe toirb todl^renb 
beS aSJinterg, felbft unter bem ©d^nee, geerntet. 

IV. ©j)inate. 

©ommer* unb SBinterf^jinat. 3e nad^bem man ben ©Ijinat im 
©ommer ober im SBinter genießen toiE, nimmt man bie 3lu8faat im 
Srül^ting ober au 9lnfang beä ^erbfteS bor. 3n nalörl^aftem Sobcn gebeult 
ber ©|)inat am beften. 3Jlan fdt il^n breittoürfig au8. Sei ber 6rnte 
pflüdft man bie faftigften, feitlid^cn S3Iätter unb VdU bie ^erablatter unbe^ 
f($äbigt, bamit fie fid^ toeiter auäbilbcn Wnnen. 5Die Sel^anblung ber fonft 
nod^ als ©tjinat bcrtoenbeten ^flanaen, toie Sauerampfer, Äerbel u. f. to., 
ift bicfetbe. 

V. 3toiebelgetoac^fe. 

1. S)ie 3^i^6el. ©ie berlangt aur guten 9lu8bi(bung einen leichteren, 
loderen, toarmen unb nid^t frifd^ gebängten Soben. 3Jlan unterfd^eibet bie 
einjäl^rige unb bie atoeijöl^rige fiultur. 



Stoitbei^troaä)\t. 319 

SSei ber einjäl^rigcn fiultut: toirb bie 9lu8faat Slnfang 3lt)ril Breit* 
trütpö ober nod^ beffer in Steigen, toeld^e 20 cm öoneinanber entfernt finb, 
boröenommen. S)ie ju bid^t ftel^enben ^Pflan^en toerben fpäter berjogen. S)ie 
^Hauptarbeit ift, ben SSoben loder unb bon Uniraut rein p Italien. 

Sei ber stoeijöl^riöen Äultur benu^t man (Stcdatoiebeln, toeld^e im 
3a^re borl^er Gebogen tourben. S)ie ©ted^toiebeln, toeld^e nid^t ßröfeer fein 
fotten toie ^afelnüffe, muffen troden unb froftfrei aufberoal^rt toerben unb 
bilrfen ni($t borl^er feimen. 3m 3Jlära ober 3lpril, je nad^bem eS bie SBitterung 
ertaubt, toerben bie Qtüitbdn in 20 cm entfernten SReil^en 10 cm boncinanber 
entfernt fo tief in ben S3oben eingebrüdt, bafe biefelBen boEftönbig beberft finb. 

SBeun bie 3tt)iebelftengel bei feud^ter SBitterung im ^erbfte nid^t ab* 
fterben tooHen, muffen biefelben umgetnidt toerben, bamit bie St^i^Bel ^um 
2tbfc^tu6 lommt. 

3n ber Umgebung bon Siegni^ toirb bie Stiebe! felbmäfeig angebaut, 
©ie toirb ]§ier in atoeiter Srad^t auf äldfern, bie im Saläre borl^er mit 
@ur!en ober firaut befteEt toaren, lultibiert. 5Die 3lu8faat gefd^iel^t im 
5Ilära ober Slnfang Slpril mit ber S)riEmafd^ine Bei 15 — 18 cm SReil^entoeite. 
^adci ber 2lu8faat toirb ber 9l(Icr getoaljt, fpäter toieberl^oU gelodEert unb bon 
Unfraut frei gel^alten. ®icfe 3(rbeit toirb bon grauen, toeld^e auf bem SldEer 
Inieen, mit ber Sätefrel^le auggefül^rt. SBenn bie ©tengel im ^erbfte abgc= 
ftorben finb, toerben bie S^ieBeln auSgel^oben unb auf bem ^Itfer in Streifen 
aufammengetoorfen, um fo nod^ 3—4 SBod^en nad^a^teifen. 3Dann toerben 
bie 3toiebeln gepult, eingefadtt unb lommen a^ni SSerfanb. 

6ine 9lbart ber S^'^^^^^ ift i>i^ ©d^alotte, beren fiultur a^eijäl^rig 
ift, a(fo burd^ ©terf* beato. Srutatoiebeln bcrmel^rt toirb. 

2. S)er 5ßorree ober Saud). S)er ^orree fteEt an ben Soben nod^ 
l^ö^ere 9lnfprüdt)e alä bie S^ifBel unb berlangt ebcnfaES nid^t frifd^ gebüngten 
Soben. 68 gibt ©ommer» unb SBinterporreei Se^terer lann im 
freien übertointern. S)ie ^lugfaat erfolgt Slnfang 9Rära in baS grül^beet, fo 
ba§ bie ^fXönad^en 6nbc Slpril ober Slnfang 5Kai bei einer Sleil^entoeite bon 
40 — 45 cm 30 cm boneinanber entfernt gepftanat toerben Wunen. Sotfern, 
fpdter aSel^äufeln, fotoie fjeud^t^alten finb bie Hauptarbeiten. 

3. 2) er An ob lau dt). S)er Änoblaud^ liebt toarmen, leidsten SSobcn. 
Sie SSermel^rung erfolgt burd^ Steilung ber S^itbel, beren einaetne Seile man 
ginltn nennt. Se^tere toerben SKitte ober 6nbe 9Jl&ra bei 25 cm 9lei]^en= 
toeite in ^bftänben bon 15 cm auSgeftedft. ®amit bie ©tengel im ^erbfte 
abfd^liefeen, binbe man biefelben a^ifammen. 

4. S)er ©c^nittlaud^. SDer ©d^nittlaudö liebt nal^rl^aften S3oben. 
S)ie 35erme]§rung erfolgt burd^ Seilung beS ©todeS. Um ^la^ a^^ fparen, 
pflanat man ben ©d^nittlaud^ an Slönbern bon Slabatten. ^m ^erbft pflanat 
man einige ganae ©tödEc in Söpfe unb fteEt biefelben nad^ unb nad^ auf 
ba8 fjenfterbrett ber Äüd^e; man l^at bann toäl^renb be8 ganaen SSÖinterö 
©d^nittlaud^. Sfm ^freien fd^neibet man ben nid^t berbraud^ten ©d^nittlaud) 
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t)on 3«'^ ä^ 3^^^ l^erunter, bamit fid^ toicbcr junge SRöl^rd^cn enttoidfctn. 
3nncrl§alb öon 3 — 5 3al^rcn bcrjüngt man bic alten ©d^nitttaud^ftöäe burd^ 
S^eilung. 

VI. ^ülfenfrü(%te. 

1. S)ie Sol^ne. S)ie SSol^ne, befonberS bie Sufd^bol^ne, nimmt 
mit jebem 35 oben fürlieb. 3Jtan Baut fie, toie aud^ bie ßrbfc, nie auf frifd^* 
gebtinötcm ©oben an. 9)tan unterfd^cibet bie ©tangenbol^ne unb bie 
aSufd^bol^ne, toeld^e aud^ S^^^i'- ober Sttnppio^m genannt toitb. S)a 
bie S3ol§nc gegen fSftoft em})finbtid^ ift, ]o legt man ben ©amen nid^t bor 
9lnfang 5Jlai. 

S3ei ben ©tangenbol^nen ftetfl man bor ber SluSfaat ^toei Seilten 
Stangen in 60—70 cm toeiter Entfernung auf baS SSeet. 5Die ©tangen 
toerben gelreuat unb an ber fireujungSfleÜe burd^ eine Duerftangc mit* 
einanber öerbunben. Um ben gufe jeber ©tange toerben flad^e Sliüen im 
Äreife gebogen unb in jebe SRiHe 6 — 8 SSol^nen gelegt. S)er S3oben toirb 
gclodtert unb |t)äter, menn bie Sol^nen ju flettern beginnen, toerben biefelbcn 
behäufelt. 

Sei ben SBufd^bol^nen ^iel^t man öier flad^e fjurd^en auf einem S3eet 
unb legt bie Sonnen in Entfernungen öon 4—5 cm auS; im übrigen ift 
bie aSel^anblung biefetbe. 5Die Sol^nen toerben enttoebcr grün tjertocnbet ober 
in reifem 3uflönbe geerntet, ©oüen bie Sol^nen ausreifen, fo reigt man 
bie ^ßflanaen im ^erbfte, toenn bu8 Äraut fc^on abjufterben beginnt, auS 
unb läfet pe trotfnen ; bie Sol^nen reifen bann fd^neücr aug. S)er ©ame ift 
3 --4 Saläre feimfdl^ig. 

2. S)ie (Srbfe. S:ie ßrbfe liebt ebenfalls eine freie, fonnige Sage. 
5Jlan tuUibiere nid^t mel^rere jjal^re l^intereinanber grbfen auf berjelben 
fjläd^e. SBir unterfd^eiben bie Äneifel*, '45a 1^1^ ober ©d^alerbfe unb 
bie 3w4ererbfe, ebenfo ^o^t, mittell^ol^e unb niebrige 6rbfen, 
toeldie aud^ Sud^ibaumerbfen genannt toerben. S)ie l^ol^en @rbfen toerben 
1,50—2 m l^od^ unb müjfen >burd^ äfte ober Seifig geftü^t toerben. S)ie 
erfte 3lu8faat mad^t man im grül^jal^r fo zeitig toie mögtii^; bann toerben 
in 3^if<%^"^öii"^^n öon 2 — 3 SBod^en neue Seete angelegt. 3e nad^ ber 
,g)ö]§e ber angebauten @rbfen legt man 2—5 9leil^en auf ein SSeet. 3^^^ 
SluSfaat äiel^t man mit ber ©aatl^aäe flad^e fjurc^en unb legt bie ßrbfen 
in fortlaufenber Seilte l^inein. SBöl^renb ber gnttoitflungSjeit ift ber Soben 
3U lodEern, unb toenn bie ^flänjd^en 15 — 20 cm l^od^ getoorben finb, toerben 
biefelben bel^dufelt. S3ei biefer ©elegenl^eit ift aud^ baS 9leifig jur ©tti^e 
anzubringen. 

VII. ÄürbiSartige ©etoäd^fc. 

1. S)ie (Surle. S)ie @urle fteHt an »oben unb Sage bie pd^ftca 
3lnf|)rüd^e; fie liebt eine toarme, gefd^ü^te, fonnige Sage unb milben, lodEeren^ 
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nal^rl^aften Sobeti in ctfter Srod^t. S)te SluSfaat erfolgt toenti leine Slad^t- 
ftöfte mif^x an befürd^ten finb, alfo frtil^ePenS ßnbe a^jtil nnb f|)äteften8 
6nbe 3Rai. Um einen SSorf^Jtnna an 3^i^ ^^^ ^i^^^i ©d^n^ 8^9^^ Sfi^ojl an 
getoinnen, fdt man tool^l and^ ben ©amen erft in Zbp]t nnb ^jflanat atSbann 
bie $fläna($en mit Zop^'baUen aug. 

»ei birelter anSfaat ^ie^ man in bcr aJlitte beS »eeteS ber Sänge 
nad^ eine tiefe fSfntd^e, füQt leitete mit Äom^joft an8 nnb legt bie ©amen* 
lötner in fortlanfenber SReil^e ein, fo ba^ bet ©ame 1—2 cm mit ©oben 
bebedtt toirb. ©t)äter toerben bie 5ßflänad^en beraogen nnb etl^alten einen 
Slbftanb bon 15—20 cm. S)ie ^Pflege ift einfad^, inbem ber S8oben lodEer 
gel^alten unb für genügenbe fjend^tigleit gefotgt toirb. SSei toatmer 3Bittemng 
gel^t bie ßntioidEtnng ai^tnlid^ fd^nett bor fid^, fo bafe man Slnfang 3uU bie 
erften ®nrlen abnel^men lann. S)ie @urienbeete eignen fid^ boraüglid^ ^ux 
3toifd^enlnltnr, toie ©alat, DBerrüben n. f. to. 

S)er gfelbban bejr ®ntle. 

®er SfelbBan ber (Snrfe l^at in ber Umgegenb bon Siegni^, toie and^ 
in ber Sübbenaner nnb SBanfener ®egenb eine große 9ln8bel^nnng genommen. 

3um fjelbbau eignet ftd^ nnr ber befte SBoben, ber in gnter Äultur 
gel^alten toerben muß. S)er 9ldEer toirb im ^^erbfte tief ge^jflügt, nad^bem 
fd^on borl^er ober erft nad^l^er, alfo im Sanfe beS SBintersf, Sandte über baS 
gelb gefal^ren tourbe. SB&l^renb beg SBinterö toirb guter ©taEbünger auf 
ben SldEer gefal^ren, unb a^^^ 10 — 12 Sul^ren pxo SMorgen. 3m a^it^B^^ 
Srül^ial^re toirb ber S)ünger unterge^jflügt unb ber SSoben f^j&ter mit bem 
6jftirt)ator ober ber ßgge flar gemad^t. S5or bem ^Pflanaen toerben mit bem 
Slul^rl^afen SDömme aufgetoorfen, 15 cm f^oä) in 60 cm toeiten Slbftänben. 
5 — 6 Sage tjor ber beabfid^tigten ^Pflanaung toirb ber ©ame auf Sorben 
ober mit gioften t)erf eigenen flad^en, l^ölaernen Slal^men, auf toeld^e eine ©d^id^t 
gut abgemorfd^te , feud^te (Sid^enlol^e aufgetragen ift, bidt auSgefät unb mit 
einer gleid^en ©d^id^t 6id^enIol§e bünn überaogen. 5Die SRal^men toerben ent* 
toeber auf ein toarmeS fSfrü^eet ober auf ben Äad^elofen gefegt. 3n 5 Sagen 
ift bie fleimung erfolgt; fobalb bie Sttimlapptn fid& enttoidfelt l^aben, ift ber 
geeignetfte augenblidC a^r ^flanaung eingetreten. 5Jlit einem 3 m breiten 
^olared^en, beffen einaelne ftarfe, S^^^ ^i^en Slbftanb bon 60 cm l^aben, 
toirb quer über bie S)&mme gefal^ren, unb fo toerben in einfad^fter SJÖeife bie 
SJlerffteEen für bie ^flanaen angebeutet. Um fpäter beim abernten genaue 
©renalinien au l^aben, })flanat man an ©teile jeber bierten ©urle eine Äraut* 
ober »tumenIo]^l})flanae, fo baß baS ganae Selb in glcid^mäfeige ©eete ein»« 
geteilt ift. SBöl^renb ber 6nttoidElung8aeit ift ber Soben loäer unb rein bon 
Unfraut au Italien, toaS burd^ Arbeiterinnen öermittelft ber Säteftel^le gefd^iel^. 

Sei einigermaßen gutem 5ßrei§ftanbe ift ber Anbau ber (Surle fel^r 
lol^nenb. 

Sid^tenberg. 21 
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2. ®et ftfirbie. 3)er ainbau bt8 ÄürtU raitb fetten in grofiem 
3Ra6pabe betrieben, in Ie|tttem gfoKe me^r alS gutler jär ba8 Siet). 
©pei|e!Ürbiffe ßeminnt man, inbem man Mnfanfl ober ttnbe 5Rflt ©amen auf 
ben fri(4 umgefloi^eRen Aomfo^l^auftn auflegt. 

Vlll. «leerere ^a^xt üuäbauernbe ÄÜc^engeWät^f «• 
1. 2i«r ©pargel. Sicr ©potflef tiebt leichten, ua'^rl^aiten Soben in 
fonniger Sagt- 5)or ber Oleuanlage t(t bag Äifloten bcr Släd^c unbebingt 
erforbertid^. Sin tiefcl SBergroben Oon SJÜnger aui ber ®o1)U ber Sftigol. 
graben, Wie frfl'^et üblid^, ift P Dettuerfen. 5)ie SBuraetu bet ©porgetpflanie 
ge^en nic^t in ben Untetgrunb, fonbetn enllüideln |ti| jd^irmartig. Sluf einen 
OTorgen bringe man 10—12 jfu^ren öenolteten S)ünger ober Äompoft. 
©^roerer, nafler SSoben ifi jür Spargelanlagen ni^t geeignet. 

3)ie grU^jo^tSpflaniung ift bei .gierbfttiflanjung Ooraupe^en. ^ur 
5pflünaunfl benüge man einjährige, (räftig gemad^fene, junge *PfIanjen. 
Sie awedmäSigpe SepfTonjung gefi^ie^t nac^ ber rationellen ©pargetauc^t 
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be« Äönigl. ©ortenbaubireHorB @oefi|te in 5ßroätau folgenbermafeen: 5tai^bem 
im $eibffe rigolt unb pgleic^ träfttg gebflngt hiorben ift, tuerben im 9rfll|= 
ja^re in einer (Entfernung Von 1,33 m Keinen angelegt, unb bei je 1 m mirb 
eine 0,33 m breite unb ebenfo tiefe ^mil}t auSgetiDben. ®er ouSgel^obene 

aSoben tDiib bammartig auf ben Stviff^cntiänfen anfgefiMid^ert (Sig. 180). 
3n ben @r&ben werben in ISntferuung Bon 1 m Heine $ügel »on 10—12 cm 
|)ö^e oufgeroorfen. 9tuT bicfen ^ügeln loirb je eine ©pargclpflanje gefefjt, 
unb bie SSurjeln werben fd^irmartig öerteitt, 3Häbann werben bie $ff5njc^en 
fonie bie bajloifi^en Oegenbe @rabenfo^te fo ^o<^ angefüllt, bag bie $f[änji^en 
4 cm l^Dcb mit SSoben bebecEt finb. 3)ie $ftanjftellen Würben Oortier burc^ 
ftürfeie 1 m ^o^e Stengel bejeid^net, loeldie fpSter jum Slnbinben beä @pargel> 
Irautee bienen. ©e^r awedmägig ift ein Setegen ber *Pflanägräben mit turgem 
Sünger, foniie ein 93egiefien bei trodEener Sßtlterung. ©oßlen ft($ im Saufe 
be8 ©ommerö leere ©teHen jeigen, fo werben btefetben im §etbfle ergänjt. 
2fm Saufe beS CItoberS wirb baä ©pargeHiaut 15 cm "^oc^ über bem SBobcn 
nbgefrfinitten. SSei biefer ©elegen'^cit entfernt man ben Sobcn über ben 
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^fKanjen, btinflt auf jcbe $flanae eine ©d^aufel t)oE benottctcn Süngcr 
iinb bcbedtt bicfelben toieberum 5 cm mit Soben. S)ie ^toifd^cn ben ^flaui* 
gtöBen Hegenben ßtbbänfc tocrben in ben erftcn Salären jur 3ttJi|<^cnIuItut 
Benu^t. 3in üfttigen ift bie Slnlagc lodct unb t)on UnItaut rein ju l^attcn. 
S)ie Sel^anblung im jtoeiten unb brüten 3al§re ift biefelbe, nur toirb 
nad^ unb nad§ ber aSoben üBer ben ^ßpanjen bon ben bajtoifd^enlieftenben 
(SrbBänlen au8 erl^öl^t^ fo bofe im fSfriil^jal^r beä britten 3al^re8 über jeber 
tppanje ein ca. 30 cm l^ol^er ^^ügel entfielet. 3m britten 3fl^te lann unter 
normalen SJerl^ältniffen mit ber ©Ijargelernte bejonnen toerben. ®oä ©tcd^en 
be^ ©pargelg mu^ jel^r borftd^tig auSgeiül^rt toerben; e8 eignet jtd6 l^ier^u 
öorjtiglid^ ein Bon ber girma 6]§r. TOol^rentoeifer in Slltentoebbingen Ion« 
ftruierteS ©pargeimcffer. 9iad^ ber ©pargelernte toerbert bie ^ügel üBer 
ben Spflanjen toieber entfernt unb bie 6rbe auf ben 3toif<ä^^nBönfen berjogen. 
SBon SKitte 3uli an ift ein IrdftigeS Süngen mit Äom})oft ober ^anä)t fetjr 
8U em|)fel^len. 3ni ©t)ätl^erBft finb bie aBgeftorBcnen ©tengelüBerrefte forg« 
fftltig 3U entfernen unb ju berBrennen. ®ic toeitere SSel^anblung ift iebeö 
3ö^r bicfelBe. 

2. S)er 2Recrrettid^. S)cr 5Kcerrettid^ Verlangt einen nal^rl^aften^ 
loderen, etmaS feud^ten SSoben. S)ie SSermel^rung gefd^iel^t burd^ äöurjel« 
ftedflinge. !S^x SSermel^rung bertoenbet man borjöl^rige fingerbide SBurjeln, 
bon toeld^en man biä auf bie ©l^i^e aHe Stebentoür^etd^en mit einem tooEenen 
Sat)t)en abreibt. S)ie Sänge ber Söur^elftetflinge fei 30 cm. ^Jllan t)flanat 
ben 3Jleerrettid^ in ^toei Seilten ouf 1,20 m Breiten SSeeten in SlBftänben 
öon 60—80 cm. S)ie ^flonjung gefd^iel^t im zeitigen S^^ül^jal^r. aJlan fteHt 
mit einem ^flanjl^ola fd^räge 5ßflanalöd&er l^er, fo ba§ ba8 untere (5nbe beä 
©terflingg 15 cm unb baS obere @nbe 3 cm mit Soben bebcdtt ift. ^m 
übrigen ift ber Soben lodEcr unb bon Untraut frei ju l^alten. 

Selbbau bc8 SJleerrettid^ö. S)ic 95 Obenbearbeitung beginnt im 
^erbfte, tnbem ber SldEer gut gebüngt unb umgeftür^t toirb. @nbe 5Jlär5 ober 
Einfang 9l|)ril toerben mit bem ^.fluge in 70 cm toeiter Entfernung 10 — 15 cm 
tiefe gurd^en gebogen. S)ie ©e^linge toerben eBenfattS, toie oben angegeben, auf 
30 — 40 cm ßänge jugeftu^t, oben fd^rög unb unten fenfred^t abgefd^nitten, fotoie 
bie Sfafertoür^cld^en mit einem Sa|)<jen aBgerieBen. 3n bie gfurc^en toerben nun 
bie ©e^linge 65—70 cm öoneinanbcr entfernt eingelegt, oben ettoaS nad^ oben 
gebogen unb unten feftgebrüdt, fobann mit Soben bebedEt. SSei bem fpäteren 
SodEern, 6nbe 3uni, 3lnfang 3uli, toirb bie ^aut^ttour^el nod^malS bloßgelegt, 
cttoaS gel^oben, unb mit einem Sat)t)en toerben ebenfalls bie etwaigen Seiten* 
toürjeld^en entfernt, fo baß bie «g)aupttour5el bis ju ben am 6nbe befinblid^en 
^lebentoür^etd^en glatt bleibt; barauf toirb bie «g)au})ttour3el toieber bcbedEt. 

3. 5Der 9l]^abarber. S)en Sll^abarber liflan^t man auf gefd^ü^ten 
Rabatten, too berfelbe mel^rere 3<iBre ftel^en fann, an. S)ie SJermel^rung 
flefc^iel^t burd^ ©todtteilung. 3^ ütH)iger ber SRl^abarber toöd^ft, um fo jarter 
unb faftiger finb bie ju erntenben Slattftielc. 

21* 
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IX. Äüd&cnirftutet unb 3tttat|>flanaen. 

1. S)ie £omate. Sie £omate lönnte aud^ au ben @alat« ober au 
ben fütbigartigen @eloäd^fen gea&l^tt toetbeu. S)er Slnbau bet £omate ift 
leibet nod^ lange uid^t genügenb betbtettet. 3m @üben f^iiett bie £omate 
aU ISoIIdnal^tungdtnittel eine gto^e %oUe unb toirb befonbetd als @alat^ 
toie ®utlenfalat aubeteitet, genoffen. Um möglid^ft a^itig Somaten au ernten, 
aiel^t man eine %naal^l in ZbpUn, loeld^e f))äter, nad^bem 9lad^tfr5fle nid^t 
mel^r au befürd^ten ftnb, audge))f{anat loerben. 2)ie in %bp]tn l^erangeaogenen 
^flanaen toerben nad^ bem ^ud^^flanaen nid^t geflutt, loäl^renb bie ]p&Ux k)on 
Saatbeeten aud ober an Ort unb SteQe geaogenen ^flanaen geftu^t loerben, 
um bie gfrud^tbarleit anauregen. S)ie Somate p^an^t man mögUd^ft auf 
Slabatten mit tioOer @onne, tt)eld^e an dauern ober @e6äuben gelegen ftnb. 
^flanatoeite 0,80 bis l m. ®ie 2omate ijl fel^r banlbar für Pffigen ©üngex. 

2. S)er ffllajoran. S)er ffllajoran liebt lodCeren, nal^rl^aften ©oben 
in erfter Srad^t unb mdglid^ft gefd^ü^te Sage. S)er @ame toirb ^itte SRära 
in ein grfil^beet gefät; bie ^flftnad^en toerben möglid^ft liiliert unb im 9Ronat 
9Rai auSge))flanat. 9Ran ))flanat 4 Stetigen auf ein ä3eet unb gibt ben einaelnen^ 
^Pflanaen 20—25 cm toeiten Äbftanb. (gnttoidteln pd^ bie ^Jflanaen iXppii, 
]o lann man baS Araut al^^intal in bemfelben @ommer ernten. 2)ie (Ernte 
gefd^iel^t Iura bor ber ä3lüte. 

3. S)er Sl^^mian, Salbei unb Sabenbel. 2)er Sl^^mian ift 
auSbauernb toie ber Salbei; beibe toerben am beften burd^ ©totfteitung öer* 
meiert. S)aS ^aut toirb ben ganaen Sommer l^inburd^ a^tn (Sebraud^ ge«' 
fd^nitten; für ben SBintcrbebarf toirb baSfelbe im 3uli getrodtnet. (Sbenfo ift 
bie Jhtltur beS Sat)enbelS. Sllle brei eignen fid^ fel^r gut aur (Sinfaffung t^oit 
Stabatten. 

4. S)aS ^fefferlraut unb ber S)ill. aSeibe toerben im fSfrül^jal^t 
an Ort unb SteEe, unb atoar Breittoürfig, auSgcfät; ebenfo lann man beibc 
als 3wif4^nlultur, a- *• a^^ifd^en gfutterrüben, anbauen. ®er Same beS 
5ßfefferfrauteS fättt fel^r leidet auS unb gel^t bann meift t)on felbft toieber auf. 

X. S)efjertfrüd^te. 

S)ie grb beere. S)ie ©rbbeere liebt einen lodteren, nal^rl^aften, ettoaS 
feud^ten Soben in gefd^ü^ter Sage. 5Die SJermefirung gefd^icl^t am beften burd^ 
bie SluSläufer. 5ßflanaaeit im Sluguft ober im grül^jal^r. ÄräftigcS S)üngen 
borl^er ift unertäfeltd^. Sie ^flanatoeitc richtet pd^ nad^ bem 2Bud6fe ber 
Sotten. 5Kan })flanat 2—3 Seilten aut ein Sect Bei einem äbftanbe öon 
30—40 cm. 9KonatSerbbeeten roerben enger ge})flanat. S)ie fid^ in ben etften * 
Saluten entroitfelnben SluSläufet finb au entfetnen. 6ln S3eet etfd^ö:pft fid^ in 
ber Siegel im öietten obet fünften Salute. 3fm S^jätl^etbft übetaiel^e man bie 
ßtbbcetbeete mit lutjem S)tinget. @ute Sorten flnbet man in ben beffeten 
SSaumfd^ul^Äatalogen angegeben. 
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2Ran t)etbinbe, tocnti eS fid^ irgcnb crmöglid^cn löfet^ ftetS baS 9ln* 
genel^mc mit bem %ü^üd^cn. S)icfcr ©tunbfat; ift bcm Sanbbctool^ttct bc 
fonbetg ans ^tx^ ju legen. 

S)er Sanbmonn foE ftd^ ballet nid^t aHein bem Obft* unb ©emtifcbau 
jutoenben, fonbem in einem Seile beS ©artenS and^ ben 9lnbau bon 3^^^' 
l^flanjen unb SSIumen auSjül^Ten. 68 liegt getoife ein eigenartiger Sleij 
barin, einen Keinen ^auggarten ju bejt^en, in toeld^em aud^ liebüd^e Slumen 
billigen, bie in unS ben ©inn für baö ©d^öne ertoedEen. SBie angenel^m lann 
ber ßanbtoirt mit feinet gamilie bie toenigen 9Ru§eftunben bed SlEtagSlebenS 
unb beS ©onntagS im SBIumen«» ober 3i^^8&^^d^^n berbringen. S5on jel^er 
]^t bie Slumenjud^t unb bie Pflege ber S3tumen treue 9ln]^änger, jumal 
unter grauen unb 3ungfrauen, gefunben. ©elBftöerftänblid^ lann ber SSIumen* 
garten auf bcm Sanbe nur im Keinften 3Ra§ftabe angelegt tocrben, ba l^ier 
bie Seit ber grauen boE befe^t ift; foE er aber toirllid^e greube bereiten, 
fo mufe er forgfältig ge^jflegt toerben. ©inb eS aud^ nur einige Heine ©arten* 
beete, toeld^e mit fSflorblumen be|)flanjt toerben, fo berfd^affen fie bod^ bei 
aufmerifamer 5ßflege einen ungeteilten ©enufe, ber für ben aufgetoenbeten 
gleiß entfd&dbigt. 

®er Überfid^t8|>lan in ber Abteilung für Cbft= unb ©emüfebau aeigt 
ein S^ex^&xiä^zn , toeld^eS im einfad^ften SRal^men gel^alten unb ber Sage beS 
©el^öfteS anget)a§t ift. S)er SBeg fül^rt in leidet gefd^toungenen Sinien burd^ 
ben ©arten unb berfil^rt einen IreiSförmigen ©i^^jla^, toeld^er an ber ©tra^e 
gelegen ift unb bon l^iet au8 einen freien Slidt über baS giafenftüdC nad^ 
bem gegenüberliegenben äBol^nl^aufe geftattet. 

S)a8 aiafenftüdE fclbft toirb burd^ einige fd^önblül^enbe Sierfträud^er ge* 
l^oben- aud^ ift bor bem ©i^l^la^e ein in einfad^er gorm gel^alteneg astumen« 
Beet angebrad^t. 

9ln ben SängSfeiten be^ ©attenS ift ®e]^5la)?flan}ung borgefel^en, um 
* genügenben ©d^u^ gegen Mtig^ SBinbe unb gegen baS (Sinbringen bon 
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©Itagenftoub ju geaasten. tSltit^jeitiQ ift auc^ bet äßJrtl^aftgVf buni^ 
biefe 3(ntiflan)unQ DoQllönbia Ofibctft. 

Sdjtnale ißlumentabatten jte^en fii^ Voi bct ®e^Q(3))panjung tnttong, 
wti^t in ben ^TÜ^lingSniDnaten mit 9}eTQt|nictnntc^t, Stjtfniütlett^in, Silfneit 
unb $^1d; letipangt meiben. Sbei audj SdlumtniWitbeln, g. S). ^^ajint^en^ 
Sutpfn, ÄrufuS, 9larji|len unb ©citto öttwenbet man mit SÖotlicbe. ©pätet' 
^in, in ben Wonattn Wai unb 2tuni, tann bie %e)>fIanjuiiQ tfic^l^altisex 
ffin unb buT(^ eine {}to|e Sluglna^t bon Sommerblunten auggtffl^it totiben. 



aim belanntepen unb beliefiteftcn finb SeOfoien, ÄRetn, Sßetnnien, Söetbenen, 
3innien, Solfaniinen unb bie Uetjc^iebenen ^l^to^arten. 

3n ber <SäQ,t^ppt bei äßJo^nfle&äube6 fte^t mon ein onale» Seet; ^iet 
mä» ber geeignetste $Ia^ ffli eine %latt(]flanjengiu^|ie. 3:ie äje^iflanjuttg 
beefel&en mürbe fotgenbetmofien DDigenommtn toeiben. 3n bei ^llitte bie 
ftaittoüi^figen äticinug in einer @nl|ernung Don 40 cm boneinaubet ge> 
pflanjt, baran anfc^Iiegtnb bet ^anf in berfelben (Entfernung, betlti^en bei 
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©ruppictung but^ il^rcn hdftiflcn SBud^S eia giaantifd^eS 9lu8fel§cn. ®rünct 
unb Bunter SRaiS, ßanna, SButiloh unb ©olatium toürben als 9lBftufung 
folgen. 9lu| bie ßinfaffunfl ift bejonbetct SBert gu legen; e8 toürben jtd^ 
für SStattpflan^engrupljen bie fi^toarjen ^ertHen, bonn im gefd^Ioffenen Äranje 
Zinerarien unb Pyrethrum aureum am beften eignen. 

3tr)ifc^cn ben 9labatten laffen fid^ Slabcll^ölacr (Äoniferen) in l^armonifd^er 
SBcife grut):pieren. 9lud6 ]§ier ^t man eine gro§e 9lu8toa]§I fd^öner ©orten, 
3. 35. Sebenäbauma^preffe (Chamaecyparis), ©abebaum (Juniperus), ^emlodS* 
tanne (Tsuga canadensis) unb SebenSBaum (Thuya), fotoie aud^ bie öer* 
fd^iebenen Sannen* unb fjid^tenarten. 

S)er ©i^^jla^ toirb burd^ eine Sud^enl^edte (^ainbud^e) eingefäumt. (Sine 
berartige 33e|)fl(anaung getoäl^rt nad^ aßen Seiten ©^u^; ^ubem ift ber 
Slufentl^alt unter @otteg freiem ^immel angenel^mer ate unter einer S)edEe. 
6ine Bcbad^te Saube erfd^eint in einem Keinen ^^auSgarten überflüffig, ba 
er Bei fd^Ied^tem SBetter aum Slufent^alt nid^t Benü^t toirb, eS fei benn, ba§ 
eine SJeranba, toeld^e mit ber SBol^nung in unmittelbarer ajerBinbungsjftel^t, 
in ben ©arten l^ineingeBaut toerben lönnte. 

Sie ®artenm5Bel, tneld^e ^ur ä3equemlid^{eit ber @arten6efud^er bienen, 
lann man fld^ in cinfad^fter SBeife l^erfteHen. 6m|>fe]^ten8toert flnb l^ier 
»ante, etül^Ie unb Sif^e au8 9latur^oIa gearbeitet; bie fjig. 181—184 
Seigen bie 9lnfertigung berfelBen. 

S)ie ^auSfront toirb mit ©d^lingpflanaen BeMeibet, 3. 93. toitbem SBein, 
^feifentoinbe unb (Seifeblatt ate lierennierenbe, Cobaea scandens, Tropaeolum 
Lobbianum unb Ipomoea (Zrid^tertoinbe) aü einjäl^rige ^flanaen; fle tjer* 
teilten berfelben einen freunbtid^en g^raftcr. äud^ toirb bie eintönige Sfaffabc 
be» Sanbl^aufeS burd^ baS frifd^e ®rün in jeber SBeife gel^oBen. 

Aoftenanfd^lag. 

S)ie ®röBe beS SerrainS beträgt im ^(an gemeffen 915 qm 

(5S entfallen auf aSBegefläd^en 160 qm 

„ gSafen 482 „ 

„ ^ßflanaungen 235 „ 

„ aSIumengru^j^jen 38 „ 
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160 qm SBegefläd^en auÄjul^eben, au 

fd^ottern , einjutoöIBen unb 

au ftam})fen ä qm 30 ^fg. = 48 TOf. — ^fg. 

755 qm ©efamtfläd^e au rigolen . . k qm 20 5ßig. = 151 „ — „ 
482 qm aiafenfläd^e fauBer anaufäen 

inll. ®ra8famen . . . . ä qm 15 5pfg. = 72 „ 30 „ 
200 @t. ©träud^er anauliefcrn unb au 

t)ftanaen ä ©t. 60 $fg. = 120 ,, — „ 

Übertrag 391 5JII. 30 qjfg. 
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ttbcttrag 891 9JH. 30 jpfg. 
85 St. ^ainBud^en für bcn ^x^pla^ ^ ©t. 75 «Pfg. = 26 „ 25 „ 
12 @t ^od^ftämme anauUefetn unb 

au tiflanacn k St. 2 9DM. = 24 ,, — „ 

8 @t. Aonif eten anaitliefem unb au 

»)flanaen ä ©t. 8 3RI. = 24 

5 ©t. Äonifercn anauüefcrn unb au 

|>Panaen k ©t. 6 9011. = 30 

88 qm aSeete mit Stül^iol^rSfloT beflanaen .... 25 
80 qm aSeete mit ©ommerblumeu „ .... 30 

8 qm SScetc mit SSlattJjflanaen „ .... 15 

12 ©t. ©(^lingpflanacn .... k ©t. 60 $ffl. = 7 ,, 20 „ 

5 ©tfil^lc, 1 %\\6^, 1 SSanI 15 „ 50 „ 

(Scfamtfumme 588 «H. 25 Spffl. 
3unöd^ft tDttb bet Umgel^uns^toeg unb bet ©i^pla^ — genau nad^ 
SKaBjlaB be8 @aitcn|>Ianc8 — auf bic örtlid^Ieit üBettragen, unb bic SBeg^ 
Knien tuetben mit Keinen ^ifäl^ld^en matliert. 

S)ann fd^aufele man, je nad^ bem au @e6ote ftel^enben gfüUmaterial; für 
getDdl^nlid^ 10 cm tief, ben S3oben aud unb toetfe bie fo gewonnene @tbe 
auf bie Stafenfläd^e. 9lad^bem bie audgel^obenen SBegePäd^en mit ©d^IadEe, 
aetfd^Iagenen ©teinen ober grobem üieS nad^gefüQt unb eingeto)5lbt ftnb, 
.toerben biefelben enttoeber getoalat ober mit einem eifemen ©tamt)fer geftampft. 
S)cr ©anb toirb j|ebo(^ erft nad^ 3fertigftettung beS ©artend aufgetragen. 

3ft bie arbeit fo toeit gebiel^en, fo rigolt man bie 8lafenfl&d^en möglid^ft 
f80— 40 cm unb bie ?PfIanaenfI&d^en unter atten Umftftnben 40—50 cm tief, 
am beften im ^erbft. 

fö lann bann nod^ im ©|)ät]§erbft ober im a^ttigen Sfrül^jal^r mit bem 
$f{anaen ber ©träud^er begonnen toerben. 9lud^ l^ier ift genau auf bie 
3eid^nung au ad^ten^. um mit ^ilfe bed 90ta^a6ed bie Konturen ber ®ru))t)en 
fotoie bie rid^tige Verteilung ber ginaelflr&ud^er unb Slabell^ölaer au tJer* 
anlaffen. (Sine grofee StuStoal^I ftarteüd^figer ©trdud^er laffen fid^ als Sed* 
unb ©d^u^material im ©arten bertoenben unb toerben, mit Säumen Vereint, 
firup^jentoeife aufammengepflanat. S)tefelben geben bem lanbfd^aftlid^ angelegten 
©arten erft einen Sflal^men. 90lan öertocnbet l^ierfür: ©traud^al^om, ffiara* 
ganen, Soniceten, ^afelnufe, SBeifeborn, Sigufter, ©olbregen unb SBeiben. 

2)ie ©el^ölae, to)eld^e ftd^ burd^ il^ren 93lütenreid^tum unb il^ren ge^ 
brungcnen SQBud^S befonberS l^erborl^eben , ttxerben als äbfd^lufe* ober S3or* 
ftrftud^er t)ertoanbt. 

Unter biefen finb toieberum eine reid^Iid^e Slnaal^I Vertreten, toeld^e fllud^ 
als ßinaelpflanaen toirfcn; namentlid^ finb bieS -S)eu^ien, ©piräen, Sfü^ber, 
fi^bonien, ßoniceren, SBeigclien, gforf^tl^ien unb bie SlibeSarten. 

®ie Verteilung unb ©ruppierung mufe fel^r forgfältig gefd^el^en unb 
'jietS ber SDBud^S babei berüdfid^tigt toerben. 
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l)ie Sln^jflanaung bon größeren SSdumen Bcatocät, ©d^attcn au fpcnben 
unb fileid^a^itifl ^od^ eine gröfeere SBitfunfl ber 5Pflanaunöen l^etbotauTufen. 

^iet fielet unS cbenfattS ein gtofecS 5JlateriaI a^^^ SSerfügung, a- *• 
Sinbe, aSu^e, (gid&e, (gfd^e, »irfe, fiaftanie, ä^otn, SKaaie, ©lebitfd^ie, 
^appdf aiüfter (U(me) nnb bic Spiatane. 9lud^ l^ier laffen fid^ öcrfd^iebcne 
jd^önMül^enbe afö (SinaelBänme bertoenben, a- 35. 9lotbom, 5ßrunuS u. f. to. 

SBenn mögüd^^ ai^^^ "ton l^ier einen tüd^tigen tiaä^mann au 9late, bamit 
ber ©arten nid^t au geltinftelt erfd^eint, fonbern in einfad^er, fd^öner Sorm 
l^ergefteQt toirb. 

3ft aud^ biefe 9lrbeit berrid^tet, fo lommt bie Einlage beS fftafenS, bie 
fd^önfte 3ierbe beg (Sorten^, ba nid^tö bem ^Inge fo ongene^m im ©arten 
erfd^eint als ein fd^ön ge:pflegter grüner SHafen. 

9luf bem gut t)orbereiteten SBoben, toeld^er bor^er nod^mafö angetoalat 
toirb, ftreue man ben ©raSfamen, eine 9!Jlifd^ung bon 2 Seilen Lolium perenne, 
1 Seil Poa pratense unb 1 Seil Agrostis stolonifera, möglid^ft gleid^mäBiö/ 
nur an ben giönbern eltoaS bid^ter, au§. SRit SRed^en eingel^adt, toirb bie 
^fSfläd^e nod^matö getoalat ober angetreten. S)ie Befte 3fit aur Stnlegung bon 
tftafen ift baS grül^jal^r. 

SBiE man einen guten 3lafen er^Iten, fo ift ein regelmdfeigc» Sefd^neiben 
t^eSfelBcn todl^rcnb beS ©ommerS boraunel^men. 3m ^erBfte ift eine Äoljf* 
Mngung bon fiom^jofterbe ober berrottetem S)ünger fel^r angebrad^t. S)erfelbe 
barf jebod^ nur leidet übcrftreut unb mu§ im a^itigen grül^jal^r toieber ab* 
flel^arlt toerben. derartig ge^jflegter Slafen toirb fid^ immer banibar a^igen 
unb ftetS ein guteg SluSfel^en l^aben. 

S)ie aSIumenbeete tourben frül^er bielf ad^ mit SSud^Sbaum eingefaßt ; bod^ 
ip biefeä SJerfal^rcn nid^t anauraten, ba bie Unterl^altung ©d^toierigfeiten bereitet. 

fSfrei aus bem giafen i^erauSgefd^nitten, foEen bie SSeete bireft im grünen 
Dlafen liegen. S)ie fid^ am SBege entlang a«l^^nben ßängärabatten fönnen 
xibtoedöfelnb mit Sonnenblumen be|)ftanat toerben, bereu Äultur fel^r einfad^ ift. 

S)ie SluSfaaten toerben aum größten Seil 3Ritte 5Jldra in einem lau* 
toarmen grüpeetlaften auSgefül^rt. 68 toirb guter Soben aufgetragen, 
^leid^md|ig angebrüdft unb bann ber ©ame leidet überftreut. S)a8 SBebedten 
beö ©amenS mit Soben fei fo fd^toad^ toie möglid^. ®ie aSel^anblung l^dngt 
bon ber SBitterung ab; bei toarmem SBetter ift genügenb au lüften, bei 
^onnenfd^etn aber ein SBefd^atten nottoenbig, S5ei !alter SBitterung ift große 
aJorfid^t beim ©iefeen geboten, aud^ baS grül^Beet be* 5lad^t8 au bebedfen. 
3ft ber ©amen aufgegangen, unb l^at er fid^ au Keinen 5pfldnad§en l^eran* 
-gebilbet, fo toirb baS erfte SJcr^jflanaen (5pifieren) borgenommen, unb atoar 
reil^entoeife in einer gntfernung bon 8— 10 cm, toieberum in (autoarmen 
Ädften unter ©laS, bis bann aur 9lbl§drtung ber $fldnad^en, boraugStoeife 
l>eS Slad^tS, bie genfter entfernt toerben. Slnfang ÜMai, möglid^ft bei trüber, 
feud&ter SBitterung, ^jflanat man bie jungen Sßpnad^en auf bie ©artenbeete 
in einer ßntfernung bon 20 — 25 cm auS. 



:3üO ^er ^lumengatteu. 

Stefeba ffte man gletd^ an Ott unb BhUe, nnb ^toar alle 4 SBod^en 
aus, um jld^ toäl^tenb bed ganzen Sommetd an t^tem SCütenretd^tum unb 
t^xem fd^önen @eTud^ erfreuen ^u lönnen. 

i)ie 6 an na (93lumenro]^r), ein AnoUengetoäd^d, tft eine fd^öne S)eIo« 
tationdpflande fotool^l für Gruppen aU aud^ für (Sin^etfleQung. 9lod^ t)or 
bem gintrttt ber Aalte toerben btefelben aud bem Soben genommen unb gut 
abgepu^t; bann muffen fte in trodenen @anb etngefd^tagen toerben. 2)er 
ßeeignetfte ^lufbetoal^runftSort ift ein trodfener, froftfreier Äelter. 3m 9Kärj 
toerben bie AnoQen geteilt, in £5pfe gepflanzt unb toarm gel^alten. (Sine 
gute^ nal^rl^afte Srbe ift ^u t)ertoenben unb mä|ig ffud^t 3U l^alten. SRitte 
3Jlai toerben bann bie ^flan^en auf Seete gepflanzt, unb ift eine berartige S5or* 
!ultur für bad äSad^Stum unb fpätere 93Iü]^en ber 6anna t)on großem äUerte. 
ßinige fd^öne ©orten flnb: President Carnot, Äönigin ß^arlotte, Sluftria^ 
gffirft SidmardE, @oIiat^, Aaifer SBill^elm, @ermania unb @out)erneur t)on 
3immerer. 

®ie ©eorgine (Dahlie) ift in ben legten Salären §ur SJlobeblumt 
getoorben burd^ il^re rei^enbcn unb intereffanten fjormen unb Sfarben. 
9tamentlid^ erfreuen ftd^ bie JtaltuS^Sal^lien einer befonberen Seliebtl^eit. 2)ie 
Übertointerung unb SSel^anblung ift toie bie ber Sanna; nur bebttrfen fte 
todl^renb bed Sommerd einen gefd^ü^teren ©tanbort unb muffen bei il^rer 
©tarftoüd^flgleit unb Srüd^igleit öfters aufgebunben werben. 

^ert)orp]^ebenbe ©orten finb: Arachne, Brema, Uncle Tom, Oda, 
Progenitor, Green's White unb Grace Darling. 

^ie dlofe, ald Königin ber Blumen belannt, toirb im ® arten al^ 
©traud^rofe unb al8 ^od^ftamm gebogen. Sie ä^ermel^rung gefd^iel^t burd^ 
©tedElinge, burd^ Xbfenler unb burd^ 93erebelung. Sie^ermel^rung burd^ 
©tedClinge toirb folgenbermagen audgef ül^rt : 3m 3uni fd^neibet man t)on ben 
betreffenben ©orten ausgereiftes, aber junges «^ol^ ab. W\i einem fd^arfen 
SKeffer toerben bie einzelnen ©tedlinge mit je 3 äugen berartig gefd^nitten, 
ba| am unterften 9(uge eine glatte ©d^nittfläd^e entfielet. 2)er ©tedEIing toirb 
bann in ©anb unter @IaS geftedt, bei ©onnenfd^ein 5fterS gefpri|t unb leid^ 
befd^attet ; eS bilben fid^ bann bei mäßiger Sfeud^tigfeit bie SBur^eln balb 
aus. ^an lann ftc^ ^ur ©tedEüngS^ud^t aud^ 5aölliger Xöpfe bebienen, legt 
©d^erbenabaug auf ben Soben berfelben unb füQt fte aur <^dlfte mit 3 Steilen 
©anb unb 1 5teil magerer 6rbe auS. 3n einen fold^en £opf ftedt man 
8 — 10 ©tedlinge l^inein, l^ält biefelben mäfeig feudöt unb legt eine ®laS* 
fd^eibe barüber. 9lad^ ber S9etouraelung pflanzt man bie ^flänjd^en in fleine 
2:5pfe in eine (Srbmifd^ung t)on Saub* unb Äompofterbe unb etmaS ©anb. 
©inb biefelben l^ier burd^wurjelt, fo fönnen pe balb inS fSfreie gepflanjt toerben. 

S)ie 93erme]^rung burd^ ä^erebelung tt)irb bei ©traud^rofen toie bei ben 
^od^ftömmen angetoenbet. ©traud^rofen toerben auf äßuraell^alS otuliert unb 
gepfropft, jebod^ ift bie äterebelung ber ©traud^rofen für ben Sanbmann au 
lompliaiert. 
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©infad^et ift bie Stnaud^t ber ^od^ftömme. 9Kan benü^t auf bem Sanbe 
nieift bie aSut^elftötfc bct .^unbStofcn, toeCd^e mit SJotItcbe an ben ©raben* 
tältbetn ober in JBdlbetn toad^fen, l^cbt biefelben botftd^tig auS, fc^neibet alte 
Stiebe big auf ben ftättpen Stieb jutütf unb pflanzt biefe SBilblinge in ptcn, 
nal^tl^aften 35oben. 3m Wai— 3uni toütbe bie gänftigfte ^dt aut SluSfül^tung 
bet SSetebelungen fein unb atoat auf bag tteibenbe Sluge. ©iJätetl^in, 3uli big 
^luguft, ift bie befte Qdt bet SJerebelung auf ba8 fd^lafenbe Sluge. S)a8 testete 
toäte t)or5uaiel^en, ba im SBintet bei nid^t genügenber 3lbl^öttung baö tteibenbe 
Sluge leibet unb öielfad^ 3U ®tunbe gel^t. S)ie SBal^l bet jut SSetebelung bet=» 
toenbeten ?lugen nm§ befonbet^ botftd^tig gettoffen toetben. SJot allen Singen 
muffen biefelben bon gut geteiftem, einjäl^tigem ^olje fein unb bütfen nod^ 
leine 9lnaeid^en juni SluStteiben geigen. 

©obann toetben aud^ nur SBitblinge bettoenbct, toetd^e faftig ftnb unb fid^ 
leidet löfen laffen. 9luf einem fold^en JBilbftamm toitb bet fogenannte T»@d§nitt 
auSgefül^tt, in ben baS ju betebetnbc Sluge, toeld^eS öotl^et botfid^tig bom 
9Jluttettetfe gettennt tootben ift, mittele beg Cfulietmeffetä l§ineingefd^ol6en toitb. 
2)ann betbinbet man bie SSetebetungSfleüe tjotfid^tig mit Saft obet äBoHfaben 
ntd^t 5U feft, abet bod^ fo, ba§ ein ßinbtingen bon Suft betl^inbett toitb. 

^aä) bem 3lntoad^fen toitb biefe §üHe toiebet botfid^tig entfetnt. 3m 
^etbfte toetben bie ofuHetten SOBilblinge niebetgetegt unb mit 35oben bebedtt 
unb auf biefe SBeife bot tointettid^en ginflüffen gefd^ü^t. 

3)ie SJetmel^tung butd^ 9lbfenfet. S)iefc SJetmel^rungSatt ift fel^t 
einfad^ unb toitb l^auljtfäd^üd^ bei Sentifotien, 3Jloo8tofen unb Slemontant* 
tofen auSgefül^tt. 3nt 3uni — 3"^ toitb bet SSobcn um bie jut SJetmel^tung 
beftimmten ©ttaud^tofen aufgelodfett unb mit flomJ)oftetbe unb Sanb oet* 
mifd^t. S)ann biegt man ben betteffenben Stieb botfid^tig nad^ unten, fd^neibet 
bie ©teile, toeld^e in ben SSoben 3U liegen fommt, ettoaS an unb bebedtt il^n, 
nad^bem et mit ^äfd^en gel^ötig befeftigt tootben ift, ca. 8 — 10 cm l^od^ 
mit 35oben. 6in öfteteä SSegie^en beä» 93obenS ift unbebingt nottoenbig unb 
befd^Ieunigt bie Setoutaelung ganj bebeutenb. 3nt ^etbfte fönnen bie be- 
toutjelten 3lbfen!et abgettennt unb tjett)flanst toetben. 

S)ie ©ottenauötoal^l bet Slofen ifl eine fel^t gtofee; l^iet foüen 
nut einige betannte ©otten aufgefül^tt toetben. 

Sl^eetof en: Gloire de Dijon (lad^ggelb), S)t. ©tiß (lut)fetgelb), Etoile 
de Lyon (gtän^enb bunletgelb), Niphetos (teintoeift), Maröchal Niel (bunfet* 
gelb) unb flaifetin Slugufte SJictoria (toeift). 

Slemontanttofen: Captain Christy (tot), Fisher & Holmes (blenbenb 
fd^atlad^tot), John Hopper (ktmintofa), Watie SSaumann (lebl^aft tot), 
Ulrich Brunner fils (fitfd^tot) unb Van Houtte (feuettot mit famtig fd^toata). 

3Jlonatätofen: Hermosa (jatt tofa), La neige (teintoeife), SRote 
Hermosa (bunfelfatmin) unb Rosa Lawrenceana (Siliputtöäd^en). 

6entifoUcn* obet 9Konat8tofen: Centifolia alba (toei^)/ Pompon 
de Bourgogne (fleifd^tofa), Cristata (tofa) unb Eugönie Verdier (latmoifintot). 
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^ie ^fumenftuKur im ^immer. 



ttbtuBbMniunitn* 

Um eine banttare Si^^^^'fJ^It^^ betreiben a^ Wnnen, mu^ man ftd^ 
juetft mit ben Sebendbebtngungen bet @etoäd^fe im allgemeinen unb ben 
öerfd^iebenatttjften Äultutmetl^oben bet einjelnen ^ftanjenatten im befonberen 
tierttaut mad^en. 

Die toit^tiöften SebenSbebtnflungen , beten Sead^tung eine ^PPanjc 311^ 
guten gnttoidtlung bebatf, jtnb öot allen Dingen JBätme, geud^tigleit 
unb Std^t. 

SBä^tenb SBdtme unb gfeud^tigleit l^auptfäd^Iid^ baS äBad^Stum bet 
SPfXanaen fötbetn, toitlt bag ©onnenCid^t bcfonbetS auf bie iBitbung beS 
gatbftoffeg. 

3Jlit befonbetet SBotliebe toitb ba^ aOBol^naimmn jut SPfXcge bet ^fXanjen 
benu^t, in toeld^em ftetS eine ttodene SBätme l^ettfd^t. Diefe £emt)etatut 
toitft fd^&blid^ auf bie SPfHanacn , eS fann iebod^ babutd^ ablaufe gcfd^affen 
toetben, ba^ man ^Panaenbel^ältet aufftcHt, in bcnen baS SBajfet öetbunftet. 
2lud^ butdö öfteteS SSefpti^en bet ^flanaen toitb eine angenel^me, feud^te ßuft 
etaeugt, toeld^e gleid^a^i^iß ^^^ Semo^netn in fanitätet ^infld^t fel^t autn 
SJotteit geteid^t. 

SBielfad^ finbet man in ben ©d^Iafaimmetn Sßflanaen unb Slumen öot. 
^iet ift jebod^ bie gtöftte SJotfid^t anautaten, ba ftatf buftenbe Sppanaen unb 
aSIumen fd^äblid^ toitlen. 

Slattgetoäd&fe, toie Sßalmen, ätalitn ic, übet]^au})t^Panaen, toeld^c mit 
.l^atten Slättetn öetfel^cn ftnb, Wnnen im ©d^lafaimmet Slufftettung finben. 

Hie (Etile* 

8ei bet Simmetgättnetei pnb öot allen Dingen btei Jjetfd^iebene 6tb= 
attcn au bead^ten, toeld^e, toenn itgenb möglid^, ben $Panaen nad§ ben SSoben* 
beftanbteilen il^teS ^eimatlanbeg toiebetaugebcn pnt). 

Die etbe ift baS totd^tigfte «Hilfsmittel bet Slumenaud^t; man untet* 
fd^eibet: ÄomJ)oft*^ Saub*, ^etbe* unb 9!Jlöotetbe.^ Diefe ©otten toetben nun 
toiebet, je nad^ SScbatf, unteteinanbet mit einem 3ufa| bon @anb a^m 
(Stbxanä) betmifd^t. 

Die ^eibeetbe, betmif d^t mit fd^etem Säoben, ift fap unetfe^lid^. 
^eibeljpanaen, toie (Stilen ic, toetben nut in biefe 6tbe^ mit ettoaS ©anb 
betmifc^t^ gel^panat. 

Die Sa üb etbe ift leidet > lodfet unb fel^t l^umuStcid^. Seft^et bon 
(Satten lönnen pd^ leidet butd^ Sln^ufen bon Saub, ^ola ic, beten SSet* 
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ti)cfun88J)to5c6 einige Salute to&l^tt, einen berattigen Soben berfd^affen. 9Kit 
©anb bctmifd^t toirb biefe 6tbe am meiften in bet äiwtmetflättnerei mit 
ßtfolfl bertoanbt. 

flomt)ofterbe Beftel^t auS allen mögUd^en Seftanbteilen, toie Dünger, 
Unftaut, ^IBföHcn bon Äü^e unb ^ang n. betßl. m» S^^Ößfc^t toitb eBenfattS 
ber nötige ©anb; eS toerben namentlid^ fSfud^jien, SJerbenen, Petunien ic in 
biefen Soben 8et)flan3t, 

jDunsemitteL 

Um ein ItäfttgeS JBad^Stum bet ^flanjen ju erjeugen, toetben aud^ 
!ünfttid^e Hilfsmittel angetoanbt, jebod^ fönnen Düngemittel obet 9läMtoffe 
nur gefunben Sßflanaen, unb jtoat toäl^renb bet ßnttoidtlungSjeit, jugefül^tt 
toetben. 6in guteg Düngemittel füt 3iwimetJ)flansen jtnb HotnfJ)äne, toeld^e 
in l^eifeem SBaffet im SJetl^ältntS bon 1 ju 30 aufgelöst unb ben ^ppanjen 
Beim @ie§en jugefül^tt toetben. Slu^etbem gibt cS nod^ bctfd^iebene anbete 
Düngemittel, toeld^e emJ)fol^Ien toetben, unb mit bencn fd^on gute 9lefultatc 
etaieft tootbcn jtnb, a- S3- 9laumann8 SSIumenbünget, SBagnetfd^e 9l&l^tfalae ic. 

Da8 toid^tigfte bei bet 3™metlultut ift baS Segie^en bet ^ftanaen. 
©obalb ein Segie|en nottoenbig etfd^eint, bettoenbe man möglid^fl ab* 
gcftanbeneS obet lautoatmeS SBaffet. 6ine Quantität lä^t fid^ l^iet nid^t 
fe|lfteßen, ba ^flanaen in il^tet äBad^gtumStJetiobe mel^t SBaffet betbtaud^en 
ate in bet giul^epmobe. ©Benfo tid^iet fid^ aüc^ bet SBaffetbetBtaud^ einet 
^flanae nad^ bet lemj) etatut beS S^wimetS. Dutd^ Sefül^ten bet 6tbe fleHe 
man bie botl^anbene Stodfenl^eit fcft unb füllte bann bet Sßflanae bementfjjtec^enb 
SBaffet au. 

@in täglid^eS, tegelmägigeS Sieben ift Übtxf)aupi ni($t au^aufül^ten ; 
benn, ift eine ^ßflanae im SluSttodfnen Begtiffen, fo mu6 fie tüd^tig butd^* 
gegoffen toetben, toäl^tenb man Bei genügenbet gfeud^tigleit ein Sieben beS 
SobenS untetlä^t. Dutd^ fotttodl^tenbe 9ldffc ent|tcl^en SButaetftanfl^eiten ; 
eS ift ballet au^ a" betmeiben, SBaffet in ben Untetfä^en [teilen au laffen, 
bielmel^t entleete man biefelBen ftetS eine ©tunbe nad^ bem S5egie|en. 
9lnbetetfeit§ fül^tt ein aHaugtogeS 9lu8ttodfnen bet 6tbe bie ^flanaen einem 
fd^netten 5!lBftetBcn entgegen, namenttid^ (Setoäd^fc, toeld^e in leid^teten SSoben 
(^eibectbe) get)flanat tootben finb. 

Die asiättet, toeld^e bie SltmungStoetfaeuge bet ^flanaen finb unb butd^ 
il^te ©<)öltöffnungen ben Sufttotd^fel bet ^flanaen betmitteln, muffen BefonbetS 
fauBet gel^alten toetben. @in öfteteä 9lBtoaf(^en mit lautoatmem SBaffet ift 
ballet geboten. 9lud^ ein S3eft)ti^en bet ^flanaen toitb nid^tS fd(iaben; 
namentlid^ Bei ©onnenfd^ein lann eS fel^t tool^Ituenb toitfen. 
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Her Stanliott. 

(Sine Befonbete Serüdftd^tigung muffen namentltd^ bte äälüten^^flan^en 
in Sejug auf il^ten ©tanbott finbcn. (£inc füböftUd^e Sage beS Simmerö 
ift für biefetben am tjorteill^afteften. ^iet ftnb in erfter ßinie bie gud^fien, 
^elatßonien, ^timcl unb Slt^jenbeild^en su jemerfen. härtere ^flanjen, toie 
bet Gummibaum, bie Sltalie, SlS^ibiftta, Stacaencn unb Satanien lönnen 
im 3inimcr auf Slumentijd^en ober ©tdnbern sur Slufftettunö gebrad^t toerben. 

(Sine äitnmertemljeratur tjon 10—12*^ C. ifl für ^flanjcn toö^renb beö 
SQßinterg am flefünbcften. Sei ftarfem ©onnenfd&ein ift ein Sefd^atten ber 
5PPansen nottoenbig, unb ftnb l^ier SJlarquifen am öorteil^aftcften p ber* 
toenben. SBer einen ©arten sur Serfügunft l^at, flelle feine Si^n^^^^t^Panaen 
toft^renb bet Sommermonate an einem l^alfifd^attigen Ort bafelbft auf. 9lud& 
lann man bie Salfone ober (Srfet toäl^renb beö ©ommerö öorteill^aft mit 
3immcr1)Panaen fd^müden. 9lur ip l^ier ein Peifeigeö @ie§en nottoenbig, ba 
bie ^Panjen bem ©onnenlid^te tjottpdnbig pxti^e^titn pnb unb um fo mel^r 
au^trodCnen. 

jDa0 VttpiiüUitn. 

©obalb bie SJegetation in ber freien Statut ftd^ ju regen beginnt, toerben 
aud§ bie S^wi^^t^Panjen il^re Änofjjen unb Slötter neu entfalten. @8 ift 
bie flünftigfte 3^it, eine jebe ^Panje au§autot)f en , um nad^ i^rem SBurael* 
Vermögen unb nad^ il^rer SSobenbefd^apenl^eit ein ettoaigeg SJer^Panjen öor* 
aunel^mcn. 6^ gel^ört eine Befonbere ÄenntniS ber ©rbarten, glei(^aeitig aber 
aud^ ber 5Ra]^rung8bebürfniffe ber ^Panjen baju, um eine aufagenbe 6rbe ben 
betreffenben ©etoäd^fen geben ju fönnen. S>ie meipen 2:oJ)fJ)Panaen, nament^ 
lid^ biejenigen, toetd^e in Keinen Xbp]tn Pelzen, muffen jebeä ^af)x einmal 
t)er))Panst toerben; babei ^t man fic^ üorl^er genau au überaeugen, ob ba^ 
aOßuraeltjermögen aße ^läl^rpoPe aufgebraud^t l^at, ob bie ^Panae Dollpänbig 
burd^touraelt ip. 9liemal8 nel^me man ein S}ert)Panaen im ^erbpe öor. 
©oUte ber UmPanb eingetreten fein, bafe ein SJerijflanaen nottoenbig erfd^eint, 
fo l^elfe man mit püfpgem Dünger toäl^renb beS SBinterg nad^. 6in SSer* 
Jjpanaen fül^rt iebeSmal ein ©totfen beS 3Bad^8tum8 l^erbei; bal^er ip eä auc^ 
aü Dermeiben, ^panaen mit Änofpen ober Slüten a^* bert)Panaen. ßbenfo 
toermeibe man eS, aßaugrofee %bp]t ^n geben, ba bie§ el^er aum ©d^aben alö 
aum 5lu^en gereid^t. 

3immttpiianitn. 

S)ie ^almen. 

®er majepätifd&e äBud^ö ber $alme ip ein fo intereffanter , bie »latt* 
formen pnb fo tjerfc^iebenarttg, baß man unbebingt eine SJorPeßung bon ber 
Stomanti! beS füblid^en ÄlimaS erl^alten muß. 

S)iefelben l^aben pd& bei un8 aud^ in ber äimmerfuttur fel^r eingebürgert, 
namenttid^ bie l^ärteren anfljrud^äloferen ©orten. 
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SSon biejen ift aunäd^ft l^erootaul^eBen bic gfäd^etljalme (Chamaerops), 
tocld^e aus ©amen gebogen toitb. ©inb bic ©amen aufgegangen, fo tüerben 
bie ^f[än5($en in Keine £5))fe get)flanst, unb ^toat in eine (Stbmifd^ung bon 
2 Seilen Äomt)oft* unb 1 Seil Saubcrbe, toosu ettoaS ©anb fommt. Seim 
aSertjflanaen muffen bie SSutjeln iJorfKä^tig Bejubelt toerben , um möglid^ft 
aüe ju erl^alten. 

2)ie Sracaena (2)tad^en))alme) eignet fid^ ebenfalls fel^t für baS 
Simmer. S)ie Setmel^tung gefd^iel^t burd^ ÄoJ)f* unb ©tammftecfHnge ober 
burd^ aSuraelftüdfe (gil^ijome). Siefeiben muffen aber ju il^rem fidleren 
aSBat^Stum eine gute SSobentoärmc ^ben. Sei gcnügenber Sctourjelung 
tperben fie in eine 9Kifd§ung Don ^eibe*, Saub»' unb Äomt)oftcrbe geppan^t; 
bod^ aud^ l^ier barf fel^r tüenig an ben JBurjeln gefd^nitten toerben. Sie 
Sracaenen t)erlangen einen ließen ©tanbort unb toöl^renb ber 5lBad^8tum8== 
))eriobe fel^r biel äBaffer. 

9lnberc S^^^^^Pl^^^^^^* 

S)ie ^lectog^ne (Aspidistra elatior) ift eine ber l^ärteften 
Simmert)flan3en ; aud^ il^re SSel^anblung ift fel^r einfad^. S)iefelbe toirb burdö 
Seilung älterer ^flanjen tjermel^rt unb in eine grbmifd^ung öon 2aub« unb 
4)eibeerbe get)flan3t. 3m 3i^"^^^ U* l>i^ $lectog^ne unbertoüftlid^ unb öer* 
trägt alle Slad^teile berfelben. 

®er ©ummibaum (Ficus elastica) ift fel^r Verbreitet unb burd^ 
bad fd^neUe SBad^Stum ber fd^önen Slätter aud^ fel^r bet^or^ugt. (Sine nal^r« 
l^afte 6rbe unb öfterer S)unggu6 ftnb fel^r ju em})f eitlen; aber aud^ für baä 
äleinl^alten ber Slätter ift ©orge 5U tragen. 

S)a8 3ll))enbeild&en (Cyclamen) ift bei forgfamer Pflege ein 
banfbarer Slül^er, unb man erfreut ftd^ gern an feiner l^errlid^en, jarten 
Sfarbenjjrad^t. S)ie 9lnjud^t gefc^iel^t burd^ ©amen, toeld^e im S)cjcmber in 
Ileinen ©dualen auSgefät toerben. ©obalb ftd^ bie ©amenlörnd^en nad^ bem 
Slufge^en au fleincn ^Pflänad^en enttoidfelt l^aben, p^an^i man fie in Söjjfd^en, 
toeld^e eine SJlifd^ung bon .g)eibeerbe, ßauberbe unb ©anb cntl^alten; jugleid^ 
forgt man für genügenbe geud^tigfeit unb einen ließen ©tanbort, 

SDie ^rimel (Primula chinensis) gel^ört ju ben äBinterblül^ern. 
J3ni Wai auSgefät, <)fl<J"8t man fie nad^ bem 9lufgc]^en in leidste 6rbe unb 
Dertoenbet beim SPflanjen möglid^ft Heine SöJ)fe. S)ie einfad^en, roten unb 
toei^en Slumen Hülfen red^t lange unb t>täd§tig. 

S)ie 5!Jl^rte (Myrtus communis) Verlangt eine fanbige Äomt)oft= 
•erbe mit cttoaS Sel^m bermifd^t. S)ie Sermel^rung gefd^iel^t fel^r leidet burd^ 
©tedflinge. geller ©tanbort unb Vorfid^tigeS Siegen pnb nottoenbig. 

ßbon^muS (E. japonica) gcl^ört ebenfalls ju ben l^ärteften äinimer* 
^jflanaen. S)iefelbe Verträgt eine Äälte Von 8—10® R. unb ift in il^rer 
ißel^anblung fel^r anfprud^SloS. 
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S)cr Sfcu (Hedera Helix) öertrügt jtbe Semperatur, nur muß 
et gegen gftoft gefd^ü^t toerben, fobalb et im 3^^^^^ gebogen tootben ifl. 
Sie ^Jflanaett muffen fauber gel^alten tpetben, toedl^alb ein öfteres äBafd^en 
ber iSlättet nottoenbig witb. 

JDm Sreiben in Slttmenjttiiebelit. 

3totebeIgeto&d^ft mit fd^dnen Slumen^ toie ^^o^intl^en, %uipen, Slar^iffen^ 
Jholud^ laffen ftd^ tpdl^tenb beS ganjen äBintetd treiben. 3m September 
ober Oltober pflanzt man biefelben in Sdpfe in eine Srbmifd^ung bon Jtompoft 
mit ettoad 9laf en^ ober @artenerbe unb reid^Ud^em @anb. 9lad^ bem %ngie|en 
fftttere man fte in einem lül^len AeUer in @rbe ein unb beginne ettoa 
^nitte Sejember mit bem treiben berfelben unter mäßiger SBärme im m5g« 
lid^ft bunlel gel^altenen SSBol^naimmer. 2)ie erften brei äBod^en toerben bie 
Xdpfe mit einer 2)fite ober einem leeren SSIumentopf bebedCt unb forttoäl^renb 
feud§t gel^alten. 3^^^ Segie^en bertoenbet man ftetd lautoarmed SBaffer. 
^at fid^ ber Slütenftengel im 2)unleln genügenb enttoidCelt^ fo entfernt man 
bie ^ütte unb fe^t bie ^flanjen bem botten Sid^te ou8. 3e fpäter bie S^itMn 
getrieben toerben, befto boQIommener enttoidCeln fid^ bie iSlumen unb Sldtter. 
Slumenjtoiebeln, toeld^e 3um treiben bienen f oKen, mfiff en angelauf t toerben. 
%ad^ bem SSerblül^en Id^t man fte im @arten auf 93eete einige ^al^re )ur 
(Srl^olung ftel^en, unb Unnen biefelben nad^ brei Salären toieber junt treiben 
t)ertoenbet toerben. 

S)ag ^aiglüdd^en l&gt ftd^ fel^r leidet treiben, nur muffen l^ier^u 
biupare Aeime benu^t toerben. @etoö]^nlid^ ftnb breijiäl^rige ^fHanjen, mit 
einer auSgebilbeten 39Iume berfelben, ju biefem ä^^ede am geeignetften. 2Ran 
erlennt pe an bem bidten, lurjen, nad^ oben ettoaS 8W6^ft>^fet^« Äeim. 3m 
^erbfl toerben biefelben in löpfe ober lleine Äiftd^en gepPanat; l^ierju fann 
getoöl^nlid^e Jtompofterbe ober reiner @anb genommen toerben. S)ie 3RaibIume 
t)erlangt todl^renb bed treibend fel^r t)itl SBdrme unb gfeud^tigleit. 91m 
leid^teften erl^dtt pe biefe , toenn man pe am ober auf bem Ofen in 2Rod8 
einfüttert in Unterfd^en , bie mit SBaffer gefußt pnb. Slud^ l&ier ip ein 
SebedEen ber Aeime mit Süten nottoenbig unb bid ju il^rer ßnttoidClung ein 
2)unlel]^alten geboten, ^aben bie S3lumen il^re ^Sf^t eneid^t, bann pelCt man 
pe an ba8 gfenper unb Id^t pe l^ier am S:age8lid^te bottpdnbig aufblül^en. 
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Sic lanbtoirtfd^aftlid&c «^auSl^aliunflSfd^uIe mit idl^tlid^em ÄurfuS mii§ 
gfortbitbungSfd^ute fein, an eine Sd^ule mit l^albjäl^rlii^cm flurJuS fann mau 
biefc Slnfotbcrunft nid^t [teilen. Scbet, ber bie lönblid^en SJerl^ättniffc fennt, 
toeife, bafe eS ber fltöfeie aBunjd^ aller ßltern ift, i^ren fiinbern eine fold^e 
"(Sr^iel^una ^n ßeben, ba| fie einen fel^Ierfreien Srief fd^reiben !önnen. S)ie 
Sorffd^ule errcid^t biefeS 3if^ i^ ^^^ feltenften Säßen, barum ift eS ^flid^t 
ber .g)anSl^aItun88fd^uIe , bort ein^ufe^en, too bie S)orffd§uIe auf^rt. 33^1 
bcn l^eutigen toirtfd^attlic^en Äerl^dltniffen fann eS bem fteineren Sejt^cr nid^t 
augemutet toerben, feine Stod^ter nod^mals in ^enflon ju geben, unb mufe 
bie ^auSl^altungSfd^uIe baS bieten, toaS bie Sauernfrou au il^rer 2luSbilbung 
nötig l^at; bajn gel^ört nid^t aule^t ein guter beutfd^er Unterrid^t. 

S)ie beut{(^e ©rammatif wirb in einfad^fter SBeife toieberl^ott, im Sin« 
fd^IuS baran toerben Sriefe gefd^rieben, toie fie im täglid^en Sebcn erforberlid^ 
finb; ber ©toff au ben Sluffä^en mirb aumeift auä ber SBirtfd^aft genommen. 

§tv ^ti^tnunUrvi^i in htt Unhwlvtfdfaftlliftn 

§timlftilittn$»f^uh^ 

S)a8 9lugenmaB beS jungen SKäbd&enS, voeld^eg aU ©d^ülerin in bie 
^auäl^oItungSfc^ule eintritt, ift in ber Siegel nid^t auägebilbet, fonbern böUig 
tjernad^Iäfflgt, baS ergibt fid^ bereits^ menn eS gilt, bie ©artenteine au ai^^^u^ 
um ein Seet anaulegen. ©erabe bie Sauernfrau^ toeld^e mitten im t)talttf(^en 
Seben ftel^t, l^at aber ein fid^ereS 9lugenma| an allen (SdEen unb gnben 
nötig. S)ie .^auSl^altungSfd^nle , toetd^e bei il^ren Söglingen ba§ 9lugenma§ 
in rid^tlger SBeife auäbilbet, gibt benfelben ein @ut mit auf ben SebenStoeg^ 
toeld^eS nic^t nur erfreut, fonbern J)rafti{d^en SBert l^at. 

^ier in 5leuftdbtel tt)erben ungeföl^r 8—10 ©tunben barauf bertoenbet. 
3n biefer 3eit toirb nad^ SCl^eobor glinaer folgenbeS gejeid^net: 1. ber 
<5trid^. 2. S)a8 SJieredt. 3. ®ag auf bie ®px^t gefteüte Sieredt. 4. S)a^ 
gleid^feitige Dreiedt. 5. S)a8 ©ed^äedt. 6. S)a§ 9ld^tedf. 7. ®er ÄreiS. 8. S)tc 
^almette im JSreife. 3ebe gigur loirb burd^ 3ß't3^"ungen, toie fie für baS 
Jpraftifd^e geben SBert l^abcn, auggefüHt. (3. 83- bitbet bie ^almette bie 
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SotüBung jum S^iä^^tn ber Äüdfcnnal^t bet Saitte.) ®en (Stfotg biefeS 
Untertid^teS fann man ßut nennen. 35on 24 ©d&ülerinnen jeid^nen atoei 
Stittel gut einige Beftiebigenb unb t)ieUetc^t 2 ungenügenb^ ha biefen bie 
Slnlage jum 3"<^nen fel^It. 

S)ie Seid^enftunben toerben fo gelegt, baß pe Beenbet pnb, toenn ba8 
Sd^nittjeid^nen für SBäfd^e unb bleibet feinen 9(nfang nimmt. 

S)ic Sud^fül^rung , toie jte ber toirtfc^aftlid^e SctrieB in einet $au8* 
l^altungöfd^ulc fotbert, l^at ben Stoedt, babutd^, ba^ bie tl^eoxetifd^en ©tunben 
unb bie SBud^fül^rung mit ben ))raltifd6en ^tbetten ^anb in $anb gelten, ben 
3öglingen einen Übcrbtidf ju geben über bie eigenen ^robufte, ben ©elbftfoiien* 
JjteiS unb bie Sertoertung berfelben fotool^I in ber eigenen SBirtfd^aft toie im ^anbel. 

(58 muffen folgenbe Sabctten gefül^rt toerben: SRoIIerei, ©d^toeinefiaH, 
^ül^nerftaß, SBäfd^e, .ffbl^Ienöetbraud^ unb Sätferei: bie täglid^en SRal^taeiten 
toerben bon ber ©d^ülerin , bie f od^t, bered^net. Slm 3Jlontag mu§ bie gül^* 
rung biefer Stabeßen nad^ 9lngabe ber betreffenben ©d^ülerinncn, toeld^e biefe 
ämter in ber bergangenen SBod^e inne l^atten, ftattfinben. 9lad^ jebem SDlonat^ 
ober toenn eS fonft erforbertic^ ift, toirb bag Sefultat aufammengejogen. 

^aä) ÄurfuSfc^IuB gi6t man in einer einzigen ©tunbe ben abgel^enben 
©d^ülerinnen einen Übcrblidf über bie Slrbeit beg ganzen S^^teS. 

3ur Sud^fül^rung in ber JöauSl^attungäfd^ule geJ^ört aud^ baS ^ßenfen* 
bud^, toeld^ed bie Legitimation über bie 3^it entl^ält, unb toag bie ©d^ülerinnen 
in berfetben gelernt l^aben; eö barf in feiner gut geleiteten ©d^ule fcl^len. 

6ine fo ftJe^ieHe Suc^fül^rung, toie bie ©d^ule erforbert, lann bie Sauern- 
tod^ter in ber clterlid^en SBirtfd^aft nid§t einfül^ren, baju toürbc bie Qnt 
fel^len. ©ie ift audf) nic^t nötig; toenn baS SSerftänbniS gefd^ärft ift, genügt 
eine einfad^ere Slufaeid^nung. 

68 ftnb nur toenige SBirtfd^aften , in benen man fid^ Kar mad^t, toa8 
l^at in bicfem S^^re ber Äul^ftaß, ber ©d^toeincjlaß , bie (Sepügelaud^t ge* 
brad^t? Sie Sauernfrau bom alten ©daläge toirb bon bornl^erein fagen 
„Sud^fül^rung ? Sa8 ift aud& ein moberner Unpnn, tooju eine red^tfd^affenc 
Sauernfrau nid§t S^it T^at." gine 9lufaeid&nung, man braud&t pe ja nid&t 
einmal Sud^fül^rung au nennen, mu| in ieber guten Söirtfd^aft fein, unb jebc 
3frau, toenn pe nur toitt, pnbet ä^it t^^u- ®iß Anregung ba^u fottte bon 
bem |)au81^errn an 3frau unb Stod^ter ergel^en, unb toenn er e8 energifd^ 
toünfd&t, toirb eS anä) getoife burd^gefül^rt toerben. 

S)a8 fjutter, toeld^eS in bie ©täÜc fommt, toirb auf beniÄornboben ge* 
toogen unb aufgeaeid^net. S)ie ^Jlild^tafel im Äul^paH toirb am ©onnaßcnb 
abgefd^rieben. 3m ^ül^nerPaH l^ängt eine Stafel, toorauf bie nötigen Jlotiaen 
gemad^t toerben. ©d^idft man bie 5Jlild^ a^^^ 3Jlolferei, ergibt pd& bie 3lb* 
red^nung bon felbp; toirb pe berbuttert, fo l^at man im 3Jlild^feHer eine ^olj* 
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tafel für bad Stefultat. äßonatlid^, tt)enn eg nid^t tDöd^entlid^ fein !ann, 
finbet jtd^ eine ©tunbe, in ber ^augl^ett unb ^augfrau bte äufted^nung ab* 
Italien unb bie Summen bud&en. Sal^tegaBfd^lufe unb Snöentur fann in 
eine 3^it tjetlegt werben, in ber e8 feine brdngenbe Slrbeit gibt. 

3Ran fottte meinen, foI(^e ©tunben, toorin SMann unb grau il^rc Slrbeit 
prüfen, il^r ©ott unb ^aben feftfteHen, bie Beflangenen gel^Ier beraten unb 
bie 3freube barüBer, toenn fie toeiter ßelommen pnb, teilen, !önnten il^r l^äuS* 
lid^ed &IM nur erl^öl^en. Slllerbing^) mu^ babei t^orauSgefe^t tuerben, bag 
beibe eS el^rlid^ miteinanber meinen unb ftd^ nid^t baöor fürd^ten muffen, 
bem (Beihilfen bie Äarten aufjubedfen. greilid^ toirb bie grau, toeld^e il^rem 
SKanne ba§ befte Äorn öom ©d^üttboben für ben ^ül^nerftatt ftiel^It, nid^t 
gern Slbred^nung l^alten, benn bann müßte fie ftd^ \a felbft g^P^^^"^ ^^^ P^ 
ben £aler mit 4 3JtarI be^al^tt; aud^ bie @attin, tpeld^e mit il^ren Zöd^tem 
l^inter bem Äüdfen il^reS aJlanneÄ badtt unb brät, l^at eS lieber, toenn fid^ 
leine ©eele um bag ^Sutterergebnig in il^rem SKild^Ieüer fümmert. (Sine 
grau, bie bergleid^en tut, ^ti^i, bafe fie, anftatt eine treue ©el^ilfin il^re^ 
5!Jlanne§ ju fein, ein unjubertdfpger S)ienftbote ift. 

änberfeitS muß aud^ gefagt toerben, ba§ ber S3auer oft red^t l^art ju 
feiner grau ift. Die fjrau, bie oft mel^r arbeitet aß il^r SKann, muß in 
ben meiften .g)äufern um jeben ^Pfennig, ben fte ausgeben toitt, bitten, unb 
fie ift oft gejtoungen, fic^ eine Heine greube, fei ed eine @eburtdtaggtorte 
ober einige jpfefferlud^en, bie fie gern in ber äBeil^nad^tSaeit bädft, ju öerfagen, 
toenn fie il^ren SRann nid^t l^intergel^en toiü. 3ebe öerftänbigc ^auSfrau 
toeiß, baß nid^t» fo pd^er SSettelfadt bringt toie SBol^Ifd^madt, unb toirb il^re 
Slnfprüd^e banad^ einrichten. 

aWild^tabelle. 

gfolgenbe Sered^nung ift au8 ber aJloHereitabeHe ber lanbtoirtfd^aftlid^en 
^auSl^altungöfd^ule 5leuftäbtel genommen toorben, unb atoar auS bem ÄurfuS 
1901/2, toeld^er am 12. Slpril feinen Slnfang nal^m. 
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Serec^nung: 
^au8tjeTbtaud§ 42 ßitct äJottmifd^ A 10 ^ßf. = 4.20 3Rt 

38/10 Sitcr Saline ä 60 ,, = 1.98 „ 

«Dlaacrmüdö 194 Sitet ä 2V2 „ = 4.85 „ 

»uttermild^ 23V2 „ ä 2Va ,, = 0.58 „ 

»uttet 8,700 kg ä 2.40 mt. = 20.88 „ 

(Summa 32.49 5JH. 
3ut: aSctarbeitunfl fomen 280 fittcx ä 1 ^f. = 28.00 „ 

ÜbcTfd^ufe 4.49 mi. 
3u 1 kg SButtet toaten 24 Siter WAä^ etfotbetUtfi. 

»cmcrfunfl: S)et Übetfd&uB ^on 4.49 3JII. fott bic 3lrbcit, bic «bnü^ung 
ber 3^J^^ifw6^ ^^^ ^^^ übtigen Wilä^^tx^iz bedten, fotoic bte Äol^lcn, toeld^e 
jitm Sfnto&tmen bcr 2JliIci& öerbraud^t toerben, au^etbem ifl baS aiitd^cTßebniö 
nid^t immer ein fo gutes, baraud ergibt ftd^, bag bie ^auSl^altungSfd^uIe, 
ttjeld^c bie 3RiId& mit 10 $f. ba8 Siter beaal^It, biefelbe al8 Scl^ratoetf laufen 
muB, fte jebod^ nid^t jum SBerlauf t^eratbeiten lann. 9lug btefem ®runt)e ift 
in bcr Sered^nung leine 9lubri! für ben SJerfauf tjorgcfel^en. 

Sered^nung unb SJertoertung eineS ©d^metned. 

Siefe Säered^nung, toeld^e aud ber SBirtfd^aftStabeQe ber lanbmirtfd^aft' 
lid^en ^auifl^altungdfd^ule %euf!dbtel genommen ift, gibt einen UberbUdE, \oxt 
bie SfuttertabeUe im Sd^toeineftaQ gefül^rt toerben mu|, unb in toeld^er Sßeife 
baS ©d^toein feine SSertoertung finbet. 

2)ad Sd^toein tourbe am 11. Sluguft mtt 75.10 ^I. gelauft unb am 
19. gtoöember gefd^lod^tet unb toog auSgefd^Iad^tet 289 Sßfunb. 3n biefer 
3eit l^at e8 an 3fwtter belommcn: 

Äartoffeln 12,50 3tr. ä 1.00 ajll. = 12.50 ^Rl. 
SRagermild^ 375 Str. ä 2V3 $f. = 9.38 „ 
5Jlaigfd^rot 1,25 3tr. ä 7.20 3Jtf. = 9.— „ 
©erftenfd^rot 0,38 „ ä 7.20 ,, = 2.74 „ 

33.62 ^f. 
®aau ber ginia uf 75.10 „ 

108.72 mt 
S)anad^ muB bag 5pfunb gieifd^ ber SIBirtfd^aft mit 0.38 aJlar! be* 

red^net toerben. 

S)a8 gingetoeibe tourbe.,mit 6 ^Jtart bered^net unb bedtte baS 2;ageIo]^n 

bfg gleifd^erS, feine Seföftigung unb ben gleifdjbefd^aucr. 

Sic aOSirtfd^aft erl^ielt: 
26^'2 ipfunb getobl^nlid^e Stuttourft, 
10 ,, gute Sluttourft (Sl^üringer), 

6 „ 3ungentoUTft (2 Sangen augelauft). 
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6V2 „ gute ScBcrtourft in ©atmen, 

4 ,, „ „ „ Sudeten, 

9V2 „ ©d^Iadtoutfl, 

24 ^ 6ctt)elattoutft (6 ^funb fd^lcteS SWnbfletfd^ flctauft), 

58 „ ©pedf, 

40 „ ©d^ittfcn, 

32 „ »tatenfleifd^, 

36 „ ^ölclfleifd^, 

20 „ ©d^meer toutbe audgebtaten. 

3n berfelbcn JBeife jinb btc Sabeßcn für btc übrigen Steige bcö Se* 
triebet dufammenaufteUen. 



3m 6tat jeber ^auSl^altungSfd&ule fottte eine Heine Summe öorgefel^en 
fein, toeld^e aUjäl^rlid^ jur Slnfd^affung für einige Sudler SSertoenbung flnbet. 
9!Jlit ber '^txi lann in biefer SBeife eine Keine, gute Sibliotl^el sufammen* 
gebrad^t iDerben. 

9lm Sage finbet man in ber ^auSl^altungSfd^uIe feine 3rit jum Sefen, 
jeböd^ in ben langen äBinterabenben , Xoo bie ^audgenoffen mit ber ^anb« 
arbeit jufammenfi^en, bietet pd^ ber SSorftel^erin ©elegenl^eit, il^re ©d^ülerinnen 
mit einem guten 93ud^e befannt ju mad^en, fte burd^ )9ef))red^ung bed @e' 
lefenen ju bitten unb fie im SSortefen ju üben. IBiel ^txi ijl freitid§ nid^t 
bafür übrig, unb bad fd^abet aud^ nid^t, benn man toürbe ber 93auerfrau 
einen fd^Ied^ten S)ienft ertoeifen, toollte man fie baju berleiten, biel S^it mit 
Sefen im beibringen, fie )Dürbe il^re ^flid^ten baburd^ bernad^l&fftgen unb 
eine fc^led^te äSirtin toerben. 

3)ag 93ebürfni8 ^u (efen ift bei bem Sanbtoirt, ber tagtdglid^ feine 93e« 
fd^äftigung in @otte^ l^errlid^er 9latur finbet, ber ieben @ontmertag ben 
Aufgang ber @onne beobad^tet, berflänblid^ertueife nidgt gro^. @eine ein« 
fad^e Sebendanfd^auung finbet an ben minbertoertigen SSüd^em, Me fie jenen 
Ärcifen mrift nur jur äSerfügung ftel^en, feinen (Sefatten. S)ie gfreube am 
Sefen finbet fid^ bei bem Sauer meift erft im SluÄjugl^aufe. Stimmt baS 
junge SWäbd^en bie Slngetool^nl^eit mit nad^ ^aufe, abenbS ben Sl^rigen ein 
gutes S3ud^ borsulefen, fo l^at bie «^auSl^altungdfd^ule fein Unheil, fonbern 
@uted angeregt. 

aSeld^e »üd^er finb für biefen ätoetf geeignet ? 

3uberldffig in SBort unb Silb ift bie 3eitfd^rift ,,5)al^eim". »omane 
öon SBittibalb äiejig, 3- ®- r/S)w ©ofen be8 ^errn tjon Sreboto", „3)er 
aSertooIf", ^auffS ,,Sid^tenftein", Sre^tagS „S)ie Sinnen", ,,©00 unb ^aben 
intereffieren bie jungen 5Jläbd^en fel^r. 
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aieuter, befonbet» „Ut mint ©ttomtib", „Ut be gtanaofentib", mad^t 
einen tiefen Sinbtud auf bie jungen @emütet^ nad^bem bie bialeltifd^en 
©d^toierigleiten üBettounben ftnb. 

fSfernct finb ju em))fel^Ien : SJolfmann: „^laubcteien an ftonjöfifd^en 
Äaminen". Zff. t)on Salbetn: ,,S)a8 3Rat8otetett»a8ud^". grieS: „SilbetBud^ 
aum l^eiüjen SJaterunfer". ^ebenftienia : „S)et CuiSlinget ^aftot", „$erm 
3önffon8 SKemoiren", fotoie gut gefd^rieBene ßl^aralterbilbet. 



SBol^I in icbet ©d^ule tft bet ©efangÄuntcrtid^t oBIigätorifd^ elngefül^rt 
unb tob^tnüiä) eine Stunbe ftnbet ba^u SSertoenbung. 

SBenn für biefcn Untertid^t ein 2tf)xtx gefunbcn toitb, bcr SetufSfreubig* 
leit l^at, fotoie bie @aBe, bie ©d^ületinnen füt feine Äunft au Begeiflern, fo 
Bitbet ber ©efang eine nie berfiegenbc Duelle beS ©enuffeä füt Sel^retinnen 
unb 3ögünge. ®a in iebem ÄurfuS gute ©timmen fxnb, fo toerben fd^totcrigc 
^falmen unb SItotetten fotoie ))attiotifd^e unb toeltlid^e Sieber gefungen. 



SBenn bem SJetgnügen nur toenige Slätter in biefem Sud^e gctoibmet 
finb, fo ifl baS lein Seid^en bafür, ba§ ber Stopnn, baÄ löftlid^e »orred^t 
ber 3ugenb, leinen ^la^ in bcr ©d^ule ^t. S)ie jungen, f rollen ©entüter 
Bebürfen nod^ feiner Anregung, ein freier SlugenBUd genügt, um bie l^eHe 
Steube jum SluSbrudf ju Bringen. 

S)ie fd^önflen Sage Bringt bie 3^it ^^ Stanaftunbc, too ber Sanjlel^rer 
lommt unb bie jungen SBlöbd^en unter ben 3lugen ber Scl^rerin baS Sanjen 
erlernen. 6^ ifi eine 3eit ber ungetrttBteften Sfrcube unb bie SJorfiel^erin 
fott biefem Untcnid^t fo bicl 3cit toie möglid^ toibmen. S)iefe frol^en ©tunben 
Bringen bie ^er^en näl^er ate mand^e ernfte grmal^nung, augerbem l^at fie 
bort bie Bcftc ©elegenl^eit, bie äußeren formen bcr jungen 9Jläbd^cn ju Bilbcn. 
5lu8 biefem ©runbc l^altc pc barauf, baß Sän^e toie ßontrc, Cuabritte ä la 
cour, SJlcnuettoalaer , 5patineur flei|tg geüBt tocrbcn. 5Damit c8 niemals an 
einem ftommanbo au einem Contre-danse ober einer Quadrille k la cour 
fel^Ic, feien nad^folgenb bie berfd^iebenen SCouren au ben BcIicBteften Stänacn nad^ 
bem fSfreifingfd^en SanaalBum aBgebrudft. — 

3)er ©cBurtStag ©einer aJlajeftöt beS ftaifcrS, Sl^rcr SUlajcftät ber Äaiferin 
Bieten ©clegcnl^eit ju feftlid^en 9luf fül^rungen , bie tood^entang öorl^cr bie 
©d^ülerinncn in frol^er 5lufrcgung erl^altcn. 



^a§ SSevgnügen in hex lanbtotrtfd^aftltd^en «^auSl^aUungdfd^ule. 
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Contre-danse. 



No. 1. 
Figure de Pantalon. 

8 Takte Vorspiel. Takte 

Ghaine aoglaise 8 

Balancez ä yob dames et tour de main 8 

Ghaine de dames 8 

Demi-promenade 4 

Demi-chaine anglaise 8 

(Les autres de m6ine.) 

No. 2. 
Figure de VtU. 

8 Takte Vorspiel. Takte 

En avant le premier cavalier et la 

deuxiäme dame et en arri^re ... 4 

Ghassez ä droite et ä gauche .... 4 

Traversez 4 

Ghassez ä droite et ä ganche .... 4 

Betraversez, balancez et tour de main 8 

(Les autres de indme.) 

No. 3. 
Figure de la Poule. 

8 Takte Vorspiel. Takte 

Le cavalier et la dame de vis-ä-vis 
traversent en se donnant la main 

droite 4 

Ketraversez en donnant la main gauche 4 

Balancez en ligne (ä quatre) 4 

Demi-promenade 4 

£n avant deux de vis-ä-vis et en arri^re 

(deux fois) 8 

£n avant quatre et en arri^re .... 4 

Demi-chaine anglaise 4 

(Les autres de inöme.) 

No. 4. 
Figure de la Trinis. 

8 Takte Vorspiel. Takt 

En avant deux et en arriöre .... 4 

La dame travexse 4 

Toutes les dames traversent, le cavalier 

au milieu 4 

Ketraversez ä vos places 4 

Balancez et tour de main 9 

(Les autres de ineme.) 
Anmerkung. Diese Figur fällt bei dem 
internationalen Contre-danse fort. 



No. 5 a. 



Les Gräces. 

8 Takte Vorspiel. Takte 

En avant deux et en arriäre .... 4 
Le cavalier traverse ä la dame de 

vis-ä-vis 4 

En avant trois et en arri^re (deux 

fois) 8 

La dame seule 8 

Demi-ronde ä gauche (ä quatre) ... 4 

Demi-chaine anglaise 4 

(Les autres de mdme.) 
Anmerkung. Diese Figur fällt bei dem 
internationalen Contre-danse fort. 

No. 5 b. 
Figure de la Pastourelle. 

8 Takte Vorspiel. Takte 

En avant deux et en arri^re .... 4 

La dame traverse au cavalier de vis-ä-vis 4 

En avant trois (deux fois) 8 

Le cavalier seul 8 

Demi-ronde ä gauche (ä quatre) ... 4 

Demi-chaine anglaise 8 

(Les autres de möme.) 

No. 6 a. 
Finale internationale. 

8 Takte Vorspiel. Takte 

En avant quatre et en arriäre (deux 

fois) 8 

Le premier cavalier et la deuxi^me 

dame en avant et en arri^re ... 4 

Ghassez ä droite et ä gauche .... 4 

Traversez 4 

Ghassez ä droite et ä gauche .... 4 

Ketraveisez, balancez et tour de main 8 

(Les autres de meme.) 

Fin Promenade ä vos places. 

Fin. 

No. 6 b. 
Finale berlinoise. 

8 Takte Vorspiel. Takte 

Demi-grande promenade et toumez. . 8 

Balancez aux dames et tour de main. 8 

En avant quatre et en andere .... 8 

En avant quatre, changez les dames . 4 
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SBerfd^tebened. 



Takte 

Chalne de dames 8 

En avant quatre et en arri^re .... 4 

En avant quatre et changez les dames 4 

Demi-grande promenade et tournez . . 8 

Balancez aox dames et tour de main. 8 

(Les aaires de mAme.) 

Tons les cavalien en avant et en 

am'^re 4 

Toutes les dames en avant et en arri^re 4 
Toutes les dames ronde k gaucfae et 

ä droite 8 

Toutes les dames moulinet la main 

droite et la main gaacbe 8 

Balancez en- moulinet et tour de main 8 

Demi-grande promenade et tournez. . 8 



Takte 

Balancez et tour de main 8 

Toutes les dames en avant et en arri^re 4 
Toutes les cavaliers en avant et en 

arriäre 4 

Tous les cavaliers ronde ä gauche et 

k droite 8 

Tous les cavaliers moulinet la main 

droite et la main gauche 8 

Balancez en moulinet et tour de main 8 

Demi-grande chalne 8 

et retour 8 

Balancez et tour de main 8 

Grande promenade 8 

Fin. 



Quadrille ä la eour. 



Figure I. 

La dortet. 

Les Tiroirs. 



Takte 



B^v^ence k vos dames f un d^gagä \ q 



{ 



8 



8 



R^v^rence aux coins ) en dehors i 

(Aax dames etrang^res.) 

Le Premier cavalier et la dame de 

vis-ä-vis en avant et en arriöre. . 

Tour de main (par la main droite, ou 

tour ä deux mains) et retour ä vos 

places f 

Premier et deuxi^me couple traverscz \ 
(ie Premier couple an milieu de son I g 

vis-ä-vis) I 

Retraversez (le couple se s^pare) . . 1 
R^verence aax coins f un d^gagä \ 
R^v^rence ä vos dames \ en dehors ) 
Tour de main (tous les couples par la 
main droite et par la main gauche) 8 

(De mdme pour les autres couples.) 



Figure IL 
La Victoria. 

Les Lignes. 

8 Takte Vorspiel. Takte 

Le Premier couple en avant et en arriere 4 

Le cavalier place sa dame devant lui 1 o 
R^verence (un (degagä ä droite) . . | 

Tour de main (par la main droite) . . 4 



Takte 

Tour de main (par la main gauche 
et suit la dame au troisi^me couple, 
le cavalier se rend au quatri^me ■ . 
couple, le deuxi^me couple se so- 
pare et les quatre couples se placent 

en deux colonnes) 

En avant huit et en arri^.re 4 

Tour de main (par la main droite) et 
retour k vos places 4 

(De mfime poar les autres couples.) 



Figure IIL 
Les meullnets. 

8 Takte \orspiel. Takte 

La dame du deuxi^rac couple en 
avant au milieu 2 

Le Premier cavalier en avant de m^me, 
mais un peu plus k gauche .... 2 

R^vörence prolong^e (un d^gag^ k 
droite) et en arriäre, chacun k sa 
place 2 

Demi-moulinet toutes les dames et 
tour de main avec le cavalier de 
vis-ä-vis 2 

Encore demi-moulinet des dames et 
tour de main avec son cavalier . . 2 

(De m^me pour les autres couples.) 



^ag SSevgnügen in bet knbn^tvtfd^aftUd^en ^auSl^altungSfd^uIe. 
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Figure IV. 
Les visites. 

8 Takte Vorspiel. Takte 

Le Premier couple en avant vers 

le troisi^me couple . , 

RäY^rence (un d^gagö k gauche) 

Honde ä gauche et k vos places ... 4 

Le Premier couple en avant vers le 

quatri^me couple 4 

B^v^rence (un d^gagö ä droite) ... 4 
Eonde k droite et k vos places ... 4 
Chassez croisez (tous les couples)! 
B^v^rence (les dames un d^gag^ > 4 

au milieu, les cavaliers en dehors)] 

Chassez croisez 1 

R^v^rence (les dames un d^gagä en > 4 

dehors, les cavaliers au milieu) I 
Premier et deuxi^me couple chaine 

anglaise 8 

(Les antres couples de inSme.) 

Figure V. 
Finale ä la cour. 

8 Takte Vorspiel. Takte 

Demi-grande chaine (par la main 
gauche) , g 

Kev^rence ä vos dames (un dögage 
ä droite) 



Takte 

Demi-grande chaine (par la main\ 
gauche) I g 

Rev^rence ä vos dames (un d^gagä l 
k droite) ) 

Le Premier couple fait un demi-tour 
sur place 4 

Le troisi^me, le quatri^me et le\ 
deuxiäme couple viennent sur place I ^ 
derrifere le premier (l'un apr^s [ 
Pautre en colonne) ) 

Un chassez croisez et balancez (en 
dehors) 4 

Un chassez croisez et balancez (en 
dehors 4 

üne promenade G^s dames k droite, 
les cavaliers k gauche et places en 
deux colonnes) 8 

En avant et en arri^re (tout les huit) 4 

Tour de main (par la main droite et 
retoumant k vos places) 4 

(Les autres conples de luSme.) 

A la fin: 
Reverence k vos dames . 8 
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Schlipfs 

populäres 

Handbucli der Landwirtschaft. 

= Gekrönte Preisschrift. = 



Vierzehnte, neubearbeitete und vennehrte Auflage. 



Mit 466 in den Text gedruckten Abbildungen und 
17 Tafeln in Farbendrack. 

Gebunden, Preis 7 M. 



Wem es um ein Handbuch zu thun ist, welches alle Zweige der Landwirtschaft 
auf Grund der neuesten Erfahrungen in besonders verständlicher Schreibweise be- 
handelt, dem darf das bewährte Werk von Schlipf unbedingt empfohlen werden. 

Der Umstand, dafs das Buch nicht nur bei den praktischen Landwirten seit 
langem eingebürgert ist, sondern dafs dasselbe auch an sehr vielen landwirtschaft- 
lichen Schulen als Lehrbuch gebraucht wird, erforderte eine Vervollständigung 
mehrerer Abschnitte, ohne dafs jedoch die Tendenz des Buches, ein Ratgeber für 
den praktischen Landwirt zu sein, darunter leiden durfte. Es wurde daher auch 
bei den mannigfachen Einschaltungen stets die klare und verstandliche Sprache, durch 
welche das Buch sich gerade bei den mittleren und kleineren Landwirten, sowie 
in den Schulen einer so grofsen Beliebtheit erfreut, sorgfältig beibehalten. 

In dieser soeben erschienenen, vierzehnten Auflage ist allen neueren Forschungen 
auf dem weitverzweigten Gebiete der Land Wirtschaftswissenschaft und allen neueren 
Erfahrungen auf dem Gebiete der Praxis Rechnung getragen, mehrere Kapitel sind 
ganz umgearbeitet und die in den früheren Auflagen fehlenden Kapitel über Ziegen- 
zucht und Geflügelzucht ganz neu aufgenommen worden. Auch viele neue Ab- 
bildungen der neuesten Geräte und Maschinen, aus der Pflanzenbau- und aus der Tier- 
zuchtlehre wurden eingeschaltet, so dafs das Buch nunmehr mit siebzehn Farbendruck- 
tafeln und 466 Textabbildungen das reichst- und bestausgestattete Lehrbuch 
sein dürfte. 



Zu beziehen durch jede Buchhandlung. 
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Erfolgreiche Milchwirtschaft. 

Anleitnng zum rationellen Betriebe 

von 

Dr. J. Klein, 

Direktor des Milch wirtflohaftliohen Institutes zu Proskau. 

Mit 95 Textabbildungen. 

In Leinen gebunden, Preis 6 M, 50 Pf. 

Es kam dem Verfasser vor allem darauf an, dem Landwirt und Molkereipraktiker 
ein Buch in die Hand zu geben, welches ihm, auch wenn ihm nicht der Vorzug einer 
höheren Schulbildung zu teil geworden, ermöglicht, einen übersichtlichen Einblick in 
die in den letzten Jahrzehnten so aufserordentlich angewachsene Materie zu gewinnen. 

Das Buch vom gesunden 
und kranken Haustier. 

Leichtverständlicher Ratgeber, 

Pferde, Rinder, Schafe, Schweine, Hunde und Geflügel 

zu scMtzen und zu heilen. 

Aus der Praxis für die Praxis bearbeitet von 

Dr. L Steuert, 

Professor an der K(>jiigl. Bayer. Akademie für Landwirtschaft in Weihenstephan. 

Zweite, neubearbeltete Auflage. 

Mit 289 Textabbildungen und einem Anhang über Viehkauf und Verkauf, 
Pflege der Ausstellungstiere, Viehtransport und Versicherung. 

Gebunden, Preis 5 M, 

In der übersichtlichsten, zuverlässigsten Weise behandelt der als langjähriger 
Bezirkstierarzt praktisch erfahrene und bewährte Verfasser, Professer Steuert, 
för jedes einzelne Haustier die inneren und äufseren Krankheiten, giebt die Be- 
handflungsweise und Heilmittel an, belehrt über die Anzeigepflicht bei ausbrechenden 
Seuchen und giebt Anweisung zur Zusammenstellung einer Hausapotheke. Winke 
über Viehkauf und Verkauf, Ratschläge für Viehtransport, Vi eh Versicherung und für 
die specielle Pflege der zu Schauen bestimmten Tiere etc. etc., das alles macht den 
Inhalt dieses Werkes aus. Die zweite Auflage hat eine namhafte Umarbeitung und 
Ergänzung erfahren. Nahezu dreihundert vortreffliche Abbildungen, durch welche 
man allein schon viele Krankheiten sofort erkennen kann, eine aufsergewöhnlich 
klare Schreibweise und ein in Anbetracht des Gebotenen überraschend niedriger Preis 
(gebunden 5 Mark) kennzeichnen dieses Buch, welches sich überall bewähren wird als 

ein wahrer Schatz für jede Wirtschaft. 

Zu beziehen durch jede Buchhaltung. 



Verlag von Paul Parey in Berlin SW., Hedemannstrafse 10. 

Prlbyls Geflügelzucht. 

Vierte Auflage, 

unter besonderer Berücksichtigung der Eier- und Fleischerzeugung 

vollständig neu bearbeitet 

' von E. Säbel, Oberstleutnant a. D. 

Mit 39 Textabbildungen, Gebunden, Preis 2 M, 50 Pf, 

Die landwirtsehaftliche Geflügelhaltung. 

Im Auftrage des Grofsherzo glich Badischen Ministeriums des Innern 

bearbeitet von K, Römer, 

Land Wirtschaftsinspektor in Laden bui^ a. N. 

Ziveite, vermehrte Auflage. 

Mit 17 Textabbildungen und 16 Bassebüdern, Preis 1 M, 50 Pf. 

Rentable Hühnerzucht. 

Von Karoline Schultze. 

Mit ü Hühnerrassebildern. Preis 50 Pf 

Einträgliehe Geflügelzucht im Grossen. 

Praktische Anleitung zur Betriebs-Einrichtung und -Durchführung. 

Von Hermann Blbow^. 

Mit Original-Bauplänen. Preis 1 M. 50 Pf, 

Geflügelpflege in Gesundheit und Krankheit. 

Praktische Anleitung für Hausfrauen. 

Bearbeitet von 

Dp. L. Steuert, 

Professor an der landw. Akademie in Weihenstephan. 

Mit 13 Textabbildungen, Preis 1 M, 

Anleitung: zur 

Ziegenzucht und Ziegenhaltung 

mit Berücksichtigung der Schweizer Ziegen. 

Von F. Hilpert, 

Landwirtschaftslehrer in Arendsee (Altmark). 

Vierte, vermehrte und verbesserte Auflage. 

Mit 12 Textabbildungen. 
Preis 75 Pf 25 Exemplare 15 M, 50 Exemplare 27 M. 50 Pf 

Die ländliche Schlächterei. 

Von Hannely von Puttkamer. 

Mit 11 Textabbildungen. Preis 1 M, 
Zu beziehen durch jede Buchhandlung. 
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Praktischer Obstbau. 

Anleitung zur erfolgreichen Baumpflege und Fruchtzucht flir Berufs- 
gärtner und Liebhaber. 

Von 

N. Gauehep, 

Besitzer und Direktor der Obst- und O artenbausch ule in Stuttgart. 

Ziveite, neubearbeitete Auflage* 

Mit 414 Original-Holzschnitten und 4 lithographischen Tafeln. 

Gebunden, Preis 8 M, 

Gauchers kurzgefafster „Praktischer Obstbau*^ gehört zu der kleinen Zahl tech- 
I nischer Bücher, welche mau das erste Mal geradezu mit Spannung durchliest und später 

fortwährend zu Rate zieht wie einen sachverständigen, stets hilfsbereiten Freund. 

Gemüse- und Obstgärtnerei 

zum Erwerb und Hausbedarf. 

Praktische Handbücher 
von M. Lebl, 

Fürstl. Hokenlohescher Uofgärtner in Langenburg in Württemberg. 



Gemüsegärtnerei. 

Mit 123 Textabbildungen. 
Gebunden j Preis 4 M, 



Obstgärtnerei. 

Mit 180 Textabbildungen. 
Gebunden, Preis 4 M. 



Gressent® 

einträglicher Obstbau. 

Neue Anleitung, 

auf kleinem Ranm mit mäfsigen Kosten 
regelmärsig viele nnd schöne Früchte in guten Sorten zn erzielen. 

Dritte Auflage. 

Mit 459 Teoctabbildungen, KartonnieH, Preis 8 M. 

Gressent® 

einträglicher Gemüsebau. 

Neue Anleitung, 

auf kleinem Raum mit mäfsigen Kosten 
regelmäfsig reiche Ernten in guten Sorten zu erzielen. 

Zweite Auflage. 

Mit 220 Textabbildungen. Kartonniert, Preis 7 M. 

Das vorliegende Buch bildet das Gegenstück zu des Verfassers bekanntem Obst- 
bau, und gleich jenem ist es ein Buch von eminent praktischem Wert. 



Zu beziehen durch jede Buchhandlung. 
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Gartenbueh für Jedermann. 

Anleitung für Gärtner und Gartenbesitzer 
zur praktischen Ausübung aller Zweige der Gärtnerei 

nebst Beschreibung und Kulturanweisung der für die verscliiedenen Zwecl(e 
geeignetsten Sorten GemUse, Obst, Zierbäume, Sträucher, Rosen, Blattpflanzen und Blumen. 

Aus der Praxis für die Praxis bearbeitet von 

W. Hampel, 

Königl. Gartenbaudirektor in Koppitz in Schlesien. 

Zweite, neubearbeitete Auflage. 

Mit Textabbildungen, Gebunden, Preis 6 M. 

Hampels Gartenbuch für Jedermann ist genau das, was sein Titel ausspricht; 
es ist eine Anleitung für Gärtner und Gartenbesitzer zur praktischen Ausübung aller 
Zweige der Gärtnerei. Man wird erstaunt sein über den reichen Inhalt des Buches, 
über die überraschend klare und verständliche Anweisung zur Ausführung der 
Kulturen und dankbar die Beschränkung anerkennen, welche sich Hampel bei der 
Auswahl der von ihm empfohlenen Sorten auferlegt hat. Vor der Überzahl der 
Sorten, welche man in anderen Gartenbüchem und den Pflanzenkatalogen findet, steht 
man gewöhnlich ratlos, während hier von dem Guten nur das Beste empfohlen wird, 
und zwar durchweg nur auf Grund wiederholter, eigener Resultate. 

Beerenobst und Beerenwein. ^ 

Anzucht und Kultur 

der Johannisbeere, Stachelbeere, Himbeere, Brombeere, Preifselbeere, Erdbeere und 

des Rhabarbers und die Bereitung der Beerenweine 

von M. Lebly 

Fürstlich Hohenlohescher Hofgärtner in Langenhurg in Württemberg. 

Mit Textabbildungen, Kartonniert, Preis 1 M, 50 Pf. 

Das Erdbeerbueh. 

Anzucht, Pflanzung, Pflege und Sorten der Erdbeere 

für Grofs- und Kleinbetrieb und die Verwertung der 
Trüchte als Dauerware. 

Von J. Barfurs. 

Mit Textabbildungen, Preis 1 M, 




Zu beziehen durch jede Buchhandlung. 
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Zur Stütze der Hausfrau. 

Lehrbuch 
für angehende und Nachschlagebach für erfahrene Landwirtinnen 

in allen Fragen des Anteils der Frau 

an der ländlichen Wirtschaft. 

Von 

Hedwifif Dorn. 
Vierte, neubearbeitete Auflage. 

Mit 240 Ttxtabhildungtn. Gebunden, Preis 6 M. 

Dieses vortreffliche Buch ist aus den Erfahrungen einer gebildeten ländlichen 
Hausfrau, geziert mit der alten deutschen Tugend echten Frauen- und Familien^ 
Sinns, h^vorge gangen, die, als unerfahrene Städterin aufs Land gekommen, in die 
vielen ungewohnten, bekanntlich keineswegs leichten Pflichten, welche ländliche 
Wirtschaft an die Hausfrau stellt, sich mit Mühe und mit manchem Kampf ein- 
arbeiten und einleben mufste. Diese schwer errungenen Erfahrungen nun will sie 
auch anderen zu gute kommen lassen, die wie sie auf dem Lande leben und 
airfser Lust und Liebe zu ihrem Berufe noch etwas mitbringen, nämlich etwas — 
Wirtschaftssinn. Ganz den gleichen Nutzen werden aus dem praktischen, ungemein 
reichhaltigen und klaren Buche auch die Gehilfinnen der Landwirtsfrauen, die Wii t- 
schafterinnen auf ländlichen Gütern, ziehen. Wir können hier natürlich nicht 
Kapitel für Kapitel dieses praktischen Auskunftsbuches durchgehen, aber man 
verlasse sich darauf, es weifs in Haus, Hof und Garten, Küche, Milchkeller, 
Vorratskammer und Stall Bescheid und geht mit rascher Auskunft an die Hand, 
kurz und bündig, anschaulich und verständlich. 

Es giebt \irohl kaum ein passenderes Geschenkwerk für die 
Frauen und Töchter unserer Landwirte als Doms Stütze der 
Hausfrau. 

Landwirtschaftlicher Frauenkalender. 

45. Jahrgrang-. 1902. 

Gebunden^ Preis 2 M, 

Speciell für den Wirkungskreis der Frauen auf dem Lande und ihren Anteil 
am Wirtschaftsbetriebe bearbeitet, ist ihnen das handliche, elegant ausgestattete 
Taschenbuch schon so unentbehrlich geworden wie den Landwirten der 
Mentzelsche Kalender. 

Zu beziehen durch jede Buchhandlung. 
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